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For your safety

Dear Customer,

1

q3

Thank you for purchasing the CaffeO Barista® fully automatic coffee maker.

The operating instructions will help you discover the diverse options
offered by the appliance and enjoy your coffee to the full.

Read through the operating instructions carefully. This helps avoid personal
injury and material damage. Store the operating instructions carefully. If
you pass on the appliance, include the operating instructions with it.

Melitta accepts no liability for damage caused by failure to observe the
operating instructions.

If you require further information or have any questions on the appliance,
contact Melitta or visit our website at:
www.melitta.de

We hope you enjoy using your appliance.

For your safety

The appliance conforms to the following European directives:
- 2006/95/EC (low voltage),

- 2004/108/EC (electromagnetic compatibility),

- 2011/65/EU (RoHS),

- 2009/125/EC (eco-design/ErP).

The appliance has been built using the latest technology. Nevertheless,
some residual dangers remain.

Observe the safety instructions to avoid danger. Melitta accepts no liability
for damage caused by failure to observe the safety instructions.




For your safety

1.1

1.2

1.3

Symbols used

The following symbols indicate particular risks in using the appliance or
provide useful tips.

| A CAUTION |
The signal word CAUTION indicates possible injuries.

ATTENTION

The signal word ATTENTION indicates possible damage to the appliance.

[@ Information

The signal word "Information" indicates additional notes and tips on using
the appliance.

Proper use

The appliance is used to prepare beverages made from
coffee beans or ground coffee, and to heat milk and
water.

The appliance is intended for use in private households.

Any other use is regarded as improper and may lead to
personal injury and material damage. Melitta accepts no
liability for damage that arises due to improper use of
the appliance.

Danger from electric current

If the appliance or the power cable is damaged, there is a
risk of fatal electric shock.

Observe the following safety instructions to avoid dan-
ger from electric current:

- Do not use a damaged power cable.

- A damaged power cable may only be replaced by the
manufacturer, its customer service or its service part-
ner.

- Do not open any covers firmly screwed onto the appli-
ance housing.

- Only use the appliance when it is in a technically flaw-
less condition.
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1.4

1.5

- A defective appliance may only be repaired by an
authorised workshop. Do not repair the appliance
yourself.

- Do not make any changes to the appliance, its compo-
nents or its accessories.

— Do not immerse the appliance in water.

Risk of burns and scalds

Escaping fluids and steam can be very hot. Parts of the
appliance can also become very hot.

Observe the following safety instructions to avoid scalds
and burns:

- Avoid escaping fluids and steam coming into contact
with the skin.

- Do not touch any nozzles on the outlet during opera-
tion.

General safety

Observe the following safety instructions to avoid per-
sonal injury and material damage:

- Do not reach into the interior of the appliance during
operation.

- Keep the appliance and its power cable out of the
reach of children under 8 years of age.

- This appliance may be used by children over 8 years of
age and by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or a lack of experience and knowl-
edge if they are supervised or have been instructed in
using the appliance safely and understand the result-
ing risks.

— Children must not play with the appliance. Cleaning
and maintenance must not be undertaken by children
younger than 8 years of age. Children over 8 years of
age must be supervised during cleaning and mainte-
nance.

- Disconnect the appliance from the power supply
when left unsupervised for a long time.
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2.1

Overview of the appliance

The appliance at a glance

Fig. 1:
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Front left of the appliance
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Water tank

2-chamber bean container

Ground coffee chute

Cup tray with stainless steel plate (depending on the model)
Control panel

Height-adjustable outlet with 2 coffee nozzles, 2 milk nozzles,
1 hot water nozzle, cup illumination

Coffee grounds container (inner)
Drip tray
ON/OFF button
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Fig.2:  Frontright of the appliance

10 Cover

11 "Grinding fineness adjustment" lever (behind the cover)

12 Power cable with cable insert compartment

13 Brewing unit (behind the cover)

14 Milk hose connection at the outlet (can be converted to left side)
15 Milk hose connection at the drip tray (possible on both sides)

16 Cup plate

17 Float
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2.2 The control panel at a glance
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Fig.3:  Control panel
Item Designation Function
18 Direct keys Preparing beverages
19 Espresso Preparing Espresso
20 Café Créeme Preparing Café Créeme
21 Cappuccino Preparing Cappuccino
22 Latte Macchiato  Preparing Latte Macchiato
23 Milk foam/Warm Preparing milk foam or warm milk
milk
24 Hot water Preparing hot water
25 2cups Two-cup dispensing
26 Beverage Setting the beverage amount

amount slider

27 Coffee strength

slider

My Coffee/
Recipes

BEAN SELECT

Up arrow
button

Down arrow
button

menu/ok

28

29
30

31

32

33 Display

Setting the coffee strength

Selecting personal settings for beverages or preparing

beverages with recipes
Selecting the bean type
Navigating up in the menu

Navigating down in the menu
Calling up the menu or confirming inputs

Display of current menus and messages
Example: Ready symbol
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3.1

3.2

First steps

This chapter describes how to prepare your appliance for use.

Unpacking the appliance

A CAUTION

Contact with cleaning agents can lead to eye and skin irritation.
= Keep the supplied cleaning agents out of the reach of children.

= Unpack the appliance. Remove the packaging material, the adhesive
strips and the protective films from the appliance.

= Keep the packaging material for transport and possible return ship-
ments.

[@ Information

The appliance may contain traces of coffee and water. The appliance has
been tested in the factory to ensure that it functions perfectly.

Checking the delivery contents

Check the completeness of the delivery using the following list. If parts are
missing, contact your retailer.

- Coffee spoon with screw-in aid for the water filter

- Milk hose

- Plastic milk container or thermal milk container (depending on the
model)

- Stainless steel plate for cup tray (depending on the model)

- Cleaning brush

- Coffee system cleaning agent

- Milk system cleaning agent

- Descaling agent

- Water filter

- Test strip for determining the water hardness
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Installing the appliance

Observe the following instructions:

- Do not install the appliance in damp rooms.

- Install the appliance on a stable, flat and dry surface.

- Do not install the appliance in the vicinity of sinks or the like.

- Do not install the appliance on hot surfaces.

- Install the appliance at a sufficient distance (approx. 10 cm) from the
wall and other objects. The space above the appliance should be at least
20 cm.

- Route the power cable so it cannot be damaged by edges or hot sur-
faces.

Connecting the appliance

Observe the following instructions:

- Check that the supply voltage matches the operating voltage specified
in the technical data (see table Technical data on page 51).

- Only connect the appliance to a properly installed socket outlet with
earthing contact. If in doubt, consult a specialist electrician.

- The socket must have a fuse of at least 10 A.

Switching on the appliance for the first time

During initial start-up, the language, the time and the water hardness can
be set. The settings can be changed at a later point in time (see chapter 8
Changing basic settings on page 34 and chapter 9.8 Setting the water
hardness on page 46).

Use the enclosed test strip to determine the water hardness. Observe the
instructions on the test strip packaging and in table Water hardness range
on page 51.

[@ Information

We recommend pouring away the first two cups of coffee after initial
start-up.




First steps

Requirement: The appliance has been installed and connected.

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Switch on the appliance with the ON/OFF button.
» The welcome display appears on the appliance.
» The request to carry out the setup appears on the display: Please set
up the machine.
» The "menu/ok" button flashes.
3. Confirm with "menu/ok".
» The Language menu appears.
4. Select your language with the arrow buttons. Confirm with
"menu/ok".
» The Clock menu appears.
5. Select the hour and the minutes with the arrow buttons. Confirm each
setting with "menu/ok".
» The Water hardness menu appears.
6. Select the determined water hardness range with the arrow buttons or
confirm the default value with "menu/ok".
» The request Please refill and insert water tank appears.
7. Remove the water tank. Rinse out the water tank with clean water. Fill
the water tank with fresh water and insert it.
» The appliance heats up and performs automatic rinsing.
» The ready symbol and the request Fill beans appear on the display
8. Fill coffee beans into the bean container. To do this, read chapter Filling
with coffee beans and using Bean Select on page 17.
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4.1

Basic operation

This chapter describes basic operating steps for using the appliance on a
daily basis.

Switching the appliance on and off

Before switching on when initially starting up the appliance, read chap-
ter 3.5 Switching on the appliance for the first time on page 12.

[@ Information

- When switched on and off, the appliance performs automatic rinsing.
- During rinsing, rinsing water is also conducted into the drip tray.

Fig.4:  ON/OFF button Fig.5: Welcome display

Switching on the appliance

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the ON/OFF button (9).

» The welcome display appears on the appliance (see Fig.5).
» The appliance heats up and performs automatic rinsing.
» The ready symbol appears on the display.

Switching off the appliance

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the ON/OFF button (9).

» The appliance performs automatic rinsing.
» The appliance switches off.
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[@ Information

- The appliance switches off automatically when it is not operated for a
long time. Automatic rinsing is also carried out in this case.

- The off time can be set in the Auto OFF menu, see chapter 8.4 Setting
Auto OFF on page 35.

- If no beverage has been prepared since switching on or if the water tank
is empty, no rinsing takes place.

Using the control panel
The essential functions can be accessed using the control panel.

Press the button with a fingertip. The control panel does not react when
touched with a pen or other objects.

Only those buttons that can be used in the appliance's current status light
up.
Use the following actions to operate the control panel:

Brief press
Briefly press a button to select a function.

Long press
Press a button for longer than 2 seconds to select a second
function that may be available.

Press "+" or
Press "+" or "-" to increase or reduce the current value.
Hold a button down to change the value continuously.

Press the slider
Press the slider to select a value.

Pull the slider
Press and pull the slider to increase or reduce the current
value.
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Navigating in the menu

To set individual beverages and for maintenance and care, you must call up
the menu on the display and navigate in the menu.

Observe the instructions on the display.

Direct keys
Espresso ﬁ

Coffee strength

Strong \,>

Confirm with OK:

Fig.6:  Example: Display with buttons

Use the following options to navigate in the menu:

Calling up the menu and confirming the selection

Press the "menu/ok" button for longer than 2 seconds to call up the
menu.
Press the "menu/ok" button briefly to confirm your selection.

Navigating in the menu

Press the arrow buttons to navigate down or up in the menu. Hold
down an arrow button to quickly switch to the menu options.

Exiting a menu

Select the Exit command with the arrow buttons and confirm with
"menu/ok" to exit a menu.
Exit submenus that only display information and where no settings
are made with "menu/ok".

Calling up submenus

Some of the appliance's functions are reached by calling up several sub-
menus in succession.

Submenus are always called up in a similar way. Navigation to the Descaling
programme is described here as an example.




4.4

Care
Exit B
Rinsing
Easy cleaning
Cleaning milk system
Cleaning coffee system

=>Descaling
Filter

Fig.7:  Navigating to the Descaling programme

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Use the arrow buttons to select Care and confirm with
"menu/ok".
3. Use the arrow buttons to select Descaling and confirm with "menu/ok".

The selection of functions is always shown in shortened form in these oper-
ating instructions:
= Navigate to the Care > Descaling menu.

Filling with coffee beans and using Bean Select

Roasted coffee beans lose their aroma. Only fill the bean container with as
many coffee beans as will be consumed over the next 3-4 days.

ATTENTION

Using unsuitable types of coffee may lead to clogging of the grinder.
= Do not use freeze-dried or caramelised coffee beans.
= Do not pour ground coffee into the bean container.

Fig.8: 2-chamber bean container

Basic operation
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The 2-chamber bean container (2) enables the use of two different types
of coffee. Auto Bean Select ensures that the best coffee beans are auto-
matically selected for various coffee specialities. Espresso-based beverages
take their coffee beans from left bean chamber 1 (34), Café Créme-based
beverages take them from right bean chamber 2 (35).

The following table shows the assignment of the bean chambers to the
coffee beverages. These settings can be changed (see chapter 6.2 Changing
default settings on page 29).

Bean chamber Coffee beverage
1(34) Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato
2(35) @ Café Creme

1. Open the lid of the 2-chamber bean container (2).
2. Fill Espresso beans into left bean chamber 1 (34) and Café Créeme beans
into the right bean chamber 2 (35).
. Close the lid of the 2-chamber bean container.
4. The "BEAN SELECT" button (29) can be used to select a bean type prior
to preparation (see chapter Changing beverage settings before prepara-
tion on page 26).

[@ Information

w

- The grinder is emptied during each grinding process. Nevertheless,
minimal coffee type mixing may occur.
- Grinding when empty causes a different type of noise and is normal.

Using ground coffee

Ground coffee may also be used to prepare coffee beverages.

ATTENTION

The use of unsuitable types of coffee can lead to clogging of the brewing

unit.

= Do not use any instant products.

= Fill a maximum of one coffee spoon of ground coffee into the ground
coffee chute.
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Fig.9:  Ground coffee chute

1. Open the lid of the ground coffee chute (3).

2. Use the enclosed coffee spoon for dosing.
Fill a maximum of one coffee spoon of ground coffee into the ground
coffee chute.

3. Close the lid of the ground coffee chute.

4, Proceed as described in chapters 5to 7.

[@ Information

- Two-cup dispensing is not possible when using ground coffee.

- If no coffee is prepared within 3 minutes of opening the ground coffee
chute, the appliance switches to operation with coffee beans and the
ground coffee is discharged into the coffee grounds container.

Filling with water

Only use fresh, cold water without carbon dioxide for optimum coffee
enjoyment. Change the water daily.

[@ Information

The quality of the water largely determines the flavour of the coffee.
Therefore, use a water filter (see chapter 9.8 Setting the water hardness on
page 46 and chapter 9.9 Using a water filter on page 47).
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Fig.10: Water tank

1. Open the lid of the water tank and pull the water tank (1) upwards out of
the appliance by the handle.

2. Fill the water tank with water.
Note the maximum capacity of 1.8 litres.

3. Insert the water tank into the appliance from above and close the lid.

Adjusting the outlet

The outlet (6) is height-adjustable. Set the greatest possible distance
between the outlet and the vessel. Depending on the vessel, push the
outlet up or down.

Fig. 11: Height-adjustable outlet
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48 Using milk
Use cooled milk for optimum coffee enjoyment.

Depending on the model, the enclosed milk container or the milk hose and
conventional milk packs can be used.

[0 Information

The connection for the milk hose is installed on the right of the outlet in
the factory. If the connection is required on the left side, read chapter 8.9
Converting the connection for the milk hose on page 39.

Connecting the milk container (depending on the model)

Only fill as much milk into the milk container as will be used immediately.

Fig. 12: Connecting the milk container to the appliance (figure can vary)

1. Fill the desired amount of milk into the milk container (37).

2. Push down the outlet (6).

3. Connect the milk hose (36) to the milk container and the
connection (14) at the outlet.

[@ Information

Store the filled milk container in the refrigerator.

21
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Connecting the milk hose (depending on the model)

Fig. 13: Connecting the milk hose to the appliance

1. Push down the outlet (6).
2. Connect the milk hose (36) to the connection at the outlet (14).
3. Insert the milk hose into a conventional milk pack (38).

Emptying the drip tray and coffee grounds container

When the drip tray (8) and the coffee grounds container (7) are full, the
appliance requests you to empty them. The projecting float (17) also indi-
cates that the drip tray is full. Always empty both containers.

Fig. 14: Drip tray, coffee grounds container and float

. Pull the drip tray (8) forwards out of the appliance.

. Remove the coffee grounds container (7) and empty it.
Empty the drip tray.

Insert the coffee grounds container.

Push the drip tray into the appliance up to the stop.

AW 2
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[@ Information

The appliance requests you to empty the drip tray and the coffee grounds
container after a defined number of beverages have been dispensed. If the
containers are emptied while the appliance is switched off, it does not reg-
ister this process. Therefore, it is possible that you are requested to empty
the containers although the drip tray and the coffee grounds container are
not yet full.

Preparing beverages

There are three options for preparing beverages:

- Standard dispensing with direct keys and beverage preparation with
recipes as described below

- Preparation with modified beverage settings (see chapter 6 Permanently
changing beverage settings on page 28)

- Use of personal settings with the "My Coffee" function (see chapter 7
Personal settings — "My Coffee" on page 30)

Standard dispensing is described in this chapter.

Note:

- The storage containers should contain sufficient amounts of coffee and
water. If the filling level is too low, the appliance requests you to refill it.

- The appliance does not indicate a lack of milk.

- The vessels for the beverages should be sufficiently large (see table
Factory settings on page 52).

Preparing Espresso and Café Creme
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Place a vessel beneath the outlet.

2. Press the "Espresso" or "Café Creme" button.
» The grinding process and beverage dispensing start.
» Beverage dispensing is ended automatically.

3. Remove the vessel.

» The ready symbol appears on the display.

23
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Preparing Cappuccino

Requirement: The ready symbol appears on the display and milk is
connected.

1.
2.

Place a vessel beneath the outlet.

Press the "Cappuccino” button.

» The grinding process and coffee dispensing start.
» Coffee dispensing is ended automatically.

» Milk dispensing begins.

» Beverage dispensing is ended automatically.

. Remove the vessel.

» The display shows: Easy Cleaning? (OK for start).

. You can execute the Easy Cleaning programme or prepare further

beverages.

a) Execute the Easy Cleaning programme. To do so, follow the
instructions on the display. Information on this is available in
chapter 9.4 "Easy Cleaning" programme on page 42.

b) Prepare further beverages and execute the Easy Cleaning programme
later.

The ready symbol appears on the display.

Preparing Latte Macchiato

Requirement: The ready symbol appears on the display and milk is con-
nected.

1.
2.

Place a vessel beneath the outlet.

Press the "Latte Macchiato" button.

» Milk dispensing begins.

» Milk dispensing is ended automatically.

» The grinding process and coffee dispensing start.
» Beverage dispensing is ended automatically.

. Remove the vessel.

» The display shows: Easy Cleaning? (OK for start).

. You can execute the Easy Cleaning programme or prepare further

beverages.

a) Execute the Easy Cleaning programme. To do so, follow the
instructions on the display. Information on this is available in
chapter 9.4 "Easy Cleaning" programme on page 42.

b) Prepare further beverages and execute the Easy Cleaning programme
later.

The ready symbol appears on the display.
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5.6

Preparing milk foam and warm milk
The preparation of milk foam and warm milk is similar.

Requirement: The ready symbol appears on the display and milk is
connected.

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the "Milk foam/milk" button.
a) Milk foam = briefly press button
b) Warm milk = press button for longer (2 seconds)
» Milk dispensing begins.
» Beverage dispensing is ended automatically.
3. Remove the vessel.
» The display shows: Easy Cleaning? (OK for start).
4. You can execute the Easy Cleaning programme or prepare further
beverages.
a) Execute the Easy Cleaning programme. To do so, follow the instruc-
tions on the display. Information on this is available in chapter 9.4
"Easy Cleaning" programme on page 42.
b) Prepare further beverages and execute the Easy Cleaning programme
later.

» The ready symbol appears on the display.

Preparing hot water
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the "Hot water" button.

» Hot water dispensing begins.

» Beverage dispensing is ended automatically.
3. Remove the vessel.

» The ready symbol appears on the display.

Preparing beverages with recipes
The following recipes are available (depending on the model):

Recipes without milk: Espresso, Ristretto, Lungo, Espresso doppio, Ristretto
doppio, Café Créme, Café Créme doppio, Americano, Americano extra shot,
Long Black, Red Eye, Black Eye, Dead Eye.

Recipes with milk: Cappuccino, Espresso Macchiato, Caffé Latte, Café au
Lait, Flat White, Latte Macchiato, Latte Macchiato Extra Shot, Latte Mac-
chiato Triple Shot.

25




Preparing beverages

5.7

26

[@ Information

When selecting a recipe with milk, connect the milk container or a commer-
cially available milk pack (depending on the model).

Direct starting of recipes is similar for all beverages. The selection of a
Lungo is described as an example here.

Recipes
A
Exit 5
Espresso
Ristretto
=> Lungo
Espresso doppio

Ristretto doppio

\'
OK to start

Fig.15: Direct start for a Lungo
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the "My Coffee/Recipes" button until the Recipes profile appears
and confirm with "menu/ok".
» The recipe selection appears on the display.
Alternatively, you can also press the "My Coffee/Recipes" button for
2 seconds to access the recipe selection directly.
3. Use the arrow buttons to select Lungo and confirm with "menu/ok".
» The grinding process and beverage dispensing start.
» Beverage dispensing is ended automatically.
4. Remove the vessel.

» The ready symbol appears on the display.

Changing beverage settings before and during
preparation

Beverage settings can be changed before and during beverage preparation.

[@ Information

These settings only apply to current beverage preparation.

Changing beverage settings before preparation

The bean type, the total beverage amount and the coffee strength can be
changed before selecting a beverage.
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= Before selecting a beverage, select a bean type with the "BEAN SELECT"
button.

= Before selecting a beverage, use the "Beverage amount" slider to set a
beverage amount.

= Before selecting a beverage, use the "Coffee strength" slider to set the
coffee strength.

[@ Information

- When preparing Latte Macchiato and Cappuccino, the total beverage
amount is subdivided into a coffee and a milk amount according to a
specified ratio.

- If a beverage is not prepared within 1 minute, the appliance switches to
the default settings.

Changing beverage settings during preparation

The beverage amount and the coffee strength can be changed during
beverage preparation.

= During beverage dispensing (coffee or milk), use the "Beverage amount”
slider to set the relevant beverage amount.

= During the grinding process, use the "Coffee strength" slider to set the
coffee strength.

Stopping beverage preparation

To stop beverage preparation prematurely, press the selected direct key
again.

27
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Preparing two beverages simultaneously

The "2 cups” button is used to prepare two beverages simultaneously. Two-
cup dispensing is not possible for the beverages Americano, Long Black, hot
water, milk and milk foam. For two-cup dispensing, the appliance carries
out two grinding processes.

Fig. 16: Two-cup dispensing

1. Place two vessels beneath the outlet (6).
2. Press the "2 cups" button (25).
3. Continue as described for preparation of the relevant beverage.

[@ Information

- The setting only applies to the next beverage that is prepared.
- If a beverage is not prepared within 1T minute, the appliance switches to
single-cup dispensing.

Permanently changing beverage settings

The appliance offers further options for preparing coffee specialities.
Default recipes can be used or the beverage settings can be permanently
changed.

Selecting recipes

Direct keys can be assigned with stored recipes. Pressing the corresponding
direct key now uses the recipe.

The following recipes are available (depending on the model):

- Espresso: Espresso (Standard), Ristretto, Lungo, Espresso doppio,
Ristretto doppio.

- Café Creme: Café Creme (Standard), Café Créme doppio, Americano,
Americano extra shot, Long Black, Red Eye, Black Eye, Dead Eye.
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- Cappuccino: Cappuccino (Standard), Espresso Macchiato, Caffé Latte,
Café au Lait, Flat White.

- Latte Macchiato: Latte Macchiato (Standard), Latte Macchiato Extra Shot,
Latte Macchiato Triple Shot.

Recipe selection is similar for all beverages. The selection of a Ristretto is
described as an example here.

Direct keys
Espresso *%
Recipes #
Exit B

Espresso

=> Ristretto
Lungo
Double Espresso
Double Ristretto

Fig. 17: Recipe selection for Ristretto
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Direct keys > Espresso > Recipes menu.

3. Use the arrow buttons to select Ristretto and confirm with
"menu/ok".

4. Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

» The ready symbol appears on the display.
» The next time an Espresso is prepared, the Ristretto recipe will be used.

[0 Information

- The recipe selection remains valid until it is changed again.
- Recipes can also be selected directly with the "My Coffee/Recipes” but-
ton (see chapter 5.6 Preparing beverages with recipes on page 25).

Changing default settings

Depending on the beverage, the following default settings can be changed:
- Coffee amount: Amount in millilitres

- Foam amount: Amount in millilitres

- Milk amount: Amount in millilitres

- Hot water amount: Amount in millilitres

- Beans: Bean chamber 1 or 2

- Coffee strength: Very mild, mild, normal, strong, very strong

- Temperature: Low, normal, high
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Changing the beverage settings is similar for all beverages. Changing the
coffee strength for an Espresso is described here as an example.

Direct keys
Espresso
Coffee strength

Strong

Confirm with OK:

Fig.18: Setting the coffee strength
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Direct keys > Espresso > Coffee strength menu.

3. Use the arrow buttons to select the desired coffee strength and confirm
with "menu/ok".

4. Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

» The ready symbol appears on the display.
» The selected coffee strength is used the next time an Espresso is pre-
pared.

[@ Information

The default settings remain valid until they are changed again.

Personal settings - "My Coffee"

The "My Coffee" function lets you to save personal beverage settings and
assign them to a user.

Editing personal user profiles

Up to four or eight user profiles can be used (depending on the model).

Changing the name of a user profile

The names of the user profiles can be changed.
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My coffee
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Fig. 19: Changing the name of a user profile

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1.

w

»

Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

. Navigate to the My Coffee menu.
. Use the arrow buttons to select a user and confirm with "menu/ok".
. Use the arrow buttons to select Change name and confirm with

"menu/ok".

» The menu for selecting individual characters appears.

Use the arrow buttons to select individual characters and confirm each
with "menu/ok" (see Fig.19).

Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

The ready symbol appears on the display.

Activating/Deactivating a user profile

Only users whose profile is activated can be used.

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1.

w

»

Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

. Navigate to the My Coffee menu.
. Use the arrow buttons to select a user and confirm with "menu/ok".
. Use the arrow buttons to select Enabled/disabled and confirm with

"menu/ok".

Use the arrow buttons to select Enabled or Disabled and confirm with
"menu/ok".

Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

The ready symbol appears on the display.
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Selecting/Changing personal settings

Depending on the beverage, the following settings can be assigned to a
user:

- Recipes: Selection of recipes,

- Coffee amount: Amount in millilitres

- Foam amount: Amount in millilitres

- Milk amount: Amount in millilitres

- Hot water amount: Amount in millilitres

- Beans: Bean chamber 1 or 2

- Coffee strength: Very mild, mild, normal, strong, very strong

- Temperature: Low, normal, high

The assignment of personal settings to a user is always similar. Setting the
coffee amount for a Cappuccino is described here as an example.

My coffee
-
Cappuccino
Exit
Recipes

= Coffee amount
Froth amount
Beans
Coffee strength
Temperature

Fig.20: Changing personal settings
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Navigate to the My Coffee menu.
3. Use the arrow buttons to select a user and confirm with "menu/ok".
4. Navigate to the Cappuccino > Coffee amount menu.
5. Use the arrow buttons to select an amount and confirm with "menu/ok"
6. Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

» The ready symbol appears on the display.
» The next time a Cappuccino is prepared by the user, the selected
amount of coffee is used.
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7.3 Preparing beverages with personal settings

& The preparation of beverages using the "My Coffee" function is similar for
=¥ all beverages. The preparation of a Cappuccino is described here as an
example.

Requirement: The ready symbol appears on the display and milk is
connected.

1. Place a vessel beneath the outlet.

2. Press the "My Coffee" button until the desired user is shown on the
display.

3. Press the "Cappuccino” button.

» The grinding process and coffee dispensing start.

» Coffee dispensing is ended automatically.

» Milk dispensing begins.

» Beverage dispensing is ended automatically.

4. Remove the vessel.

» The display shows: Easy Cleaning? (OK for start).

5. You can execute the Easy Cleaning programme or prepare further
beverages.

a) Execute the Easy Cleaning programme. To do so, follow the
instructions on the display. Information on this is available in
chapter 9.4 "Easy Cleaning" programme on page 42.

b) Prepare further beverages and execute the Easy Cleaning programme
later.

» The ready symbol appears on the display.

[@ Information

- To exit the "My Coffee" function, press the "My Coffee" button until the
ready symbol appears.

- If a beverage is not prepared within 3 minutes, the appliance automati-
cally switches to the ready symbol.
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8 Changing basic settings

Operating steps that change the appliance's basic settings are described in
the following chapter.

8.1 Setting the language
The display text language can be set.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Navigate to the Language menu.
3. Use the arrow buttons to select a language and confirm with "menu/ok".
4. Exit the menu with the Exit command.

» The ready symbol appears on the display.

8.2 Setting the time
The time shown on the display can be set.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Clock menu.

3. Use the arrow buttons to select the hours and minutes. Confirm each
setting with "menu/ok".

4, Exit the menu with the Exit command.

» The ready symbol appears on the display.

[@ Information

To prevent the time being shown on the display, set the time to 00:00.
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8.3

8.4

Activating/Deactivating Auto Bean Select
Automatic selection of a bean type can be activated/deactivated.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the System > Automatic Bean Select menu.

3. Use the arrow buttons to select Enabled or Disabled and confirm with
"menu/ok".

4. Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

» The ready symbol appears on the display.

Setting Auto OFF

If the appliance is not operated for a long time, it switches off automatically
after a specified time. Set the duration until the appliance switches off in
the Auto OFF menu. A specific point in time can also be defined.

[@ Information

If the duration and point in time are activated simultaneously, the appliance
switches off after the event that occurs first.

Setting the duration for Auto OFF
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.

» The menu appears on the display.

Navigate to the Auto OFF > OFF dfter... menu.

Use the arrow buttons to select a time and confirm with "menu/ok"
Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

HwN

» The ready symbol appears on the display.

[@ Information

Auto OFF cannot be deactivated completely. After 8 hours without being
operated at the latest, the appliance switches off.
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Setting the point in time for Auto OFF
The OFF time point is deactivated as default in the factory.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Auto OFF > OFF at... menu.

3. Use the arrow buttons to select the hours and minutes. Confirm each
setting with "menu/ok"

4. Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

» The ready symbol appears on the display.

[@ Information

To deactivate Auto OFF, set the OFF time point to 00:00.

8.5 Setting energy save mode

Energy save mode lowers the heating temperature and switches off the
illumination on the control panel. The "menu/ok" button remains lit.

If the appliance is not operated for a long time, it automatically switches
to energy save mode after a specified time. The period of time until energy
save mode is activated is set in the Energy save mode menu.

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Energy save mode menu.

3. Use the arrow buttons to select a period of time and confirm with
"menu/ok".

4. Exit the menu with the Exit command.

» The ready symbol appears on the display.

[@ Information

- Energy save mode is ended by pressing the "menu/ok" button.

- Energy save mode cannot be deactivated completely. After 4 hours
without being operated at the latest, the appliance switches to energy
save mode.
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8.6

8.7

Resetting the appliance to the factory settings

The appliance can be reset to the factory settings.

[@ Information

If the appliance is reset to the factory settings, all personal settings are lost,
including the settings in the My Coffee menu.

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1.

AW N

Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

. Navigate to the System > Factory settings menu.
. Use the arrow buttons to select Reset and confirm with "menu/ok".
. Repeatedly select the Exit command to exit the menu.

The ready symbol appears on the display.

Displays in the System menu

The System menu provides information on the status of the appliance.

The information can be accessed via the System > Statistics menu and the
System > SW version menu. Press the "menu/ok" button to exit the menus.

The following table provides an overview of the information content.

Menu Information
Statistics
Beverages Number of beverages prepared since starting up.
Brewing unit cleaning ~ Number of cleaning processes performed.
Descaling Number of descaling processes performed.
Progress bars These show the number of beverages that can still be

prepared until the appliance requests you to perform
cleaning or descaling.

SW version

MAIN XXXXXXXXXXX  Installed software version.
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Setting the grinding fineness

The grinding fineness of the coffee beans influences the flavour of the
coffee. The grinding fineness has been optimally set prior to delivery. We
recommend adjusting the grinding fineness after around 1,000 beverages
have been dispensed (around 1 year) at the earliest.

Fig.21: Setting the grinding fineness

1.

Open the cover (10). To do this, reach into the recess on the right of the
appliance and pull the cover off upwards.

Move the lever (11) forwards or backwards.

- Backwards = grinding fineness coarser

- Forwards = grinding fineness finer

Close the cover. To do this, insert the bottom of the cover into the appli-
ance and swing it up until it engages.

[@ Information

- If you set the grinding fineness finer, the coffee flavour is stronger.
- The grinding fineness is optimally set when the coffee flows evenly out

of the outlet and a fine, dense crema appears.
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8.9 Converting the connection for the milk hose

The milk hose can be connected on the left or right side of the outlet.

Fig.22: Turning the inlet

Proceed as follows to convert the outlet:

1. Pull the milk hose off the appliance.

2. Push the outlet (6) down as far as it will go.

3. Press the locking mechanism (42) of the milk unit (39) together using
two fingers of one hand and pull the milk unit downwards off the outlet.

4. Pull the milk distributor (40) upwards out of the milk unit.

5. Turn the inlet (41) by 180°.

Installation is carried out as described in reverse order.

[@ Information

To install, push the milk unit (39) onto the outlet (6) with both hands. Make
sure that the locking mechanism (42) audibly engages on both sides.
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Care and maintenance

Regular cleaning and maintenance ensure the consistent high quality of
your beverages.

General cleaning

Clean the appliance regularly. Immediately remove external soiling caused
by milk and coffee.

ATTENTION

The use of unsuitable cleaning agents can lead to scratched surfaces.
= Do not use any abrasive cloths, sponges or cleaning agents.

Requirement: The appliance is switched off.

= Clean the outside of the appliance with a soft, damp cloth and normal
washing-up liquid.

= Rinse the drip tray and the coffee grounds container with a soft, damp
cloth and normal washing-up liquid.

= (Clean the bean container with a soft, dry cloth.

Rinsing the coffee system

During rinsing, the nozzles at the outlet and the internal parts of the coffee
system are rinsed. As a result, rinsing water from the interior enters the drip
tray.

When switching on and off, the appliance rinses the coffee system.
Rinsing can also be carried out manually.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
3. Navigate to the Care > Rinsing menu.
4. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".

» The coffee system is rinsed.
» The ready symbol appears on the display.
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9.3 Cleaning the brewing unit

To avoid damage to the appliance, we recommend cleaning the brewing
unit once a week.

Fig.23: Removing the brewing unit
Requirement: The appliance is switched off.

1. Open the cover (10). To do this, reach into the recess on the right of the
appliance and pull the cover off upwards.

2. Press and hold the red lever (43) on the brewing unit handle (13) and

turn the handle clockwise until it engages at the stop.

. Pull the brewing unit out of the appliance by the handle.

4. Rinse the entire brewing unit thoroughly from all sides under running
water. Make particularly sure that coffee residues are removed from the
sieve (44).

. Allow the brewing unit to drip dry.

6. Use a soft, dry cloth to remove coffee residues from the surfaces inside

the appliance.

7. Insert the brewing unit in the appliance. Press and hold the red lever on
the handle of the brewing unit and turn the handle anticlockwise until it
engages at the stop.

8. Close the cover. To do this, insert the bottom of the cover into the
appliance and swing it up until it engages.

w
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"Easy Cleaning" programme
The milk system is rinsed using the "Easy Cleaning" programme.

Each time after preparing a beverage with milk, the appliance requests you
to execute the "Easy Cleaning" programme.

The "Easy Cleaning" programme can also be run manually.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Place a vessel beneath the outlet.

2. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

3. Navigate to the Care > Easy Cleaning menu.

. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".

5. Follow the further instructions on the display up to the end of the "Easy
Cleaning" programme.

N

» The ready symbol appears on the display.

"Cleaning milk system" programme

This programme is used to clean the milk system with the aid of a milk
system cleaning agent.

To maintain hygiene and avoid damage to the appliance, we recommend
carrying out the cleaning programme once a week.

The cleaning programme takes approximately 3 minutes and should not be
interrupted.

ATTENTION

The use of unsuitable milk system cleaning agents can damage the

appliance.

= Only use Melitta® PERFECT CLEAN Espresso Machines milk system
cleaning agent.
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Requirement: The ready symbol appears on the display.

1.

N

»

Place a vessel with a capacity of at least 0.7 litres beneath the outlet (e.g.
the coffee grounds container).

. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.

» The menu appears on the display.

. Navigate to the Care > Cleaning milk system menu.
. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".
. Follow the further instructions on the display up to the end of the inten-

sive cleaning programme.

The ready symbol appears on the display.

Cleaning the milk unit

In addition, we recommend cleaning the milk unit, the milk hose and the
milk container regularly (depending on the model).

[@ Information

The plastic milk container (depending on the model), without lid and
riser pipe, is dishwasher-safe.

The thermal milk container (depending on the model) and its individual
parts must not be cleaned in the dishwasher.

40
39

Fig.24: Removing the milk unit
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Proceed as follows to remove the milk unit:

1. Pull the milk hose off the appliance.

2. Push the outlet (6) down as far as it will go.

3. Press the locking mechanism (42) of the milk unit (39) together using
two fingers and pull the milk unit downwards off the outlet.

4. Pull the milk distributor (40) upwards out of the milk unit.

5. Pull the inlet (41) out upwards.

6. Clean the individual parts with warm water. Use the enclosed cleaning
brush, a soft, damp cloth and normal washing-up liquid.

Installation is carried out as described in reverse order.

[@ Information

To install, push the milk unit (39) onto the outlet (6) using both hands. Make
sure that the locking mechanism (42) audibly engages on both sides.

"Cleaning coffee system" programme

This cleaning programme is used to remove residues and coffee oil residues
with the aid of coffee machine cleaning agents.

To avoid damage to the appliance, we recommend carrying out the clean-
ing programme every 2 months or as requested by the appliance.

The cleaning programme takes approximately 15 minutes and should not
be interrupted.

A CAUTION

Contact with coffee machine cleaning agent may lead to eye and skin

irritation.

= Observe the processing instructions on the packaging of the coffee
machine cleaning agent.

ATTENTION

The use of unsuitable coffee machine cleaning agents can damage the
appliance.
= Only use Melitta® PERFECT CLEAN Espresso Machines cleaning tablets.
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Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Care > Coffee system cleaning menu.

Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".

4. Follow the further instructions on the display up to the end of the clean-
ing programme.

w

» The ready symbol appears on the display.

"Descaling" programme

The descaling programme is used to remove limescale deposits in the inte-
rior of the appliance with coffee machine descaling agents.

To avoid damage to the appliance, we recommend carrying out the descal-
ing programme every 3 months or as requested by the appliance.

The descaling programme takes approximately 25 minutes and should not
be interrupted.

A CAUTION

Contact with descaling agent may lead to eye and skin irritation.
= Observe the processing instructions on the packaging of the descaling
agent.

ATTENTION

The use of unsuitable descaling agents can damage the appliance.
= Only use Melitta® ANTI CALC Espresso Machines liquid descaling agent.

ATTENTION

A water filter may be damaged if it is screwed in during the descaling

programme.

= Remove the water filter when the appliance requests you to do so
(see Fig.25 Screwing/Unscrewing the water filter on page 47).

= Place the water filter into a vessel filled with tap water during the desca-
ling programme.

= The water filter can be reinserted and reused when the descaling pro-
gramme is complete.
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Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Navigate to the Care > Descaling menu.
. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".
4. Follow the further instructions on the display up to the end of the desca-
ling programme.

w

» The ready symbol appears on the display.

Setting the water hardness

The set water hardness influences the frequency of descaling. The harder
the water, the more frequently the appliance has to be descaled.

[@ Information

The water hardness cannot be set if you use a water filter (see chapter 9.9
Using a water filter on page 47).

Determine the water hardness with the enclosed test strip. Observe the
instructions on the test strip packaging and in Table Water hardness range
on page 51.

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.

2. Navigate to the Water hardness menu using the arrow buttons.

3. Use the arrow buttons to select the water hardness range and confirm
with "menu/ok".

4. Exit the menu with the Exit command.

» The ready symbol appears on the display.
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2.9

Using a water filter

The use of a water filter extends the service life of the appliance and the
appliance has to be descaled less frequently. The water filter contained in
the scope of delivery filters calcium and other pollutants out of the water.

Fig.25: Screwing/Unscrewing the water filter

The water filter (46) is screwed into and unscrewed from the thread (47)
on the base of the water tank (1) using the screwing aid at the end of the
enclosed coffee spoon (45).

Inserting the water filter

[@ Information

Place the water filter into a vessel filled with fresh tap water for a few min-
utes before inserting it.

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Navigate to the Care > Filter > Insert filter menu.
3. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok"
4. Follow the further instructions on the display.

» The water hardness is automatically set to Soft.
» The ready symbol appears on the display.
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Changing the water filter
Change the water filter when the appliance requests you to do so.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Navigate to the Care > Filter > Change filter menu.
3. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".
4. Follow the further instructions on the display.

» The ready symbol appears on the display.

Removing the water filter

The water filter should not be left standing dry for a long period of time.
When it is not used for a long time, we recommend storing the water filter
in a vessel filled with tap water in the refrigerator.

Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
2. Navigate to the Care > Filter > Remove filter menu.
3. Use the arrow buttons to select Start and confirm with "menu/ok".
4. Follow the further instructions on the display.

» The water hardness is automatically reset to the previous setting.
» The ready symbol appears on the display.
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10 Problems

If the actions listed below fail to rectify the problems or other problems not
listed here occur, contact our hotline (local rate).

United Kingdom: +44 (0)800/ 0288 002

Problem

Cause

Action

Coffee only emerges
from the outlet in
drips.

Grinding fineness
too fine.

= Set a coarser grinding fineness (see
chapter 8.8 on page 38).

Appliance soiled.

= Clean the brewing unit (see chap-
ter 9.3 on page 41).

= Run the cleaning programme (see
chapter 9.6 on page 44).

Appliance calcified.

= Descale the appliance (see chap-
ter 9.7 on page 45).

Coffee does not flow.

Water tank not filled
orinserted incor-
rectly.

= Fill the water tank and ensure it is
positioned correctly (see chap-
ter 4.6 on page 19).

Brewing unit
clogged.

= Clean the brewing unit (see chap-
ter 9.3 on page 41).

Fill beans appears on
the display although
the bean container
is filled.

Beans do not drop
into the grinder.

= Tap lightly on the bean container.

= Clean the bean container.

= Coffee beans too oily. Use different
coffee beans.

Loud grinder noise.

Foreign object in the
grinder.

= Contact the hotline.

Brewing unit cannot
be inserted after
removing.

Brewing unit is not
locked correctly.

= Check that the handle for the
brewing unit locking mechanism is
correctly engaged (see chapter 9.3
on page 41).

Drive is not in the
correct position.

= Press and hold the "My Coffee" but-
ton. Also press the ON/OFF button.
The appliance initialises. Release
the buttons again.

System error appears
on the display.

Software problem.

= Switch the appliance off and
on again (see chapter 4.1 on
page 14).

= Contact the hotline.
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11 Transport, storage and disposal

11.1 Venting the appliance

We recommend venting the appliance when it is not used for a long period,
prior to transport and when there is a risk of frost.

During venting, residual water is removed from the appliance.
Requirement: The ready symbol appears on the display.

1. Place a vessel beneath the outlet.
2. Press the "menu/ok" button for 2 seconds.
» The menu appears on the display.
3. Navigate to the System > Venting menu.
4. Select Start using the arrow buttons and confirm with "menu/ok".
5. Follow the further instructions on the display.

» The appliance switches off.

11.2 Transporting the appliance

ATTENTION

Freezing residual water can damage the appliance.
= Prevent the appliance from being exposed to temperatures below 0 °C.

[@ Information

Transport the appliance in the original packaging. This avoids damage in
transit.

Before transporting the appliance, carry out the following activities:

1. Vent the appliance (see chapter 11.1 Venting the appliance on
page 50).

Empty the drip tray and the coffee grounds container.

Empty the water tank.

Empty the bean container.

Clean the appliance (see chapter 9.1 General cleaning on page 40).
Secure loose parts (cup plate, etc.) with suitable adhesive tape.
Package the appliance.

NoubsdwnN
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11.3 Disposing of the appliance

Technical data

Appliances marked with this symbol are subject to the European Directive
2002/96/EC for WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

B Flectrical appliances do not belong in domestic waste.

= Dispose of the appliance in an environmentally friendly manner via

suitable collection systems.

12 Technical data

Technical data

Operating voltage

220Vto 240V, 50 Hz

Power consumption

Max. 1450 W

Pump pressure

Static, max. 15 bar

Relative humidity

Dimensions
Width 255 mm
Height 365 mm
Depth 465 mm
Capacity
Bean container 2x135¢g
Water tank 1.81
Weight (empty) 10.5 kg
Ambient conditions
Temperature 10°Cto 32°C

30 % to 80 % (non-condensing)

Water hardness range °d °e °f

Soft 0to 10 0to 13 0to18
Medium 10to 15 13to 19 18 to 27
Hard 15to0 20 19to 25 27 to 36
Very hard >20 >25 >36
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Technical data

Factory settings
Espresso Beverage amount * 40 ml
Bean type 1
Coffee strength Strong
Brewing temperature Normal
Café Creme Beverage amount * 120 ml
Bean type 2
Coffee strength Strong
Brewing temperature Normal
Cappuccino Beverage amount * 130 ml
Bean type 1
Coffee strength Strong
Brewing temperature Normal
Latte Macchiato Beverage amount * 190 ml
Bean type 1
Coffee strength Strong
Brewing temperature Normal
Milk Foam amount 120 ml
Milk amount 120 ml
Hot water Beverage amount 120 ml

* When dispensing beverages with recipes, the beverage amounts can vary.
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Para su seguridad

Estimada clienta, estimado cliente,

1.1

Le agradecemos que se haya decidido por la maquina automatica de café
Caffeo Barista®.

Las instrucciones de servicio le ayudaran a conocer la multitud de
posibilidades que ofrece el aparato y a experimentar un incomparable
placer de café.

Lea detenidamente estas instrucciones de servicio. De este modo evitara
dafos personales y materiales. Guarde las Instrucciones de servicio a buen
recaudo. Si entrega el aparato a otro usuario, entregue también estas
instrucciones de servicio.

Melitta no asumira responsabilidad alguna por dafios debidos a la
inobservancia de estas instrucciones de servicio.

En caso de que requiera mas informacién o de que tenga preguntas acerca
del aparato, rogamos dirijase a Melitta o visite nuestra pagina Web:
www.melitta.de

Le deseamos que disfrute con su aparato.

Para su seguridad

El aparato corresponde con las siguientes directivas europeas:
- 2006/95/CE (baja tensién),

- 2004/108/CE (compatibilidad electromagnética),

- 2011/65/UE (RoHS),

- 2009/125/CE (ecodisefo/ErP).

El aparato se ha construido segun el estado mas actual de la técnica. Ain
asi existen peligros residuales.

Con el fin de evitar peligros es preciso que observe las instrucciones de
seguridad. Melitta no asumira responsabilidad alguna por dafos debidos a
la inobservancia de las instrucciones de seguridad.

Simbologia empleada

Los siguientes simbolos le advierten de los peligros particulares que
entraia el uso del aparato o le ofrecen indicaciones utiles.
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Para su seguridad

1.2

1.3
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|AATENCION |

La palabra de advertencia ATENCION le advierte de posibles lesiones.

PRECAUCION

La palabra de advertencia PRECAUCION le advierte de posibles dafios en el
aparato.

[@ Informacién

La palabra de advertencia Informacién le ofrece indicaciones adicionales y
consejos para el manejo del aparato.

Utilizacion conforme a la finalidad prevista

El aparato se ha concebido para la preparacién de
bebidas de café a partir de granos de café o de café en
polvo y para calentar leche y agua.

El aparato estd previsto para el uso en el ambito
domeéstico.

Cualquier otro uso sera considerado no conforme a la
finalidad prevista y puede provocar dafos personales y
materiales. Melitta no asumira responsabilidad alguna
por danos debidos a una utilizacién no conforme a la
finalidad prevista del aparato.

Peligro por corriente eléctrica

En caso de danos en el aparato o en el cable
de alimentacién, existe peligro de muerte por
electrocucion.

Observe las siguientes instrucciones de seguridad a fin
de evitar peligros por corriente eléctrica.

— No utilice un cable de alimentaciéon danado.

— Un cable de alimentacion dafado solo debera
reemplazarse por el fabricante, su servicio de atencion
al cliente o su socio de servicio.

— No abra ninguna cubierta fijamente atornillada de la
carcasa del aparato.

— Utilice el aparato solamente si se encuentra en
perfecto estado técnico.




Para su seguridad

1.4

1.5

- Un aparato defectuoso solo debera repararse por un
taller autorizado. No repare el aparato por su cuenta.

- No realice modificaciones en el aparato, sus
componentes 0 sus accesorios.

- No sumerja el aparato en agua.

Peligro de sufrir quemaduras y escaldaduras

Los liquidos y vapores salientes pueden estar muy
calientes. Algunas partes del aparato también se
calientan mucho.

Observe las siguientes instrucciones de seguridad a fin
de evitar quemaduras y escaldaduras.

- Evite que los liquidos y vapores salientes entren en
contacto con la piel.

- No toque ninguna tobera de salida durante el
funcionamiento.

Seguridad general

Observe las siguientes instrucciones de seguridad a fin
de evitar dafos personales y materiales.

- No introduzca la mano en el interior del aparato
durante el funcionamiento.

- Mantenga el aparato y el cable de alimentacién fuera
del alcance de nifios con menos de 8 afos.

- Este aparato solo podra utilizarse por nifos a partir
de 8 anos o por personas con capacidades fisicas,
sensorias o intelectuales reducidas o personas sin
los conocimientos y la experiencia necesarios, si
esta presente una persona de vigilancia o si han
sido instruidos en el manejo seguro del aparato y
entienden los peligros que resulten al respecto.

— No permita que los nifos jueguen con el aparato. Los
ninos menores de 8 afios no deberan llevar a cabo una
limpieza o un mantenimiento. Los nifios a a partir de
8 anos deberdn ser supervisados durante la limpieza y
el mantenimiento.

— Separe el aparato de la alimentacién de corriente
si permanece sin vigilancia durante un periodo
prolongado.
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Descripcion del aparato
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Descripcion del aparato

El aparato en resumen

Fig. 1:
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/

Lado frontal izquierdo del aparato

9

Depésito de agua

Depésito de granos de 2 cdmaras

Tolva de café

Bandeja reposatazas con chapa de acero fino (en funcién del modelo)
Panel de control

Salida ajustable en altura con 2 toberas de café, 2 toberas para leche, 1 tobera
de agua caliente, iluminacién de tazas

Cajon para posos de café (interior)
Bandeja recogegotas
Boton ON/OFF




Descripcion del aparato

Fig.2:
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Lado frontal derecho del aparato

Cubierta

Palanca "Ajuste del grado de molienda" (detras de la cubierta)
Cable de alimentacién con compartimento para cable

Grupo de erogacién (detrds de la cubierta)

Empalme para el tubo flexible de leche junto a la salida (puede cambiarse al
lado izquierdo)

Empalme para el tubo flexible de leche en la bandeja recogegotas (puede
colocarse en ambos lados)

Reposatazas
Flotador
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Descripcion del aparato

2.2 El panel de control en resumen
19 20 21 22 23 24 25

/\ | \\\ \\ // /// | /\
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33
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0o o —7 |

32 31 30 29
Fig.3:  Panel de control
Pos. Denominacién Funcion

18 Botones de dispensado Preparar bebidas

19 Espresso Preparar espresso

20 Café cortado Preparar café cortado

21 Capuchino Preparar capuchino

22 Latte Macchiato Preparar latte macchiato

23 Espuma de leche/leche Preparar espuma de leche o leche caliente
caliente

24 Agua caliente Preparar agua caliente

25 2tazas Dispensado de dos tazas

26 Deslizador parala Ajustar la cantidad de agua
cantidad de agua

27 Deslizador parala Ajustar la intensidad del café
intensidad del café

28 My Coffee/recetas Seleccionar los ajustes personales para las bebidas

o preparar bebidas con recetas

29 BEAN SELECT Seleccionar tipo de granos

30 Teclade flecha Navegar hacia arriba en el menu
Hacia arriba

31 Tecla de flecha Navegar hacia abajo en el menu
Hacia abajo

32 menu/ok Acceder al menu o confirmar entradas

33 Pantalla Indicaciéon de menus y avisos actuales

Ejemplo: indicacién de disposicion de servicio
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Primeros pasos

3.1

3.2

Primeros pasos

En este capitulo se decribe cémo preparar su aparato para la utilizacion.

Desembalar el aparato

A ATENCION

El contacto con productos de limpieza puede provocar irritaciones en los

ojosy la piel.

= Guarde los productos de limpieza suministrados adjuntos fuera del
alcance de los nifos.

= Desempaquete el aparato. Retire el material de embalaje, las tiras
adhesivas y las ldminas de proteccion del aparato.

= Conserve el material de embalaje para el transporte y posibles
devoluciones.

[@ Informacién

En el interior del aparato pueden encontrarse restos de café y agua. Esto
se debe a la comprobacién del funcionamiento perfecto del aparato en
fabrica.

Comprobar el volumen de suministro

Compruebe la integridad del volumen de suministro segun la lista
siguiente. En caso de que falte alguna pieza, dirijase a su distribuidor.

- Dosificador de café con elemento auxiliar de enroscado para el filtro de
agua

- Tubo flexible de leche

- Depésito de leche de plastico o deposito de leche térmico (en funcion
del modelo)

- Chapa de acero fino para bandeja reposatazas (en funcién del modelo)

- Cepillo de limpieza

- Limpiador para el sistema de café

- Limpiador para el sistema de leche

- Descalcificador

- Filtro de agua

- Cinta de prueba para determinar la dureza del agua
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Colocar el aparato

Observe las siguientes indicaciones:

- No coloque el aparato en lugares humedos.

- Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana y seca.

- No coloque el aparato cerca de un fregadero o algo similar.

- No coloque el aparato sobre superficies calientes.

- Mantenga una distancia suficiente de unos 10 cm aprox. con la pared y
otros objetos. El espacio libre por encima del aparato debe ser de 20 cm
como minimo.

- Tienda el cable de alimentacion de tal modo que no pueda sufrir dafios
debido a cantos agudos o superficies calientes.

Conectar el aparato

Observe las siguientes indicaciones:

- Compruebe que la tensién de alimentacion corresponda con la tension
de servicio indicada en los Datos Técnicos (véase la tabla Datos técnicos
en la pagina 101).

- Enchufe el aparato solamente a una caja de enchufe con puesta a tierra
debidamente instalada. Consulte a un electricista profesional en caso de
dudas.

- La caja de enchufe debe estar protegida por un fusible de 10 A como
minimo.

Poner el aparato por primera vez en servicio

Durante la primera puesta en servicio podrd ajustar el idioma, la hora y
la dureza del agua. Podra cambiar estos ajustes mas adelante (véase el
capitulo 8 Modificar los ajustes bdsicos en la pagina 85 y el capitulo 9.8
Ajustar la dureza del agua en la pagina 96).

Utilice la cinta de prueba adjunta para determinar la dureza del agua.
Observe las instrucciones sobre el embalaje de la cinta de pruebay la
tabla Rango de dureza del agua en la pagina 101.

[0 Informacion

Recomendamos desechar las primeras dos tazas de café después de la
primera puesta en servicio.




Manejo bésico

Requisito: El aparato estd colocado y conectado.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.
2. Encienda el aparato con el botén ON/OFF.
» Se visualiza la pantalla de bienvenida.
» En la pantalla aparece el requerimiento de realizar los ajustes: Por
favor, realizar ajustes.
» El botén "menu/ok" parpadea.
3. Confirme pulsando "menu/ok".
» Aparece el menu Idioma.
4. Seleccione su idioma con las teclas de flecha. Confirme con "menu/ok".
» Aparece el menu Reloj.
5. Seleccione las horas y los minutos con las teclas de flecha. Confirme sus
ajustes respectivamente con "menu/ok"
» Aparece el menu Dureza del agua.
6. Seleccione con las teclas de flecha el rango de dureza del agua
determinado o confirme el valor preajustado con "menu/ok".
» Aparece el requerimiento Por favor, llenar e insertar depdsito de agua.
7. Retire el depésito de agua. Enjuague el depésito de agua con agua clara.
Llene el depésito de agua con agua fresca y vuelva a introducirlo.
» El aparato se calienta y realiza un enjuagado automatico.
» En la pantalla aparece la indicacion de disposicion de servicio y el
requerimiento Llenar granos.
8. Introduzca granos de café en el depdsito de granos. Lea el capitulo
Llenar granos de café y utilizar Bean Select en la pagina 69 al respecto.

Manejo basico

En este capitulo se describen los pasos basicos de manejo para el uso diario
del aparato.

Encender y apagar el aparato

Antes de poner el aparato en marcha con motivo de la primera puesta
en servicio debera leer el capitulo 3.5 Poner el aparato por primera vez en
servicio en la pagina 64.

[@ Informacién

- Al encenderlo y apagarlo, el aparato realiza un enjuagado automatico.
- Durante el enjuagado también se conduce agua de enjuagar a la
bandeja recogegotas.
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Fig.4: Botén ON/OFF Fig.5:  Pantalla de bienvenida

Encender el aparato

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.
2. Pulse el botén "ON/OFF" (9).

» Se visualiza la pantalla de bienvenida (véase Fig.5).
» El aparato se calienta y realiza un enjuagado automatico.
» En la pantalla aparece la indicacién de disposicién de servicio.

Apagar el aparato

—_

. Coloque un recipiente debajo de la salida.
. Pulse el boton "ON/OFF" (9).

N

» El aparato realiza un enjuagado automatico.
El aparato se apaga.

[@ Informacién

- Elaparato se apaga automaticamente si no se utiliza durante un tiempo
prolongado. En este caso también realiza un enjuagado automatico.

- En el menu Auto OFF podrd ajustar la hora de desconexion, véase el
capitulo 8.4 Ajustar la desconexién automdtica en la pagina 86.

- Sino se ha preparado bebida alguna desde que se encendié el aparato o
si estd vacio el depdsito de agua, no se realizara ningun enjuagado.

Manejo del panel de control

A través del panel de control se puede acceder a las funciones mas
importantes.

Pulse la tecla de mando con la punta del dedo. El panel de control no
reaccionara si lo toca con un Iapiz o con otros objetos.

Solo se iluminaran los botones de mando que pueda utilizar en el estado
actual del aparato.
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4.3

Realice las siguientes operaciones para manejar el panel de control.

Pulsar brevemente
Pulse un botén de mando brevemente para seleccionar
una funcion.

Pulsar prolongadamente
Pulse un botén de mando durante méas de 2 segundos para
seleccionar una posible segunda funcién.

Pulsar"+" o
Pulse "+" 0 "-" para aumentar o reducir el valor actual.
Mantenga el botén pulsado para modificar el valor de
forma continua.

Pulsar el deslizador
Pulse el deslizador para seleccionar un valor.

Arrastrar el deslizador
Pulse y arrastre el deslizador para aumentar o reducir el

valor actual.

Navegar en el menu

Para el ajuste individual de sus bebidas y para realizar el mantenimiento y la
conservacion del aparato debera acceder al mendu en la pantalla y navegar
en el menu.

Siga las indicaciones visualizadas en la pantalla.

Botones de dispensacion
Espresso
Intensidad café

A
\'2

Fuerte

Confirmar con OK

Fig.6:  Ejemplo: pantalla con botones de mando
Para navegar en el menu podré optar por las siguientes posibilidades.
Acceder al menu o confirmar la seleccién

M Pulse el botén "menu/ok" durante mas de 2 segundos para acceder

L 5l mena.
Pulse el boton "menu/ok" brevemente para confirmar su seleccion.
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Navegar en el menu

FN Pulse las teclas de flecha para navegar en el menu hacia arriba o
hacia abajo. Mantenga pulsada una de las teclas de flecha para
cambiar rapidamente a los puntos de mend.

Salir del menu

Seleccione la instruccién Exit con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok" para salir de un menu.
Para salir de los submenus que solo ofrecen informacién y no
permiten realizar ajuste alguno pulse "menu/ok".

Acceder a los subments

Algunas funciones del aparato solo podran activarse accediendo de forma
sucesiva a varios submenus.

El acceso a los submenus siempre es parecido. A modo de ejemplo aqui se
describird cdmo navegar hasta el programa Descalcificacion.

Enjuagado

Easy Cleaning
Limpieza sistema leche
Limpieza sistema café

Conservacioén
Eit B goyey

= Descalcificacion
Filtro

Fig.7: Navegar hasta el programa Descalcificacién

1. Pulse el boton "menu/ok" durante 2 segundos.
» Elmenu aparece en la pantalla.

2. Seleccione Conservacién con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".

3. Seleccione Descalcificacion con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".

En estas instrucciones de servicio, la seleccion de las funciones siempre se
visualiza de forma abreviada:
= Navegue hasta el menu Conservacién > Descalcificacion.




4.4

Llenar granos de café y utilizar Bean Select

Los granos de café tostados pierden su aroma. Introduzca solo la cantidad
de granos de café en el depésito de granos que vaya a consumir en un
periodo de 3 0 4 dias.

PRECAUCION

El uso de tipos de café inadecuados puede provocar adherencias en el
mecanismo de molido.

= No utilice granos de café liofilizados o caramelizados.

= No introduzca café en polvo en el depdsito de granos.

Fig.8: Depdsito de granos de 2 cdmaras

Gracias al depésito de granos de 2 cdmaras (2) podrd utilizar dos tipos de
café diferentes. La seleccidén automatica de granos Bean Select selecciona
automaticamente los granos de café mas adecuados para las diferentes
especialidades de café. Las bebidas a base de espresso obtienen granos
de café del depésito de granos izquierdo 1 (34), las bebidas a base de café
cortado del depésito de granos derecho 2 (35).

La siguiente tabla muestra la asignacion de los depdsitos de granos a las
bebidas de café. Estos ajustes podran modificarse (véase el capitulo 6.2
Modificar los preajustes en la pagina 81).

Depésito de granos Bebida de café
1(34) Espresso, capuchino, latte macchiato
2(35) @ Café cortado

1. Abra la tapa del depésito de granos de 2 camaras (2).

2. Llene granos de café para espresso en el depésito de granos
izquierdo 1 (34) y granos de café para café cortado en el depésito de
granos derecho 2 (35).
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3. Cierre la tapa del depésito de granos de 2 cdmaras.

4. El botén "BEAN SELECT" (29) le permitira elegir un tipo de granos
antes de preparar la bebida (véase el capitulo Encender el aparato en la
pagina 66).

[@ Informacién

- El proceso de molido no se detiene hasta que el mecanismo de molido
queda vacio. Aun asi puede que se entremezclen los tipos de café.

- Es normal que el mecanismo de molido emita un sonido diferente al
quedarse vacio.

Utilizar café en polvo

Para preparar bebidas de café, también podra utilizar café en polvo.

PRECAUCION

El uso de tipos de café inadecuados puede provocar adherencias en el

mecanismo de molido y obturaciones en el grupo de erogacién.

= No utilice productos instantaneos.

= No introduzca mas de una cuchara de café (dosificador) en la tolva de
café.

Fig.9: Tolva de café

1. Abra la tapa de la tolva de café (3).

2. Utilice el dosificador suministrado adjunto.

No introduzca mas de una cuchara de café (dosificador) en la tolva de
café.

Cierre la tapa de la tolva de café.

4. Siga procediendo tal y como se indica en los capitulos 5 hasta 7.

w
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[@ Informacién

- Si se utiliza café en polvo no sera posible prepar dos tazas al mismo
tiempo.

- Sino prepara ningun café antes de que transcurran 3 minutos después
de haber abierto la tolva de café, el aparato cambiara al servicio con
granos de café y el café en polvo serd expulsado al cajon para posos de
café.

Llenar agua

Para obtener el mejor café utilice exclusivamente agua fria fresca sin gas.
Cambie el agua a diario.

[@ Informacién

La calidad del agua influye de forma decisiva en el sabor del café. Por tanto
deberia utilizar un filtro de agua (véase el capitulo 9.8 Ajustar la dureza

del agua en la pagina 96 y el capitulo 9.9 Utilizar un filtro de agua en la
pagina 97).

Fig. 10: Depdsito de agua

1. Abra la tapa del depésito de agua y extraiga el depésito de agua (1) del
aparato tirando del asa.

2. Llene el depésito de agua con agua.
Tenga en cuenta el volumen de relleno maximo de 1,8 litros.

3. Inserte el depdsito de agua desde arriba en el aparato y cierre la tapa.
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Ajustar la salida

La salida (6) es ajustable en altura. Ajuste una distancia lo mas minima
posible entre la salida y el recipiente. Deslice la salida hacia arriba o hacia
abajo en funcion del tamario del recipiente.

Fig. 11: Salida ajustable en altura

Utilizar leche
Para obtener el mejor café utilice exclusivamente leche fria.

Segun el modelo podra utilizar el depdsito de leche suministrado adjunto o
el tubo flexible de leche y envases de leche comerciales.

[@ Informacién

El empalme para el tubo flexible se encuentra de fabrica en el lado derecho
de la salida. Si necesita que el empalme se encuentre en el lado izquierdo,
consulte el capitulo 8.9 Cambiar el empalme para el tubo flexible de leche en
la pagina 90.
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Conectar el deposito de leche (en funcién del modelo)

Introduzca solo la cantidad de leche en el depésito de leche que vaya a
consumir de inmediato.

Fig. 12: Conectar el depdsito de leche al aparato (ilustracién puede diferir)

1. Introduzca la cantidad de leche requerida en el depésito de leche (37).

2. Deslice la salida (6) hacia abajo en funcion del tamaiio del recipiente.

3. Conecte el tubo flexible de leche (36) al depésito de leche y al empalme
junto a la salida (14).

[@ Informacién

Guarde el depésito de leche lleno en el frigorifico.

Conectar el tubo flexible de leche (en funcidon del modelo)

Fig. 13: Conectar el tubo flexible de leche al aparato

1. Deslice la salida (6) hacia abajo en funcién del tamafo del recipiente.
2. Conecte el tubo flexible de leche (36) al empalme junto a la salida (14).
3. Introduzca el tubo flexible de leche en un envase de leche

comercial (38).
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café

Cuando se hayan llenado la bandeja recogegotas (8) y el cajon para posos
de café (7), el aparato le solicitara vaciarlos. El flotador saliente (17) también
le indicara que la bandeja recogegotas esta llena. Vacie siempre ambos
recipientes.

Fig. 14: Bandeja recogegotas, cajon para posos de café y flotador

. Extraiga la bandeja recogegotas (8) del aparato tirando hacia delante.
. Extraiga el cajon para posos de café (7) y vacielo.

Vacie la bandeja recogegotas.

Inserte el cajén para posos de café.

Introduzca la bandeja recogegotas en el aparato hasta el tope.

[@ Informacién

AW =

El requerimiento del aparato de vaciar la bandeja recogegotas y el cajon
de posos de café aparece al cabo de un nimero determinado de servicios.
Si vacia los recipientes estando el aparato apagado no se registrara este
proceso. Por consiguiente, puede que se le requiera vaciar los recipientes
aunque la bandeja recogegotas y el cajon para posos de café aun no estén
llenos.

Preparar bebidas

Existen tres posibilidades para preparar bebidas:
- Servicio estandar con botones de dispensado y preparacién de bebidas
mediante recetas como se describe a continuacién
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Preparacién con ajustes de bebidas modificados (véase el capitulo 6
Modificar los ajustes de bebidas de forma permanente en la pagina 80),
Uso de ajustes personales con la funcion My-Coffee (véase el capitulo 7

Ajustes personales — "My Coffee" en la pagina 82).

En este capitulo se describe el servicio estandar.

Tenga en cuenta:

Deberian encontrarse suficientes cantidades de café y agua en los
depositos. El aparato le requerira rellenarlos si el nivel de relleno es
insuficiente.

El aparato no le indicara la falta de leche.

Los recipientes para las bebidas deben ser suficientemente grandes
(véase la tabla Ajustes de fdbrica en la pagina 101).

Preparar espresso y café cortado

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1.
2.

»

Coloque un recipiente debajo de la salida.

Pulse el boton "Espresso" o "Café cortado”

» Seinician el proceso de molido y el dispensado de bebida.
» El dispensado de bebida termina de forma automatica.
Retire el recipiente.

En la pantalla aparece la indicacion de disposicion de servicio.

Preparar capuchino

Requisito: El display visualiza la indicacion de disposicion de servicio y se ha
conectado la leche.

1.
2.

Coloque un recipiente debajo de la salida.

Pulse el botén "Capuchino”.

» Seinician el proceso de molido y el dispensado de café.

» El dispensado de café termina de forma automatica.

» Comienza el dispensado de leche.

» El dispensado de bebida termina de forma automatica.

Retire el recipiente.

» En la pantalla aparece ;Easy Cleaning? (OK para inicio).

Ahora podra ejecutar el programa "Easy Cleaning" o seguir preparando

otras bebidas.

a) Ejecute el programa "Easy Cleaning". Para ello sigua las instrucciones
de la pantalla. Encontrara informacién al respecto en el capitulo 9.4
Programa "Easy Cleaning" en la pagina 92.
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»

b) Siga preparando bebidas y ejecute el programa Easy Cleaning
(limpieza facil) mas adelante.

En la pantalla aparece la indicacién de disposicidn de servicio.

Preparar latte macchiato

Requisito: El display visualiza la indicacion de disposicion de servicio y se ha
conectado la leche.

1.
2.

4

Coloque un recipiente debajo de la salida.

Pulse el botén "Latte Macchiato"

» Comienza el dispensado de leche.

» El dispensado de leche termina de forma automatica.

» Seinician el proceso de molido y el dispensado de café.

» El dispensado de bebida termina de forma automatica.

Retire el recipiente.

» Enla pantalla aparece ;Easy Cleaning? (OK para inicio).

Ahora podra ejecutar el programa "Easy Cleaning" o seguir preparando

otras bebidas.

a) Ejecute el programa "Easy Cleaning". Para ello sigua las instrucciones
de la pantalla. Encontrara informacién al respecto en el capitulo 9.4
Programa "Easy Cleaning" en la pagina 92.

b) Siga preparando bebidas y ejecute el programa Easy Cleaning
(limpieza facil) mas adelante.

En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Preparar espuma de leche y leche caliente

La preparacion de espuma de leche y de leche caliente es similar.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio y se ha
conectado la leche.

1.
2.

Coloque un recipiente debajo de la salida.
Pulse el botén "Espuma de leche/Leche".

a) Espuma deleche = pulsar el botén brevemente
b) Leche caliente = pulsar el botén prolongadamente
(2 segundos)

» Comienza el dispensado de leche.

» El dispensado de bebida termina de forma automatica.

Retire el recipiente.

» Enla pantalla aparece ;Easy Cleaning? (OK para inicio).

Ahora podra ejecutar el programa "Easy Cleaning" o seguir preparando
otras bebidas.
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a) Ejecute el programa "Easy Cleaning". Para ello sigua las instrucciones
de la pantalla. Encontrara informacion al respecto en el capitulo 9.4
Programa "Easy Cleaning" en la pagina 92.

b) Siga preparando bebidas y ejecute el programa Easy Cleaning
(limpieza facil) mas adelante.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Preparar agua caliente
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicion de servicio.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.
2. Pulse el botén "Agua caliente”.

» Comienza el dispensado de agua caliente.

» El dispensado de bebida termina de forma automatica.
3. Retire el recipiente.

» Enla pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Preparar bebidas usando recetas
Las siguientes recetas estan a su disposicién (en funcion del modelo):

Recetas sin leche: espresso, ristretto, largo, espresso doble, ristretto doble,
café cortado, café cortado doble, americano, americano extra shot, solo
largo, red eye, black eye, dead eye.

Recetas con leche: capuchino, espresso macchiato, caffé latte, café au lait,
flat white, latte macchiato, latte macchiato extra shot, latte macchiato triple
shot.

[@ Informacién

Cuando seleccione una receta con leche debera conectar el depésito de
leche o un envase de leche comercial (en funcién del modelo).

El inicio rapido de recetas es parecido para todas las bebidas. A modo de
ejemplo aqui se describira como seleccionar un café largo.

Receta
A
Exit B
Espresso
Ristretto

=> Lungo
Espresso doppio
Ristretto doppio
\"

OK para iniciar

Fig. 15: Inicio rdpido para un café largo
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Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.

2. Pulse el boton "My Coffee/recetas" repetidas veces hasta que aparezca el
perfil Recetas y confirme con "menu/ok".
» En la pantalla aparece la seleccién de recetas.
A modo alternativo también podra mantener el botén "My Coffee/
recetas" pulsado durante 2 segundos para acceder directamente a la
seleccion de recetas.

3. Seleccione Largo con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
» Seinician el proceso de molido y el dispensado de bebida.
» El dispensado de bebida termina de forma automatica.

4. Retire el recipiente.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Modificar los ajustes de bebidas antes y durante la
preparacion

Tiene la posibilidad de modificar los ajustes de bebidas antes y durante la
preparacion de bebidas.

[@ Informacién

Estos ajustes solo se aplicaran a la bebida que se esta preparando.

Modificar los ajustes de bebidas antes de la preparacién

Antes de elegir una bebida podra modificar el tipo de granos, la cantidad
total de la bebida y la intensidad del café.

= Elija un tipo de granos con el botén "BEAN SELECT" antes de elegir una
bebida.

= Ajuste una cantidad de bedida con el deslizador "Cantidad de bebida"
antes de elegir una bebida.

= Ajuste la intensidad del café con el deslizador "Intensidad del café" antes
de elegir una bebida.

[@ Informacién

- En la preparacion de latte macchiato y capuchino, la cantidad total de la
bebida se divide en una parte de café y una parte de leche conforme a
una relacion predeterminada.

- Sino prepara ninguna bebida dentro de un intervalo de 1 minuto, el
aparato volverd a los ajustes estandar.
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Modificar los ajustes de bebidas durante la preparacién

Tiene la posibilidad de modificar la cantidad de la bebida y la intensidad del
café durante la preparacion de bebidas.

= Ajuste una correspondiente cantidad de bebida con el deslizador
"Cantidad de bebida" durante el dispensado de una bebida (café o
leche).

= Ajuste la intensidad del café con el deslizador "Intensidad del café"
durante el proceso de molido.

Cancelar la preparacién de bebidas

En caso de que desee cancelar una preparacién de bebida antes de tiempo,
vuelva a pulsar el botén de dispensado seleccionado.

Preparar dos bebidas al mismo tiempo

El botén "2 tazas" permite preparar dos bebidas al mismo tiempo. El
dispensado de dos tazas no esta disponible para las siguientes bebidas:
americano, solo largo, agua caliente, leche y espuma de leche. Para el
dispensado de dos tazas, el aparato realiza dos procesos de molido.

Fig. 16: Dispensado de dos tazas

1. Coloque dos recipientes debajo de la salida (6).

2. Pulse el botén "2 tazas" (25).

3. Siga procediendo tal y como se indica para la correspondiente
preparacion de bebida.

[@ Informacién

- El ajuste solo tendra efecto para la siguiente preparacién de bebida.
- Sino prepara ninguna bebida dentro de un intervalo de 1 minuto, el
aparato volvera al dispensado de una sola taza.
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Modificar los ajustes de bebidas de forma
permanente

El aparato le ofrece otras posibilidades para preparar especialidades de café.
Puede utilizar recetas preajustadas o modificar los ajustes de bebidas de
forma permanente.

Seleccionar recetas

Tiene la posibilidad de asignar recetas guardadas a los botones de
dispensado. En tal caso se utilizard la receta asignada al pulsar el botén de
dispensado correspondiente.

Las siguientes recetas estan a su disposicién (en funciéon del modelo):

- Espresso: espresso (estandar), ristretto, largo, espresso doble, ristretto
doble.

- Café cortado: café cortado (estandar), café cortado doble, americano,
americano extra shot, solo largo, red eye, black eye, dead eye.

- Capuchino: capuchino (estandar), espresso macchiato, caffe latte, café
au lait, flat white.

- Latte macchiato: latte macchiato (estandar), latte macchiato extra shot,
latte macchiato triple shot.

La seleccion de las recetas siempre es parecida. A modo de ejemplo aqui se
describira cdmo seleccionar un ristretto.

Recetas
Exit B

Espresso

Botones de dispensacion
Espresso @

-> Ristretto
Largo
Espresso doble
Ristretto doble

Fig. 17: Seleccidn de receta para ristretto
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El'menu aparece en la pantalla.
2. Navegue hasta el menu Botones de dispensado > Espresso > Recetas.
3. Seleccione Ristretto con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".
4. Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del mena.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicién de servicio.
» Las préximas veces que prepare un espresso se utilizard la receta para un
ristretto.
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[@ Informacién

- Laseleccion de una receta permanecerd activa hasta que se vuelva a
modificar.

- Con el botdn "My Coffee/recetas" también podra seleccionar las recetas
directamente (véase el capitulo 5.6 Preparar bebidas usando recetas en la
pagina 77).

Modificar los preajustes

En funcion de la bebida podra modificar los siguientes preajustes:

- Cantidad de café: en mililitros

- Cantidad de espuma: en mililitros

- Cantidad de leche: en mililitros

- Cantidad de agua caliente: en mililitros

- Tipo: deposito de granos 16 2,

- Intensidad del café: muy suave, suave, normal, fuerte, muy fuerte
- Temperatura: baja, normal, alta

La modificacién de los ajustes de bebidas es parecida para todas las
bebidas. A modo de ejemplo aqui se describirda como modificar la
intensidad del café para un espresso.

Botones de dispensacion
Espresso *‘&
Intensidad café

A
\'A

Fuerte

Confirmar con OK

Fig. 18: Ajustar la intensidad del café
Requisito: El display visualiza la indicaciéon de disposiciéon de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El menu aparece en la pantalla.

2. Navegue hasta el menu Botones de dispensado > Espresso > Intensidad del
café.

3. Seleccione la intensidad del café deseada con las teclas de flecha y
confirme con "menu/ok".

4, Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del menu.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.
» Las proximas veces que prepare un espresso se utilizara la intensidad de
café seleccionada.
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[@ Informacién

Los preajustes permaneceran activos hasta que se vuelvan a modificar.

Ajustes personales - "My Coffee"
La funcion My Coffee le permitira guardar ajustes personales de bebidas y
asignarlos a un usuario determinado.
Elaborar perfiles personales de usuario
Se puede utilizar un maximo de cuatro u ocho perfiles de usuario
respectivamente.
Cambiar el nombre de un perfil de usuario.
Podra cambiar los nombres de los perfiles de usuario.

My Coffe

B

A
A v

ABC
NOP

EFG
RS T
234

1J
vV w
67

@ Exit

Fig. 19: Cambiar el nombre de un perfil de usuario.
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» Elmenu aparece en la pantalla.

2. Navegue hasta el menu My Coffe.

Seleccione un usuario con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".

4. Seleccione Cambiar nombre con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".
» Aparece el menu para seleccionar caracteres individuales.

5. Seleccione caracteres individuales con las teclas de flecha y confirme
cada vez con "menu/ok" (véase Fig.19).

6. Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del menu.

w

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.
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Activar/desactivar un perfil de usuario
Solo podrd utilizar un usuario, cuyo perfil esté activado.
Requisito: El display visualiza la indicaciéon de disposicién de servicio.

1. Pulse el boton "menu/ok" durante 2 segundos.
» El menu aparece en la pantalla.

2. Navegue hasta el menu My Coffe.

Seleccione un usuario con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok"

4. Seleccione Activado/desactivado con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".

5. Seleccione Activado o Desactivado con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".

6. Seleccione la instruccién Exit repetidas veces para salir del menu.

W

X

En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Seleccionar/modificar los ajustes personales

En funcion de la bebida podra asignar los siguientes ajustes a un usuario
determinado.

- Recetas: seleccion de recetas

- Cantidad de café: en mililitros

- Cantidad de espuma: en mililitros

- Cantidad de leche: en mililitros

- Cantidad de agua caliente: en mililitros

- Tipo: deposito de granos 16 2,

- Intensidad del café: muy suave, suave, normal, fuerte, muy fuerte

- Temperatura: baja, normal, alta

La asignacion de los ajustes personales a un usuario determinado siempre
es parecida. A modo de ejemplo aqui se describira como modificar la
cantidad del café para un capuchino.

My Coffe g
. é : ;
Capuchino
Exit B #

Recetas

= Cantidad café
Cantidad espuma
Tipo
Intensidad café

Temperatura

Fig.20: Modificar los ajustes personales
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Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» El'menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu My Coffe.

Seleccione un usuario con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
Navegue hasta el menu Capuchino > Cantidad de café.

Seleccione una cantidad determinada con las teclas de flecha y confirme
con "menu/ok".

6. Seleccione la instruccidn Exit repetidas veces para salir del menu.

vk wnN

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicién de servicio.
» La préxima vez que este usuario prepare un capuchino se dispensara la
cantidad de café seleccionada.

Preparar bebidas con los ajustes personales

La preparacion de bebidas con la funcion My Coffee siempre es parecida
para todas las bebidas. A modo de ejemplo aqui se describird cémo
preparar un capuchino.

Requisito: El display visualiza la indicacion de disposicion de servicio y se ha
conectado la leche.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.

2. Pulse el botén My Coffee repetidas veces hasta que se visualice el
usuario requerido en la pantalla.

3. Pulse el botén "Capuchino”.

» Seinician el proceso de molido y el dispensado de café.

» El dispensado de café termina de forma automatica.

» Comienza el dispensado de leche.

» El dispensado de bebida termina de forma automatica.

4. Retire el recipiente.

» Enla pantalla aparece ;Easy Cleaning? (OK para inicio).

5. Ahora podra ejecutar el programa "Easy Cleaning" o seguir preparando
otras bebidas.

a) Ejecute el programa "Easy Cleaning". Para ello sigua las instrucciones
de la pantalla. Encontrara informacion al respecto en el capitulo 9.4
Programa "Easy Cleaning" en la pagina 92.

b) Siga preparando bebidas y ejecute el programa Easy Cleaning
(limpieza facil) mas adelante.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.
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[@ Informacién

- Parasalir de la funcién My Coffee debe pulsar el boton My Coffee
repetidas veces hasta que aparezca la indicacion de disposicién de
servicio.

- Sino prepara ninguna bebida dentro de un intervalo de 3 minutos,
el aparato volvera automaticamente a la indicacién de disposicion de
servicio.

Modificar los ajustes basicos

En el siguiente capitulo se describen los pasos necesarios para modificar los
ajustes basicos del aparato.

Ajustar el idioma
Tiene la posibilidad de ajustar el idioma de los textos visualizados.
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» El'menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Idioma.

Seleccione un idioma con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
Seleccione la instruccion Exit para salir del mena.

HwnN

» Enla pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Ajustar la hora
Tiene la posibilidad de ajustar la hora visualizada en la pantalla.
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» Elmenu aparece en la pantalla.

2. Navegue hasta el menu Reloj.

3. Seleccione las horas y los minutos con las teclas de flecha. Confirme sus
ajustes respectivamente con "menu/ok".

4, Seleccione la instruccion Exit para salir del mena.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

[@ Informacién

Si desea suprimir la visualizacién de la hora en la pantalla, debe ajustar la
hora a 00:00.
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Activar/desactivar la funcion automatica Bean Select

Tiene la posibilidad de activar/desactivar la seleccién automatica de un tipo
de granos.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El'menu aparece en la pantalla.

2. Navegue hasta el menu Sistema > Bean Select automatico.

3. Seleccione Activado o Desactivado con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".

4. Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del mena.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Ajustar la desconexion automatica

Si no utiliza el aparato durante un tiempo prolongado se apagara
automaticamente al cabo de un intervalo predeterminado. En el menu Auto
OFF podra ajustar el intervalo de tiempo hasta la desconexién. También
podra determinar una hora exacta.

(@ Informacién

Si se han activado simultdneamente el intervalo y la hora de desconexién,
el aparato se apagara cuando se produzca el primero de los dos
acontecimientos.

Ajustar el intervalo para la desconexién automatica
Requisito: El display visualiza la indicacidn de disposicidn de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» Elmenu aparece en la pantalla.

2. Navegue hasta el menu Auto OFF > OFF al cabo de....

3. Seleccione un intervalo con las teclas de flecha y confirme con "menu/
ok".

4. Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del mena.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

[@ Informacién

La desconexién automatica no podra desactivarse por completo. El aparato
se apagara al cabo de un maximo de 8 horas sin utilizarlo.
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Ajustar la hora de desconexion automatica

La hora de desconexién automatica esta desactivada de fabrica.

Requisito: El display visualiza la indicaciéon de disposicién de servicio.

1.

4,

»

Pulse el boton "menu/ok" durante 2 segundos.

» El menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Auto OFF > OFF a las....

Seleccione las horas y los minutos con las teclas de flecha. Confirme sus
ajustes respectivamente con "menu/ok".

Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del menu.

En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

[@ Informacién

Si desea desactivar la desconexién automatica debe ajustar la hora de
desconexién a 00:00.

Ajustar el modo de ahorro de energia

El modo de ahorro de energia provoca el descenso de la temperatura de
calentamiento y apaga la iluminacién del panel de control. El botén "menu/
ok" seguird iluminado.

Si no utiliza el aparato durante un tiempo prolongado cambiara
automaticamente al modo de ahorro de energia al cabo de un intervalo
predeterminado. En el menu Modo de ahorro de energia podra ajustar el
intervalo hasta que se active el modo de ahorro de energia.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicion de servicio.

1.

4,

»

Pulse el boton "menu/ok" durante 2 segundos.

» El menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Modo de ahorro de energia.

Seleccione un intervalo con las teclas de flecha y confirme con
"menu/ok".

Seleccione la instruccion Exit para salir del mena.

En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

[0 Informacién

Para finalizar el modo de ahorro de energia debe pulsar el botén "menu/
c>kll

El modo de ahorro de energia no podra desactivarse por completo.

El aparato se cambiard al modo de ahorro de energia al cabo de un
maximo de 4 horas sin utilizarlo.
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8.6

8.7

88

Reponer el aparato a los ajustes de fabrica

Tiene la posibilidad de reponer el aparato a los ajustes de fabrica.

[@ Informacién

Si repone el aparato a los ajustes de fabrica se perderan todos los ajustes
personales, incluyendo los ajustes realizados en el menu My Coffee.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicidn de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» El'menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Sistema > Ajustes de fdbrica.

Seleccione Reset con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
Seleccione la instruccion Exit repetidas veces para salir del menda.

HwWN

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Indicaciones en el menu Sistema
El menu Sistema le ofrece informacién sobre el estado del aparato.

Podra acceder a la informacion entrando en el menu Sistema > Estadistica
y/o entrando en el menu Sistema > Version SW. Pulse el botén "menu/ok"
para salir del menu.

La siguiente tabla le ofrece un resumen sobre el contenido de la
informacion ofrecida.

Menu Informacion
Estadistica
Total dispensados Cantidad de bebidas que se han preparado desde la

puesta en servicio.

Limpieza gr. erogacién  Numero de limpiezas realizadas.

Descalcificacion Numero de descalcificaciones realizadas.

Barras de progreso Indican el nimero de bebidas que pueden prepararse
hasta que el aparato visualice el requerimiento de
limpieza o descalcificacion.

Version SW

MAIN XXXXXXXXXXX  Version del software instalado.
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8.8

Ajustar el grado de molienda

El grado de molienda de los granos de café influye en el sabor del café. El
grado de molienda se ha ajustado de forma dptima antes de la entrega.
Recomendamos ajustar el grado de molienda como muy pronto al cabo de
1000 cafés dispensados (1 afio aprox.)

Fig.21: Ajustar el grado de molienda

1. Abra la cubierta (10). Para ello agarre la cubierta por la cavidad del
lateral derecho del aparato y tire de la cubierta hacia arriba.

2. Mueva la palanca (11) hacia delante o hacia atras.
- Haciaatrds  =grado de molienda mas grueso
- Hacia delante =grado de molienda mas fino

3. Cierre la cubierta. Para ello coloque la cubierta por la parte inferior en el
aparato y levante la parte superior hacia arriba hasta que se enganche.

[@ Informacién

- Siajusta un nivel de molido mas fino, el café sera mas intenso.
- El grado de molienda estara ajustado de forma 6ptima, cuando el café
fluya homogéneamente de la salida y se forme una crema fina y densa.
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8.9
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Cambiar el empalme para el tubo flexible de leche

El tubo flexible de leche puede conectarse al lado izquiero o derecho de la
salida.

Fig.22: Girarlaentrada

Para cambiar la salida debe proceder como sigue:

1. Extraiga el tubo flexible de leche del aparato.

2. Deslice la salida (6) hacia abajo del todo.

3. Comprima el dispositivo de bloqueo (42) de la unidad de leche (39) con
dos dedos de una mano y extraiga la unidad de leche de la salida tirando
hacia abajo.

4. Extraiga el expendedor de leche (40) de la unidad de leche tirando hacia
arriba.

5. Gire la entrada (41) por 180°.

El montaje se realizard andlogamente en orden inverso.

[@ Informacién

Para el montaje, deslice la unidad de leche (39) con ambas manos sobre la
salida (6). Preste atencién a que el dispositivo de bloqueo (42) encaje de
forma audible en ambos lados.




Conservacion y mantenimiento

9.1

9.2

Conservacion y mantenimiento

Si realiza limpiezas y mantenimientos con regularidad podra garantizar una
constante calidad elevada de sus bebidas.

Limpieza general

Limpie el aparato con regularidad. Elimine los restos visibles de leche y café
de inmediato.

PRECAUCION

El uso de detergentes no aparopiados puede rayar las superficies.
= No utilice paios, esponjas o detergentes abrasivos.

Requisito: El aparato esta desconectado.

= Limpie la parte exterior del aparato con un pafio blando humedecido y
un detergente lavavajillas de uso corriente.

= Limpie la bandeja recogegotas y el cajon para posos de café con un
pafio blando humedecido y un detergente lavavajillas de uso corriente.

= Limpie el depésito de granos con un pafio blando seco.

Enjuagar el sistema de café

En el proceso de enjuagado se enjuagan las toberas de la salida y las partes
interiores del sistema de café. Por consiguiente también llega a parar agua
de enjuagar a la bandeja recogegotas.

Al encenderlo y apagarlo, el aparato realiza un enjuagado del sistema de
café.

También podrd realizar un enjuagado manual.
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.

2. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» El menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Conservacion > Enjuagado.

4. Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok"

w

» El sistema de café se somete a un enjuague.
» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.
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9.3

9.4
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Limpiar el grupo de erogacién

A fin de evitar dafos en el aparato recomendamos limpiar el grupo de
erogacion una vez a la semana.

Fig.23: Desmontar el grupo de erogacién

Requisito: El aparato estd desconectado.

1.

Abra la cubierta (10). Para ello agarre la cubierta por la cavidad del
lateral derecho del aparato y tire de la cubierta hacia arriba.

Pulse y mantenga la palanca roja (43) junto al asa del grupo de
erogacioén (13) y gire el asa en el sentido de las agujas del reloj hasta que
se engatille en el tope.

Extraiga el grupo de erogacion del aparato.

Enjuague el grupo de erogacion completamente montado debajo de

un chorro de agua corriente por todos los lados. Preste particularmente
atencién a que el filtro (44) quede libre de restos de café.

Deje escurrir el grupo de erogacion.

Elimine los restos de café de las superficies interiores del aparato con un
pano suave seco.

Coloque el grupo de erogacién dentro del aparato. Pulse y mantenga

la palanca roja junto al asa del grupo de erogacién y gire el asa en el
sentido contrario de las agujas del reloj hasta que se engatille en el tope.
Cierre la cubierta. Para ello coloque la cubierta por la parte inferior en el
aparato y levante la parte superior hacia arriba hasta que se enganche.

Programa "Easy Cleaning"

El programa "Easy Cleaning" permite enjuagar el sistema de leche.

Cada vez que prepare una bebida con leche, el aparato le requerira ejecutar
el programa "Easy Cleaning".
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9.5

También podra ejecutar el programa "Easy Cleaning" de forma manual.
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.

2. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» El menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Conservacién > Easy Cleaning.

Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".

5. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla hasta el final del
programa Easy Cleaning.

> w

» En la pantalla aparece la indicacion de disposicion de servicio.

Programa "Limpiar sistema de leche"

Este programa permite limpiar el sistema de leche con ayuda de un
limpiador para sistemas de leche.

Para mantener la higiene y evitar dafios en el aparato recomendamos
ejecutar el programa de limpieza una vez a la semana.

El programa de limpieza tarda unos 3 minutos aprox. y no deberia
interrumpirse.

PRECAUCION

El uso de limpiadores para sistemas de leche no apropiados puede

provocar daios en el aparato.

= Utilice solamente el limpiador para sistemas de leche Melitta® PERFECT
CLEAN Espresso Machines.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Coloque un recipiente con una capacidad de 0,7 litros como minimo
debajo de la salida, p. €]. el cajon para posos de café.
2. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El'menu aparece en la pantalla.
3. Navegue hasta el menu Conservacidn > Limpieza sistema de leche.
Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
5. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla hasta el final del
programa Intensive Cleaning.

>

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.
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Limpiar la unidad de leche

Adicionalmente recomendamos limpiar la unidad de leche, el tubo flexible
de leche y el depésito de leche (en funcién del modelo) con regularidad.

[@ Informacién

- El depésito de leche (en funcién del modelo) sin tapa y tubo ascendente
es adecuado para el lavavajillas.

- El depdsito de leche térmico (en funcién del modelo) y sus componentes
individuales no son adecuados para el lavavajillas.

39

Fig.24: Desmontar la unidad de leche

Para desmontar la unidad de leche debe proceder como sigue:

1. Extraiga el tubo flexible de leche del aparato.

2. Deslice la salida (6) hacia abajo del todo.

3. Comprima el dispositivo de bloqueo (42) de la unidad de leche (39) con
dos dedos de una mano y extraiga la unidad de leche de la salida tirando
hacia abajo.

4. Extraiga el expendedor de leche (40) de la unidad de leche tirando hacia
arriba.

5. Extraiga la entrada (41) tirando hacia arriba.

6. Limpie las piezas individuales con agua caliente. Utilice el cepillo de
limpieza suministrado adjunto, un pafio blando humedecido y un
detergente lavavajillas de uso corriente.

El montaje se realizard andlogamente en orden inverso.

[@ Informacién

Para el montaje, deslice la unidad de leche (39) con ambas manos sobre la
salida (6). Preste atencién a que el dispositivo de bloqueo (42) encaje de
forma audible en ambos lados.
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9.7

Programa "Limpiar sistema de café"

El programa de limpieza permite eliminar residuos y restos de aceite de café
con ayuda de un limpiador para maquinas de café

A fin de evitar dafios en el aparato recomendamos ejecutar el programa de
limpieza cada 2 meses o cuando el aparato visualice el requerimiento.

El programa de limpieza tarda unos 15 minutos aprox. y no deberia
interrumpirse.

A ATENCION

El contacto con limpiadores para maquinas de café puede provocar

irritaciones en los ojos y la piel.

= Observe las instrucciones de uso sobre el embalaje del limpiador para
maquinas de café.

PRECAUCION

El uso de limpiadores para maquinas de café no apropiados puede

provocar dafos en el aparato.

= Utilice solamente las tabletas de limpieza Melitta® PERFECT CLEAN
Espresso Machines.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El menu aparece en la pantalla.
2. Navegue hasta el menu Conservacion > Limpieza sistema de café.
Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
4. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla hasta el final del
programa de limpieza.

w

» Enla pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Programa "Descalcificacion”

El programa de descalcificacién permite eliminar depdsitos de cal en el
interior del aparato con ayuda de un descalcificador para maquinas de café.

A fin de evitar dafios en el aparato recomendamos ejecutar el programa
de descalcificacién cada 3 meses o cuando el aparato visualice el
requerimiento.

El programa de descalcificacién tarda unos 25 minutos aprox. y no deberia
interrumpirse.
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A ATENCION

El contacto con el descalicificador puede provocar irritaciones en los ojos
y la piel.
= Observe las instrucciones de uso sobre el embalaje del descalcificador.

PRECAUCION

El uso de descalcificadores no apropiados puede provocar dafos en el

aparato.

= Utilice solamente el descalicificador liquido Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines.

PRECAUCION

Un filtro de agua enroscado puede sufrir dafios durante el programa de

descalcificacion.

= Retire el filtro de agua cuando el aparato visualice el requerimiento
(véase Fig. 25 Enroscar/desenroscar el filtro de agua en la pagina 97.

= Coloque el filtro de agua en un recipiente con agua del grifo mientras
dura el programa de descalcificacion.

= Cuando haya terminado el programa de descalcificacién podra volver a
colocar el filtro de agua y seguir utilizandolo.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicidn de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El'menu aparece en la pantalla.
2. Navegue hasta el menu Conservacion > Descalcificacion.
Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
4. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla hasta el final del
programa de descalcificacién.

w

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

9.8 Ajustar la dureza del agua

La dureza del agua ajustada influye en la frecuencia de descalcificacion.
Cuanto mas dura sea el agua, mas frecuente sera la necesidad de
descalcificar el aparato.

[@ Informacion

Si utiliza un filtro de agua (véase el capitulo 9.9 Utilizar un filtro de agua en la
pagina 97) no sera posible ajustar la dureza del agua.
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2.9

Determine la dureza del agua utilizando la cinta de prueba adjunta.
Observe las instrucciones sobre el embalaje de la cinta de prueba y la tabla
Rango de dureza del agua en la pagina 101.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicion de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» El' menu aparece en la pantalla.
2. Navegue con las teclas de flecha hasta el menu Dureza del agua.
3. Seleccione con las teclas de flecha el rango de dureza del agua 'y
confirme con "menu/ok".
4, Seleccione la instruccion Exit para salir del mena.

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Utilizar un filtro de agua

El uso de un filtro de agua aumenta la duracién de vida util del aparato y
le permitira descalcificar el aparato con menos frecuencia. El filtro de agua
incluido en el volumen de suministro filtra la cal y otros contaminantes del
agua.

Fig.25: Enroscar/desenroscar el filtro de agua

El filtro de agua (46) se enrosca o desenrosca utilizando el elemento auxiliar
de enroscado en el extremo del dosificador (45) suministrado adjunto en la
rosca (47) situada en el fondo del depdsito de agua (1).
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Insertar el filtro de agua

[@ Informacion

Coloque el filtro de agua durante algunos minutos en un recipiente lleno de
agua fresca del grifo antes de insertarlo.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» Elmenu aparece en la pantalla.
2. Navegue hasta el menu Conservacién > Filtro > Insertar filtro.
3. Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
4. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla.

» La dureza del agua esta ajustada a Blanda de forma automatica.
» En la pantalla aparece la indicacién de disposicion de servicio.

Cambiar el filtro de agua
Cambie el filtro de agua cuando el aparato visualice el requerimiento.
Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicién de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» El'menu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Conservacién > Filtro > Cambiar filtro.
Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla.

HwN

» En la pantalla aparece la indicacién de disposicién de servicio.

Retirar el filtro de agua

El filtro de agua no deberia permanecer seco durante un periodo
prolongado de tiempo. En caso de no utilizarlo durante un periodo
prolongado, recomendamos guardar el filtro de agua dentro de un
recipiente lleno de agua del grifo en el frigorifico.

Requisito: El display visualiza la indicacién de disposicidn de servicio.

1. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.
» Elmenu aparece en la pantalla.
2. Navegue hasta el menu Conservacién > Filtro > Retirar filtro.
3. Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
4. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla.

» La dureza del agua se repone automaticamente al ajuste anterior.
» En la pantalla aparece la indicacion de disposicion de servicio.
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Fallos

Si las medidas indicadas a continuacion no eliminasen los fallos o si se
produjeran otros fallos que no se describen en este apartado, dirijase a
nuestra linea de atencion al cliente (tarifa urbana).

Tecnimel Hosteleria, S.L.U.

+34(0)91/ 644 81 30

Fallo

Causa

Medida

El café solo sale a
gotas de la salida.

Grado de molienda
demasiado fino.

= Ajustar un grado de molienda mas
grueso (véase el capitulo 8.8 en la
pagina 89).

Aparato sucio.

= Limpiar el grupo de erogacién
(véase el capitulo 9.3 enla
pagina 92).

= Ejecutar el programa de limpieza
(véase el capitulo 9.6 en la
pagina 95).

Aparato calcificado.

= Descalicificar el aparato (véase el
capitulo 9.7 en la pagina 95).

No sale café.

Depésito de agua sin

agua o mal colocado.

= Llenar el depésito de agua y
colocarlo correctamente (véase el
capitulo 4.6 en la pagina 71).

Grupo de erogacion
obstruido.

= Limpiar el grupo de erogacién
(véase el capitulo 9.3 en la
pagina 92).

La pantalla indica
Llenar granos aunque
el depésito de
granos esta lleno.

Los granos no llegan
al mecanismo de
molido.

= Golpear el depésito de granos
ligeramente.

= Limpiar el depésito de granos.

= Granos de café demasiado
aceitosos. Utilizar otros granos de
café.

El mecanismo de
molido hace mucho
ruido.

Cuerpos extrafos
en el mecanismo de
molido.

= Ponerse en contacto con la linea de
atencién al cliente.

No se puede
insertar el grupo de
erogacion después
de haberlo retirado.

El grupo de
erogacion no estd
correctamente
engatillado.

= Controlar si se ha engatillado
correctamente el asa para el
bloqueo del grupo de erogaciéon
(véase el capitulo 9.3 en la
pagina 92).

El accionamiento no
se encuentraen la
posicion correcta.

= Pulse el botdn "My Coffee"y
manténgalo pulsado. Pulse
adicionalmente el botén "ON/OFF" .
El aparato realiza una inicializacién.
Vuelva a soltar los botones.

La pantalla indica
Fallo del sistema.

Error de software

= Apagar y volver a encender el
aparato (véase el capitulo 4.1 enla
pégina 65).

= Ponerse en contacto con la linea de
atencion al cliente.
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100

Transporte, almacenamiento y eliminacion

Purgar el vapor del aparato

Recomendamos purgar el vapor del aparato en caso de no utilizarlo
durante un periodo prolongado, antes de transportarlo o en caso de peligro
de heladas.

Al purgar el vapor del aparato se elimina el agua residual.
Requisito: El display visualiza la indicacidn de disposicidn de servicio.

1. Coloque un recipiente debajo de la salida.

2. Pulse el botén "menu/ok" durante 2 segundos.

» Elmenu aparece en la pantalla.

Navegue hasta el menu Sistema > Purga de vapor.

Seleccione Inicio con las teclas de flecha y confirme con "menu/ok".
5. Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla.

Hw

» El aparato se apaga.

Transportar el aparato

PRECAUCION

Si se congela el agua residual pueden producirse dafos en el aparato.
= Evite exponer el aparato a temperaturas por debajo de los 0 °C.

[@ Informacién

Transporte el aparato dentro de su embalaje original. De este modo evitara
danos de transporte.

Lleve a cabo las siguientes tareas antes de transportar el aparato:

1. Purgue el vapor del aparato (véase el capitulo 11.1 Purgar el vapor del

aparato en la pagina 100).

Vacie la bandeja recogegotas y el cajon para posos de café.

Vacie el depésito de agua.

Vacie el depésito de granos.

Limpie el aparato (véase el capitulo 9.1 Limpieza general en la

pagina 91).

6. Fije las piezas sueltas (como el reposatazas, etc.) con cinta adhesiva
adecuada.

7. Embale el aparato.
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Datos técnicos

11.3 Eliminacién del aparato

g

Los aparatos etiquetados con este simbolo estén sujetos a la Directiva
Europea 2002/96/CE sobre WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment (residuos de aparatos eléctricos y electrénicos)).

Los aparatos eléctricos no deben eliminarse con la basura doméstica.
= Elimine el aparato de forma respetuosa con el medio ambiente
utilizando sistemas de recogida apropiados.

12 Datos técnicos

Datos técnicos

Tension de servicio

220V a 240V, 50 Hz

Consumo de corriente

max. 1450 W

Presion de la bomba

estatica, max. 15 bares

Dimensiones

Humedad relativa del aire

Largo 255 mm

Alto 365 mm

Ancho 465 mm
Capacidad

Depoésito de granos 2x135¢g

Depésito de agua 1,81
Peso (vacio) 10,5 kg
Condiciones ambientales

Temperatura de10°Ca32°C

del 30 % al 80 % (no condensante)

preparacion

Rango de durezadelagua °d °e °f
Blando de0al10 de0al3 de0ail8
Medio de10a15 de13a19 de 18a27
Duro de15a20 de19a25 de27a36
Muy duro >20 >25 >36
Ajustes de fabrica
Espresso Cantidad * 40 ml

Tipo de granos 1

Intensidad del café Fuerte

Temperatura de Normal
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Ajustes de fabrica

Café cortado Cantidad * 120 ml
Tipo de granos 2
Intensidad del café Fuerte
Temperatura de Normal
preparacion

Capuchino Cantidad * 130 ml
Tipo de granos 1
Intensidad del café Fuerte
Tempera@l,Jra de Normal
preparacion

Latte Macchiato Cantidad * 190 ml
Tipo de granos 1
Intensidad del café Fuerte
Temperatura de Normal
preparacion

Leche Cantidad de espuma 120 ml
Cantidad de leche 120 ml

Agua caliente Cantidad 120 ml

* En el servicio de bebidas con recetas es posible que las cantidades difieran.
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Guvenliginizicin

Sevgili miisterimiz!

Caffeo Barista® kahve otomatini tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz.

Bu kullanma kilavuzu, cihazin sundugu zengin olanaklari tanimaniz ve
kahve tadinin doruguna ulasmanizi saglamak amaciyla hazirlanmistir.

Kullanma kilavuzunu liitfen dikkatle okuyun. Boylece fiziksel ve maddi
hasarlari dnlemis olursunuz. Kullanma kilavuzunu liitfen itinayla saklayin.
Cihazi baskalarina verdiginizde bu kullanma kilavuzunu da beraberinde
verin.

Kullanma kilavuzuna uyulmamasi sonucunda olusan hasarlarda Melitta
firmasi herhangi bir sorumluluk Gistlenmez.

Daha ayrintili bilgi edinmek istiyorsaniz ya da cihazla ilgili sorulariniz varsa
lutfen Melitta firmasiyla irtibata gecin veya internet sitemizi ziyaret edin:
www.melitta.de

Yeni kahve otomatinizi zevkle kullanmaniz dilegiyle...

Guvenliginiz i¢in

Cihaz, asagida belirtilen Avrupa direktiflerine uygundur:
- 2006/95/AB (disuk voltaj),

— 2004/108/AB (elektromanyetik uyumluluk),

- 2011/65/AB (RoHS),
— 2009/125/AB (Eko tasarim/ErP).

Cihaz en son teknik gelismelere uygun olarak tretilmistir. Buna ragmen geri
kalan tehlikeler s6z konusudur.

Tehlikeleri 6nlemek icin glvenlik bilgilerini dikkate almaniz gerekir.
Givenlik bilgilerinin dikkate alinmamasi sonucunda olusan hasarlarda
Melitta firmasi herhangi bir sorumluluk tGstlenmez.

107




Guvenliginiz icin

1.1

1.2

1.3

108

Kullanilan semboller

Asagidaki semboller, cihazin kullaniminda s6z konusu olabilecek 6zel
tehlikelere isaret eder ve size faydali bilgiler verir.

|A UYARI |

UYARI kelimesi olasi yaralanmalara isaret eder.

DIKKAT

DIKKAT kelimesi cihazda olasi hasarlara isaret eder.

@ Bilgi

Bilgi kelimesi cihazin kullanimiyla ilgili degerli ek bilgilere isaret eder.

Tasarim amacina uygun kullanim

Cihaz kahve ¢ekirdegi veya kahve tozundan kahve
spesiyaliteleri hazirlama, siit ve su 1sitma amaciyla
tasarlanmistir.

Cihaz sadece evlerde kullanima mahsustur.

Bunun disinda her kullanim tasarim amacina aykiri
kabul edilir ve fiziksel ve maddi hasarlara yol acabilir.
Melitta firmasi, cihazin tasarim amacina uygun
olmayan kullanimindan dogan hasarlarda herhangi bir
sorumluluk tstlenmez.

Elektrik akimi nedeniyle tehlike

Cihaz veya elektrik kablosunun hasarli olmasi halinde
elektrik carpmasi nedeniyle hayati tehlike s6z konusudur.

Elektrik akimindan dogan tehlikeleri dnlemek icin

asagidaki glivenlik bilgilerini dikkate alin:

- Hasarli elektrik kablolarini kullanmayin.

— Hasarli bir elektrik kablosu sadece uretici, Gireticinin
musteri hizmetleri veya servis partnerleri tarafindan
degistirilebilir.

- Cihaz goévdesinde siki sekilde vidalanmis kapaklari
agmayin.

- Cihazi ancak teknik agidan kusursuz olmasi halinde
kullanin.




Guvenliginiz icin

- Bozuk bir cihaz sadece yetkili servis tarafindan
onarilabilir. Cihazi kendiniz onarmayin.

- Cihazda, bilesenlerinde ve aksesuarlarda degisiklikler
yapmayin.

- Cihazi suya batirmayin.

14 Yanma ve haslanma tehlikesi

1.5

Disari sizan sivilar ve buharlar ¢ok sicak olabilir. Cihazin
parcalari da kismen ¢ok isinir.

Yanma ve haslanmalari 6nlemek icin asagidaki glivenlik
bilgilerini dikkate alin:

— Disari sizan sivi ve buharla cildinizin temas etmesinden
kaginin.
- Cahisma sirasinda cikistaki nozullara dokunmayin.

Genel glivenlik bilgileri

Fiziksel ve maddi hasarlari 6nlemek icin asagidaki
guvenlik bilgilerini dikkate alin:

— Cahisma sirasinda cihazin i¢ kismina elinizi sokmayin.

— Cihaz ve elektrik kablosu 8 yas alti cocuklardan uzak
tutulmahidir.

- Bu cihaz, 8 yas lizeri ¢cocuklar ve fiziksel, algisal veya
zihinsel yetenekleri zayif olan, yeterli tecriibe ve
bilgiye sahip olmayan kisiler tarafindan ancak gézetim
altinda olmalari, cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis ve cihazdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

- Cocuklarin cihazla oynamalari yasaktir. Temizleme
ve kullanici tarafindan yapilacak periyodik bakim
calismalari 8 yas altinda cocuklar tarafindan
yapilmamalhdir. 8 yas Gzeri cocuklar temizleme
ve kullanici tarafindan yapilacak periyodik bakim
calismalari sirasinda gozetim altinda olmalidirlar.

- Uzun sure g6zetimsiz kaldiginda cihazin elektrik
baglantisini kesin.
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Cihazin tanitimi

2

2.1

110

Cihazin tanitimi

Cihaza genel bakis

/

9

Resim 1: Cihazin sol 6n tarafi

o U A W N =

~N

Su haznesi

2 odali gekirdek haznesi

Toz haznesi

Paslanmaz celikten fincan koyma yeri (modele gore)
Kumanda alani

2 kahve nozuluy, 2 stit nozulu, 1 sicak su nozulu ve fincan aydinlatmasina sahip
yukseklik ayarh ¢ikis bolimu

Kahve posasi kabi (i¢ kisimda)
Damlama teknesi

“A¢ma/Kapama” diigmesi




Cihazin tanitimi

1

'

Resim 2: Cihazin sag én tarafi

10
1
12
13
14
15
16
17

Kapak

“Ogitme derecesi ayar” kolu (kapak arkasinda)

Elektrik kablosu ve kablo bélmesi

Pisirme Unitesi (kapak arkasinda)

Cikisa sut hortumu baglantisi (sol tarafa alinabilir)

Damlama teknesine stit hortumu baglantisi (iki tarafli mimkanddir)
Fincan paneli

Samandira
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Cihazin tanitimi

2.2 Kumanda alanina genel bakis
19 20 21 22 23 24 25

/\ | \\\ \\ // /// | /\
A

27

33
e |28
0o o— |

BEAN SELECT

32 31 30 29

Resim 3: Kumanda alani

Poz. Tanim Fonksiyon

18 Secim tuslar iceceklerin hazirlanmasi

19 Espresso Espresso hazirlanisi

20 Café Créeme Café Creme hazirlanisi

21 Cappuccino Cappuccino hazirlanisi

22 Latte Macchiato Latte Macchiato hazirlanisi

23 St kopugu/ Sit kopgl veya sicak siit hazirlanisi
Sicak stit

24 Sicak su Sicak su hazirlanigi

25 2fincan iki fincan alimi

26 icecek miktar icecek miktari ayari
surgusu

27 Kahve sertligi Kahve sertligi ayari
surgusu

28 My Coffee/ icecekler icin kisisel ayarlarin secimi veya tariflere gére
Tarifler iceceklerin hazirlanmasi

29 BEAN SELECT Cekirdek tlrd secimi

30 Oktusu Meniide yukariya dogru gezinme
Yukari

31 Oktusu Menlide asagiya dogru gezinme
Asagdi

32 menu/ok Meniye ulasim ve girdi onayi

33 Ekran Anlik menii ve mesajlarin gosterimi

Ornek: Hazir gostergesi
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ik adimlar

3.1

3.2

ilk adimlar

Bu béliimde cihazinizi kullanima nasil hazirlamaniz gerektigi agiklanmistir.

Cihazin ambalajindan ¢ikariimasi

A UYARI

Temizleme maddeleriyle temas, gozlerde ve ciltte tahrislere sebep

olabilir.

= Teslimat kapsamindaki temizleme maddelerini ¢ocuklarin
erisemeyecekleri yerlerde saklayin.

= Cihazi ambalajindan ¢ikarin. Ambalaj malzemesini, yapiskan seritleri ve
koruyucu folyolari cihazdan alin.

= Ambalaj malzemesini nakliye ve Ureticiye olasi geri gdnderiler icin
saklayin.

@ Bilgi
Cihazda kahve ve su izleri olabilir. Cihazin kusursuz ¢alistigi fabrikada
kontrol edilmistir.

Teslimat kapsaminin kontrolii

Asagidaki liste yardimiyla teslimatin eksiksiz oldugunu kontrol edin.
Parcalarin eksik olmasi halinde satis noktaniza basvurun.

- Kahve kasigi ve su filtresi icin takma yardimci elemani

- Sut hortumu

- Plastik slit haznesi veya termo siit haznesi (modele gére)
- Paslanmaz celikten fincan koyma yeri (modele gore)

- Temizleme firgasi

- Kahve sistemi temizleyicisi

- Sut sistemi temizleyicisi

- Kireg ¢ozucu

- Sufiltresi

- Su sertliginin tespiti icin test seritleri

113




TURKCE

ik adimlar

3.3

34

35

114

Cihazin kurulumu

A§ag|dak| uyarilari latfen dikkate alin:
Cihazi nemli ortamlarda kurmayin.

- Cihazi saglam, diiz ve kuru bir ylizeyin Uzerine yerlestirin.

- Cihazi evye veya benzerleri yakinlarina kurmayin.

- Cihazi sicak yuzeyler izerine koymayin.

- Diger cisimlerle veya duvarla arasinda yaklasik 10 cm’lik yeterli bir
mesafe birakin. Yukariya dogru mesafe en az 20 cm olmalidir.

- Elektrik kablosunu kenarlar veya sicak ylizeyler Gizerinden gegmeyecek
sekilde doéseyin.

Cihazin baglantilarinin yapilmasi

Asagidaki uyarilari litfen dikkate alin:

- Sebeke voltajinin teknik verilerde yer alan voltaja uygunlugunu kontrol
edin (bkz. TabloTeknik veriler bkz. Sayfa 151).

- Cihazi sadece kurulumu usuliine uygun yapilmis, topraklamali bir prize
baglayin. Tereddiit halinde uzman elektrikgi cagirin.

- Prizen az 10A sigorta ile korunuyor olmalidir.

Cihazin ilk kez calistirilmasi

ik kez isletime alma sirasinda dili, saati ve su sertligini ayarlayabilirsiniz.
Yapilan ayarlari ileride degistirebilirsiniz (bkz. B&lUm 8 Temel ayarlarin
degistirilmesi bkz. Sayfa 135 ve Bolim 9.8 Su sertliginin ayarlanmasi bkz.
Sayfa 146).

Suyun sertligini belirlemek icin teslimat kapsamindaki test seritlerini
kullanin. Test seritlerinin ambalajinda ve Su sertlik araligi bkz. Sayfa 151
tablosunda yer alan bilgileri dikkate alin.

@ Bilgi

ilk kez isletime aldiktan sonra hazirlanan ilk iki fincan kahveyi icmemenizi
Oneririz.




Genel kullanim bilgileri

4.1

On kosul: Cihaz kurulmus ve baglantisi yapilmis olmalidir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.

2. "A¢ma/Kapama” diigmesiyle cihazi calistirin.
» Ekranda karsilama gostergesi belirir.
» Ekranda ilk ayarlarin yapilmasi talebi belirir: Please Setup the machine.
» “menu/ok” tusu yanip soner.

3. “menu/ok”ile onaylayin.
» Dilmenusu belirir.

4. "Ok tuslarniyla” dilinizi se¢in. “menu/ok” ile onaylayin.
» Saat menusu belirir.

5. "Ok tuslaryla” saat ve dakikalari secin. Ayarlari her defasinda “menu/ok”
ile onaylayin.
»  Su sertligi menisu belirir.

6. "Ok tuslariyla” tespit edilen su sertligi araligini ayarlayin veya 6n ayarli
degeri“menu/ok” ile onaylayin.
»  Liitfen su haznesini doldurun ve takin talebi belirir.

7. Su haznesini ¢ikarin. Su haznesini sade suyla calkalayin. Su haznesine
temiz su doldurun ve yerine takin.
» Cihaz 1sinmaya baslar ve otomatik yikama yapar.
» Ekranda hazir gostergesi ve Cekirdek doldurun talebi belirir.

8. Cekirdek haznesine kahve cekirdekleri doldurun. Bu konuya iliskin Kahve
cekirdeklerinin doldurulmasi ve Bean Select kullanimi bkz. Sayfa 119
bolimuni okuyun.

Genel kullanim bilgileri

Bu bélimde cihazin giinlik kullanimina iliskin temel adimlar tarif edilmistir.

Cihazin calistirilmasi ve kapatilmasi

ilk kez isletime alma sirasinda ¢alistirmadan énce 3.5 Cihazin ilk kez
calistinlmasi bkz. Sayfa 114 bélumini okuyun.

[ Bilgi

- Acma ve kapama sirasinda cihaz otomatik yikama yapar.
- Yikama sirasinda yikama suyu damlama teknesine de aktarilir.
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Genel kullanim bilgileri

lyi gtinler

Resim4: “A¢ma/Kapama” Resim 5: Karsilama g6stergesi
diigmesi

Cihazin calistirilmasi

—_

. Gikisin altina bir fincan koyun.
. "A¢ma/Kapama” diigmesine (9) basin.

N

X

Ekranda karsilama gostergesi belirir (bkz. Resim 5).
Cihaz 1sinmaya baslar ve otomatik yikama yapar.
Ekranda hazir gostergesi belirir.

4

4

Cihazin kapatilmasi

1. Cikisin altina bir fincan koyun.
2. "A¢ma/Kapama” diigmesine (9) basin.

» Cihaz otomatik yilkama yapar.
» Cihaz kapanir.

@ Bilgi

- Cihaz, uzun sure kullaniimadiginda kendiliginden kapanir. Bu durumda
da otomatik yikama yapilr.

- Kapanma zamanini Otom. kapat menisiinde ayarlayabilirsiniz, bkz.
Bolum 8.4 Otomatik kapanmanin ayarlanmasi bkz. Sayfa 136.

- Cahstirdiktan sonra icecek hazirlanmadiysa veya su haznesi bos ise,
yikama yapilmaz.

4.2 Kumanda alaninin kullanimi
Baslica fonksiyonlara kumanda alanindan ulagilir.

Parmak ucunuzla kumanda tusuna basin. Kalem veya baska bir cisimle
dokundugunuzda kumanda alani reaksiyon géstermez.

Sadece cihazin anlik durumunda kullanabileceginiz kumanda tuslari yanar.




4.3

Kumanda alaninin kullanimi icin asagida belirtildigi gibi hareket edin:

Kisa basin
Bir fonksiyonu se¢cmek icin kumanda tuslarindan birine kisa
basin.

Uzun basin
Olasi mevcut ikinci fonksiyonu se¢mek icin kumanda
tuslarindan birine 2 saniyeden uzun basin.

u_n

“+"veya “~" tusuna basin

Anlik degeri ylkseltmek veya distirmek icin “+” veya “-"
tuslarina basin. Degeri stirekli degistirmek icin tusu basili
tutun.

Siirgliye basin
Bir degeri se¢gmek icin stirgliye basin.

Sirgiyi cekin
Anlik degeri ylkseltmek veya diisiirmek icin bastirin ve
stirgu boyunca ¢ekin.

Meniide gezinme

Kisisel iceceklerin ayari ile periyodik ve koruyucu bakim calismalari icin
ekranda menlyi ¢cagirmaniz ve meniide gezinmeniz gerekir.

Ekrandaki uyarilan lutfen dikkate alin.

%

Secim tuslari

Espresso
Kahve sertligi

Sert

OK ile onayla

A
\'A

Resim 6: Ornek: Kumanda tuslariyla ekran

Genel kullanim bilgileri
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Genel kullanim bilgileri

Mentide gezinmek icin asagida belirtilen olanaklari kullanin:

Meniiye ulasim ve secim onayi

LEAT  Mentye ulasmak icin “menu/ok” tusuna 2 saniyeden uzun basin.
I8 Seciminizi onaylamak icin “menu/ok” tusuna kisaca basin.

Meniide gezinme

Mentide yukariya veya asagiya dogru gezinmek icin “ok tuslarina”

basin. Meni noktalarini hizla gegmek icin “ok tuslarini” basili tutun.

Meniiden cikis

“Ok tuslaryla” Cik komutunu sec¢in ve meniden ¢ikmak icin
“menu/ok” ile onaylayin.
Sadece bilgiler gosteren ve ayar yapmanizin mimkiin olmadigi alt
mentilerden “menu/ok”ile gikin.

Alt meniilere ulasim
Cihazin bazi fonksiyonlari icin sirasiyla birkag alt mentiye ulasmaniz gerekir.

Alt mendilere ulasim daima aynidir. Ornek olarak burada Kire¢ ¢6z
programina ulasim tarif edilmektedir.

Koruyucu bakim
ck B @{E}‘
Yikama 533
Easy Cleaning
St sistemi temizligi
Kahve sistemi temizligi

=>Kireg ¢z
Filtre

Resim 7: Kire¢ ¢6z programina ulasim

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.
2. "Ok tuslaryla” Koruyucu bakim segimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
3. “Ok tuslariyla” Kire¢ ¢éz secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.

Bu kullanma kilavuzunda fonksiyonlarin secimi daima kisaltilarak gosterilir:
= Koruyucu bakim > Kire¢ ¢6z menisiine gidin.




Genel kullanim bilgileri

4.4

Kahve cekirdeklerinin doldurulmasi ve Bean Select
kullanimi

Kavrulmus kahve cekirdekleri aromalarini zamanla kaybederler. Ancak
3-4gin icinde tiiketeceginiz miktarda kahve cekirdegini cekirdek
haznesine doldurun.

DIKKAT

Uygun olmayan kahve tiirlerinin kullanilmasi 6giitiliciide yapismalara
sebep olabilir.

= Derin dondurulmus veya karamelize kahve ¢ekirdekleri kullanmayin.
= Cekirdek haznesine kahve tozu doldurmayin.

Resim 8: 2 odali ¢ekirdek haznesi

2 odali gekirdek haznesi (2) sayesinde iki farkl kahve turi kullanabilirsiniz.
Otomatik Bean Select fonksiyonu, farkli kahve spesiyaliteleri icin en uygun
kahve tirGinlin otomatik olarak secilmesini saglar. Espresso bazli iceceklerde
sol taraftaki cekirdek haznesi 1 (34), Café-Créeme bazli iceceklerde sag
taraftaki cekirdek haznesi 2 (35) icindeki kahve cekirdekleri kullanilir.

Asagidaki tabloda ¢ekirdek haznelerinin hangi kahve spesiyalitelerine
atandiklari gorilmektedir. Ayarlari degistirmeniz mimkiinddr (bkz.
Bolim 6.2 On ayarlarin degistirilmesi bkz. Sayfa 131).

Cekirdek haznesi Kahve spesiyalitesi
1(34) m Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato
2(35) @) Café Créme
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Genel kullanim bilgileri

4.5

120

1. 2 odali cekirdek haznesinin (2) kapagini agin.

2. Sol ¢ekirdek haznesi 1'e (34) Espresso cekirdekleri, sag cekirdek haznesi

2'ye ise (35) Café Créme ¢ekirdekleri doldurun.

2 odali ¢ekirdek haznesinin kapagini kapatin.

4. "BEAN SELECT” (29) tusuyla icecek hazirlanmadan once ¢ekirdek
triind secebilirsiniz (bkz. B6lim Hazirlama éncesinde icecek ayarlarinin
degistirilmesi bkz. Sayfa 128)

@ Bilgi

w

- Her 6gltme isleminde 6gutilici bosalana kadar ¢alisir. Buna ragmen
kahve tirrlerinde minimum oranda karisma gordilebilir.

- Bosalana kadar 6gtitme islemi sirasinda olusan farkl ses tamamen
normaldir.

Toz kahve kullanimi

Kahve spesiyaliteleri hazirlamak icin toz kahve de kullanabilirsiniz.

DIKKAT

Uygun olmayan kahve tiirlerinin kullanilmasi pisirme linitesinde
yapismalara ve tikanmalara sebep olabilir.

= Hazir (instant) uriinler kullanmayin.

= Toz haznesine en fazla bir kahve kasigi kahve tozu doldurun.

Resim 9: Toz haznesi

1. Toz haznesinin (3) kapagini acin.

2. Dozajlamak icin teslimat kapsamindaki kahve kasigini kullanin.
Toz haznesine en fazla bir kahve kasigi kahve tozu doldurun.

3. Toz haznesinin kapagini kapatin.

4. Bolim 5 - 7 arasinda tarif edildigi gibi hareket edin.




Genel kullanim bilgileri

4.6

(@ Bilgi
- Kahve tozu kullanildiginda iki fincan almak miimkiin degildir.
- Toz haznesi agildiktan sonra 3 dakika icerisinde kahve hazirlamazsaniz,

cihaz kahve cekirdekli calisma moduna gecer ve kahve tozu posa kabina
bosaltilir.

Suyun doldurulmasi

Mikemmel kahve lezzeti icin sadece gazsiz, temiz ve soguk su kullanin.
Suyu her giin degistirin.

@ Bilgi
Suyun kalitesi kahvenin tadini blytik 6l¢tide belirler. Bu nedenle su filtresi

(bkz. Bolim 9.8 Su sertliginin ayarlanmasi bkz. Sayfa 146 ve Bolim 9.9 Su
filtresinin kullanimi bkz. Sayfa 147) kullanin.

Resim 10:  Su haznesi

1. Su haznesinin kapagini acin, su haznesini (1) kulpundan yukariya dogru
cekerek cihazdan gikarin.

2. Su haznesine su doldurun.
Maksimum 1,8 litre dolum kapasitesini dikkate alin.

3. Su haznesini yukaridan cihaza yerlestirin ve kapagini kapatin.
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Cikisin ayarlanmasi

Gikis Uinitesi (6) yukseklik ayarhdir. Cikis ile fincan arasindaki mesafenin
mimkiin oldukca kii¢lik olmasina dikkat edin. Fincanin biytkligtine gore
cikis Ginitesini yukariya veya asagiya kaydirin.

Resim 11:  Yiikseklik ayarli ¢ikis (initesi

Sut kullanimi
Mikemmel kahve lezzeti icin sadece sogutulmus st kullanin.

Modele bagli olarak teslimat kapsamina dahil olan siit haznesini veya
piyasada yaygin sut kutulari icin stit hortumunu kullanabilirsiniz.

(@ Bilgi

Sit hortumu baglantisi fabrika cikisi ¢ikis Gnitesinin sag tarafinda yer
almaktadir. Baglantinin sol tarafta olmasini istiyorsaniz, 8.9 Siit hortumu igin
baglantinin degistirilmesi bkz. Sayfa 140 bolimiini okuyun.




Genel kullanim bilgileri

Siit haznesinin baglantisi (modele gore degisir)

Sz haznesine ancak hemen tiiketeceginiz miktarda siit doldurun.

Resim 12:  Siit haznesinin cihaza baglantisi (resim farkli olabilir)

1. Arzu ettiginiz miktarda sttt siit haznesine (37) doldurun.

2. Cikis Gnitesini (6) asagiya kaydirin.

3. Sut hortumunu (36) siit haznesine ve ¢ikis lnitesindeki baglantiya (14)
baglayin.

@ Bilgi

Dolu siit haznesini buzdolabinda saklayin.

Sut hortumunun baglantisi (modele gore degisir)

Resim 13:  Siit hortumunun cihaza baglantisi

1. Cikis Ginitesini (6) asagiya kaydirin.
2. Sut hortumunu (36) cikis Unitesindeki baglantiya (14) baglayin.
3. Sut hortumunu piyasada yaygin sut kutusuna (38) yerlestirin.
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Damlama teknesinin ve kahve posasi kabinin
bosaltiimasi
Damlama teknesi (8) ve kahve posasi kabi (7) doldugunda cihaz bunlari

bosaltmanizi isteyecektir. Yukari ¢cikan samandira da (17) damlama
teknesinin dolu oldugunu gosterir. Daima iki kabi birden bosaltin.

Resim 14:  Damlama teknesi, kahve posasi kabi ve samandira

Damlama teknesini (8) 6ne dogru cekerek cihazdan cikarin.
Kahve posasi kabini (7) ¢cikarin ve bosaltin.

Damlama teknesini bosaltin.

Kahve posasi kabini yerine takin.

Damlama teknesini yerine oturana kadar cihazin icine sirin.

@ Bilgi

vk wn =

Damlama teknesinin ve kahve posasi kabinin bosaltilmasi talebi, belirli
sayida icecek hazirlandiktan sonra cihaz tarafindan verilir. Kaplari cihaz
kapaliyken bosaltirsaniz cihaz bosaltma islemini algilayamaz. Bu nedenle,
damlama teknesi ve kahve posasi kabi heniiz dolmamis olsa da, cihaz
sizden bosaltma yapmanizi isteyebilir.

iceceklerin hazirlanmasi

iceceklerin hazirlanmasinin iic yolu vardir:

- Secim tuslariyla standart hazirlama ve asagida belirtildigi gibi tarifelere
gore icecek hazirlama

- Degistirilen icecek ayarlariyla hazirlama (bkz. Bélim 6 icecek ayarlarinin
kalici olarak degistirilmesi bkz. Sayfa 130)

- My-Coffee fonksiyonuyla kisisel ayarlarin kullanimi (bkz. Bolim 7 Kisisel
ayarlar - “My Coffee” bkz. Sayfa 132)




iceceklerin hazirlanmasi

Bu béliimde standart hazirlama tarif edilecektir.

Dikkatinize:

Haznelerde yeterli miktarda kahve ve su bulunmalidir. Doluluk seviyesi
dislik ise cihaz sizden doldurmanizi isteyecektir.

Cihaz sut eksikligini gostermez.

icecekler icin fincanlar yeterli biyiikliikte olmalidir (bkz. Tablo Fabrika
ayarlari bkz. Sayfa 151).

Espresso ve Café Creme hazirlanisi

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1.
2.

»

Cikisin altina bir fincan koyun.

“Espresso” veya “Café Créme” tusuna basin.
» Oglitme islemi ve icecek cikisi baslar.

» Icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.
Fincani alin.

Ekranda hazir gstergesi belirir.

Cappuccino hazirlanisi

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmeli ve siit baglantisi yapilmis
olmaldir.

1.
2.

»

Cikisin altina bir fincan koyun.

“Cappuccino” tusuna basin.

» Ogitme islemi ve kahve cikisi baslar.

» Kahve ¢ikisi otomatik olarak sonlandirilir.

» Sut cikisi baglar.

» Icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.

Fincani alin.

» Ekranda Easy Cleaning? (OK ile baslat) belirir.

Easy Cleaning programini isletebilir veya baska icecekler

hazirlayabilirsiniz.

a) “Easy Cleaning” programini isletin. Ekranda verilen talimatlara uyun.
Bu konuda bilgi icin bkz. Boliim 9.4 “Easy Cleaning” programi bkz.
Sayfa 142.

b) Diger icecekleri hazirlayin ve Easy Cleaning programini daha sonra
isletin.

Ekranda hazir gostergesi belirir.
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Latte Macchiato hazirlanisi

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmeli ve siit baglantisi yapilmis
olmaldir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.
2. “Latte Macchiato” tusuna basin.
» Sit ¢ikis baslar.
»  SUt ¢ikisi otomatik olarak sonlandirilir.
» Ogutme islemi ve kahve cikisi baslar.
» Icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.
3. Fincanialn.
» Ekranda Easy Cleaning? (OK ile baslat) belirir.
4. Easy Cleaning programini isletebilir veya baska icecekler
hazirlayabilirsiniz.
a) “Easy Cleaning” programini isletin. Ekranda verilen talimatlara uyun.
Bu konuda bilgi icin bkz. Boliim 9.4 “Easy Cleaning” programi bkz.
Sayfa 142.
b) Diger icecekleri hazirlayin ve Easy Cleaning programini daha sonra
isletin.

¥

Ekranda hazir gostergesi belirir.

Sit kopligu ve sicak siit hazirlanisi
Sut kdpugu ve sicak sit hazirlanigi birbirine benzemektedir.

On kosul: Ekranda hazir gstergesi belirmeli ve siit baglantisi yapilmis
olmahdir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.
2. “Sut kdpugu/Sicak stit” tusuna basin.
a) Sutkopuglu = Tusa kisa basin
b) Sicak sit = Tusa uzun basin (2 saniye)
» Sit ¢ikisi baslar.
» Icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.
3. Fincanialn.
» Ekranda Easy Cleaning? (OK ile baslat) belirir.
4. Easy Cleaning programini isletebilir veya baska icecekler
hazirlayabilirsiniz.
a) “Easy Cleaning” programini isletin. Ekranda verilen talimatlara uyun.
Bu konuda bilgi icin bkz. Boliim 9.4 “Easy Cleaning” programi bkz.
Sayfa 142.
b) Diger icecekleri hazirlayin ve Easy Cleaning programini daha sonra
isletin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.




()

5.6

Sicak su hazirlanisi
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.
2. “Sicak su”tusuna basin.

» Sicak su ¢ikisi baslar.

» icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.
3. Fincanialin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Tariflere gore iceceklerin hazirlanmasi
Asagida belirtilen tarifleri secebilirsiniz (modele gore):

Sutsiiz tarifler: Espresso, Ristretto, Lungo, Espresso doppio, Ristretto
doppio, Café Créme, Café Créme doppio, Americano, Americano extra shot,
Long Black, Red Eye, Black Eye, Dead Eye.

Sutlii tarifler: Cappuccino, Espresso Macchiato, Caffe Latte, Café au Lait,
Flat White, Latte Macchiato, Latte Macchiato extra shot, Latte Macchiato
triple shot.

(@ Bilgi
Sutld tariflerden birini sectiginizde siit haznesinin veya piyasada mevcut st
kutusunun baglantisini yapin (modele gore).

Tariflerin dogrudan bagslatimi iceceklerin hepsinde aynidir. Burada 6rnek
olarak Lungo secimi tarif edilmistir.

Tarif
A
Cik B

Espresso
Ristretto

=> Lungo
Espresso doppio
Ristretto doppio

"
OK ile baglatin

Resim 15:  Lungo icin dogrudan baslatma
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On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.

. Tarifler profili belirene kadar "My Coffee/Tarifler" tusuna basin ve "menu/

ok" ile onaylayin.

» Secilen tarif ekranda belirir.

Alternatif olarak dogrudan tarif segimine ulasmak icin "My Coffee/
Tarifler" tusunu 2 saniye basili tutabilirsiniz.

. “Ok tuslaryla” Lungo se¢imini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.

» Ogutme islemi ve icecek cikisi baslar.
» Icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.

. Fincani alin.

Ekranda hazir géstergesi belirir.

Hazirlama sirasinda ve oncesinde icecek ayarlarinin
degistirilmesi

icecek hazirlama sirasinda ve dncesinde icecek ayarlarini degistirebilirsiniz.

@ Bilgi

Bu ayarlar sadece anlik hazirlanan icecek icin gecerli olur.

Hazirlama 6ncesinde icecek ayarlarinin degistirilmesi

Cekirdek tirtind, toplam icecek miktarini ve kahve sertligini icecek
seciminden dnce degistirebilirsiniz.

icecek seciminden 6nce “BEAN SELECT” tusuyla bir cekirdek tiiriinii secin.
icecek seciminden 6nce “icecek miktar” siirgiisiiyle icecegin miktarini
ayarlayin.

icecek seciminden &nce “kahve sertligi”
ayarlayin.

stirglistiyle kahvenin sertligini

@ Bilgi

- Latte Macchiato ve Cappuccino hazirlanirken toplam icecek miktari

onceden belirlenmis oranda kahve ve siit miktarina paylastirilr.

- 1 dakika icerisinde icecek hazirlamazsaniz, cihaz standart ayarlara geger.




iceceklerin hazirlanmasi

Hazirlama sirasinda icecek ayarlarinin degistirilmesi

icecek hazirlama sirasinda icecek miktarini ve kahve sertligini
degistirebilirsiniz.

= icecek cikisi sirasinda (kahve veya siit) “icecek miktan” siirgiisiiyle anlk
icecek miktarini ayarlayin.

= QOgiitme islemi sirasinda “kahve sertligi”
ayarlayin.

surgulsiiyle kahvenin sertligini

5.8 icecek hazirlanisinin iptali

icecek hazirlanisini erken iptal etmek istiyorsaniz, ilgili secim tusuna tekrar
basin.

5.9 Aynianda iki icecek hazirlanisi

2x “2 fincan" tusuyla ayni anda iki icecek hazirlanir. Cift fincan alimi Americano,
~ Long Black, sicak su, siit ve siit kopugi icin miimkin degildir. Cihaz, gift
fincan aliminda iki 6gutme islemi gerceklestirir.

Resim 16:  Iki fincan alimi

1. Cikisin (6) altina iki fincan koyun.
2. “2fincan”tusuna (25) basin.
3. Soz konusu icecegin hazirlanisinda tarif edildigi gibi hareket edin.

[ Bilgi
- Ayar sadece bir sonraki icecek hazirlanisini etkiler.
- 1 dakika icerisinde icecek hazirlamazsaniz, cihaz tek fincanlk alima gecer.
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icecek ayarlarinin kalici olarak degistirilmesi

Cihaz, kahve spesiyaliteleri hazirlamaniz icin baska olanaklar da
sunmaktadir. Ornegin 6n ayarl tarifler kullanabilir veya icecek ayarlarini
kalici olarak degistirebilirsiniz.

Tariflerin secimi

Secim tuslarina kayitli tarifleri atayabilirsiniz. Bu durumda, ilgili se¢im tusuna
basildiginda tarif kullanilir.

Asagida belirtilen tarifleri secebilirsiniz (modele gore):

- Espresso: Espresso (standart), Ristretto, Lungo, Espresso doppio,
Ristretto doppio.

- Café Creme: Café Creme (standart), Café Créme doppio, Americano,
Americano extra shot, Long Black, Red Eye, Black Eye, Dead Eye.

- Cappuccino: Cappuccino (standart), Espresso Macchiato, Caffe Latte,
Café au Lait, Flat White.

- Latte Macchiato: Latte Macchiato (standart), Latte Macchiato extra shot,
Latte Macchiato triple shot.

Tariflerin secimi iceceklerin hepsinde aynidir. Burada 6rnek olarak Ristretto
secimi tarif edilmistir.

Segim tuslar
Espresso @%&
Tarifler 5:{;3
ck B
Espresso
- Ristretto
Lungo

Duble Espresso
Duble Ristretto

Resim 17:  Ristretto tarif secimi
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.
2. Secim tuslari > Espresso > Tarifler menisiine gidin.
3. “Ok tuslariyla” Ristretto secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
4. Meniden cikmak icin tekrar Cik komutunu secin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.
» Bundan boyle Espresso hazirlanirken Ristretto tarifi kullanilacaktir.




6.2

@ Bilgi

Icecek ayarlarinin kalic olarak degistirilmesi

- Tarif se¢imi tekrar degistirilene kadar gegerli kalr.
- "My Coffee/Tarifler" tusuyla tarifleri dogrudan da secebilirsiniz (bkz.
Bolum 5.6 Tariflere gére iceceklerin hazirlanmasi bkz. Sayfa 127).

On ayarlarin degistirilmesi

icecege bagh olarak asagidaki 6n ayarlari degistirebilirsiniz:
- Mililitre biriminde kahve miktari

- Mililitre biriminde kopiik miktari

- Mililitre biriminde siit miktari

- Mililitre biriminde sicak su miktari

- Tiur: Cekirdek haznesi 1 veya 2,

- Kahve sertligi: Cok hafif, hafif, normal, sert, ok sert

- Sicaklik: Diisiik, normal, ylksek.

icecek ayarlarinin degistirilmesi iceceklerin hepsinde aynidir. Burada érnek
olarak Espresso icin kahve sertliginin degistirilmesi tarif edilecektir.

Secim tuslari
Espresso @{i\?

Kahve sertligi

Sert A

\'s
OK ile onayla

Resim 18:  Kahve sertligi ayan
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Menli ekranda belirir.

2. Se¢im tuslan > Espresso > Kahve sertligi menisiine gidin.

3. “Ok tuslariyla” istediginiz kahve sertligini secin ve “menu/ok” ile
onaylayin.

4, Meniden ¢ikmak icin tekrar Cik komutunu segin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.
» Bundan bdyle Espresso hazirlanirken secilen kahve sertligi kullanilacaktir.

[ Bilgi

On ayarlar tekrar degistirilene kadar gecerli kalir.
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Kisisel ayarlar - “My Coffee”

My Coffee fonksiyonuyla kisisel icecek ayarlarinizi kaydedebilir ve bir
kullaniclya atayabilirsiniz.

Kisisel kullanici profilinin diizenlenmesi

En fazla dort ya da sekiz kullanici profili ayarlanabilir (modele gore).

Kullanicai profilinin adinin degistirilmesi

Kullanici profillerinin adini degistirebilirsiniz.

My Coffee
-
Ad degistir S::;;g

Resim 19:  Kullanici profilinin adinin degistirilmesi
On kosul: Ekranda hazir gdstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.

2. My Coffee mendisiine gidin.

“Ok tuslariyla” bir kullaniciy secin ve “menu/ok” ile onaylayin.

4. "Ok tuslariyla” Ad degistir secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
» Karakter secimini gosteren mend belirir.

5. "Ok tuslaryla”karakterleri secin ve “menu/ok” ile onaylayin (bkz.
Resim 19).

6. Menuden ¢ikmak icin tekrar Ctk komutunu segin.

w

» Ekranda hazir gostergesi belirir.




7.2

Kullanic profilinin aktive/deaktive edilmesi
Sadece profilleri aktif olan kullanicilari kullanabilirsiniz.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

My Coffee meniisiine gidin.

“Ok tuslariyla” bir kullaniciyr segin ve “menu/ok” ile onaylayin.

“Ok tuslariyla” Aktif/Aktif degil secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
“Ok tuslariyla” Aktif veya Aktif degil secimini yapin ve “menu/ok” ile
onaylayin.

6. Menuden ¢ikmak icin tekrar Cik komutunu secin.

A wN

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Kisisel ayarlarin se¢cimi/degistirilmesi

icecege gore asagida belirtilen ayarlari bir kullaniciya atayabilirsiniz:
- Tarifler: Tariflerin se¢imi

- Mililitre biriminde kahve miktar

- Mililitre biriminde kopiik miktari

- Mililitre biriminde sut miktan

- Mililitre biriminde sicak su miktarn

— Tir: Cekirdek haznesi 1 veya 2,

- Kahve sertligi: Cok hafif, hafif, normal, sert, cok sert

- Sicaklik: Diisiik, normal, yiksek.

Kisisel ayarlarin bir kullaniclya atanmasi islemi daima aynidir. Burada 6rnek
olarak bir Cappuccino i¢in kahve miktarinin ayari tarif edilecektir.

My Coffee @%}
.
Cappuccino 5327

ck B

Tarifler

=> Kahve miktari
Kopuk miktari
Cesit
Kahve sertligi
Sicaklik

Resim 20:  Kisisel ayarlarin degistirilmesi
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On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Menu ekranda belirir.

. My Coffee menusiine gidin.
. "Ok tuslariyla” bir kullaniciyr secin ve “menu/ok” ile onaylayin.

Cappuccino > Kahve miktar menisine gidin.

. "Ok tuslariyla” miktar secimini yapin ve “menu/ok”ile onaylayin.
. Menuden ¢ikmak icin tekrar Cik komutunu segin.

Ekranda hazir géstergesi belirir.
Bundan boyle kullanici tarafindan Cappuccino hazirlanirken secilen
kahve miktari kullanilr.

Kisisel ayarlarla icecek hazirlanisi

My Coffee fonksiyonuyla icecek hazirlanisi iceceklerin hepsi icin aynidir.
Burada 6rnek olarak Cappuccino hazirlanisi tarif edilmistir.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmeli ve siit baglantisi yapilmis
olmalhdir.

1.
2.
3.

»

Cikigin altina bir fincan koyun.

Ekranda istediginiz kullanici belirene kadar “My Coffee” tusuna basin.

“Cappuccino”tusuna basin.

» Ogutme islemi ve kahve cikisi baslar.

» Kahve ¢ikisi otomatik olarak sonlandirilir.

» Sut cikisi baglar.

» Icecek cikisi otomatik olarak sonlandirilir.

Fincani alin.

» Ekranda Easy Cleaning? (OK ile baslat) belirir.

Easy Cleaning programini isletebilir veya baska icecekler

hazirlayabilirsiniz.

a) “Easy Cleaning” programini isletin. Ekranda verilen talimatlara uyun.
Bu konuda bilgi icin bkz. Boliim 9.4 “Easy Cleaning” programi bkz.
Sayfa 142.

b) Diger icecekleri hazirlayin ve Easy Cleaning programini daha sonra
isletin.

Ekranda hazir géstergesi belirir.

@ Bilgi

My Coffee fonksiyonunu terk etmek icin hazir ekrani belirene kadar
“My Coffee” tusuna basin.

3 dakika icerisinde icecek hazirlamazsaniz, cihaz otomatik olarak hazir
ekranina geger.




Temel ayarlarin degistirilmesi

8.1

8.2

Temel ayarlarin degistirilmesi

Bu béliimde, cihazin temel ayarlarini degistirmeye yarayan kumanda
adimlari tarif edilecektir.

Dil ayar
Ekran metinlerinin dilini ayarlayabilirsiniz.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.
2. Dil mendsine gidin.
“Ok tuslariyla” dil se¢imini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
4. Cik komutuyla mendyu terk edin.

w

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Saat ayari
Ekranda gosterilen saat ayarini degistirebilirsiniz.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.

2. Saat menisiine gidin.

3. “Ok tuslaryla” saat ve dakikalari secin. Ayarlari her defasinda “menu/ok”
ile onaylayin.

4. Cik komutuyla meniyu terk edin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

[ Bilgi

Ekranda saatin gosterilmesini istemiyorsaniz, saati 00:00 degerine ayarlayin.
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Otomatik Bean Select islevinin aktive/deaktive edilmesi
Cekirdek tiiriniin otomatik olarak secilmesini aktive/deaktive edebilirsiniz.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.

2. Sistem > Otomatik Bean Select menisuine gidin.

3. "Ok tuslanyla” Aktif veya Aktif degil secimini yapin ve “menu/ok”ile
onaylayin.

4. Meniden cikmak icin tekrar Cik komutunu secin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Otomatik kapanmanin ayarlanmasi

Cihazi uzun sure kullanmazsaniz, cihaz belirlenen siire sonunda otomatik
olarak kapanir. Otom. kapat menistinde cihazin kapanma siiresini
ayarlayabilirsiniz. Cihazin kapatilacagi tam saati de belirleyebilirsiniz.

@ Bilgi

Kapanma icin hem stire hem de saat ayarli oldugunda, cihaz ilk 6nce yerine
gelen kosula gore kapanir.

Otomatik kapanma icin siire ayari
On kosul: Ekranda hazir gdstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Menl ekranda belirir.

Otom. kapat > Kapanma sliresi... menisune gidin.

“Ok tuslariyla” bir stire secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
Meniden ¢ikmak icin tekrar Cik komutunu segin.

HwN

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

@ Bilgi

Otomatik kapatma komple deaktive edilemez. Kumanda
gerceklesmediginde cihaz en geg 8 saat sonra kapanir.




Temel ayarlarin degistirilmesi

8.5

Otomatik kapanma icin saat ayari
Kapanma vakti fabrika cikisi deaktive edilmistir.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.

2. Otom. kapat > Kapanma zamani... menisune gidin.

3. “Ok tuslanyla” saat ve dakikalari secin. Ayarlari her defasinda “menu/ok”
ile onaylayin.

4. Menuden ¢ikmak icin tekrar Cik komutunu segin.

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

@ Bilgi

Otomatik kapanmayi deaktive etmek istiyorsaniz kapanma zamanini 00:00
degerine ayarlayin.

Enerji tasarruf modunun ayarlanmasi

Enerji tasarruf modu isitma sicakh@ini diistirtir ve kumanda alaninda
aydinlatmayi kapatir.“menu/ok” tusunun 151§1 yanmaya devam eder.

Cihazi uzun sire kullanmazsaniz, cihaz belirlenen siire sonunda otomatik
olarak enerji tasarruf moduna gecer. Enerji tasarruf modu menisiinde enerji
tasarruf modunun aktive edilecegi siire ayarlanir.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Enerji tasarruf modu menusiine gidin.

“Ok tuslariyla” stire se¢imini yapin ve “menu/ok”ile onaylayin.
Cik komutuyla menyd terk edin.

HwnN

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

[ Bilgi

- "menu/ok” tusuna basilarak enerji tasarruf modu sonlandirilir.

- Enerji tasarruf modu komple deaktive edilemez. Kumanda
gerceklesmediginde cihaz en gecg 4 saat sonra enerji tasarruf moduna

geger.
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Cihazin fabrika ayarlarina doniis

Cihazin fabrika ayarlarina dénmesini saglayabilirsiniz.

(@ Bilgi

Cihazi fabrika ayarlarina getirdiginizde My Coffee menisiindeki ayarlar da
dahil olmak tizere tim kisisel ayarlar silinir.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Sistem > Fabrika ayarlari menusiine gidin.

“Ok tuslariyla” Sifirla secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
Menuden ¢ikmak icin tekrar Cik komutunu segin.

HwWN

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Sistem meniistindeki gostergeler
Sistem menisiinde cihazin durumuna iliskin bilgiler verilir.

Bu bilgilere Sistem > [statistik meniisii ve Sistem > Yazilim sdiriimii
mensinden ulasabilirsiniz. Menulerden ¢ikmak icin “menu/ok” tusuna
basin.

Asagidaki tablo bilgilerin icerigi hakkinda genel bakis sunmaktadir.

Menii Bilgi
Istatistik
Topl. icecek sayisi isletime alindiktan sonra hazirlanan iceceklerin toplam
sayisl.
Pisirme (initesi temizligi Yapilan temizlemelerin sayisi.
Kire¢ ¢6zme Yapilan kire¢ ¢cozme islemlerinin sayisi.
ilerleme cubugu Cihaz temizlik veya kire¢ ¢c6zme talep edene kadar

kalan icecek sayisini gosterir.

Yazilim srimd

MAIN XXXXXXXXXXX  Kurulu olan yazilim stirim.




Temel ayarlarin degistirilmesi

Ogiitme derecesinin ayarlanmasi

Kahve cekirdeklerinin 6giitme derecesi kahvenin tadini etkiler. Ogiitme
derecesi teslim 6ncesinde en uygun ayara getirilmistir. Ogiitme derecesini
ancak yaklasik 1000 adet kahve hazirlandiktan sonra (yaklasik 1 yil sonra)
ayarlamanizi 6neririz.

Resim21:  Ogiitme derecesinin ayarlanmasi

1. Kapagdi (10) acin. Bunun icin cihazin sag tarafindaki yuvaya elinizi sokun
ve kapadi yukari dogru cekerek cikarin.

2. Kolu (11) 6ne veya arkaya dogru ayarlayin.
- Arkaya = Ogitme derecesi kaba
- One = Ogitme derecesi ince

3. Kapadi kapatin. Bunun icin kapag alttan cihaza yerlestirin ve yukar
kaldirarak yerine oturtun.

@ Bilgi

- Ogiitme derecesini daha ince ayarlarsaniz, kahvenin tadi daha yogun
olur.

- Kahve diizenli sekilde cikis tinitesinden akiyorsa ve ince, yogun bir Crema
olusuyorsa, 6gutme derecesi dogru ayarlanmistir.
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Sit hortumu cikis Ginitesinin sol veya sag tarafina baglanabilir.

Resim22:  Girisin gevrilmesi

Cikis Unitesini degistirmek icin asagida belirtildigi gibi hareket edin:

1.
2.
3.

4.
5.

Suit hortumunu ¢ekerek cihazdan ¢ikarin.

Cikig Unitesini (6) tam asagiya kaydirin.

iki parmaginizla siit Ginitesinin (39) kilidini (42) birbirine bastirarak ¢dziin
ve siit Unitesini asaglya dogru c¢ikis Gnitesinden alin.

Sut dagrticisini (40) yukariya dogru cekerek siit Gnitesinden cikarin.
Girisi (41) 180° cevirin.

Montaj, islemleri tersine takip ederek gerceklesir.

@ Bilgi

Takmak icin sut Gnitesini (39) iki elinizle ¢ikis Gnitesine (6) gegirin. Kilidin
(42) her iki tarafta duyulur sekilde yerine oturmasina dikkat edin.




Koruyucu bakim ve periyodik bakim

9.1

9.2

Koruyucu bakim ve periyodik bakim

Diizenli temizlik ve periyodik bakim sayesinde iceceklerinizin kalitesinin
yuksek kalmasini saglarsiniz.

Genel temizlik

Cihazi duzenli araliklarla temizleyin. Siit ve kahveden olusan dis kirlenmeleri
derhal giderin.

DIKKAT

Uygun olmayan temizleme maddelerinin kullanilmasi yiizeylerin
cizilmesine yol acabilir.
= Asindirici bezler, stingerler ve temizleme maddeleri kullanmayin.

On kosul: Cihaz kapali olmalidir.

= Cihazin dis ylzeylerini yumusak, nemli bir bez ve siradan bulasik
deterjaniyla temizleyin.

= Damlama teknesini ve kahve posasi kabini yumusak, nemli bir bez ve
siradan bulasik deterjaniyla yikayin.

= Cekirdek haznesini yumusak, kuru bir bezle temizleyin.

Kahve sisteminin yikanmasi

Yikama sirasinda ¢ikistaki nozullar ve kahve sisteminin icte kalan parcalari
yikanir. Boylece i¢ kisimdan damlama teknesine yikama suyu da akabilir.

A¢ma ve kapama sirasinda cihaz kahve sisteminin yikamasini otomatik
olarak yapar.

Yikamayi manuel olarak da yapabilirsiniz.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.

2. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Koruyucu bakim > Yikama menisiine gidin.

4. "Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.

w

» Kahve sistemi yikanir.
» Ekranda hazir gostergesi belirir.
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Pisirme Uinitesinin temizlenmesi

Cihazda hasar olusmasini dnlemek icin pisirme Unitesini haftada bir kez
temizlemenizi 6neririz.

Resim23:  Pisirme (initesinin ¢ikarilmasi

On kosul: Cihaz kapali olmalidir.

1.

Kapadi (10) agin. Bunun icin cihazin sag tarafindaki yuvaya elinizi sokun
ve kapadi yukar dogru cekerek cikarin.

. Pisirme Unitesinin (13) kulpundaki kirmizi kola (43) bastirin ve tutun,

ardindan kulpu saat yoniinde yerine oturuncaya dek sonuna kadar
gevirin.

. Pisirme Uinitesini kulptan ¢ekerek cihazdan ¢ikarin.
. Pisirme Ginitesini bitiln olarak akan suyun altinda her tarafindan iyice

temizleyin. Ozellikle siizgecin (44) kahve artiklarindan arindiriimis
olmasina dikkat edin.

. Pisirme Uinitesinin suyu damlayana kadar bekleyin.
. Yumusak ve kuru bir bezle cihazin icindeki kahve artiklarini temizleyin.
. Pisirme Unitesini cihaza yerlestirin. Pisirme Ginitesinin kulpundaki kirmizi

kola bastirin ve tutun, ardindan kulpu saat yoniinin tersine yerine
oturuncaya dek sonuna kadar cevirin.

. Kapagdi kapatin. Bunun icin kapadi alttan cihaza yerlestirin ve yukar

kaldirarak yerine oturtun.

“Easy Cleaning” programi

Easy Cleaning programiyla st sistemi yikanir.

Sutld bir icecek hazirlandiktan sonra cihaz Easy Cleaning programini
isletmenizi ister.




Koruyucu bakim ve periyodik bakim

Easy Cleaning programini manuel olarak da isletebilirsiniz.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.

2. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Koruyucu bakim > Easy Cleaning menusuine gidin.

“Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.

5. Easy Cleaning programi tamamlanana kadar ekranda verilen talimatlara
uyun.

> w

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

“Siit sistemini temizle” programi

Bu programla, siit sistemi temizleyicisi yardimiyla sit sistemi temizlenir.

Hijyeni korumak ve cihazda hasarlari dnlemek icin temizlik programinin
haftada bir kez uygulanmasini 6neririz.

Temizlik programi yaklasik 3 dakika sirer ve yarida kesilmemelidir.

DIKKAT

Uygun olmayan siit sistemi temizleyicilerinin kullaniimasi cihazda

hasarlara yol acabilir.

= Sadece Melitta® PERFECT CLEAN Espresso Machines siit sistemi
temizleyicilerini kullanin.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. Cikisin altina en az 0,7 litre kapasiteli bir kap koyun (6rnegin kahve
posasi kabi).

2. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Menli ekranda belirir.

Koruyucu bakim > S(it sistemi temizligi menUsune gidin.

“Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.

5. Intensive Cleaning programi tamamlanana kadar ekranda verilen
talimatlara uyun.

H>w

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Sut lnitesinin temizlenmesi

Ayrica sut Unitesi, sit hortumu ve st haznesinin de (modele gore) diizenli
olarak temizlenmesini 6neririz.
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@ Bilgi

Plastik stit haznesi (modele gore) kapak ve boru hari¢ bulasik
makinesinde yikanabilir.

Termo siit haznesi (modele gore) ve parcalari bulasik makinesinde
ytkanmamalidir.

Resim24:  Siit linitesinin ¢ikarilmasi

Sut Unitesini ¢cikarmak icin asagida belirtildigi gibi hareket edin:

1.
2.
3.

4,
5.
6.

Sut hortumunu ¢ekerek cihazdan ¢ikarin.

Cikig Unitesini (6) tam asagiya kaydirin.

iki parmaginizla siit Ginitesinin (39) kilidini (42) birbirine bastirarak ¢dziin
ve siit Unitesini asaglya dogru ¢ikis tUnitesinden alin.

Sut dagrticisini (40) yukariya dogru cekerek siit Gnitesinden cikarin.
Girisi (41) yukarya dogru ¢ekerek ¢ikarin.

Parcalar sicak suyla temizleyin. Teslimat kapsamindaki temizleme
fircasini, yumusak ve nemli bir bez ve siradan bulasik deterjani kullanin.

Montaj, islemleri tersine takip ederek gerceklesir.

@ Bilgi

Takmak icin siit Unitesini (39) iki elinizle cikis Ginitesine (6) gegirin. Kilidin
(42) her iki tarafta duyulur sekilde yerine oturmasina dikkat edin.

“Kahve sistemini temizle” programi

Temizlik programiyla kalintilar ve kahve yagi artiklari kahve makinesi
temizleyicisi yardimiyla giderilir.

Cihazda hasarlari 6nlemek icin temizlik programinin 2 ayda bir veya cihazin
talep ettigi zamanlarda uygulanmasini éneririz.

Temizlik programi yaklasik 15 dakika strer ve yarida kesilmemelidir.




Koruyucu bakim ve periyodik bakim

9.7

A UYARI

Kahve makinesi temizleme maddeleriyle temas, gozlerde ve ciltte

tahriglere sebep olabilir.

= Kahve makinesi temizleme maddesinin ambalaji izerinde yer alan
kullanim uyarilarini dikkate alin.

DIKKAT

Uygun olmayan kahve makinesi temizleyicilerinin kullanilmasi cihazda

hasarlara yol acabilir.

= Sadece Melitta® PERFECT CLEAN Espresso Machines temizlik tabletlerini
kullanin.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.
2. Koruyucu bakim > Kahve sistemi temizligi menusine gidin.
. "Ok tuslanyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
4. Temizlik programi tamamlanana kadar ekranda verilen talimatlara uyun.

w

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

“Kire¢ ¢c6zme” programi

Kire¢ ¢c6zme programi, cihazin icindeki kireg artiklarini kahve makinesi kireg
¢6zlici maddesiyle temizler.

Cihazda hasarlari 6nlemek icin kire¢ ¢c6zme programinin 3 ayda bir veya
cihazin talep ettigi zamanlarda uygulanmasini 6neririz.

Kire¢ ¢c6zme programi yaklasik 25 dakika stirer ve yarida kesilmemelidir.

A UYARI

Kire¢ ¢6ziicii maddeyle temas, gozlerde ve ciltte tahrislere sebep olabilir.
= Kireg ¢6zlici maddenin ambalaji Gizerinde yer alan kullanim uyarilarini
dikkate alin.

DIKKAT

Uygun olmayan kire¢ ¢6ziicii maddenin kullanilmasi cihazda hasarlara

yol acabilir.

= Sadece Melitta® ANTI CALC Espresso Machines sivi kire¢ ¢6zlicti
maddesini kullanin.
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DIKKAT

Takili olan su filtresi kireg c6zme programi boyunca hasar gorebilir.

= Cihazin talebi dogrultusunda su filtresini ¢ikarin (bkz. Resim 25 Su
filtresinin takilmasi/gikarilmasi bkz. Sayfa 147).

= Kire¢ ¢c6zme programi boyunca su filtresini icinde musluk suyu bulunan
bir kabin icine koyun.

= Kire¢ ¢ozme programi tamamlandiktan sonra su filtresini tekrar takabilir
ve kullanabilirsiniz.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.

2. Koruyucu bakim > Kire¢ ¢6z menisuiine gidin.

"Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.

4. Kire¢ ¢c6zme programi tamamlanana kadar ekranda verilen talimatlara
uyun.

w

» Ekranda hazir gostergesi belirir.

Su sertliginin ayarlanmasi

Ayarli olan su sertligi kire¢ cozme isleminin hangi siklikla yapilacagini
belirler. Su ne kadar sert olursa, cihazin o denli sik kire¢ten arindiriimasi
gerekir.

@ Bilgi

Su filtresi kullaniyorsaniz (bkz. Bolim 9.9 Su filtresinin kullanimi bkz.
Sayfa 147) su sertligini ayarlamaniz mimkin degildir.

Teslimat kapsamindaki test seritleriyle suyun sertligini belirleyin. Test
seritlerinin ambalajinda ve Su sertlik araligi bkz. Sayfa 151 tablosunda yer
alan bilgileri dikkate alin.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

“Ok tuslariyla” Su sertligi menisiine gidin.

“Ok tuslariyla” su sertlik araligini secin ve “menu/ok” ile onaylayin.
Cik komutuyla mentyd terk edin.

HwnN

» Ekranda hazir gostergesi belirir.




Koruyucu bakim ve periyodik bakim

2.9

Su filtresinin kullanimi

Su filtresinin kullanilmasi cihazin dmriint uzatir ve cihazi o kadar sik
kiregten arindirmaniz gerekmez. Teslimat kapsamindaki su filtresi suyun
icindeki kireg ve diger zararli maddeleri filtreler.

Resim25:  Su filtresinin takilmasi/cikariimasi

Su filtresi (46) teslimat kapsamindaki kahve kasiginin (45) ucundaki takma
yardimci elemaniyla su haznesinin (1) tabanindaki disli yuvaya (47) takilir
veya cikarilir.

Su filtresinin takilmasi

@ Bilgi

Su filtresini yerlestirmeden 6nce birkag¢ dakika boyunca taze musluk suyu
iceren bir kabin icine koyun.

On kosul: Ekranda hazir gdstergesi belirmelidir.

1. “menu/ok”tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Koruyucu bakim > Filtre > Filtreyi yerlestir menisiine gidin.

“Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
Ekranda verilen talimatlara uyun.

H>wN

» Su sertligi otomatik olarak Yumusak ayarhdir.
» Ekranda hazir gostergesi belirir.
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Su filtresinin degistirilmesi

Cihazin talebi dogrultusunda su filtresini degistirin.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1.

“menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Koruyucu bakim > Filtre > Filtreyi degistir menusiine gidin.

“Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
Ekranda verilen talimatlara uyun.

Ekranda hazir gostergesi belirir.

Su filtresinin ¢ikarilmasi

Su filtresi uzun bir stre kuru kalmamalidir. Su filtresi uzun stire
kullanilmadiginda, musluk suyu iceren bir kabin icinde buzdolabinda
saklanmasini 6neririz.

On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1.

“menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.

» Meni ekranda belirir.

Koruyucu bakim > Filtre > Filtreyi ¢ikar menUsiine gidin.

“Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
Ekranda verilen talimatlara uyun.

Su sertligi otomatik olarak dnceki ayara gecer.
Ekranda hazir géstergesi belirir.




Arizalar
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Arizalar

Asagida belirtilen 6nlemlerle arizalarin giderilemedigi veya burada
belirtiimeyen daha baska arizalarin belirdigi hallerde liitfen musteri hattini
arayin (sehir i¢i goriisme tarifesi).

Melitta Europa GmbH & Co. KG

Ringstraf3e 99
D-32427 Minden
Germany

Email to: melitta.consumer.servicec@mh.melitta.de

Ariza Sebebi Onlem

Kahve sadece Oguitme derecesi = Daha kaba bir 6gutme derecesi
damlalar halinde fazla ince. ayarlayin (bkz. Bolim 8.8 bkz.
cikig Unitesinden Sayfa 139).

akiyor. Cihaz kirli. = Pisirme Unitesini temizleyin (bkz.

Bolim 9.3 bkz. Sayfa 142).
= Temizlik programini uygulayin (bkz.
B6lim 9.6 bkz. Sayfa 144).

Cihazda kireglenme
var.

= Cihazin kirecini ¢6ziin (bkz.
Bolum 9.7 bkz. Sayfa 145).

Kahve akmiyor.

Su haznesi dolu
degil veya dogru
yerlestirilmedi.

= Su haznesini doldurun ve dogru
yerlesmesine dikkat edin (bkz.
Bolim 4.6 bkz. Sayfa 121).

Pisirme Unitesi

= Pisirme Unitesini temizleyin (bkz.

tikanmis. Boliim 9.3 bkz. Sayfa 142).
Cekirdek haznesi Cekirdekler = Cekirdek haznesine hafif¢e vurun.
dolu olmasina ogutlclye = Cekirdek haznesini temizleyin.
ragmen ekranda dismuyor. = Kahve ¢ekirdekleri fazla yagli. Baska
Cekirdek doldurun kahve cekirdekleri kullanin.
uyarisi beliriyor.
Ogutiiciiden yiksek  Ogitiiciide yabanci = Miisteri hattini arayin.
sesler geliyor. cisim var.

Pisirme Unitesi
cikarldiktan
sonra tekrar
yerlestirilemiyor.

Pisirme Unitesi

diizgUn kilitlenmedi.

= Pisirme Unitesi kilitleme
mekanizmasi kolunun dizgiin bir
sekilde yerine oturup oturmadigini
kontrol edin (bkz. Boliim 9.3 bkz.
Sayfa 142).

Tahrik tnitesi dogru
pozisyonda degil.

= “My Coffee” tusuna basin ve basili
tutun. Ayrica “Agma/Kapama”
digmesine basin. Cihaz yeniden
baslatilacaktir. Tuglar birakin.

Ekranda Sistem
hatasi uyarisi
beliriyor.

Yazihm arizasi

= Cihazi kapatin ve tekrar acin (bkz.
Bolim 4.1 bkz. Sayfa 115).
= Msteri hattini arayin.
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Nakliye, depolama ve imha

11

11.2

150

Nakliye, depolama ve imha

Cihazin buharinin bosaltilmasi

Cihaz uzun sure kullanilmadiginda, nakliye 6ncesinde ve don tehlikesi
halinde cihazin buharinin bosaltilmasini 6neririz.

Buhar bosaltma sirasinda cihazin icinde kalan su bosaltilr.
On kosul: Ekranda hazir géstergesi belirmelidir.

1. Cikisin altina bir fincan koyun.
2. “menu/ok” tusuna 2 saniye boyunca basin.
» Meni ekranda belirir.
3. Sistem > Buhar bosalt menisiine gidin.
4. "Ok tuslariyla” Baslat secimini yapin ve “menu/ok” ile onaylayin.
5. Ekranda verilen talimatlara uyun.

» Cihaz kapanir.

Cihazin nakliyesi

DIKKAT

Donan artik su cihazda hasarlara yol acabilir.
= Cihazin 0 °C altinda derecelere maruz kalmasini énleyin.

@ Bilgi

Cihazi orijinal ambalajinda nakledin. Boylece nakliye hasarlarini dnlemis
olursunuz.

Cihazi nakletmeden 6nce asagida belirtilen ¢alismalari yapin:

1. Cihazin buharini bosaltin (bkz. B6lim 11.1 Cihazin buharinin bosaltiimasi
bkz. Sayfa 150).

. Damlama teknesini ve kahve posasi kabini bosaltin.

Su haznesini bosaltin.

. Cekirdek haznesini bosaltin.

. Cihazi temizleyin (bkz. Boliim 9.1 Genel temizlik bkz. Sayfa 141).

. Takili olmayan parcalari (fincan paneli vs.) uygun bir yapistirma bandiyla
sabitleyin.

7. Cihazin ambalajini yapin.

ou A wWwN




11.3 Cihazin imhasi

g

B Flektrikli ev aletleri ev ¢cdpiine atilmamalidir.
= Cihazi lUtfen uygun toplama sistemleri ile cevreye zarar vermeyecek

sekilde imha edin.

12 Teknik veriler

Bu sembolle isaretli olan cihazlar 2002/96/AB sayili Avrupa Direktifi'ne
(Waste Electrical and Electronic Equipment) uygundur.

Teknik veriler

Calisma voltaji

220 Vile 240V arasi, 50 Hz

Goreceli hava nem orani

Glg girisi maks. 1450 W
Pompa basinci sabit maks. 15 bar
Ebatlar
Genislik 255 mm
Yukseklik 365 mm
Derinlik 465 mm
Kapasite
Cekirdek haznesi 2x135¢9
Su haznesi 1,81
Agirlik (bos) 10,5 kg
Cevre kosullar
Sicaklik 10 °Cile 32 °Carasi

%30 ile %80 arasi (yogunlagmasiz)

Su sertlik araligi °d °e °f
Yumusak Oile 10 arasi Oile 13 arasi Oile 18 arasi
Orta 10ile 15 arasi 13ile 19 arasi 18 ile 27 arasi
Sert 15 ile 20 arasi 19ile 25 arasi 27 ile 36 arasi
Cok sert >20 >25 >36
Fabrika ayarlan
Espresso icecek miktar * 40 ml

Cekirdek turt 1

Kahve sertligi Sert

Pisirme sicakigi Normal
Café Créeme icecek miktar * 120 ml

Cekirdek tiird 2

Kahve sertligi Sert

Pisirme sicakligi Normal
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Fabrika ayarlan

Cappuccino icecek miktar * 130 ml
Cekirdek tura 1
Kahve sertligi Sert
Pisirme sicakhg Normal
Latte Macchiato icecek miktari * 190 ml
Cekirdek turt 1
Kahve sertligi Sert
Pisirme sicakhg Normal
Sut Kopuk miktari 120 ml
Stt miktari 120 ml
Sicak su icecek miktari 120 ml

* Tarifeli icecek aliminda icecek miktarlari degisebilir.
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Dla Waszego bezpieczernstwa

Droga Klientko, Drogi Kliencie,

1.1

dziekujemy bardzo, ze zdecydowaliscie sie Paristwo na zakup w petni
automatycznego ekspresu do kawy Caffeo Barista®.

Instrukcja obstugi pomoze Parnstwu zapoznac sie z réznorodnymi
mozliwosciami tego urzadzenia. Korzystanie z ekspresu z pewnoscia
dostarczy Panstwu wielu radosci z filizanka doskonatej kawy.

Prosze uwaznie przeczytac te instrukcje obstugi. W ten sposéb unikniecie
probleméw zdrowotnych i szkéd materialnych. Instrukcje obstugi prosze
starannie przechowywac. Gdybyscie Paristwo przekazywali komus to
urzadzenie, to prosze dac tez razem z nim te instrukcje obstugi.

Firma Melitta nie przejmuje zadnej odpowiedzialnosci za szkody powstate
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.

Jezeli potrzebujecie Paistwo dalszych informacji lub macie pytania
dotyczace tego urzadzenia, to prosze zwrdcic sie do firmy Melitta lub
odwiedzi¢ nas w Internecie pod adresem:

www.melitta.de

Zyczymy Panstwu duzo zadowolenia z Waszego urzadzenia.

Dla Waszego bezpieczenstwa

Urzadzenie odpowiada ponizszym europejskim wytycznym:
- 2006/95/EG (niskie napiecie),

— 2004/108/EG (wymiennos¢ elektromagnetyczna),

- 2011/65/EU (RoHS),

- 2009/125/EG (wzornictwo ekologiczne/ErP).

Urzadzenie jest skonstruowane zgodnie z najnowszym stanem techniki.
Mimo to istnieja zagrozenia sladowe.

Aby unikac¢ zagrozen, musicie Panstwo przestrzega¢ wskazéwek
dotyczacych bezpieczenstwa. Melitta nie przejmuje zadnej
odpowiedzialnosci za szkody powstate przez nieprzestrzeganie wskazéwek
dotyczacych bezpieczenstwa.

Stosowane symbole

Ponizsze symbole wskazuja na szczegélne zagrozenia w obchodzeniu sie z
urzadzeniem lub podajg Panstwu przydatne wskazowki.

A OSTROZNIE

Stowo sygnalizujace OSTROZNIE zwraca Panstwa uwage na mozliwe
obrazenia.
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Dla Waszego bezpieczeristwa

1.2

1.3

158

UWAGA

Stowo sygnalizujace UWAGA zwraca Panstwa uwage na mozliwe
uszkodzenia urzadzenia.

(@ Informacja

Stowo sygnalizujace Informacja zwraca Paristwa uwage na dodatkowe
wskazoéwki i rady dotyczace obchodzenia sie z urzadzeniem.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie stuzy do przyrzadzania kawy z kawy
ziarnistej lub kawy mielonej i do podgrzewania mleka i
wody.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzywania w
prywatnym gospodarstwie domowym.

Kazde inne zastosowanie uznawane jest jako niezgodne
Z przeznaczeniem i moze prowadzi¢ do probleméw
zdrowotnych i szkdd materialnych. Melitta nie
odpowiada za szkody, ktére powstaja przez stosowanie
urzadzenie niezgodne z przeznaczeniem.

Zagrozenie pragdem elektrycznym

Jezeli urzadzenie lub kabel sieciowy sg uszkodzone, to
istnieje zagrozenie zycia przez porazenie pradem.
Aby unika¢ zagrozen spowodowanych pradem
elektrycznym, nalezy przestrzegac ponizszych
wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa:

— Nie uzywac uszkodzonego kabla sieciowego.

- Uszkodzony kabel sieciowy moze by¢ wymieniony
wylacznie przez producenta, jego punkt serwisowy
lub jego partnera serwisowego.

- Nie otwiera¢ zadnych zesrubowanych na state oston
obudowy urzadzenia.

- Urzadzenie uzywac tylko wtedy, gdy znajduje sie ono
w technicznie nienagannym stanie.

— Uszkodzone urzadzenie moze by¢ naprawiane
wylacznie przez autoryzowany warsztat. Nie
naprawiac urzadzenia samemu.




Dla Waszego bezpieczeristwa

- Nie dokonywac zadnych zmian w urzadzeniu, jego
czesciach sktadowych i osprzecie.
- Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

14 Niebezpieczenstwo oparzenia i poparzenia

1.5

Wyciekajace ptyny i opary moga by¢ bardzo gorace.

Czesci urzadzenia stajq sie rowniez bardzo gorace.

Aby unika¢ oparzen i poparzen, nalezy przestrzegac

ponizszych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa:

- Unikac zetkniecia sie skory z wyciekajacymi ptynami i
oparami.

— W trakcie pracy nie dotykac¢ zadnych dysz na wylocie.

Bezpieczenstwo ogodlne

Aby unika¢ probleméw zdrowotnych i szkéd
materialnych, nalezy przestrzegac ponizszych
wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa:

— W trakcie pracy nie siegac¢ do wnetrza urzadzenia.

- Urzadzenie i jego kabel sieciowy utrzymywac z dala
od dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej
8 roku zycia jak tez przez osoby z obnizonymi
zdolnosciami psychicznymi, czuciowymi lub
mentalnymi lub z brakiem doswiadczenia i
wiedzy, jezeli beda one pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane odnosnie bezpiecznego uzywania
urzadzenia i rozumiejg wynikajace z tego zagrozenia.

— Dzieciom nie wolno bawic sie tym urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci ponizej 8 roku zycia. Dzieci powyzej
8 roku zycia muszg by¢ nadzorowane przy czyszczeniu
i konserwacji przez uzytkownika.

- Gdy urzadzenie jest przez dtuzszy czas pozostawione
bez nadzoru, to prosze je odfaczyc¢ od zrddta zasilania.
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2.1
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Zestawienie urzadzen

Zarys urzadzenia

/

9

lustr. 1: Urzqdzenie z lewej strony z przodu

A W N =

wv

Zbiornik na wode
2-komorowy pojemnik na ziarna kawy
Kaseta do kawy mielonej

Powierzchnia do odstawiania filizanek z blacha ze stali szlachetnej (w
zaleznosci od modelu)

Panel obstugi

Regulowany w pionie wylot z 2 dyszami kawy, 2 dyszami mleka,
1 dysza goracej wody, podswietlenie filizanek

Pojemnik na fusy (wewnatrz)
Kratka ociekowa

Przycisk "Wiacz/wytacz"




Zestawienie urzadzen

1

'

llustr. 2: Urzqdzenie z prawej strony z przodu

10
1
12
13
14
15
16
17

Ostona

Dzwignia "Przestawianie stopnia zmielenia" (za ostong)

Kabel sieciowy z przegrédka do wsuwania kabla

Modut parzenia (za ostona)

Podfaczenie weza mleka na wylocie (dajace sie przetozy¢ na lewg strone)
Podfaczenie weza mleka do kratki ociekowej (mozliwe z obu stron)
Podstawa na filizanki

Ptywak
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2.2 Zarys panela obstugi
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llustr. 3: Panel obstugi
Nazwa Funkcja
Przyciski poboru  Przyrzadzanie napojow
Espresso Przyrzadzanie Espresso
Café Créeme Przyrzadzanie Café Creme
Cappuccino Przyrzadzanie Cappuccino
Latte Macchiato  Przyrzadzanie Latte Macchiato
Pianka zmleka/  Przyrzadzanie pianki z mleka lub cieptego mleka
ciepte mleko
Goraca woda Przygotowywanie goracej wody
2 filizanki Pobér dwoch filizanek
Slider llos¢ Ustawianie ilosci napoju
napoju
Slider moc kawy  Ustawianie mocy kawy
My Coffee/ Wybér ustawien osobistych dla napojéw lub
receptury przyrzadzania napojéw na podstawie receptur
BEAN SELECT Wybér gatunku ziaren kawy
Przycisk strzatki  Nawigacja w menu do gory
Do gory
Przycisk strzatki  Nawigacja w menu w dét
W dot
menu/ok Wywotanie menu lub potwierdzenie wprowadzenia
Wyswietlacz Wyswietlanie aktualnych menu i komunikatow

Przyktad: wskaznik gotowosci




Pierwsze kroki

3.1

3.2

Pierwsze kroki
W tym rozdziale opisane jest, jak macie Paiistwo przygotowac do uzycia

bedace w Waszym posiadaniu urzadzenie.

Rozpakowanie urzadzenia

A OSTROZNIE

Zetkniecie sie z Srodkami czyszczacymi moze prowadzi¢ do podraznien
oczu i skéry.
= Zafaczone srodki czyszczace przechowywad poza zasiegiem dzieci.

= Urzadzenie rozpakowac. Usunac z urzadzenia materiat opakowaniowy,
tasmy klejace i folie ochronne.

= Materiat opakowaniowy zachowa¢ do transportu i ewentualnych
przesytek zwrotnych.

(@ Informacja

W urzadzeniu moga znajdowac sie $lady kawy i wody. Urzadzenie byto
sprawdzane w fabryce odnosnie jego nienagannego funkcjonowania.

Sprawdzenie zakresu dostawy

Na podstawie ponizszej listy sprawdzi¢ kompletnos¢ dostawy. Jezeli brakuja
jakies czesci, to prosze zwrdcic sie do Waszego dystrybutora.

- tyzka do kawy z pomocniczym wkretem do filtra wody,

- wezyk do mleka,

- pojemnik na mleko z tworzywa sztucznego lub termiczny pojemnik na
mleko (w zaleznosci od modelu),

- blacha ze stali szlachetnej na powierzchnie odstawiania filizanek
(w zaleznosci od modelu),

- szczotka do czyszczenia,

— oczyszczacz modutu parzenia kawy,

- oczyszczacz modutu mlecznego,

- odkamieniacz,

- filtr wody,

- papierek wskaznikowy do ustalania twardosci wody.
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34
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Zainstalowanie urzadzenia

Prosze przestrzegac ponizszych wskazéwek:

Nie instalowac urzadzenia w wilgotnych pomieszczeniach.
Urzadzenie ustawi¢ na stabilnej, rownej i suchej powierzchni.

Nie instalowa¢ urzadzenia w poblizu zlewéw i podobnych sprzetéw.
Nie ustawia¢ urzadzenia na goracych powierzchniach.

Zachowywac wystarczajaca odlegtos¢ okoto 10 cm do $ciany i innych
przedmiotéw. Wolna przestrzen nad urzagdzeniem powinna wynosié
minimum 20 cm.

Kabel sieciowy utozy¢ tak, zeby nie mégt zostac uszkodzony przez
krawedzie lub gorace powierzchnie.

Podtaczenie urzadzenia

Prosze przestrzegac ponizszych wskazéwek:

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zgadza sie z napieciem roboczym, ktére
podane jest w danych technicznych (patrz tabela Dane techniczne na
stronie 201).

Urzadzenie podfaczac tylko do przepisowo zainstalowanego gniazdka

wtykowego z zestykiem ochronnym. W razie watpliwosci, prosze zwracac

sie do specjalisty elektryka.
Gniazdko wtykowe musi by¢ zabezpieczone przynajmniej za pomoca
bezpiecznika 10-A.

Pierwsze wiaczenie urzadzenia

Podczas pierwszego uruchomienia mozna ustawic jezyk, godzine i twardos¢

wody. Te ustawienia mozna w pdzniejszym czasie zmieni¢ (patrz rozdziat 8
Zmiana ustawien podstawowych na stronie 185 i rozdziat 9.8 Ustawianie
twardosci wody na stronie 196).

Do ustalenia twardosci wody prosze uzyc¢ zataczonego papierka
wskaznikowego. Prosze przestrzegac polecen na opakowaniu papierka
wskaznikowego i tabeli Zakres twardosci wody na stronie 201.

@ Informacja

Zalecamy wylanie pierwszych dwdch filizanek kawy po pierwszym
uruchomieniu.




Podstawowa obstuga

Warunek: Urzadzenie jest zainstalowane i podtaczone.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku "Wtacz/Wytacz".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie powiadomienie powitalne.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie sygnat koniecznosci przeprowadzenia
konfiguracji: Please Setup the machine.
»  Przycisk "menu/ok" miga.
3. Potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok”.
» Ukazuje sie menu Language.

4. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybrac¢ Panstwa jezyk. Potwierdzi¢
za pomoca "menu/ok".

» Ukazuje sie menu Godzina.

5. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybra¢ godzine i minuty.
Potwierdzi¢ Wasze ustawienia kazdorazowo za pomoca "menu/ok".

» Ukazuje sie menu Twardos¢ wody.

6. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybraé ustalony zakres twardosci
wody, lub potwierdzi¢ ustawiong wstepnie wartos¢ za pomoca
"menu/ok".

» Ukazuje sie sygnat koniecznosci Prosze napetnic i wtozy¢ zbiornik na
wode.

7. Wyjac zbiornik na wode. Czysta woda wyptukac zbiornik na wode.
Napetnic¢ zbiornik na wode $wiezg woda i wstawic.

» Urzadzenie nagrzewa sie i przeprowadza automatyczne ptukanie.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci i sygnat
koniecznosci Napetni¢ ziarna.

8. Do pojemnika ziaren wsypac kawe ziarnista. W tym celu przeczytac
rozdziat Wsypywanie ziaren kawy i stosowanie Bean Select na stronie 169.

Podstawowa obstuga

W tym rozdziale opisane sg podstawowe etapy obstugi przy codziennym
obchodzeniu sie z urzadzeniem.

Wiaczanie i wytgczanie urzadzenia

Przed wtaczeniem przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia przeczytac
rozdziat 3.5 Pierwsze witqczenie urzqdzenia na stronie 164.

(@ Informacja

- Przy wiaczaniu i wytaczaniu, urzadzenie przeprowadza automatyczne
ptukanie.
- Podczas ptukania woda odprowadzana jest do pojemnika na skropliny.
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lustr.4: Przycisk "Wtqcz/wytqcz" llustr.5: Powiadomienie powitalne

Wiaczenie urzadzenia

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Wecisna¢ przycisk "Wtacz/wytacz"(9)

» Na wyswietlaczu ukazuje sie powiadomienie powitalne (patrz llustr. 5).
» Urzadzenie nagrzewa sie i przeprowadza automatyczne ptukanie.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Wyltaczanie urzadzenia

—_

. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
. Wcisnac przycisk "Wtacz/wytacz"(9)

N

4

Urzadzenie przeprowadza automatyczne ptukanie.
Urzadzenie wylacza sie.

(@ Informacja

- Urzadzenie wytacza sie automatycznie, gdy nie jest przez dtuzszy czas
obstugiwane. Réwniez w tym przypadku nastepuje automatyczne
ptukanie.

- Czas wytaczania mozna ustawi¢ w menu Auto Wytqcz, patrz rozdziat 8.4
Ustawianie automatycznego wyltqczania na stronie 186.

- Jezeli od chwili wigczenia nie przyrzadzono zadnego napoju lub zbiornik
na wode jest pusty, to ptukanie nie nastepuje.

Postugiwanie sie panelem obstugi
Za pomoca panela obstugi dostepne sg istotne funkcje.

Za pomocg opuszka palca nacisng¢ przycisk. Panel obstugi nie reaguje,
jezeli dotyka sie go za pomoca sztyftu lub innego przedmiotu.

Podswietlone sa tylko te przyciski obstugi, ktére mozna uzywaé w
aktualnym stanie urzadzenia.




4.3

Do obstugi panela stosowac ponizsze czynnosci:
Kroétkie naciskanie
@ Aby wybrac funkcje, nacisna¢ krétko przycisk.

Dtugie naciskanie
Aby wybra¢ ewentualnie istniejgca druga funkcje, przycisk
nacisna¢ dtuzej niz 2 sekundy.

Naciskanie "+" lub "-"

Nacisna¢ "+" lu , aby podwyzszy¢ lub obnizy¢ aktualna
wartos¢. Przytrzymac przycisk wcisniety, aby zmienia¢
wartos¢ nieprzerwanie.

Naciskanie Slidera
Nacisna¢ na Slider, aby wybra¢ wartos¢.

Ciagniecie Slidera
Nacisnac i ciagna¢ wzdtuz Slidera, aby zwiekszy¢ lub

zmniejszy¢ aktualng wartosc.

Nawigacja w menu

Do ustawiania poszczegélnych napojéw oraz konserwacji i pielegnacji,
trzeba na wyswietlaczu wywota¢ menu i w menu nawigowac.

Prosze przestrzegac¢ wskazéwek na wyswietlaczu.

Bezugstasten
Espresso
Kaffeestarke

A

Stark v

Bestatigen mit OK

llustr. 6: Przyktad: Wyswietlacz z przyciskami obstugi
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Do nawigacji w menu uzywac ponizszych mozliwosci:
Wywotanie menu i potwierdzenie wyboru

Naciska¢ przycisk "menu/ok" dtuzej niz 2 sekundy, aby wywotac
menu.
Naciskac krétko przycisk "menu/ok’, aby potwierdzi¢ wybér.

Nawigacja w menu

Nacisnac "przyciski strzatkowe", aby w menu nawigowac¢ w dét lub
w gore. Przytrzymac "przycisk strzatkowy" wcisniety, aby szybko
przejs¢ do punktéw menu.

Opuszczanie menu

Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybra¢ polecenie Exit, i
potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok’, aby opusci¢ menu.
Podmenu, ktoére ukazujg tylko informacje i w ktérych nie dokonuje
sie zadnych ustawien, opuszczac za pomocg "menu/ok".

Wywotywanie podmenu

Do niektérych funkgji urzadzenia dociera sie poprzez wywotywanie kolejno
po sobie kilku podmenu.

Wywotywanie podmenu jest zawsze podobne. Przyktadowo opisana jest
tutaj nawigacja do programu Usuwanie kamienia.

Skotsel
Exit B i{’?‘%}‘
Spolning q:gg
Easy Cleaning
Rengéring mjolksystem
Rengéring kaffesystem

=> Avkalkning
Filter

llustr. 7: Nawigacja do programu Usuwanie kamienia

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybraé Pielegnacja, i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybra¢ Usuwanie kamienia, i
potwierdzi¢ za pomocg "menu/ok".

Wybér funkgji jest w tej instrukcji obstugi przedstawiany zawsze w skrécie:
= Nawigowa¢ do menu Pielegnacja > Usuwanie kamienia.
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Wsypywanie ziaren kawy i stosowanie Bean Select

Palone ziarna kawy traca swoj aromat. Do pojemnika ziaren wsypac tylko
tyle ziaren kawy, ile mozecie Paristwo zuzy¢ w ciggu nastepnych 3-4 dni.

UWAGA

Uzywanie nieodpowiednich gatunkéw kawy moze prowadzi¢ do
zablokowania sie mtynka.

= Nie uzywac zadnych liofilizowanych ani karmelizowanych ziaren kawy.
= Do pojemnika ziaren nie wsypa¢ kawy mielonej.

llustr.8: 2-komorowy pojemnik na ziarna kawy

Dzieki 2-komorowemu pojemnikowi na ziarna kawy (2) mozna uzywac
dwdch réznych gatunkéw kawy. Automatyczny Bean Select powoduje,

ze dla réznych specjalnosci kawowych zostang automatycznie wybrane
optymalne ziarna kawy. Napoje bazujace na Espresso pobierajg ziarna kawy
z lewej komory ziaren 1 (34), napoje bazujace na Café-Créeme z prawej
komory ziaren 2 (35).

Ponizsza tabela ukazuje przyporzadkowanie komér ziaren do napojéw
kawowych. Ustawienia moga by¢ przez Paristwa zmieniane (patrz
rozdziat 6.2 Zmiana ustawieri poczqtkowych na stronie 181).

Komora ziaren Napdj kawowy
1(34) m Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato
2(35) @) Café Creme

1. Otworzy¢ pokrywe 2-komorowego pojemnika na ziarna kawy (2).
2. Do lewej komory ziaren 1 (34) nasypac ziaren Espresso a do prawej
komory ziaren 2 (35) ziaren Café Créme.
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3. Zamkna¢ pokrywe 2-komorowego pojemnika na ziarna kawy .

4. Uzywajac przycisku "BEAN SELECT" (29) mozna przed przyrzadzeniem
wybra¢ gatunek ziaren (patrz rozdziat Zmiana ustawier napojéw przed
przyrzqdzaniem na stronie 178)

(@ Informacja

- Przy kazdym procesie mielenia mtynek mieli do jego opréznienia. Mimo
tego, moze dojs¢ do minimalnego przemieszania gatunkéw kawy.
- Mielenie do opréznienia powoduje zmieniony odgtos i jest normalne.

Stosowanie kawy mielonej

Do przyrzadzania kawy mozna uzywac tez kawy mielonej.

UWAGA

Uzywanie nieodpowiednich gatunkéw kawy moze prowadzi¢ do

zaklejenia sie i zatkania modutu parzenia.

= Nie uzywac zadnych produktéw typu Instant.

= Do kasety do kawy mielonej nasypa¢ maksymalnie jedng tyzke mielonej
kawy.

llustr. 9: Kaseta do kawy mielonej

1. Otworzy¢ pokrywe kasety do kawy mielonej (3).

2. Do dozowania uzywac zataczonej tyzki do kawy.
Do kasety do kawy mielonej nasypa¢ maksymalnie jedna tyzke mielone;j
kawy.

3. Zamkna¢ pokrywe kasety do kawy mielonej.

4. Dalej postepowac jak opisano w rozdziatach 5 do 7.
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(@ Informacja

- Przy uzywaniu kawy mielonej niemozliwe jest pobieranie na dwie
filizanki.

- Jezeli w ciggu 3 minut po otwarciu kasety na kawe mielong, nie bedzie
przyrzadzana zadna kawa, to urzadzenie przefgcza sie na prace z
ziarnami kawy, a kawa mielona zostaje wyrzucona do pojemnika na fusy.

Nalewanie wody

Aby uzyskac optymalna satysfakcje z picia kawy, nalezy uzywac tylko
Swiezej, zimnej wody bez gazu. Wode wymienia¢ codziennie.

(@ Informacja

Jakos¢ wody w duzym stopniu decyduje o smaku kawy. Z tego powodu
nalezy uzywac filtra wody (patrz rozdziat 9.8 Ustawianie twardosci wody na
stronie 196 i rozdziat 9.9 Stosowanie filtra do wody na stronie 197).

lustr.10:  Zbiornik na wode

1. Otworzy¢ pokrywe zbiornika na wode i wyja¢ zbiornik na wode (1) za
uchwyt do géry z urzadzenia.

2. Napetni¢ zbiornik na wode woda.
Przestrzega¢ maksymalnej ilosci napetniania wynoszacej 1,8 litra.

3. Zbiornik na wode wstawic z géry do urzadzenia i zamkna¢ pokrywe.
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Ustawianie wylewu

Wylew (6) jest z regulacja wysokosci. Ustawi¢ mozliwie matg odlegtosc
miedzy wylewem a naczyniem. W zaleznosci od wysokosci naczynia,
przesuwac wylew do géry lub w dét.

lustr. 11:  Wylew kawy z regulacjq wysokosci

Stosowanie mleka
Dla optymalnej rozkoszy picia kawy, uzywac schtodzonego mleka.

W zaleznosci od modelu, uzywa¢ mozna zatagczonego pojemnika na mleko
lub weza do mleka i standardowych opakowan mleka.

(@ Informacja

Podtaczenie weza do mleka znajduje sie fabrycznie po prawej stronie
wylotu. Jezeli istnieje potrzeba podtaczenia po lewej stronie, to prosze
przeczytac rozdziat 8.9 Adaptacja podtqczenia weza mleka na stronie 190.
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Podtaczenie pojemnika na mleko (w zaleznosci od modelu)

Do pojemnika na mleko nalewac tylko tyle mleka, ile mozna bezposrednio
zuzyd.

llustr. 12:  Podtqczenie pojemnika na mleko do urzqdzenia (ilustracia moze
by¢ odmienna)

1. Nala¢ zadang ilos¢ mleka do pojemnika na mleko (37).

2. Wylot (6) przesuna¢ w dot.

3. Jedng koncéwke weza do mleka (36) wtozy¢ do pojemnika na mleko,
druga koncéwke weza potaczyc z otworem przy wylocie (14).

@ Informacja

Napetniony pojemnik na mleko przechowywac w lodéwce.

Podtaczenie weza do mleka (w zaleznosci od modelu)

llustr. 13:  Podfqczy¢ wqz do mleka do urzqdzenia

1. Wylot (6) przesuna¢ w dot.
2. Potaczy¢ waz do mleka (36) z podtaczeniem na wylocie (14).
3. Waz do mleka wtozy¢ do standardowego opakowania mleka (38).
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Opréznianie pojemnika na skropliny i pojemnika na fusy

Gdy pojemnik na skropliny (8) i pojemnik na fusy (7) sg petne, to urzadzenie
sygnalizuje koniecznos¢ opréznienia. Wystajacy ptywak (17) powiadamia
réwniez o zapetnionym pojemniku na skropliny. Oprézniac¢ zawsze oba
pojemniki.

llustr. 14:  Pojemnik na skropliny, pojemnik na fusy i ptywak

Pojemnik na skropliny (8) wyciagna¢ z urzadzenia do przodu.
Wyjac¢ pojemnik na fusy (7) i opréznic¢ go.

Oproéznic pojemnik na skropliny.

Wstawi¢ pojemnik na fusy.

Pojemnik na skropliny wsuna¢ do oporu do urzadzenia.

& Informacja

uhwN =

Zasygnalizowanie przez urzadzenie koniecznosci opréznienia pojemnika

na skropliny i pojemnika na fusy nastepuje po okreslonej liczbie pobran
napojow. Gdy pojemniki opréznia sie w stanie wytagczonym, to urzadzenie
nie rejestruje tego procesu. Dlatego moze sie zdarzy¢, ze zostanie sie
zawezwanym do oprdzniania, mimo ze pojemnik na skropliny i pojemnik na
fusy nie sa jeszcze zapetnione.

Przyrzadzanie napojéw

Istnieja trzy mozliwosci przyrzadzania napojow:

- Pobér standardowy za pomoca przyciskéw poboru i przyrzadzanie
napojoéw na podstawie receptur, jak opisano ponizej,

- Przyrzadzanie ze zmienionymi ustawieniami napojéw (patrz rozdziat 6
Trwata zmiana ustawieri napojéw na stronie 180),

- Uzywanie osobistych ustawien za pomoca funkcji My-Coffee (patrz
rozdziat 7 Ustawienia osobiste — ,My Coffee” na stronie 182).




Przyrzadzanie napojow

W tym rozdziale opisany bedzie pobér standardowy.

Prosze przestrzegac:

- W zasobnikach powinna znajdowac sie wystarczajaca ilo$¢ kawy i
wody. Gdy poziom napetnienia jest zbyt niski, to urzadzenie sygnalizuje
koniecznos¢ uzupetnienia.

- Urzadzenie nie wskazuje braku mleka.

- Naczynia do napojéw powinny by¢ wystarczajaco duze (patrz tabela
Ustawienia fabryczne na stronie 201).

Przyrzadzanie Espresso i Café Creme

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Nacisna¢ przycisk "Espresso” lub "Café Creme".

» Startuje proces mielenia i wydanie napoju.

» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.
3. Pobrac¢ naczynie.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Przyrzadzanie Cappuccino

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci i mleko jest
podtaczone.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Wecisng¢ przycisk "Cappuccino”.
» Startuje proces mielenia i wydanie kawy.
» Wydawanie kawy zostaje zakoriczone automatycznie.
» Zaczyna sie wydawanie mleka.
» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.
3. Pobrac¢ naczynie.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie Easy Cleaning? (OK dla zastartowania).
4. Mozna uruchomic¢ program Easy Cleaning lub przyrzadza¢ dalsze napoje.
a) Uruchomic¢ program Easy Cleaning. Postepowa¢ wedtug polecen na
wyswietlaczu. Informacje na ten temat znajduja sie w rozdziale 9.4
Program ,Easy Cleaning” na stronie 192.
b) Przygotowac nastepne napoje i pdzniej uruchomi¢ program Easy
Cleaning.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
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Przyrzadzanie Latte Macchiato

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci i mleko jest
podtaczone.

1.
2.

Pod wylewem ustawi¢ naczynie.

Wcisna¢ przycisk "Latte Macchiato”.

» Zaczyna sie wydawanie mleka.

» Wydawanie mleka zostaje zakorczone automatycznie.
» Startuje proces mielenia i wydanie kawy.

» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.

. Pobra¢ naczynie.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie Easy Cleaning? (OK dla zastartowania).

. Mozna uruchomi¢ program Easy Cleaning lub przyrzadza¢ dalsze napoje.

a) Uruchomi¢ program Easy Cleaning. Postepowac wedtug polecen na
wyswietlaczu. Informacje na ten temat znajduja sie w rozdziale 9.4
Program ,Easy Cleaning” na stronie 192.

b) Przygotowac nastepne napoje i p6zniej uruchomic program Easy
Cleaning.

Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Przyrzadzanie pianki z mleka i cieptego mleka

Przyrzadzanie pianki z mleka i cieptego mleka sg podobne.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci i mleko jest
podtaczone.

1.
2.

Pod wylewem ustawi¢ naczynie.

Wcisna¢ przycisk "pianka z mleka/mleko"

a) Pianka z mleka = Krétko nacisna¢ przycisk

b) Ciepte mleko = Dtugo nacisna¢ przycisk (2 sekundy)
» Zaczyna sie wydawanie mleka.

» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.

. Pobra¢ naczynie.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie Easy Cleaning? (OK dla zastartowania).

. Mozna uruchomi¢ program Easy Cleaning lub przyrzadza¢ dalsze napoje.

a) Uruchomic¢ program Easy Cleaning. Postepowa¢ wedtug polecen na
wyswietlaczu. Informacje na ten temat znajduja sie w rozdziale 9.4
Program ,Easy Cleaning” na stronie 192.

b) Przygotowac nastepne napoje i p6zniej uruchomi¢ program Easy
Cleaning.

Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
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Przygotowywanie goracej wody
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Wcisna¢ przycisk "Gorgca woda".

» Zaczyna sie wydawanie goracej wody.

» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.
3. Pobrac¢ naczynie.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Przyrzadzanie napojéw na podstawie receptur

Do dyspozycji macie Panstwo nastepujace receptury (w zaleznosci od
modelu):

Receptury bez mleka: Espresso, Ristretto, Lungo, Espresso doppio, Ristretto
doppio, Café Créeme, Café Créme doppio, Americano, Americano extra shot,
Long Black, Red Eye, Black Eye, Dead Eye.

Receptury z mlekiem: Cappuccino, Espresso Macchiato, Caffé Latte, Café
au Lait, Flat White, Latte Macchiato, Latte Macchiato extra shot, Latte
Macchiato triple shot.

(@ Informacja

Przy wyborze receptury z mlekiem nalezy podtaczy¢ pojemnik na mleko lub
przyjete w handlu opakowanie z mlekiem (w zaleznosci od modelu).

Bezposrednie zastartowanie receptur jest przy wszystkich napojach
podobne. Przyktadowo opisany jest tutaj wybor Lungo.

Receptury
A
Exit 5
Espresso
Ristretto

- Lungo
Espresso doppio
Ristretto doppio
Vv

OK dla rozpocz. Poboru

llustr. 15:  Bezposrednie zastartowanie dla Lungo
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T3 Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
== 1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Nacisng¢ przycisk "My Coffee/Rezepte" tak czesto, az ukaze sie profil
Receptury, i potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie wybor receptury.
Alternatywnie mozna tez wcisnac na 2 sekundy przycisk "My Coffee/
Rezepte", aby bezposrednio dojs¢ do wyboru receptur.
3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybraé Lungo i potwierdzié¢ za
pomoca "menu/ok".
» Startuje proces mielenia i wydanie napoju.
» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.
4. Pobrac naczynie.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

5.7 Zmiana ustawien napojow przed i w trakcie
przyrzadzania

Ustawienia napojéw mozna zmienia¢ przed i w trakcie przyrzadzania
napojéw.

(@ Informacja

Te ustawienia obowiazuja tylko dla aktualnego przyrzadzania napojéw.

Zmiana ustawien napojéw przed przyrzagdzaniem

Przed wyborem napoju mozna zmieni¢ gatunek ziaren, ogéIng ilo$¢ napoju
i moc kawy.

= Uzywajac przycisku "BEAN SELECT" wybra¢ przed wyborem napoju
gatunek ziaren.

= Przed wyborem napoju ustawic ilos¢ napoju za pomoca przefacznika
przesuwnego "llo$¢ napoju”.

* Przed wyborem napoju ustawi¢ moc kawy za pomoca przetacznika
przesuwnego "Moc kawy".

(@ Informacja

- Przy przyrzadzaniu Latte Macchiato i Cappuccino ogdlna ilos¢ napoju
zostaje podzielona wedtug wyznaczonej proporcji na ilos¢ kawy i ilos¢
mleka.

- Jezeli w ciaggu 1 minuty nie przyrzadza sie zadnego napoju, to
urzadzenie przetacza sie na ustawienia standardowe.
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Zmiana ustawien napojow w trakcie przyrzadzania

llo$¢ napojéw i moc kawy mozna zmienia¢ w trakcie przyrzadzania
napojow.

= W trakcie wydawania napoju (kawa lub mleko) ustawi¢ kazdorazowa
ilo$¢ napoju za pomoca przetacznika przesuwnego "llo$¢ napoju”.

= W trakcie procesu mielenia ustawi¢ moc kawy za pomoca przetacznika
przesuwnego "Moc kawy".

Przerywanie przyrzadzania napojow

Jezeli chce sie przed czasem przerwac przyrzadzanie napoju, to nalezy

nacisna¢ ponownie wybrany przycisk poboru.

Jednoczesne przyrzadzanie dwdéch napojow

Za pomoca przycisku "2 filizanki" przyrzadza sie jednoczesnie dwa napoje.
Pobér dwéchfilizanek nie jest mozliwy dla napojéw — Americano, Long
Black, gorgca woda, mleko i pianka mleczna. Przy poborze dwéch filizanek
urzadzenie wykonuje dwa procesy mielenia.

llustr. 16:  Pobér dwdch filizanek

1. Pod wylewem ustawi¢ dwa naczynia (6).

2. Wcisng¢ przycisk "2 filizanki" (25)

3. Dalej postepowac jak opisano przy poszczegdlnym przyrzadzeniu
napoju.

(@ Informacja

- To ustawienie obowiazuje tylko dla nastepnego przyrzadzenia napoju.
- Jezeli w ciagu 1 minuty nie przyrzadza sie zadnego napoju, to
urzadzenie przetacza sie na pobodr jednej filizanki.
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Trwata zmiana ustawien napojow

Urzadzenie oferuje dalsze mozliwosci przyrzadzania specjalnosci
kawowych. Mozna uzywac ustawionych domyslnie receptur lub trwale
zmieni¢ ustawienia napojéw.

Wybor receptur

Przyciskom poboru mozna przyporzadkowac zapamietane receptury. Przy
nacisnieciu odpowiedniego przycisku poboru stosowana bedzie teraz
receptura.

Do dyspozycji macie Panstwo nastepujace receptury (w zaleznosci od

modelu):

- Espresso: Espresso (Standard), Ristretto, Lungo, podwdjna Espresso,
podwadjna Ristretto.

- Café Creme: Café Creme (Standard), podwdjna Café Creme, Americano,
Americano extra shot, Long Black, Red Eye, Black Eye, Dead Eye.

- Cappuccino: Cappuccino (Standard), Espresso Macchiato, Café Latte,
Café au Lait, Flat White.

- Latte Macchiato: Latte Macchiato (Standard), Latte Macchiato extra shot,
Latte Macchiato triple shot.

Wybor receptur jest przy wszystkich napojach podobny. Przyktadowo
opisany jest tutaj wybdr Ristretto.

Klawisze odniesienia
Espresso éﬁé{{?
Receptury 533
Exit
Espresso

= Ristretto
Lungo
Podwojna Espresso
Podwojna Ristretto

llustr. 17:  Wybdr receptury dla Ristretto
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisnac przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Przyciski poboru > Espresso > Receptury.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac Ristretto, i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

4. Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
» Przy nastepnych przyrzadzeniach Espresso zastosowana zostanie
receptura Ristretto.




Trwata zmiana ustawien napojéow

6.2

(@ Informacja

Wybor receptury pozostaje tak dtugo wazny, dopdki nie zostanie
ponownie zmieniony.

Za pomocg przycisku "My Coffee/Rezepte" mozna tez wybrac receptury
bezposrednio (patrz rozdziat 5.6 Przyrzqgdzanie napojéw na podstawie
receptur na stronie 177).

Zmiana ustawien poczatkowych

W zaleznosci od napoju, mozna zmieni¢ ponizsze ustawienia poczatkowe:

llo$¢ kawy: w mililitrach,

llos¢ piany: w mililitrach,

llos¢ mleka: w mililitrach,

llos¢ goracej wody: w mililitrach,

Gatunek: komora ziaren 1 lub 2,

Moc kawy: Bardzo tagodna, tagodna, Normalna, Mocna, Bardzo mocna,
Temperatura: Niska, Normalna, Wysoka.

Zmiana ustawien napojow jest przy wszystkich napojach podobna.
Przykfadowo opisano tutaj zmiane mocy kawy dla Espresso.

Klawisze odniesienia
Espresso
Moc kawy

Mocna

Potwierdzi¢ OK

llustr. 18:  Ustawianie mocy kawy

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1.

»

»

Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".

» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

Nawigowac¢ do menu Przyciski poboru > Espresso > Moc kawy.
Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybra¢ zagdana moc kawy i
potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok".

Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
Przy nastepnych przyrzadzeniach Espresso zastosowana zostanie
wybrana moc kawy.
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& Informacja

Ustawienia wstepne pozostaja tak dlugo wazne, dopdki nie zostang
ponownie zmienione.

Ustawienia osobiste - ,My Coffee”

Za pomocy funkcji My Coffee mozna zapisa¢ w pamieci osobiste ustawienia
napojow i przyporzadkowac je uzytkownikowi.

Edycja osobistych profili uzytkownika

Mozna zastosowaé maksymalnie cztery wzglednie osiem profilow
uzytkownika (w zaleznosci od modelu).

Zmiany nazwy profilu uzytkownika

Mozna zmienia¢ nazwy profiléw uzytkownika.

My Coffee
R
Zmiana nazwy iio:g

A
o v

ABC
NOP

EFG
RS T
234

1J
VW
67

llustr. 19:  Zmiana nazwy profilu uzytkownika
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu My Coffee.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac uzytkownika i potwierdzi¢
za pomocg "menu/ok".

4. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybraé Zmiana nazwy i potwierdzi¢
za pomocg "menu/ok".
» Ukazuje sie menu do wyboru poszczegdlnych znakéw.

5. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac¢ poszczegolne znaki i
potwierdzi¢ kazdorazowo za pomoca "menu/ok" (patrz llustr. 19).

6. Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.




Ustawienia osobiste —,My Coffee”

7.2

Aktywacja/deaktywacja profila uzytkownika
Mozna uzywac tylko tych uzytkownikéw, ktérych profil jest aktywowany.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu My Coffee.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac uzytkownika i potwierdzi¢
za pomocg "menu/ok".

4. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybra¢ Aktywny/Nieaktywny i
potwierdzi¢ za pomocg "menu/ok".

5. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybracé Aktywny lub Nieaktywny i
potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok".

6. Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Wybdr/zmiana ustawien osobistych

W zaleznosci od napoju, mozna przyporzadkowac uzytkownikowi ponizsze
ustawienia:

- Rezeptury: Wyboér receptur,

- llo$¢ kawy: w mililitrach,

- llo$¢ piany: w mililitrach,

- llo$¢ mleka: w mililitrach,

- llos¢ goracej wody: w mililitrach,

- Gatunek: komora ziaren 1 lub 2,

- Moc kawy: Bardzo tagodna, tagodna, Normalna, Mocna, Bardzo mocna,
- Temperatura: Niska, Normalna, Wysoka.

Przyporzadkowanie osobistych ustawien do uzytkownika jest zawsze
podobne. Przyktadowo opisano tutaj ustawienie ilosci kawy dla
Cappuccino.

My Coffee **
-

Cappuccino g

Exit B #

Receptury

=> llosé kawy
llos¢ piany
Gatunek
Moc kawy
Temperatura

llustr.20:  Zmiana ustawien osobistych
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Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu My Coffee.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac uzytkownika i potwierdzi¢
za pomoca "menu/ok".

4. Nawigowac¢ do menu Cappuccino > llos¢ kawy.

5. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybracd ilos¢ i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

6. Wybrac¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
» Przy nastepnym przyrzadzeniu Cappuccino przez uzytkownika, uzyta
zostanie wybrana ilo$¢ kawy.

Przyrzadzanie napojow z osobistymi ustawieniami

Przyrzadzanie napojéw za pomoca funkcji My Coffee jest dla wszystkich
napojow podobne. Przykladowo opisane jest tutaj przyrzadzanie
Cappuccino.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci i mleko jest
podtaczone.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.
2. Naciskac przycisk "My Coffee" tak czesto, az na wyswietlaczu ukaze sie
zadany uzytkownik.
3. Wcisna¢ przycisk "Cappuccino”
» Startuje proces mielenia i wydanie kawy.
» Wydawanie kawy zostaje zakoriczone automatycznie.
» Zaczyna sie wydawanie mleka.
» Wydawanie napoju zostaje zakoriczone automatycznie.
4. Pobrac naczynie.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie Easy Cleaning? (OK dla zastartowania).
5. Mozna uruchomi¢ program Easy Cleaning lub przyrzadza¢ dalsze napoje.
a) Uruchomi¢ program Easy Cleaning. Postepowac wedtug polecen na
wyswietlaczu. Informacje na ten temat znajduja sie w rozdziale 9.4
Program ,Easy Cleaning” na stronie 192.
b) Przygotowac nastepne napoje i p6zniej uruchomic program Easy
Cleaning.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
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(@ Informacja

- Aby wyjs¢ z funkgcji My Coffee, naciskac przycisk "My Coffee" tak czesto,
az ukaze sie wskazanie gotowosci.

- Jezeli w ciggu 3 minut nie przyrzadza sie zadnego napoju, to urzadzenie
przetacza sie automatycznie na wskazanie gotowosci.

Zmiana ustawien podstawowych

W ponizszym rozdziale objasnione beda kolejne etapy obstugi, ktére
zmieniajg podstawowe ustawienia urzagdzenia.

Ustawianie jezyka
Mozna ustawic jezyk tekstow na wyswietlaczu.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisnac przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac¢ do menu Jezyk.

3. Uzywajac "przyciskdw strzatkowych" wybrac jezyk i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

4. Opusci¢ menu za pomoca polecenia Exit.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Ustawianie godziny
Mozna ustawi¢ godzine pokazywana na wyswietlaczu.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.
2. Nawigowac do menu Godzina.
3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybra¢ godziny i minuty.
Potwierdzi¢ Wasze ustawienia kazdorazowo za pomocg "menu/ok".
4. Opusci¢ menu za pomocg polecenia Exit.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

@ Informacja

Jezeli chcecie Panstwo ukry¢ pokazywanie godziny na wyswietlaczu, to
nalezy ustawi¢ godzine na 00:00.
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Aktywowanie/deaktywowanie automatycznego
Bean Select

Automatyczny wybér gatunku ziaren mozna aktywowacé/deaktywowac.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowa¢ do menu System > automatyczny Bean Select

3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybra¢ Aktywny lub Nieaktywny i
potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok”.

4. Wybrac¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Ustawianie automatycznego wytaczania

Urzadzenie wylfacza sie po wyznaczonym czasie automatycznie, gdy nie jest
przez dtuzszy czas obstugiwane. W menu Auto Wytqgcz ustawi¢ okres czasu
do chwili wytaczenia. Mozna tez okresli¢ doktadna pore.

(@ Informacja

Gdy jednoczesnie aktywne sg okres czasu i pora, to urzadzenie wyfacza sie
po nastepujacym najpierw zdarzeniu.

Ustawianie okresu czasu do automatycznego wytaczania
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowa¢ do menu Auto Wytqcz > Wytqcz po...

3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybrac czas i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

4. Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

(@ Informacja

Automatyczne wylaczanie nie moze zosta¢ catkowicie deaktywowane.
Urzadzenie wytacza sie najpdzniej po 8 godzinach bez obstugiwania.
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Ustawianie pory automatycznego wytaczania
Pora wytaczania jest fabrycznie nieaktywna.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.
2. Nawigowac do menu Auto Wytqcz > Wytqcz o...
3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybra¢ godziny i minuty.
Potwierdzi¢ Wasze ustawienia kazdorazowo za pomoca "menu/ok".
4. Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

@ Informacja

Jezeli chcecie Panstwo deaktywowac automatyczne wylgczanie, to nalezy
pore wytaczenia ustawic¢ na 00:00.

Ustawianie trybu oszczedzania energii

Tryb oszczedzania energii powoduje obnizenie temperatury grzania i
wytacza podswietlenie pola obstugi. Przycisk "menu/ok" swieci sie nadal.

Urzadzenie wytacza sie po wyznaczonym czasie automatycznie, gdy nie jest
przez diuzszy czas obstugiwane. W menu Tryb oszczedzania energii ustawia
sie okres czasu do chwili aktywowania trybu oszczedzania energii.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Tryb oszczedzania energii.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac¢ okres czasu i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

4. Opusci¢ menu za pomoca polecenia Exit.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

(@ Informacja

- Przez nacisniecie przycisku "menu/ok" tryb oszczedzania energii zostaje
zakoniczony.

- Tryb oszczedzania energii nie moze zostac catkowicie deaktywowany.
Urzadzenie przetacza sie na tryb oszczedzania energii najpdzniej po
4 godzinach bez obstugiwania.
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Resetowanie urzadzenia na ustawienia fabryczne

Urzadzenie mozna zresetowac na ustawienia fabryczne.

(@ Informacja

Jezeli urzadzenie zostaje zresetowane na ustawienia fabryczne, to wszystkie
osobiste ustawienia zostaja utracone, tacznie z ustawieniami w menu My
Coffee.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisng¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu System > Ustawienia fabryczne.

3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybrac Resetowanie i potwierdzi¢
za pomocg "menu/ok".

4. Wybra¢ ponownie polecenie Exit, aby opusci¢ menu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Wskazania w menu System
W menu System ukazuja sie informacje dotyczace statusu urzadzenia.

Do tych informacji dociera sie przez menu System > Statystyka i przez menu
System > Wersja SW. W celu wyjscia z menu nacisna¢ przycisk "menu/ok".

Ponizsza tabela daje rozeznanie w tresci informacji.

Menu Informacja
Statystyka
Pobrania tqcznie Liczba napojow, ktére zostaty przyrzadzone od
uruchomienia.
Czyszczenie jedn. Liczba przeprowadzonych czyszczen.
parzenia
Usuwanie kamienia Liczba przeprowadzonych proceséw odkamieniania.
Pasek postepu Pokazujg pozostate przyrzadzenia napojéw, az

urzadzenie zasygnalizuje konieczno$¢ czyszczenia lub
usuwania kamienia.

Wersja SW

MAIN XXXXXXXXXXX  Zainstalowana wersja oprogramowania.




8.8

Ustawianie stopnia zmielenia

Zmiana ustawien podstawowych

Stopien zmielenia ziaren kawy ma wptyw na smak kawy. Stopien zmielenia

zostat przed dostawg optymalnie ustawiony. Zalecamy regulacje stopnia
zmielenia najwczesniej po okoto 1000 pobran kawy (okoto 1 rok).

llustr.21:  Ustawianie stopnia zmielenia

1. Otworzy¢ ostone (10). W tym celu siegna¢ do wgtebienia po prawej
stronie urzadzenia i zdja¢ ostone do gory.

2. Przestawi¢ dzwignie (11) do przodu lub do tytu.
- Do tylu = stopien zmielenia grubszy
- Do przodu = stopien zmielenia drobniejszy

3. Zamknac ostone. W tym celu ostone wtozy¢ na dole do urzadzenia i
obréci¢ ostone do géry, az zaskoczy.

(@ Informacja

- Gdy ustawi sie stopien zmielenia bardziej drobny, to smak kawy bedzie

mochniejszy.
- Stopien zmielenia jest ustawiony optymalnie, jezeli kawa wyptywa z
wylewu réwnomiernie i powstaje delikatna, gesta Crema.
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Adaptacja podtaczenia weza mleka

Waz mleka moze by¢ podtaczony po lewej lub po prawej stronie wylewu.

llustr.22:  Przekrecanie wylewu

W celu adaptacji wylewu, postepowac jak ponizej:

1. Waz do mleka wyja¢ z urzadzenia.

2. Wylew (6) przesunac catkowicie w dot.

3. Blokade (42) modutu mleka (39) scisng¢ za pomoca dwdch palcow
jednej reki i sciagna¢ modut mleka z wylewu w doét.

4. Rozdzielacz mleka (40) wyciagna¢ z modutu mlecznego do géry.

5. Wlew (41) przekreci¢ o 180°.

Montaz nastepuje odpowiednio w odwrotnej kolejnosci.

(@ Informacja

Podczas montowania nasuna¢ obiema rekami modut mleka (39) na wylew
(6). Zwracac uwage na to, zeby blokada (42) po obu stronach styszalnie
zaskoczyta.
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9.1

9.2

Pielegnacja i konserwacja

Przez regularne czyszczenie i konserwacje zapewnia sie niezmienng wysoka
jakos¢ Waszych napojow.

Ogodlne czyszczenie

Urzadzenie nalezy czyscic regularnie. Zewnetrzne zanieczyszczenia mleka i
kawy natychmiast usuwac.

UWAGA

Stosowanie nieodpowiednich srodkow czyszczacych moze prowadzi¢ do
porysowania powierzchni.
= Nie uzywac zadnych szorujacych $ciereczek, gabek i srodkéw czystosci.

Warunek: Urzadzenie jest wytaczone.

= Urzadzenie czysci¢ z zewnatrz za pomoca migkkiej, wilgotnej sciereczki i
standardowego ptynu do mycia naczyn.

= Pojemnik na skropliny i pojemnik na fusy zmywac¢ miekka, wilgotna
Sciereczka i standardowym ptynem do mycia naczyn.

= Pojemnik na ziarna czysci¢ miekka, suchg sciereczka.

Proces ptukania

Poczas tego procesu ptukane sa dysze przy wylewie i wewnetrzne czesci
ekspresu do kawy. Woda ptuczaca dostaje sie tez przez to z wnetrza do
pojemnika na skropliny.

Przy witgczaniu i wylaczaniu, urzadzenie przeprowadza ptukanie catego
systemu parzenia kawy.

Ptukanie mozna przeprowadzi¢ tez recznie.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.

2. Nacisng¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

3. Nawigowac do menu Pielegnacja > Ptukanie.

4. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrad Start i potwierdzic¢ za
pomoca "menu/ok".

» Plukanie catego systemu parzenia kawy.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
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W celu unikniecia uszkodzen urzadzenia, zalecamy czyszczenie modutu
parzenia raz na tydzien.

llustr.23:  Wymontowanie modutu parzenia

Warunek: Urzadzenie jest wylaczone.

1.

Otworzy¢ ostone (10). W tym celu siegna¢ do wgtebienia po prawe;j
stronie urzadzenia i zdja¢ ostone do gory.

. Wcisnac i przytrzymac czerwonga dzwignie (43) za uchwyt modutu

parzenia (13), i przekreci¢ uchwyt w kierunku wskazéwek zegara, az
zaskoczy do oporu.

. Zaparzacz wyciggnac za uchwyt z urzadzenia.
. Zaparzacz przeptukac w catosci pod biezaca woda gruntownie ze

wszystkich stron. Szczegdlnie zwraca¢ uwage na to, zeby na sitku (44)
nie byto resztek kawy.

. Zaparzacz pozostawic¢ do ociekniecia.
. Za pomoca miekkiej, suchej ciereczki usuna¢ resztki kawy z powierzchni

w srodku urzadzenia.

. Zaparzacz wstawi¢ do urzadzenia. Wcisna¢ i przytrzymac czerwong

dzwignie za uchwyt modutu parzenia, i przekreci¢ uchwyt odwrotnie
do kierunku wskazéwek zegara, az zaskoczy do oporu.

. Zamkna¢ ostone. W tym celu ostone wtozy¢ na dole do urzadzenia i

obrdcic¢ ostone do gory, az zaskoczy.

Program ,Easy Cleaning”

Za pomoca programu Easy Cleaning ptukany jest modut mleczny.

Po kazdym przyrzadzeniu napoju z mlekiem, urzadzenie sygnalizuje
koniecznosc¢ przeprowadzenia programu Easy Cleaning.
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Program Easy Cleaning mozna przeprowadzi¢ tez recznie.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.

2. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".

» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

Nawigowac¢ do menu Pielegnacja > Easy Cleaning.

4. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybra¢ Start i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

5. Do konca programu Easy Cleaning postepowac zgodnie z dalszymi
poleceniami na wyswietlaczu.

w

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Program ,Czyszczenie modutu mlecznego”

Uzywajac tego programu czyszczony jest modut mleczny za pomoca
0Czyszczacza.

Dla zachowania higieny i unikniecia uszkodzen urzadzenia, zalecamy
przeprowadzenie programu czyszczenia raz w tygodniu.

Program czyszczenia trwa okoto 3 minut i nie powinien by¢ przerywany.

UWAGA

Stosowanie nieodpowiednich oczyszczaczy do przewodéw mlecznych

moze prowadzi¢ do uszkodzen urzadzenia.

= Stosowac wytacznie oczyszczacz do przewoddw mlecznych Melitta®
PERFECT CLEAN Espresso Machines.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie o pojemnosci przynajmniej 0,7 litra (np.
pojemnik na fusy kawy).

2. Nacisng¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

3. Nawigowac do menu Pielegnacja > Czyszczenie modutu mlecznego.

4. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybra¢ Start i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

5. Do konca programu Intensive Cleaning postepowac zgodnie z dalszymi
poleceniami na wyswietlaczu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
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Czyszczenie modutu mlecznego

Dodatkowo zalecamy regularne czyszczenie modutu mlecznego, weza
mleka i pojemnika na mleko (w zaleznosci od modelu).

(& Informacja

- Pojemnik na mleko z tworzywa sztucznego (w zaleznosci od modelu),
bez pokrywy i rurki pionowej nadaje sie do mycia w zmywarce.

- Termiczny pojemnik na mleko (w zaleznosci od modelu) i jego
poszczegdlne czesci, nie nadajg sie do mycia w zmywarce.

llustr.24:  Wymontowanie modutu mlecznego

W celu wymontowania modutu mlecznego, postepowac jak ponizej:

1. Waz do mleka wyja¢ z urzadzenia.

2. Wylew (6) przesuna¢ catkowicie w dét.

3. Blokade (42) modutu mleka (39) scisnag¢ dwoma palcami jednej reki i
modut mleka $ciggnac z wylewu w dét.

4. Rozdzielacz mleka (40) wyciggna¢ z modutu mlecznego do géry.

Wilot (41) wyciagnac¢ w gore.

6. Poszczegdlne czesci przeptukac ciepta woda. W tym celu uzywac
zataczonej szczoteczki do czyszczenia oraz miekkiej, wilgotnej Sciereczki
i standardowego ptynu do mycia naczyn.

b

Montaz nastepuje odpowiednio w odwrotnej kolejnosci.

(@ Informacja

Podczas montazu modut mleka (39) obiema rekami nasuna¢ na wylot
(6). Zwracac uwage na to, zeby blokada (42) po obu stronach styszalnie
zaskoczyta.
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Program ,Czyszczenie modutu parzenia kawy”

Uzywajac programu do czyszczenia usuwane s pozostatosci i resztki oleju z
kawy za pomoca oczyszczacza do ekspreséw do kawy.

Dla unikniecia uszkodzen urzadzenia, zalecamy przeprowadzenie programu
czyszczenia co 2 miesigce - lub gdy urzadzenie zasygnalizuje tego
koniecznosc.

Program czyszczenia trwa okofo 15 minut i nie powinien by¢ przerywany.

A OSTROZNIE

Niebezpieczenstwo podraznienia oczu i skdry przez oczyszczacz.
= Przestrzegac wskazéwek bezpieczenstwa i informacji dot. dozowania
znajdujacych sie na srodkach uzywanych do czyszczenia.

UWAGA

Stosowanie nieodpowiednich oczyszczaczy do ekspreséw do kawy moze

prowadzi¢ do uszkodzen urzadzenia.

= Stosowac wytacznie oczyszczacz w tabletkach Melitta® PERFECT CLEAN
Espresso Machines.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Pielegnacja > Czyszczenie systemu kawy.

3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybrac Start i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

4. Do konca programu czyszczenia postepowac zgodnie z dalszymi
poleceniami na wys$wietlaczu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Program ,Usuwanie kamienia”

Uzywajac programu usuwania kamienia, usuwane sg osady wapienne
wewnatrz urzadzenia za pomoca odkamieniacza do ekspreséw do kawy.

Dla unikniecia uszkodzen urzadzenia, zalecamy przeprowadzenie programu
usuwania kamienia co 3 miesigce - lub gdy urzadzenie zasygnalizuje tego
koniecznos¢.

Program usuwania kamienia trwa okoto 25 minut i nie powinien by¢
przerywany.
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A OSTROZNIE

Zetkniecie sie z odkamieniaczem moze prowadzi¢ do podraznien oczu i

skory.

= Przestrzegac wskazdwek dotyczacych dozowania znajdujacych sie na
opakowaniu odkamieniacza.

UWAGA

Stosowanie nieodpowiednich odkamieniaczy moze prowadzi¢ do

uszkodzen urzadzenia.

= Stosowac wytacznie odkamieniacz w ptynie Melitta® ANTI CALC Espresso
Machines.

UWAGA

Wkrecony filtr do wody moze zosta¢ uszkodzony w trakcie programu

usuwania kamienia.

= Wyjac filtr do wody, gdy urzadzenie zasygnalizuje tego koniecznos¢
(patrz llustr. 25 Wkrecanie/wykrecanie filtra do wody na stronie 197).

= W trakcie programu usuwania kamienia, filtr do wody wtozy¢ do
naczynia z woda wodociggowa.

= Po zakoriczeniu programu usuwania kamienia mozna ponownie zatozy¢
filtr do wody i go dalej uzywac.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Pielegnacja > Usuwanie kamienia.

3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybrac Start i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

4. Do korica programu usuwania kamienia postepowac zgodnie z dalszymi
poleceniami na wyswietlaczu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Ustawianie twardosci wody

Ustawiona twardos¢ wody wptywa na czestotliwos¢ usuwania kamienia. Im
woda jest twardsza, tym czesciej w urzadzeniu trzeba usuwac kamien.

(@ Informacja

Jezeli uzywa sie filtra do wody (patrz rozdziat 9.9 Stosowanie filtra do wody
na stronie 197), to nie mozna ustawi¢ twardosci wody.




Pielegnacja i konserwacja

2.9

Twardos$¢ wody ustali¢ uzywajac zataczonego papierka wskaznikowego.
Prosze przestrzegac polecen na opakowaniu papierka wskaznikowego i
tabeli Zakres twardosci wody na stronie 201.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac uzywajac "przyciskéw strzatkowych" do menu Twardos¢
wody.

3. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybraé zakres twardosci wody i
potwierdzi¢ za pomoca "menu/ok".

4. Opusci¢ menu za pomoca polecenia Exit.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Stosowanie filtra do wody

Stosowanie filtra do wody wydtuza zywotnos¢ urzadzenia i zapobiega
osadzaniu sie kamienia. Znajdujacy sie w zestawie filtr do wody odfiltrowuje
z wody wapn i inne substancje szkodliwe.

llustr.25:  Wkrecanie/wykrecanie filtra do wody

Filtr do wody (46) jest wkrecany lub wykrecany przy uzyciu urzadzenia
pomocniczego na zakonczeniu zataczonej tyzki do kawy (45) w gwint (47)
znajdujacy sie na dnie zbiornika na wode (1).

Zaktadanie filtra do wody

(@ Informacja

Przed zatozeniem filtra do wody, wtozy¢ go na kilka minut do naczynia ze
Swiezg woda wodociggowa.
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Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Pielegnacja > Filtr > Zaktadanie filtra.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac Start i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

4. Postepowac wedtug dalszych polecen na wyswietlaczu.

» Twardos$¢ wody jest automatycznie ustawiona na Miekka.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Wymiana filtra do wody
Wymienic filtr do wody, gdy urzadzenie zasygnalizuje tego koniecznos¢.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Pielegnacja > Filtr > Wymiana filtra.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac Start i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

4. Postepowac wedtug dalszych polecen na wyswietlaczu.

» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

Wyjmowanie filtra do wody

Filtr do wody nie powinien przez dtuzszy czas pozostawac suchy. Przy
dtuzszym nieuzywaniu zalecamy przechowywanie filtra do wody w
naczyniu z wodg wodociaggowa w lodéwce.

Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Nacisna¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

2. Nawigowac do menu Pielegnacja > Filtr > Wyjmowanie filtra.

3. Uzywajac "przyciskéw strzatkowych" wybrac Start i potwierdzic za
pomoca "menu/ok".

4. Postepowac wedtug dalszych polecen na wyswietlaczu.

» Twardos$¢ wody resetowana jest automatycznie do poprzedniego
ustawienia.
» Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.
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Awarie

Jezeli wymienione ponizej dziatania nie usuna awarii lub wystapig inne,
tutaj niewymienione awarie, to prosze zwrdcic sie do naszej Hotline (taryfa

miejscowa).

Elka Pieterman Polska Sp. z 0.0.

+48(0)12/ 614 52 48
Awaria Przyczyna Dziatanie
Kawa lecizwylewu  Zbyt drobny stopiern = Stopier zmielenia ustawi¢ na
tylko kroplami. zmielenia. grubszy (patrz rozdziat 8.8 na
stronie 189).
Urzadzenie = Oczysci¢ modut parzenia (patrz
zabrudzone. rozdziat 9.3 na stronie 192).

= Uruchomi¢ program czyszczenia
(patrz rozdziat 9.6 na stronie 195).

Urzadzenie pokryte
kamieniem.

= Urzadzenie odkamieni¢ (patrz
rozdziat 9.7 na stronie 195).

Kawa nie leci.

Zbiornik na wode
nienapetniony
lub niewtasciwie
zatozony.

= Napetnic zbiornik na wode i
zwroci¢ uwage na prawidtowe
osadzenie (patrz rozdziat 4.6 na
stronie 171).

Modut parzenia
zapchany.

= Oczysci¢ modut parzenia (patrz
rozdziat 9.3 na stronie 192).

Wskazanie Wsypac
ziarna kawy na
wyswietlaczu, mimo
Ze pojemnik na
ziarna kawy jest
napetniony.

Ziarna nie wpadaja
do mitynka.

= Lekko popukac w pojemnik na
ziarna kawy.

= Oczysci¢ pojemnik na ziarna kawy.

= Ziarna kawy zbyt oleiste. Uzy¢
innych ziaren kawy.

Gtlosny odgtos
mtynka.

Obce ciata w miynku.

= Skontaktowac sie z Hotline.

Modut parzenia nie
daje sie zatozy¢ po
jego wyjeciu.

Modut parzenia
nie jest wtasciwie
zamontowany.

= Sprawdzi¢, czy uchwyt blokady
modutu parzenia prawidtowo
zaskoczyt (patrz rozdziat 9.3 na
stronie 192).

Naped nie jest
we wiasciwym

= Wcisna¢ przycisk "My Coffee" i
przytrzymac wcisniety. Wcisnac

systemowy na
wyswietlaczu.

oprogramowania

potozeniu. dodatkowo przycisk "Wiacz/
wylacz". Urzadzenie przeprowadza
inicjalizacje. Przyciski ponownie
puscic.
Wskazanie Bfqd Awaria = Urzadzenie wytaczyc¢ i ponownie

wiaczy¢ (patrz rozdziat 4.1 na
stronie 165).
= Skontaktowac sie z Hotline.
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Transport, sktadowanie i utylizacja

Odpowietrzenie urzadzenia

Zalecamy odpowietrzenie urzadzenia przy diuzszym nieuzywaniu, przed
transportem i przy niebezpieczenstwie wystapienia przymrozkéw.

Przy odpowietrzeniu resztki wody zostajg usuniete z urzadzenia.
Warunek: Na wyswietlaczu ukazuje sie wskazanie gotowosci.

1. Pod wylewem ustawi¢ naczynie.

2. Nacisng¢ przez 2 sekundy przycisk "menu/ok".
» Na wyswietlaczu ukazuje sie menu.

3. Nawigowa¢ do menu System > Odpowietrzenie.

4. Uzywajac "przyciskow strzatkowych" wybraé Start i potwierdzi¢ za
pomoca "menu/ok".

5. Postepowac wedtug dalszych polecer na wyswietlaczu.

» Urzadzenie wytacza sie.

Transport urzadzenia

UWAGA

Zamarzajace resztki wody moga prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.
= Unika¢ narazania urzadzenia na temperatury ponizej 0 °C.

(@ Informacja

Urzadzenie transportowac w oryginalnym opakowaniu. Unika sie przez to
uszkodzenh w transporcie.

Przed transportem urzadzenia, przeprowadzi¢ ponizsze czynnosci:

1. Urzadzenie odpowietrzy¢ (patrz rozdziat 11.1 Odpowietrzenie urzqdzenia

na stronie 200).

Oprdznic¢ pojemnik na skropliny i pojemnik na fusy.

Oprdzni¢ zbiornik na wode.

Opréznic pojemnik na ziarna kawy.

Urzadzenie oczysci¢ (patrz rozdziat 9.1 Ogdine czyszczenie na

stronie 191).

6. Umocowac luzne czesci (metalowa podstawe na filizanki itd.) uzywajac
odpowiedniej tasmy klejace;j.

7. Urzadzenie opakowac.

vk wnN




11.3 Utylizacja urzadzenia

Dane techniczne

Oznaczone tym symbolem urzadzenia podlegaja Europejskiej Wytycznej
2002/96/EG dla WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

R Urzadzenia elektryczne nie powinny znalez¢ sie w domowych odpadkach.

= Urzadzenie utylizowac przyjaznie dla srodowiska przez odpowiednie

systemy wywozenia.

12 Dane techniczne

Dane techniczne

Napiecie robocze

220V do 240V, 50 Hz

Pobdr mocy maks. 1450 W
Cisnienie pompy statycznie maks. 15 bar
Wymiary
Szeroko$¢ 255 mm
Wysokos¢ 365 mm
Gtebokos¢ 465 mm
Pojemnos¢ uzytkowa
Pojemnik na ziarnakawy 2x135g
Zbiornik na wode 1,81
Masa (pusty) 10,5 kg
Warunki otoczenia
Temperatura 10°Cdo 32°C
Wzgledna wilgotnos¢
powietrza 30 % do 80 % (nieskraplajaco)

Zakres twardosci wody °d °e °f
Miekka 0do 10 0do13 0do 18
Srednia 10do 15 13do 19 18 do 27
Twarda 15do 20 19do 25 27 do 36
Bardzo twarda >20 >25 >36
Ustawienia fabryczne
Espresso llo$¢ napoju * 40 ml

Gatunek ziaren 1

Moc kawy Mocna

Temperatura parzenia Normalna
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Ustawienia fabryczne

Café Créme llos¢ napoju * 120 ml
Gatunek ziaren 2
Moc kawy Mocna
Temperatura parzenia Normalna
Cappuccino llo$¢ napoju * 130 ml
Gatunek ziaren 1
Moc kawy Mocna
Temperatura parzenia Normalna
Latte Macchiato llos¢ napoju * 190 ml
Gatunek ziaren 1
Moc kawy Mocna
Temperatura parzenia Normalna
Mleko llos¢ piany 120 ml
llos¢ mleka 120 ml
Gorgca woda llos¢ napoju 120 ml

* Przy poborze napojéw na podstawie receptur, ilosci napojéow mogq by¢ odmienne.
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[ns Bawewn 6e3onacHOCTK

YBax<aembli1 NOKynaTtenb,

6narogapvm Bac 3a 1o, uto Bbl Bbibpanu kodeliHbii asTomat CaffeO Barista.

[laHHOe pyKOBOACTBO MO 3KCNJyaTaLum NOMoXeT Bam 03HaKoMUTbCA
C pa3HOObpa3HbIMM BO3MOXXHOCTAMM annapata 1 NpUroToBuUTb Kode,
DOCTOWMHbBIN BOCXULEHUA.

BHMMaTENbHO NPOYTMTE AAHHOE PYKOBOACTBO. DTO NO3BONUT Bam
NCKNIOYMTb OMAcHOCTb TPABMUPOBAHMSA 1 NMPUYMHEHNA MaTepUasibHOro
ywep6a. XpaHuTe faHHOE PYKOBOACTBO B Hag/iexatiem srge. [JaHHoe
PYKOBOACTBO AOKHO ObITb NepeaaHo HOBOMY BfafenbLy BMecTe C
annapaTom.

Oupma Melitta He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNSA,
06ycoBneHHble HecobnogeHnem TpeboBaHNIA faHHOTO PYKOBOACTBA.

Mpwu Heob6x0AMMOCTIN NoNyyeHUs 6onee NoapPo6HON MHGOPMaLK UK NpK
HanMummn BonNpocos obpaluanTeck B oprLmanbHble NpefcTaBUTeNbCTBa
dupmbl Melitta nnn nocetute Haw cant:

www.melitta.ru

Kenaem Bam MHOro paioCTHbIX MUHYT C KOde, NPUrOTOBEHHbIM C
NMOMOLLbIO HaLLEro HOBOFO annapara.

Insa Bawew 6e3onacHOCTN

Annapart BbIMOJIHEH B COOTBETCTBUM CO ClleAyOLWMN €BPONENCKNMM

AMpeKTBaMM:

- 2006/95/EG (H13KOe HanpsKeHue),

- 2004/108/EG (anekTpomarHuTHasa COBMECTUMOCTb),

- 2011/65/EU (dnpeKktBa 06 orpaHUYeHUN NPYMEHEHUA OMACHbIX
BELLECTB B NIEKTPUYECKUX N INEKTPOHHbIX Mprbopax),

- 2009/125/EG (3kopm3aiiH/aHepronoTpebnaiowwan npoayKLms).

Annapat npon3BefeH B COOTBETCTBUW C COBPEMEHHbIM YPOBHEM TEXHUKM.
Tem He MeHee, CyLLEeCTBYIOT OCTaTOUYHbIE PUCKN.

Bo n3bexaHne onacHOCTV Heo6xoAMMO CO6M0AATb YKa3aHUA No TEXHKKeE
6e3onacHocT. Dupma Melitta He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHMA,
06ycnoBneHHble HeCO6NI0AEHNEM YKa3aHUI Mo TEXHMKe 6e30MacHOCTU.

207




PYCCKUK

[1ns Bawwein 6e3onacHoCTr

1.1

1.2

1.3

208

Mcnonb3lyemblie cuMmBOsbl

CnepytoLme CMBOJIbI YKa3biBatoT B MEPBYIO OUepefib Ha OMacHOCTb,
KOTOPYI0 MOXET NpefCTaBNATb OOpaLleHue C annapaTom, Ui ob6o3HavaroT
nonesHble COBETHI.

| A OCTOPOXHO

CurHanbHoe cnoso OCTOPOMHO yka3biBaeT Ha OMacHOCTb
TPaBMUPOBAHNA.

BHUMAHWE

CurHanbHoe cnoso BHUMAHMUE yKka3biBaeT Ha OMacHOCTb NOBPeXAeHNA
annapara.

[@ Nnpopmaumsa

CurHanbHoe cnoBo "Hpopmauma" 0603HaYaeT JONONHUTENbHbIE YKa3aHuA
1 COBETbI MO 06PALLEHNIIO C aNMNAPaTOM.

NMpumeHeHne NO Ha3HaAUYEeHNIo

Annapat npegHa3HavaeTca Asia NpUrotToBsieHns
KOdEVHbIX HAaNNTKOB U3 KODEHbIX 3ePEH USIM MOJTIOTOTO
Kode, a TakXKe A4S1A NoAorpeBa Mosioka 1 BoApbl.

AnnapaT He npegHa3Ha4vyeH anAa Ncnosib3oBaHnA B
KOMMepYeCKnx uenax.

Jlrobon apyron BUA NPUMEHEHNA CYMTAETCA
NPUMEHEHNEM He MO HAa3HAYEHWIO 1 MOXKET CTaTb
NPUYMHON NONYYEHMA TPaBM Y NPUYNHEHUA
MaTepuanbHoro yuwepba. ®Dupma Melitta He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHUA, MPUYNHOW KOTOPbIX
CTano NpPUMeHEeHMe annapaTa He Mo Ha3HaUYeHUHO.

OnacHoCTb, O6yCHOBHEHHaﬂ ANEKTPNYECKNM TOKOM

B clydae noBpeXxageHna annapata ninm ceTeBoro Kabensa
CylwecTByeT ONaCHOCTb NOPaKeHUA INeKTPUYeCKUM
TOKOM, npeactaBnAloWnmM yrposy Bamemy 340pOBblO.

Cobniopaiite cnefytowie yKasaHus no TexHrKe
6e30MacHOCTY, YTOObI 36eXaTb YrPo3bl MOPAXKEHNA
3NEeKTPUYECKM TOKOM:




[ns Bawewn 6e3onacHOCTK

1.4

1.5

3anpeLaeTca NCnosib3oBaTb MNOBPEXKAEHHbIN CETEBON

Kabenb.

— 3aMeHa NoBpeXAeHHOro CETEBOro Kabena gonxHa
BbINOJIHATLCA UCKIIOUUTENIbHO N3rOTOBUTENIEM, €r0
cny»601 no paboTe C KNMEHTaMU U €rO CEPBUC-
napTHEpPOM.

— 3anpeLlaeTca OTKPbIBaTb KOXKYXU, MPUBUHYEHHbIE
6ontamu K Kopnycy annaparTa.

- Wcnonb3yiTe annapat TONbKO B TEXHMUYECKN
NCNPaBHOM COCTOAHUMN.

— PemoHT noBpexaeHHOro annaparta JOJKeH
BbINOJIHATLCA UCKITIOUUTENIbHO B aBTOPM30BaHHOM
MacTepCKoM. 3anpeLlaeTca CaMOCTOATENbHO
BbINOJIHATb PEMOHT annapara.

- 3anpeLaeTca BHOCUTb M3MEHEHNA B KOHCTPYKLMIO
1 NopARoK GYHKUMOHNPOBAHWA annapara, ero
KOMMOHEHTOB 1 MPUHAANEKHOCTEN.

- He ponyckanTe norpy»eHus annapara B Boay.

OnacHocTb nojiydeHnA oKora

MNMopaBaemas XXMAKOCTb 1 Nap MOryT ObITb OYEHDb
ropaunmn. [letanu annapata Tak»Ke MOTryT HarpeBaTbCA
[0 OYEHb BbICOKOW TemnepaTypbl.

Cobniopanite cnegyrolime ykasaHUa No TeXHNKe
6e30nacHOCTN, YTOObI NPeaoTBPATUTL ONACHOCTb
nosnyyeHna oxora:

- He gonyckanTe nonagaHua nogaBaemMbiX FropAYnNX
XUAKOCTEN 1 Mapa Ha KOXY.

— Bo Bpems paboTbl annapaTa He NprKacanTech K
HacajKaM Ha BbIMYCKHOM OTBEPCTUMW.

O6wana 6e3onacHOCTb

CobntopaniTte cnepytoLme yKasaHns no TeEXHMKe

6e30MacHOCTN, YTOObI NPeaoTBPATUTL ONACHOCTb

TPaBMUPOBAHMA NN MPUUYNHEHWA MaTepPUanbHOro

yuiepba:

— 3anpeLyaeTca KacaTbCA BHYTPEHHUX AeTanemn
annapara B npouecce ero paboTbl.

— XpaHuTe annapart 1 ceTeBol Kabesnb B MecTe,
HeJOCTYNMHOM A/1A AeTen miaguwe 8 ner.
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— JlaHHbIN annapaTt MOXKEeT NCMONb30BaTbCA A4ETbMU

cTapule 8 nert, a Tak»Ke NMuamm € orpaHNYeHHbIMMK
OU3NYECKUMUN U MCUXNYECKNMU BO3MOXKHOCTAMU,
nn6o nMuamn, He MEKLLMMIN COOTBETCTBYHOLLINX
3HaHWI 1 ONbITa, TONIbKO NOA4 HAafA30POM NN

nocsne nonyyeHnsa HeoOXoAMMbIX UHCTPYKLNIA NO
06paLLeHunio C AaHHbIM anmnapaToM U 0CBeAOMJIEHUSA O
CBA3aHHbIX C 3TUM BMAAX OMACHOCTM.

HeTam 3anpewaetca nrpatb € annapatom. Yncrka

1 NONb30BATENIbCKOE TEXHNYECKOE 0O6CYKMBaHNE
AOJSIKHbI BbIMOMIHATLCA TONbKO NLamu cTapLue 8 ner.
HeTtam cTapue 8 net paspeluaeTcsa BbINONHATb YNCTKY
1 NONb30BaTENIbCKOE TEXHNYECKOE 0O6CYKMBaHNE
TONIbKO NOA4 HaA30POM CTapLUKX.

OcTaBnaAa annapaT Ha AnnTenbHOEe Bpems

6e3 NnpncMoTpa, OTCOEAUHUTE ErO OT CETU
SNeKTPONUTaHUA.




0630p annapata

2 O630p annaparta

2.1 OO6wwuin BMA annapata

Puc.1: Budannapama cnepedu cnesa

1 KoHTeliHep ana Bogbl

2 [IByxKkamepHblll KOHTENHepP ANA KopenHbIX 3epeH
3 Otcek ana monotoro kode
4

MNMonka ana yawek, BbINOIHEHHAA U3 HeprKaBetoLlen cTanu (B 3aBUCUMOCTM OT
mozenn)

wv

MNaHenb ynpasneHua

6 Perynupyemoe no BbiCOTe BbIMYCKHOE OTBEPCTHE C 2 HacagKaMu Ana nopayv
kode, 2 HacagKkaMm 4nA Nogadun MosokKa,
1 Hacapkow Ana nogayv ropsayen Boabl, NOACBETKON AJA YallKK

7 EmkocTb Ans KodenHoro xmbixa (BHYTp.)
MopnoH ana cbopa Kanenb

KHonka "Bkn./Bbikn."
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0630p annapata

gl
A~

14

Puc.2: Bud annapama cnepedu cnpasa

10
11
12
13
14

15

16
17

Koxyx

Pbiuar "PerynupoBka TOHKOCTM nomona” (3a KoXXyxom)
CeTteBol1 Kabesnb Co cneumnanbHbiM BblABMXHbBIM OTCEKOM
Bbnok 3aBapuBaHma (3a KOXKyxom)

Pazbem ans NoAKYeHNA TPY6KM A1 NogauM MOJIOKa Ha BbiMyCKHOM
OTBEPCTU (MOXKHO MEPEMeCTUTb Ha NEBYI0 CTOPOHY)

Paszbem ana nogknoueHnsa TpyoOKM AN MONTOKa Ha NofAoHe ana cbopa
Kanesnb (MOXeT pa3meLlaTbCs ¢ 06enx CTOPOH)

Moporpesaemasi NOACTaBKa 419 Yallek

MonnaBok




0630p annapata

2.2 O6wwuin BUA NaHenu ynpasneHus

Puc. 3:

Mos.
18
19
20
21
22
23

24
25
26

27

28

29

30

31

32
33

19 20 21 22 23 24 25
\ [/
/ [ \\ \\ // // [ \
/L@ o o 2 e U & \//26
_ o s - o a L1 27
| — 28

0o o

BEANSELECT 2

32 31 30 29
laHene ynpasnerus
HasBaHue QyHKuyuMA

KHonkn nogaun
Scnpecco
Kode-kpem
KanyunHo
JlaTTe Makkunato

MonouHas neHa/
TENNoe MOIOKO

lopAvas Boga
2 yawkun

Perynatop
o6bema HanuTKa
Perynatop
KpenocTtu Kode
Mot kode/
PeuepTbl

BblBOP 3EPEH
KHonka co

CcTpenkon
Beepx

KHonka co
cTpenkomn
BH®3

menu/ok

[wncnnein

MpurotoBneHne HanMTKOB
MpuroTtosneHve scnpecco
MpuroTtosneHve Kope-kKpema
MpuroTtosneHne Kany4ymHo
MpurotoBneHvie naTTe MakkMaTo

MoaroToBKa MONOYHON NEHbl UK TENSIONO MOJIOKa

MoproToBka ropayei BOAbl
MpuroToBneHue AByX vallek kode

HacTpoiika o6bema HanuTka

HacTtpoiika kpenoctu kodpe

Bbibop nepcoHanbHbIX HACTPOEK AN1A HAaMUTKOB UMK
NPUWroTOB/EHNE HAMMUTKOB MO peLenTam

Bbibop copTa KodeiiHbIX 3epeH

MNepemelleHre BBEPX MO MEHIO

MNepemelyeHve BHN3 MO MeHI0

BbI30B MEHI0 1NV NOATBEPXKAEHWE BBOLA

NHAMKaLma TeKyLmMX MeHIo 1 coobLLeHnin
MpuMep: NHAMKaLMA rOTOBHOCTH
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C yero HauaTb

B paHHOW rnaBe onUCbIBAaeTCs NOPAAOK NOArOTOBKM annapaTta K
NCMONb30BaAHMIO.

PacnakoBka annapata

| A OCTOPOXHO |

KOHTaKT c YyncTawmmmn cpeacTBamm MoXKeT Bbi3BaTb pa3gparkeHune

CNN3NCTON 06ONOUKM FN1a3 U KOXKHbIX MOKPOBOB.

= XpaHuTe NocTaBnAemMble B KOMMNIEKTE YNCTALLME CpefiCTBa B
HeJOCTYNMHOM AnA AeTen mecTe.

= PacnakynTe annapat. CHUMWTe C annapaTa ynakoBOUYHbI MmaTepuran,
KNenKyto NeHTYy 1 3alNUTHYIO NAEeHKY.

= CoxpaHuTe ynakoBOUYHbI/ MaTepran Ha ciyyali TPaHCNOPTUPOBKM 1
BO3MOKHOI OTNPaBKN N3rOTOBUTENIO.

@ Vinpopmanus

B annapate MOryT HaxoguTbCs 0CcTaTKM Kode unm Bogbl. Ha 3aBoae
N3roTOBUTENA NPOBOANTCA MPOBEPKA UCMPABHOCTY QYHKLNOHUPOBAHNSA
annapara.

MpoBepKa KomnaeKkTa NOCTaBKN

I'Iposepre no cnepyrowemMy CnMcKy KOMNNeKTHOCTb NOCTaBKK. B cnydae
OTCYyTCTBUA netanen O6paTI/ITer K CBOEMY gunepy.

— MepHas KodelHas NoXKa C TpUCcnocobneHmem ans 3aBMHYMBaHUA
dunbTpa ans soabl

- Tpy6ka gns monoka

- [MnacTukoBas eMKOCTb AJ1A MOJIOKa U TEPMOEMKOCTb A1 MOMOKa (B
3aBUCUMOCTU OT MOAENN)

— MMonka n3 HepxaBeloLern CTany AnA Yalek (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENM)

- LWeTKa ana yncTkm

— CpencTBo Ans YNCTKU KOodeNHON cmcTembl

— CpepfcTso AnA YNCTKN MOJIOYHOM CUCTEMBI

- CpepcTBO ANA yaaneHna Hakunm

- OunbTp anda ol

- TMonocku ana onpepeneHna XecTKOCTV BOAbI




C yero HavaTb

33

34

35

YctaHOBKa annapaTta

Cobniopaiite cnegyowme yKasaHus:

- He ycTaHaBnuBaiTe annapat B NOMeLLEHNAX C NOBbILLEHHOMN
BNAXHOCTbIO.

- YcTaHOBMTE annapat Ha YCTONUYUBYIO, POBHYIO 1 CYXYH0 MOBEPXHOCTb.

- He yctaHaBnuBaiTe annapat B6M31 MOEUHbIX PaKOBWH U1 T. M.

- He yctaHaBnuBanTe annapat Ha ropayme NoBepPXHOCTU.

- CobniopaliTe fOCTaTOUYHOE paccTosiHME (0Koo 10 CM) OT CTeHbl
unu gpyrux npegmeTtoB. CBepXy AOMKHO OCTaBaTbCs cBOH6oAHOE
NPOCTPaHCTBO (He MmeHee 20 cm).

- [Mpwu npoknagke Kabena NCKNOUMTE BO3MOXHOCTb €ro NoBpeXaeHns
B pe3ysibTaTe CONPUKOCHOBEHMWSA C OCTPLIMU KPOMKaMU USIN FOPAYMMMN
NMOBEPXHOCTAMMU.

MoaknioueHne annapaTta

Co6monav|Te cnepyoLime yKkasaHus:
- Ybeputecnb, UTO CETEBOE HAMPSKEHNE COOTBETCTBYET pabouemy
HanpPAXXeHWI0, KOTOPOe YKa3aHo B TEXHNYECKNX XapaKTepUCTUKaxX (CM
Tabn. TexHuUYecKue xapakmepucmuku Ha cTp. 255).

- [MNopkniouanTe annapat TOSIbKO K YCTAaHOBNEHHOWN B COOTBETCTBUM
C npeanucaHnAamMmn poseTke. Mpy HanMUYNM COMHEHNN
NPOKOHCYNbTUPYNTECH CO CMELMANMCTOM MO 3EKTPOTEXHUKE.

- Po3seTka gomkHa 6bITb OCHaLLeHa NpeoXpaHNUTENEM He MEHEE YEM Ha
10 A.

MepBoe BKNOYEHME annapaTa

Bo Bpems nepBoro BKOUYEHNA MOXXHO HAaCTPOUTb A3bIK, BPEMA Ha Yacax 1
XecTKoCTb BoAbl. BnocneacTBMmM HaCTPOMKM MOXHO M3MeHUTb (CM. rnaBsy 8
Vi3meHeHuUe 0CHOBHbIX HACMpoek Ha cTp. 238 u rnasy 9.8 Hacmpolika
Xecmkocmu 8006l Ha CTp. 250).

[na onpefeneHmns »ecTKoCTW BOAbl MCMONb3YITe NpuiaraioLLyocs
VHAVKATOpHYto nonocky. Cobntogante MHCTPYKLMN, YKa3aHHbIE Ha
yNaKoBKe MHAMKATOPHOW NOMOCKH, 1 B Tabnunue [1o3. Ha cmp. 213.

@ npopmayusn

PeKomeH,qyeTcn He yl'lOTpE6J'|ﬂTb nepsble ABE YallKkn KO¢e nocne nepesoro
BK/TIOYEHUA.
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HEO6XOAVIMOE ycnoBue: annapat yCTaHOBJIEH N MNOAKITIOYEH.

1. MopcTaBbTe EMKOCTb NOJ BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.
2. BkntounTe annapat € MOMOLLbIO KHOMKK "BKn./Bbikn.".
» Ha gucnnee noABuTCA NpMBETCTBEHHAA HAAMNCH.
» Ha gucnnee nosBWTCA 3aNpoc Ha BbIMOMIHEHNE HACTPOWKN:
BeinonHume Hacmpoliku annapama.
» 3amuraet KHonka "menu/ok".
3. MopnTBepanTe AelCTBME, HaXKaB Ha KHOMKY "menu/ok".
» ToABUTCA MEHI0 A3bIK.

4. BblbepuTe C NOMOLLBIO KHOMOK CO CTPENKaMU HYXHbII A3bIK.
[MoaTBepanTe Ha)kaTem Ha
"menu/ok"

» [loABuTCA MeHio Bpems.

5. BbibepuTe C NOMOLLbIO KHOMOK CO CTPEenkamm 4ac U MUHYTbI.
MoaTBepauTe HaCTPOWKM, Haxkas Ha "menu/ok".

» MoaBuTcA MeHo Xecmkocmeb 800bl.

6. BbibepuTe C NOMOLLbIO KHOMOK CO CTPEenKamu OnpeaesieHHYI0 XeCTKOCTb
BOJbI AW NOATBEPANTE NPeABapUTESIbHO YCTaHOBIEHHOE 3HaYeHMe,
Ha)kaB Ha "menu/ok".

» [loAsuTca 3anpoc lloxanyticma, HanosiHUMe U 6cmasbme KOHmeuHep
0715 800bl.

7. CHUMWTE KOHTeNHep Ana Boabl. [IpOMoNTe ero 4ncTomn Bogown.

HanonHuTe KOHTelHep CBeXel BOAOW 1 BCTaBbTe HAa MECTO.

» AnnapaT HarpeeTca 1 BbINOIHUT aBTOMATUYECKYO MPOMBbIBKY.

» Ha gucnnee noaBWTCA UHAMKATOP FOTOBHOCTM 1 3anpoc 3aceinams
3epHa.

8. 3acbinbTe KodelHble 3epHa B COOTBETCTBYIOLLMI KOHTENHEP.
[JononHuTenbHyo nHPopMauumio cM. B rnase HanosHeHue kogeliHbiMmu
3epHAamu U Ucnosib308aHue nepekoyamerns Bolbop 3epeH Ha cTp. 220.




OcHoBHble APUHLUNMBI yNpaBieHnA

4.1

OcCHOBHble npvHUunbl ynpasneHnA

B
H

[aHHOW rnaBe ONMCbIBAlOTCA OCHOBHbIE 3Tarbl ynpaBJieHus,
EO6XO,D,I/IMbIe OnA noBcefHEBHOIo NCNoONb30BaHMA annaparta.

BknoueHune n BbiK/lOUEHnE annapaTta

MNepen nepBbIM BKlOYEHMEM annapaTa npouTtuTe rnasy 3.5 [lepgoe
8KJIl0YeHUe annapama Ha cTp. 215.

@ npopmayusn

Mpu BKNOYEHMN 1 BbIKIOUEHWW annapar BbINOMHAET aBTOMaTUUYECKYIO
NPOMbIBKY.

Vicnonb3yemas npu npombIBKe BOAA BbIBOAUTCA B NOALOH Ans c6opa
Kanernb.

P,

[o6pbii oeHb

uc.4: KHnonka "Bkn./8bikn." Puc.5: [lpusemcmeeHHas Haonuce

BknioueHue annaparta

1.
2.

»

»

»

MopcTaBbTe EMKOCTb NOA BbIMYCKHOE OTBEPCTME.
Haxkmute Ha KHonKy "Bkn./Bbikn." (9).

Ha gucnnee noasuTtca NpuyBeTCTBEHHAn HaANKCh (M. Puc. 5).
Annapart HarpeeTcs 1 BbINOSHUT aBTOMATUYECKYIO MPOMBbIBKY.
Ha gucnnee noABUTCA MHAMKATOP FOTOBHOCTK.

BbiknioueHue annaparta

. NopacTtaBbTe eMKOCTb NOA BblNMYCKHOE OTBEPCTME.
. HaxmuTte Ha kKHonKy "Bkn./Bbikn." (9).

AnnapaT BbIMNOJIHUT aBTOMATUYECKYO MPOMbIBKY.
3aTem annapart BbIKJTIOYUTCA.
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@ Vinpopmauus

- Annapat aBTOMaTU4eCKN BbIKMIOYMTCA B Cllyvae NPOJOIKUTENBHOIO
npoctosA. B gaHHOM cniyyae Takxe 6yfeT BbiNOHEHa aBTOMaTMyYeCKan
NpOMbIBKa.

- BpemsA [0 OTKMYEHNA MOXXHO HACTPOUTb B MeHI0 ABMOBbIK/II04eHuUe, CM.
rnaBy 8.4 Hacmpolika asmomamuy4eckozo 8bIK/1t04eHUsA Ha CTp. 239.

- Ecnm nocne BKNIOYEHNA HANWUTKN HE FOTOBUAUCD, NN KOHTEHEpP ANA
BOAbl OCTaBasicA NyCTbIM, MPOMbIBKa He BbIMOSIHAETCA.

nOpﬂp,OK ncnosib3oBaHuA naHenn ynpaeneHnA

YnpaeneHue Hanbonee BaxHbIMU GYHKLMAMY BbIMOJIHAETCA C MOMOLLbIO
crneumanbHOW NaHenun.

HaxxmuTe nanbuem Ha KHOMKYy. MaHenb ynpaBneHna He pearmpyer, eciu
Hax<aTue BbINONIHAETCA C MOMOLLbIO KapaHAalla uiv nogobHoro npeameTa.

MopcBeunBaloTCA TONbKO Te KHOMKM, KOTOPble MOXHO MCMOfb30BaTh B
TEKyLLEM pexurme.

[ns ynpaeneHvs annapaTtom C MOMOLLbIO MaHenNu NCMosb3yoTcA
cnegyiowme 4encTBus:

@ KpaTkoe HaxaTune
HaxkmuTe Ha KHOMKY, UTOObI BbIOPATh GYHKLMIO.

MpogonxutenbHoe HaXxkaTue
YaepkumBaliTe KHOMKY Ha)kaTol B TeueHne bonee 2 cekyHg,
4TObbI BBIGPATL BTOPYIO GYHKLMIO.

Haxatne Ha "+" unn "-"
HaxkmuTe Ha "+" nnn "=, uTo6bl yBENNUUTD NN YMEHBLUUTD
TeKyllee 3HaueHue. YaepuBaiTe KHOMKY HaXkaToM, UTo6bl

HENPEePbIBHO N3MEHATb 3HaYeHue.

HakaTue Ha perynatop
HaxmunTe Ha perynatop, utobbl BbIGpaTh 3HaYeHMe.

MepeTtacknBaHue perynsaTopa
HaxmuTe u npoBeanTe NanbLem BAOMb PETYNATOPa, YTOObI
YBENUYNTD UV YMEHbLINTD TEKYLLIEE 3HAUEHUE.
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4.3 HaBurauus no MeHio

OnAa HaMBMAYanbHOM HACTPONKM HaNMUTKOB, TEXHNYECKOro 06CNYKBaHUA
1 yxofa Heo6X0AVMO BbI3BaTb MEHIO Ha AUCTIIEE 1 NePeMeCcTUTbCA B
HYHbIA MYHKT MEHIO.

Cobniofarite yKkasaHus, AaHHble Ha gucnnee.

KnaBuwmu nogaun
Scnpecco é::’;g

KpenocTb koce

Kpenkuin c

MopTBepauTh HaxaTnem OK

Puc.6: [pumep: ducnneli c KHONKamu
[nA HaBurayum no MeHI0 UCMONb3yNTe CneayoLwme BO3MOXKHOCTU:
Bbi30B MeHI0 1 NoaTBepXKAeHUe Bbibopa

YaepxmBarite KHOMKy "menu/ok" HaxkaToln B TeueHne 6onee
2 ceKyHf, UToObl BbI3BaTb MEHH0.
HaxkmuTe Ha KHonKy "menu/ok’, uTo6bl NoaTBEpANTL CBOV BbIGOP.

Hasurauunsa no meHio

JN HaxmuTe Ha KHOMKM CO CTpenkamm, 4To6bl NepeMecTUTbCA BHIU3
WNU BBEPX MO MEHI0. YAepXKMBaTe KHOMKY CO CTPEIKOW HaXaTom,
uTOGbI BBINONHUTD OLICTPbIN NEPEXO K HYXKHbBIM MYHKTaM MEHIO.

Bbixoa n3 meHwo

C nomoLLblo KHOMOK CO CTperikamu Bbibepute KomaHay Beixod n
NoATBEPAUTE HaXKaTeM Ha "menu/ok’, 4Tobbl BbIATA U3 MEHIO.
BbIxog 13 nogMmeHI0, B KOTOPbIX TOJIbKO OTOOpaxaeTcA
HPOPMaLIMA 1 He OCYLLeCTBIAIOTCA HAaCTPOWKW, OCyLLeCTBAAETCA
NMocpefCTBOM HaXkaTuaA Ha Ha "menu/ok".

Bbi3oB nogmeHto

JocTyn K HeKOTOpPbIM GYHKLKMAM OCYLLECTBIIAETCSA NOCPEeACTBOM
nocnefoBaTe/IbHOro BbI30Ba HECKOJIbKMX MOAMEHIO.

Bbi30B noagMeH!10 BbINONHAETCA BCErAa OANHAKOBO. Hanpmmep, 3aecb
npnBOoANTCA ONUCaHKE Nepexoaa K nporpamme YoaneHue Hakunu.
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Yxon
Buixog B é:?;g

MpombiBKa

TNerkas ounctka

OuncTKa MONOYHON CUCTEMbI
QOuuncTka koeiHo cucTems!

=> YnaneHue Hakunu
dunetp

Puc.7: [lepexod kK npoegpamme o4yucmku om Hakunu

1. YaepxuBalite KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B TeueHre 2 CeKyHS.
» Ha ancnnee noABUTCA MEHIO.

2. C nomoLLbto KHOMOK CO CTpesikamu BblbepurTe onuuto Yxoo n
noaTBepauTe BbI6op HaxaTnem Ha "menu/ok".

3. C nomoLblo KHOMOK CO CTpesikamMu BblbepuTe onuuto YoaneHue Hakunu n
noaTBepauTe Bblbop HaxkaTem Ha "menu/ok".

B maHHOM pyKoBOZACTBe Mo 3KcruyaTauum Bolbop GyHKUMI Bcerga
oTobpaxkaeTcsa B COKpALLEHHOM BUfe:
= [lepengunte K MeHto ¥x00 > YoaneHue Hakunu

HanonHeHune KodenHbiIMn 3epHaMn 1 UCNONb30BaHNe
nepekntoyartens Boibop 3epeH

O6apeHHble KodelHble 3epHa TePAIOT CBOW apoMaT. 3acbinbTe B
pe3epByap CTONIbKO KOPENHbIX 3ePeH, CKOJIbKO CMOXeTe ynoTpebuTb 3a
6nukanwme 3 -4 gHa.

BHUMAHWE

Wcnonb3oBaHne HeNoaxoaALLMX COPTOB Kode MOXKeT NpuBecTu K

3acopeHuio Kodpemonku.

= He ncnonb3yiTte KodeliHble 3epHa, BbiCyLLIEHHblIE METOAOM Cyb6numaLmu,
W KapaMenun3oBaHHble 3epHa.

= He HanonHsnTe KOHTENHEpP ANsA KOenHbIX 3epeH MOMOTbIM Kode.
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Puc.8: [lsyxkamepHbili KoHmeliHep 0515 KogheliHbix 3epeH

Bnaropaps aByxkamepHoMy KOHTelHepy AnA KodelHbiX 3epeH (2)

MOXHO MCMOMb30BaThb fABa Pa3fINUHbIX cOpTa Kodpe. ABTOMATUUYECKNIA
nepekstoyatesnb Boibop 3epeH obecneymBaeT aBToMaTMUYECKU BbIOOP
ONTUManbHbIX KODENHbIX 3epeH ANA Pa3fIMYHbIX BUAOB Kode. [1nAa HannTKos
Ha OCHOBE 3CMPECCO NCMONb3YIOTCA 3epHa U3 NieBoli Kamepsbl 1 (34), ana
HanuTKOB Ha OCHOBe Kode-KpemMa — 13 NpaBoi Kamepbl AnA 3epeH 2 (35).

B cnegytowwen Tabnuue oTo6paxkaeTcs pacnpeeneHve 3epeH Nno Kamepam
INA pa3nuYHbIX BUOoB Kode. MOXXHO CaMOCTOATENbHO N3MEHUTD
HaCTPOWKY (CM. rnaBy 6.2 M3meHeHue npedsapumerbHbiX HACMPOeK Ha
cTp. 233).

Kamepa gna koderiHbix KodenHbiii HanuToK

3epeH

1(34) dcnpecco, KanyunHo, naTTe MakK1aTo
2(35) @) Kode-kpem

1. OTKponTe KpblLLKY ABYXKaMEPHOro KOHTelHepa AN1A 3epeH (2).

2. HanonHwute neyto kamepy 1 (34) 3epHamu Ans 3CNpecco, a Npasylo

kamepy 2 (35) 3epHamu anda kodpe-kpema.

3aKpoiTe KPbILWKY ABYXKaMEPHOro KOHTeHepa AnA 3epeH.

4. Cnomoubto kHonKu "BbIBOP 3EPEH" (29) nepep npurotoBneHnem
MOXHO Bbl6paTb COPT 3epeH (CM. rnaBy Ha cTp. 230)

@ Mndpopmauua

- [pouecc nomona B KodemornKe 3aBepLUaeTCA TONbKO Nocsie Toro,
KaK KodpelHble 3epHa 3aKOHUMNUCh. TeM He MeHee, He UCKNoYeHa
BO3MO>XHOCTb MVMHUMANIbHOFO CMELLNBAHMNA COPTOB Kode.

— [pw oKoHYaTENIbHOM pa3MasiblBaHVV KOGeHbIX 3epeH 3BYK paboTbl
arnnapara cfierka MeHsieTcsi B npefenax HopMbl.

w
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Wcnonb3oBaHune monoTtoro Kode

[na npurotoBneHns KoperHbIX HaNUTKOB MOXHO TaKXe UCMOoSb30BaThb
MOJOThIN Kode.

BHUMAHWE

Wcnonb3oBaHme HenoaxoaALWMX COPTOB Kode MOXKET NPUBECTU K

3acopeHuio 1 3aKynopke 6510Ka 3aBapuBaHus.

= He ncnonb3yinTe 6bICTPOPACTBOPYIMbIE MPOAYKTbI.

= He 3acbinarite B OTCEK AJ/1A MONIOTOro Kode 60onblue OfHON MePHOMN
NoXKmn Kode.

Puc.9: Omcek 0113 M0O/I0Mo20 Koghe

1. OTKpOITE KPbILWKY OTCEKA AJ1A MONOTOro Kode (3).

2. [ina no3npoBaHuWs NCMNoMb3ynTe NOCTaBAEMYIO B KOMIIEKTe
cneuvanbHyo MEPHYIO NOXKY.
He 3acbinaiite B oTcek Ana MosioToro kode 6onblue OgHON MepHON
NOXKM Kode.

3. 3aKpoWTe KpbILWKY OTCeKa AN MONIOTOro Kode.

4. [anee pencTByinTe B NOpAAKe, ONNCAaHHOM B rnaBax 5-7.

[@ Nnpopmaunsa

- MMpwn ncnonb3oBaHUU MONOTOro Kode Heslb3si MPUTrOTOBUTb [1BE YaLLKM
Kode 0fHOBPEMEHHO.

— Ecnu B TeyeHrie 3 MVHYT NOCJIE OTKPLITUA OTCEKa ANS MOJIOTOro Kode He
BbINOJSHAETCA NPUroToBNIEHNE Kode, annapaTt NepekKsloyaeTcsa B pexnm
KodeNHbIX 3epeH, 1 MONOTbIN Kode cbpacbiBaeTcs B pe3epByap AN1A
KOdEeNnHOro »mblixa.
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46 HanonHeHne Bogon

[nAa onTManbHOro BKyca HanmTKa 1MCcnosb3yinTe TONbKO CBEXKYIO XONOAHYIO
HerasnpoBaHHyI0 Bogy. MeHANTe Body KaXKAbl AeHb.

@ ndopmauua

KauecTBO BOAbI B 3HAUNTENIbHOW CTEMNEHW OnpeaensaeT BKYC HanuTka.
Mo3atomy ucnonb3yite dpunsTp Ans Boabl (cm. rnasy 9.8 Hacmpotika
Xecmkocmu 8006l Ha CTp. 250 u rnaBy 9.9 Micnons3osaHue ¢punempa ona
8006l Ha CTp. 251).

Puc. 10: KoHmeliHep 0514 8006b!

1. OTKponTe KpblLLKY KOHTeNHepa AiA BOAbl U U3BNIEKUTE KOHTENHep 13
annapara (1), noTAHYB 3a py4Ky BBEpPX.

2. HanonHwuTe KOHTEHepP BOAOIA.
CobniopaiiTe MakcManbHbI YpOBEHb HanonHeHus: 1,8 .

3. BcTaBbTe KOHTelHep AN1A BOAbI B annapaT CBepXy 1 3aKPONTe KPbILLKY.
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HacTtpoiKa BbInyCKHOro oTBepcTnA

BbinyckHOe oTBepCTMe (6) perynnpyeTcs no BbicoTe. YCTaHOBUTE
MVHVManbHOE PacCToAHUE MEXY BbIMYCKHbIM OTBEPCTUEM M EMKOCTBIO.
OTperynupyiTe BbICOTY BbINYCKHOTO OTBEPCTUSA B 3aBUCUMOCTY OT EMKOCTW.

Puc. 11: Pezynupyemoe no 8vicome 8binyckHoe omaepcmue

Ncnonb3oBaHMe MoONoOKa
ﬂ,ﬂﬂ OonTManbHOIo BKyca HanumTKa VICI'IOJ'Ib3yI7ITe oxJlaxKaeHHOe MOJTI0KO.

B 3aBUCMMOCTM OT MOZENN MOXKHO NCMONb30BaTb NOCTaBAAEMbIE B
KOMMeKkTe eMKOCTb Unn pr6Ky ONA MOJIOKaQ, a TakKXe CTaHA4apTHble
YNaKoBKK AnA MOoJjoKa.

[@ Nnpopmaumsa

Pazbem ans nogknioueHnsa TpyOKM AN MONOKA pa3meLlaeTcs B
COOTBETCTBUM C 3aBOACKUMM HACTPOMKaMM C NPABOWN CTOPOHbI OT
BbINYCKHOro oTBepcTusA. Ecnn Heo6XxoanmMo nepeMecTUTb pa3beM Ha NeByio
CTOPOHY, CM. rnaBy 8.9 Mi3meHeHue NoOK/Ilo4YeHUA mpy6Ku 0/19 MOJIOKA Ha
cTp. 243.
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MoaknioueHne eMKOCTU AJ1A MoJioKa (B 3aBMCMMOCTU OT MOLEenn)

HanelitTe B @MKOCTb CTOJIbKO MOJIOKA, CKOJIbKO CMOETe MCMOosb30BaThb 3a
OfVH pas.

Puc. 12: loOkntoyeHUe eMKoCcmu 071 MOJIOKA K annadpamy (pUCyHOK Moxem
omu4amecs om delicmgumesibHo20 8uda annapamay)

1. HanonHute emMKoCTb HEOOXOAMMbIM 06 bemMoM MosnoKa (37).

2. MNepemecTnTe BbINycKHOE OTBEPCTUE (6) BHY3.

3. CoepuHunTe TPYOKY As MosoKa (36) C eMKOCTbIO Anst MOJIoKa 1
pasbemom (14) Ha BbIMyCKHOM OTBEPCTUMN.

@ Nndopmauua

XpaHVITe €MKOCTb A4 MOJI0Ka B XOJ1oauibHUKe.

MopknioueHne TPy6KM Ana MosnoKa (B 3aBMCMMOCTM OT Mogesnu)

Puc. 13: [ooknodeHue mpy6Ku 0719 MOAIOKA K annapamy

1. MepemecTtuTe BbINyCKHOE OTBEpCTUE (6) BHM3.

2. CoepuHuTe TPYOKY s MosoKa (36) ¢ pa3beMoM Ha BbIMYCKHOM
oTtBepctun (14).

3. BcTaBbTe TPYOKY 1A MOMOKa B CTaHAAPTHYHO YMAaKOBKY 15 MOoKa (38).
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OuncTtKa noaaoHa ana cbopa Kanenb v eMKOCTU ANA
Ko¢enHoro »mbixa

Ecnv noppoH ana cbopa Kanenb (8) 1 eMKOCTb AN1A KOPeNHOro »mbixa (7)
3anosiHeHbl, annapar BblAAcT 3anpoc Ha OYNCTKY JaHHbIX EMKOCTEN.
YpoBeHb HanosHeHVsA NoALOHa Ans c6opa Kanenb TakKe MOXHO
onpenenuTb No NonoXeHuto nonnaeka (17). Bcerna ouniarite o6e eMKOCTU.

Puc. 14: Mo00oH 0515 c6opa Kanesib, eMKOCMb 0J18 KOEeUIHO20 XMbIXa U
nonsiasok

M3BnekunTe nogaoH (8) n3 annapara, NOTAHYB ero Bnepes.
CHUMKTE eMKOCTb ANl KOGENHOTO XMbixa (7) 1 yhanuTe XmblXx.
CnewiTe XnaKoCTb U3 NoaaoHa Ansa cbopa Kanesb.

BcTaBbTe eMKOCTb A1 KOGEMHOMO XKMbiXa Ha MecTo.
3afBuVHbTE NOAAOH B annapat Ao yrnopa.

(@ Vinpopmauus

Annapat BblJaeT 3anpoc Ha OUNCTKY NOAAOHa f1A cOopa Kanesb 1 eMKOCTM
Ana KodeHOoro )Mbixa Nocsne onpeaesieHHOro KONMYecTsa LiMKI10B
NPWroTOBMIEHNA HANUTKOB. MPY OUNCTKe annapara B BbIKIUYEHHOM
COCTOSIHMM annapart He PerncTpupyeT aHHoe AercTame. NosTomy 3anpoc
Ha OUNCTKY MOXET Bbl4aBaTbCA HECMOTPSA Ha TO, UTO NOAAOH Ana cbopa
Kanenb 1 eMKOCTb Anst KOGENHOro XMblXa eLle He 3aroJIHEHbI.

uhwWwN =




HDVIFOTOBJ'IGHMG HaMMTKOB

anIFOTOBHEHI/Ie HanTKOB

Ona NPUroToBJIEHNA HANNTKOB NPefyCMaTPMUBAETCA TPU BO3MOXHOCTU:

CTaHZAPTHbIN BapyaHT NPUroToBAEHUA C MOMOLLbIO KHOMOK nofgayn n
NPUroTOBMIEHNE HAaNUTKOB MO peLenTam, Kak ONMCcaHo HUXe
NPUroTOBMIEHNE C U3MEHEHHbIMU HAaCTPOMKaMM ANA HaNUTKOB 6
CoxpaHeHue Hacmpoek 0J18 HaNUMKOo8 Ha CTp. 232),

UCMosib30BaHKe NepCcoHalibHbIX HACTPOEK C MOMOLLb0 GYHKLUMN

Mol kode (cm. rnaBy 7 lepcoHansHele Hacmpoliku — Mol koge” 7
lMepcoHaneHsie Hacmpoliku — Mol koge” Ha cmp. 234).

B paHHOW rnaBe onucbiBaeTcA CTaH,ElapTHbIIﬁ BapuaHT NpUroToBieHNA
HanuntKa.

O6paTunTe BHUMaHe:

B cooTBeTCTBYIOWMX pe3epByapax AOSKEH HAXORUTLCA [LOCTATOUHbIN
o6bem Kode 1 Bogbl. ECv ypoBeHb HanosHeHWA He[OCTaToueH, annapat
BbIAACT 3aMPOC Ha HanoJHeHWe.

WHavkauma Ha cnyyail OTCYyTCTBMA MOJIOKA He NpeflycMaTpUBaeTcs.
EMKOCTV ANiA HaNWTKOB AOJIKHbI ObITb AOCTATOYHO 6ONBLUNMM (CM.
Tabnuuy 3aso0ckue ycmaHoeku Ha CTp. 256).

MpurotoBneHune acnpecco n Kodpe-Kpema

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee otobpakaeTca MHANKATOP
rOTOBHOCTMW.

1.
2.

»

MopcTaBbTe EMKOCTb NOJ BbIMYCKHOE OTBEPCTME.
Haxxmute Ha KHoNKy "dcnpecco” nnn "Kode-kpem".
» HauyHeTca npouecc nomona 1 nogaym HanuTKa.
» [ofgaya HaNMTKa 3aKOHUYNTCA aBTOMATUYECKN.
CHUMWTE eMKOCTb C NMOACTaBKM.

Ha ancnnee noaBuTCA NHAM KaTop roOTOBHOCTW.

an/IFOTOBHEHI/Ie Kany4ynHo

HeOGXOAVIMOE ycnoBue: Ha gucnnee 0To6pa>KaeTcn NHONKaTop
rOTOBHOCTU, N NOAa4Ya MOJIOKa NOoAKJ/1KoYeHa.

1.
2.

MopcTaBbTe eMKOCTb NOJ BbIMYCKHOE OTBEpCTME.
Hakmute Ha KHoNKy "KanyunHo"

» HauHeTca npouecc nomMona u nogaumn kode.

» [Mopaya Kode 3aKOHUMTCA aBTOMATUYECKU.

» HauyHeTca nogaya Mmonoka.

» [lofgaya HaMMTKa 3aKOHUYNTCA aBTOMATUYECKN.

227




PYCCKUK

HDMFOTOBHGHMQ HaMMTKOB

54

228

3.

4,

»

CHUMKTE eMKOCTb C NMOACTaBKMU.

» Ha gucnnee noasutca Jleekasa oqucmka? (OK 0014 3anycka).

MO>HO BbINOMHWTL Nporpammy Jlerkaa ouncTKa Unu NPOAOCIKUTbL

NPUroToB/IEHNE HAaMUTKOB.

a) BbinonHute nporpammy Jlerkas ounctka. CnegywvTte npv 3Tom
VHCTPYKUMAM Ha gucnnee. MHpopmauwmio no JaHHoN Teme CM. B
rnase 9.4 llpoepamma ,Jlezkas yucmka” Ha cTp. 245.

b) MpuroToBbTe Apyrre HaNWUTKK, a NO34Hee BbINOMHWTE NPOorpammy
Jlerkaa oumncTka.

Ha ancnnee noABUTCA UHANKATOP NOTOBHOCTN.

an/IFOTOBHEHVIe NnaTtTé MaKK1NaTto

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee otobpaxaeTca MHAUKATOP
rOTOBHOCTU, 1 NOJAYa MOJSIOKA MNOAK/0UYEHa.

1.
2.

MNopcTtaBbTe eMKOCTb MOA BbIMYCKHOE OTBEpPCTUE.

HaxmunTe Ha KHOMKy "JlaTTe MakkumaTo".

» HauHeTcsa nogaya monoka.

» [Nogaya MONOKa 3aKOHUUTCA aBTOMATMYECKMU.

» HauHeTcA npouecc nomona u nogaum Kode.

» [Nogaya HaNUTKa 3aKOHYNTCA aBTOMATUYECKN.

CHVYMUTE eMKOCTb C NOACTaBKMN.

» Ha pncnnee nossutca Jleekas ouucmka? (OK dna 3anycka).

MO>HO BbINONHWTL Nporpammy Jlerkaa ouncTka Unm NPOAOCIKUTbL

NPUroToB/IEHNE HAaNUTKOB.

a) BbinonHute nporpammy Jlerkas ounctka. Cnegywvrte npm 3ToM
VNHCTPYKUMAM Ha gucnnee. MHpopmauumio no JaHHON Teme CM. B
rnase 9.4 llpoepamma ,Jlezkasa yucmeka” Ha cTp. 245.

b) MpuroToBbTe Apyrre HaNWUTKK, a NO3JHee BbINOMHWTE MPOrpammy
Jlerkaa oumncTka.

Ha grcnnee nosiBATCA MHAMKATOP FOTOBHOCTMW.

MoarotoBKa MOJIOYHOW NeHbl N TENJIOFO MOJIOKA

MNoaroToBKa MOMTIOYHOW NEHbI 1 TEMOrO MOMIOKA BbINOHAETCA B
aHanornyHoMm nopAapke.

Heo6xonmmoe ycnoBue: Ha gucnnee 0TO6pa)KaeTCﬂ NHANKATOP
FOTOBHOCTU, 1 NOAaY4a MOJIOKa NOoAKI/THOYEHa.

1.
2.

MopacTaBbTe @MKOCTb NOA BbINMYCKHOE OTBEPCTHE.
Haxkmute Ha KHONKy "MonoyHas neHa/mMonoKo"

a) MonouHas neHa = HaXXMUTe Ha KHOMKY
b) Tennoe monoko = MpoAOMKUTENIBHO HAXKMKTE Ha KHOMKY
(2 cekyHab!)
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» HauHeTcAa nogava monoka.
» [Mopaya HaNWTKa 3aKOHUMTCA aBTOMATUYECKMU.
3. CHMMUTE eMKOCTb C NOACTaBKMU.
» Ha gucnnee noasutca Jleekas owucmka? (OK 015 3anycka).

4. MOXHO BbINOMHWTbL Nporpammy Jlerkas ounmcTka unv NPOACIKNTb

NPUroTOBMIEHNE HaNUTKOB.

a) BbinonHute nporpammy Jlerkas ounctka. Cnegynte npu 3Tom
WHCTPYKLMAM Ha ancnnee. IHGopmaumio No AaHHON Teme CM. B
rnase 9.4 llpoepamma ,Jlezkasa yucmka” Ha cTp. 245.

b) MpuroToBbTE fpyrue HaNWUTKK, a NO3AHEE BbIMOHMTE NPOrpaMmy
Jlerkas oumcrka.

» Ha gucnnee noaBuTCA MHAMKATOP rOTOBHOCTM.

MoprotroBKa ropAyein Bogbl
Heonop,mmoe ycnoBue: Ha gucnnee noasunca MHANKaTop rotToBHOCTU.

1. TopcTaBbTe @MKOCTb NOA BbIMYCKHOE OTBEPCTHE.
2. HaxmuTe Ha KHOMKY "fopAvas Boaa"

» HauHeTcs nofaya ropsvei Bogbl.

» [opaya HanMTKa 3aKOHUYMTCA aBTOMATUYECKN.
3. CHUMUTE eMKOCTb C NOACTaBKM.

» Ha ancnnee noABUTCA MHANKATOP rOTOBHOCTN.

an/IrOTOBﬂeHI/Ie HanMmMUTKOB MO peuenTtam

I'Ipe,qnaraIOTCH aiegyrwme peuentbl Ha Bbl60p (B 3aBMCUMOCTU OT MOAENN):

PeuenTbl 6€3 MOMOKa: 3CNPecco, PUCTPETTO, TYHro, ABONHON 3CMpecco,
[BOWIHOW PUCTPETTO, Kode-KpeM, ABONHON Kode-KpeMm, aMeprKaHo,
aMepUKaHO 3KCTPa-LLOT, IOHT 653K, p34 al, 6nae ain, 434 ai.

PeLienTbl C MONOKOM: KamnyumnHO, 3CNPeCcco MaKKm1aTo, natte, Kope ¢
MOJIOKOM, NTaTTe MaKKMaTo, NaTTe MakKMaTo SKCTPa LUOT, laTTe MaKKMaTo
TPOWHOW LLOT.

@ Nndopmauua

B cnyuae Bbi6Opa peLienta C MOSIOKOM NPUCOeANHUTE eMKOCTb A1 MOJIOKa
W CTaHOAPTHYIO YNAaKOBKY MOJIOKa (B 3aBUCMMOCTY OT MOAENN).
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npﬂMOVI Bbl60p peuenTa BbIMNOJIHAETCA B AHaNorMYyHoOM AnA BCeX HaNUTKOB
nocnenoBatesibHOCTU. I'Ipmmep: Bbl60p JIYHro.

peuent
A
Bbixon B¢

Scnpecco
Puctpetto

=> IyHro
[BoiiHoin acnpecco
[BoiiHoN pUcTpeTTo

[ns nycka HaxaTte OK

Puc. 15: Mpamot 8ei60p s1yHz0

Heobxoanmoe ycnoBue: Ha gucnnee otobpaxkaeTcs UHAUKATOP
FOTOBHOCTW.

1. MopacTaBbTe EMKOCTb NOJ BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.

2. Haxumarrte kKHomnKy «Mon kode/PeuienTbl» A0 TeX NOP, MOKa He NOABUTCA
npodunb Peyenmel, N NOATBEPAUTE HaxKaTeM KHOMKM «menu/ok».
» Ha gucnnee nosBuTcs BbIGOP peLenTos.
B kauecTBe anbTepHaTUBbI MOXHO TaKXe yaep»KUBaTb KHOMNKY «Moli
kode/PeLienTbl» HaXkaToW 2 ceKyHAbl, YTOObI Cpasy NonacTb K BbI6GOpy
peuenToB.

3. C nomoLLblo KHOMOK CO CTpefikamu BbibepuTe onuuio JlyHzo 1
noaTBepauTe Bblbop, Haxkas Ha "menu/ok".
» HauyHeTca npouecc nomona v Nogayn HanuTka.
» [logaya HaNUTKa 3aKOHUYUTCA aBTOMATUYECKMN.

4, CHUMUTE eMKOCTb C MOACTaBKN.

» Ha gucnnee noasutca NHONKATOP rOTOBHOCTU.

N3meHeHne HacCTpoeK onAa HannTkoB 4O, BO BpeMA n
nocne npurotoesieHNA

MOoXHO n3meHuTb HaCTpOIhKVI ANA HaNMTKOB BO BpeMA 1 nocne
NPUroToBNEHUA.

@ Vinpopmanus

[aHHble HaCTpOVIKI/I p,eVICTByK)T TONbKO HENOCPEACTBEHHO NpK
NPUroTOBNIEHUN HaNUTKa.




HDVIFOTOBJ'IGHMG HaMMTKOB

5.8

N3meHeHue HacTpoeK AnA HannTtkoB A0 NpuUuroToeBieHnNA

MO>HO N3MeHATb BbIGOP copTa 3epeH, 0611 06beM HaNUTKa 1 KPenocTb
Kode [0 Toro, Kak byfeT BblopaH HannTOK.

0

= [lpexpae yem BblOpaTb HANWTOK, BbIGEpUTE C MOMOLLbIO KHOMKN "BbIBOP
3EPEH" copT 3epeH.

= [lpexpae yem BbibpaTb HAaNMTOK, C MOMOLLbIO perynsaTopa "O6bem
HanuTKa" yCTaHOBUTE HYXHbI 06beM HanuTKa.

= [pexpge Yem BbIOpPaTb HAMWUTOK, HACTPOMTE C MOMOLLbIO perynaTopa
"KpenocTtb HanuTKa" KpenocTb HanuTka.

(& ndbopmauua

— Tpv NpUroToBNEeHWM NaTTe MaKKNATO 1 KamnyurHO 06LMii 06bem
HanuTKa NofpasfenaeTcs B COOTBETCTBMM C 3alaHHbIM COOTHOLLEHNEM
Ha 06beM Kode 1 MosioKa.

- Ecnu B TeueHue 1 MVHYTbI He BbINOJHAETCA NPUrOTOBNIEHME HANUTKA,
annapart NepexoaunT K CTaHAAPTHbIM HAaCTPONKaM.

N3meHeHue HacCTpoeK AnA HannTKoB B Npouecce NpunroToeyieHNA

MOo>HO 13MeHATb 06BEM HanMTKa 1 KPenocTb Kode B npouecce
NPUroTOBNIEHUA HANUTKA.

= B npouecce nogaum HanuTka (Kode nam Mosioka) ¢ MOMOLLbHO
perynatopa "O6beM HanuTKa" HaCTPONTE HYXXHbI 06bEM HanuTKa.

= B npouecce nomona HacTpomnTe C NOMOLLbIo perynaTopa "KpenocTtb
Kode" KpenocTb Kode.

OTtmeHa nPpUroToBJIeHNA HaNNTKa

B cnyvae HEO6XOAI/IMOCTI/I OTMeHbI NPUTOTOBNIEHNA HaNUTKa MOBTOPHO
HaXMNTe Ha KHOMKY nogaun.

anIrOTOBJ'IeHVIe ABYX HaNNUTKOB o gHOBpeMeHHO

C nomoLLbto KHOMKM "2 YallKn" MOXHO OQHOBPEMEHHO NPUrOTOBUTL ABE
nopumun Hanutka. MprrotoBneHne AByx Yallek Kode He BOSMOXHO ANA
cnepyoLyx HaMMTKOB: aMePUKaHO, JIOHT 6113K, ropAYas BoAa, MOIOKO

1 MOJIOYHas neHa. Npu NprUroToBNeHMM ABYX YalleKk Kode annapar
BbIMOJIHAET AABa NpoLecca nomorna.
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Puc. 16: lpuzomosneHue 08yx Yyawek Koge

1. MNopacTtaBbTe ABe eMKOCTN NOA BbINyCKHOe oTBepcTure (6).

2. HaxmuTe Ha KHOMKY "2 yawwku" (25).

3. [nAa npurotoBneHMA HaNUTKa AeNCTBYNTe B MOPAAKE, ONMCaHHOM ANA
COOTBETCTBYIOLLErO BUAA HAaNMUTKa.

[@ Nnpopmaumsa

- HacTpoiika gencTeyeT ToNbKO ANA CneayoLwero pasa npurotosiaeHna
HanuTKa.

- Ecnu B TeyeHvie 1 MUHYTbI He BbIMONHAETCA MPUrOTOBNEHME HAaNNTKa,
annapat nepexoAmnT B PeXVM NPUroTOBIEHNA OAHON YallK/ HanuTKa.

CoxpaHeHMe HaCTPOoeK ANA HANUTKOB

Annapat npeaycmaTpyBaeT OMONHNTENbHbIE BO3MOXHOCTMW ANA
NpUroToBNieHVs KOdeNHbIX HAMMTKOB. MOXHO MCMNOMb30BaTb
npenBapuTesbHO 3afjaHHble peLenTbl UM COXPaHATb HACTPOWKK AnA
HanuTKOB.

Bbi6op peuenTtoB

Bbl MOKeTe NpuKaTb KHOMKaMM NMofAayn COXpaHeHHble B MaMATH peLienTbl.
Mpw HaXaTnm COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKM nogayv 6yaeT cnosnb3oBaH
peuenT.

MpennaratoTca cnegyowye peLenTbl Ha BbIGOP (B 3aBUCMMOCTY OT Mofenn):

- Dcnpecco: 3cnpecco (CTaHAAPTHbLIN), PUCTPETTO, TYHro, ABOMHON
3CNpecco, BONHON PUCTPETTO.

- Kode-kpem: Kope-kpem (CTaHAapTHbBIN), ABONHON Kode-Kpem,
aMepyriKaHo, aMepUKaHO SKCTPa-LLOT, IOHT 613K, p34 ai, 6nakK aid, A4 al.




CoxpaHeHme HaCTPOEK A/1A HalMnTKOB

6.2

- KanyuumHo: KanyunHo (CTaHJapTHbI), 3CNPecco MakKkmaTo, natTe, Kode ¢
MOJIOKOM, Gn3T yanT.

- JlaTTe MaKKmnaTo: naTTe MakKMaTo (CTaHZAPTHbIN), 1aTTe MaKKMaTo
SKCTpPa LWOT, NaTTe MaKKMaTO TPOWHOW LUOT.

BbiGop peLienTa BbIMONHAETCA B aHASIOMMUYHO /1 BCEX HAMUTKOB
nocnegosatenbHOCTU. MprmMep: BbIGOP PUCTPETTO.

KnaBuwmu nogaun
Scnpecco *%
PeuenTtb!
Buixon B

Scnpecco

=> Puctpetto
TyHro
[BoiiHol acnpecco
[BOiiHOI PUCTPETTO

Puc. 17: Beibop peuenma 0718 pucmpemmo

Heonopunmoe ycnoBue: Ha gucnnee 0To6pa>KaeTcn NHONKaTop
rOTOBHOCTWU.

1. YpepxuBawite KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeueHune 2 ceKyHa,.
» Ha pucnnee noaBuTCA MeHIo.

2. Mepengunte K MeHo KHONKU nodayu > cnpecco > Peyenmei

3. Bbibepute ¢ NOMOLLbIO0 KHOMOK CO CTpenkamu Pucmpemmo u
noaTBepAUTe BbIOOP, HaXkaB Ha
"menu/ok".

4. BblbepunTe NOBTOPHO KOMaHAy Bbixo0d, UToObl BbIATY U3 MEHIO.

» Ha gucnnee noABMTCA MHAMKATOP FOTOBHOCTMY.
» B cnepyowwii pa3 npy NpUroToBAeHN 3cnpecco byaeT NCnosib3oBaTbCA
peLenT pucTpeTTo.

[0 upopmauusa

- BblGpaHHbIii peLenT CNonb3yeTca [0 TeX Nop, NoKa He 6yAyT BHECEHDI
HOBblE N3MEHEHNA.

- Bbl MOXeTe TakKe BbIOUpaThb peLenTbl HanpsaMyto, CMOb3ya KHOMKY
«Mon kode/PeuenTbl» 5.6 [[puzcomosneHue HaNUMKo8 no peyenmam Ha
cTp. 229.

N3meHeHMne npeaBapuTe/ibHbIX HACTPOEK

B 3aBMCMOCTM OT HaNUTKa MOXHO U3MEHUTL CreaytoLme
npenBapuUTesibHble HACTPONKU:

- 061bem Kode: B MunnmnuTpax,

- 061bem neHbl: B MUANUANTPAX,

- 0O6bem MonoKa: B MUITMIIMTPAX,
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- 06bem ropsyeit Bogbl: B MUINANTPAX,

- Copr: Kamepa Ana KodelHbix 3epeH 1 nnn 2,

- KpenocTtb Kode: SKCTpaMArKuUii, MATKNiA, HOPManbHbIN, KPEMKWi, O4eHb
Kpenkum,

- Temnepartypa: HU3Kas, HopMmasibHas, BbICOKas.

M3meHeHne HacTpoeK Anst HAMWTKOB aHANOMMYHO AJ1A BCEX HAMUTKOB. 34eCb
ONUCHIBAETCA NPUMEP U3MEHEHNA KPeNnocTn Kode Afa O4HOro 3CNpecco.

Knaewuwu nogaum
Bcnpecco

KpenocTb kode @

Kpenkuit c

MoaTBepauUTL HaxaTuem OK

Puc. 18: Hacmpotika kpenocmu koge

Heob6xoaumoe ycnoBue: Ha fucniiee OTOOpaKaeTca MHAUKATOP
rOTOBHOCTW.

1. YaepxuBalite KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B Te4eHe 2 CeKyHA.
» Ha gmcnnee noABMTCA MeHIO.

2. MepeirguTe K MmeHto KHonku nodauu > 3cnpecco > Kpenocme Kogbe.

3. C noMoLLbIO KHOMOK CO CTPeNikamMy BbibeprTe HY>KHYIO KpernocTb Kode 1
noaTBepauTe Bolbop, Haxkas Ha "menu/ok".

4. BblbepuTe NOBTOPHO KOMaHAY Bbixo0, UTOObI BbINTU U3 MEHHO.

» Ha gucnnee noABMTCA UHAMKATOP FOTOBHOCTY.
» B cnepyowmii pas npy NPUroToBAEHNM 3CNPecco GyaeT NCMOoNb30BaTbCA
BbIOpaHHasA HacTpoiika KpenocTu Kode.

[@ Nnpopmaumsa

MpenBapuTenbHble HACTPONKIM COXPAHAIOTCA [0 TeX Nop, NOKa He byayT
BHECEHbI HOBbIE N3MEHEHUA.

MNepcoHanbHble HacTponkn —,,Mon Kope”

C nomoubto dyHKUMM Mol Kode MOXKHO COXPaHUTb NepCcoHasbHble
HaCTpOIﬁKVI AnAa onpeneneHHoOro nojsibsosatenA.

O6paboTKa nepcoHanbHbIX Nnpodunen nonb3oBatenen

MOXHO MCMosib30BaTb O YeTblpPex U BOCbMU Npodunen nonb3osaresnei
(B 3aBMCMMOCTU OT MOLENN).




[NepcoHanbHble HacTpoliku —, Mol kode”

M3meHeHue Ha3BaHMA Nnpoduna nonb3osaTens

MOXHO N3MeHATb Ha3BaHMWA I'IpOd)I/IJ'IeVI nonb3oBaTtenen.

R Fayfep

MNameHuTb nms

Puc. 19: W3meHeHue HA38aHus npogusis nonb3ogamerns

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee oTobpakaeTca MHANKATOP
FOTOBHOCTMW.

1. YpepxuBaiite KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeueHne 2 ceKyHa,.
» Ha gmucnnee noABUTCA MeHIO.

2. MepewnguTe B MeHo Mol Koge.

3. BblbepuTe C MOMOLLbIO KHOMOK CO CTPEeKamm Nnosib3oBaTtens 1
noaTBepAUTe BbiOOP HaxkaTnem Ha "'menu/ok".

4, BblbepunTe C NOMOLLbIO KHOMOK CO CTPesikaMu onuuto M3meHeHue
HA38aHUA 1 NOATBepPANTE BbIOOP, HaXkaB Ha "menu/ok".
» [oABWTCA MeHIo AnA BbI6Opa OTAENbHbIX CIMBOOB.

5. BblbepuTe C MOMOLLbIO KHOMOK CO CTPENKaMu OTAesbHble CMMBOJIbI,
nopTBep»xaan Bblbop HaxaTtrem Ha "menu/ok" (cm. Puc. 19).

6. Bbibepute NOBTOPHO KOMaHAY Bbixo0, UTO6bI BbINTU U3 MEHIO.

» Ha gucnnee noaBUTCA MHAMKATOP FOTOBHOCTM.

AKTUBauuaA/geakTnBauma npodunsa nonb3oBarens
MOXHO MCNob30BaTh TOIbKO aKTUBHbIN NPodusb Nonb3oBaTens.

Heonopunmoe ycnoBue: Ha gucnnee 0To6pa>KaeTcn NHONKaTop
rOTOBHOCTWU.

1. YpepxuBarite KHOMKY "menu/ok" Ha)aTol B TeueHune 2 ceKyHa,.
» Ha gucnnee noaButca MeHio.

2. Mepengunte B MeHto Mol Koge.

3. BblbepuTe C MOMOLLbIO KHOMOK CO CTPEenKaMm Nnosib3oBaTtens 1
nopTBepAnTe BbIGOP HaxkaTnem Ha "menu/ok".

4. CnomolLLbto KHOMOK CO CTpenKamm Bbibepute onuuio
AKkmusHsitlHeakmueHeili n noaTBepAnTe BbIOOP HAaXKaTMeM Ha
"menu/ok".
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5.

6.

»

C NomMoLLbto KHOMOK CO CTpesikamu BblbepuTe onuuio AKmugHoIl nnu
HeakmueHelili n noaTBEpAUTE BbIGOP HaxaTeM Ha "menu/ok".
BbibepurTe NOBTOPHO KOMaHAY Bbix0d, UTO6bI BbIATY 113 MEHIO.

Ha ancnnee noABUTCA MHANKATOP NrOTOBHOCTN.

Bbi60p/3mMeHeHne NepCcoHaNbHbIX HACTPOEK

B 3aBMCUMMOCTU OT HaNWTKa MOXXHO Ha3HauYMTb AJ1A OAHOro NoJsib30BaTeNs
cnepyioLme HaCTPOKK:

PeuenTbl: BbIGOP peuenTos,

O6bem Kode: B MUNANANTPAX,

O6bem neHbl: B MUIIINTPAX,

O6bem MonoKa: B MUIIININTPAX,

O6bem ropsiuein BoAbl: B MUTMANTPAX,

CopT: kKamepa ana KodeliHbix 3epeH 1 nnn 2,

Kpenoctb Kode: SKCTpaMArKni, MArKUIN, HOPMasbHbIN, KPEMNKU, 0OYeHb
Kpenkun,

Temnepatypa: H/3KasA, HOpMasibHas, BbICOKas.

HasHaueHne nepcoHasnbHbIX HACTPOEK OAHOMY MOJIb30BaTeNIO BCEraa
BbIMOJIHAETCA ONHAKOBbIM 06pa3om. Hanpumep, 3aech onucbiBaeTcs
HaCcTpoika o6bema kode AnA ofgHON NOPLUM KamyumnHo.

KanyuuHo
Buixon B
Peuentbl

=> Kon-go kocbe
Kon-Bo neHku
Copt
KpenocTtb kode
Temnepatypa

Puc.20: W3meHeHue nepCoHAbHbIX HACMpPOeK

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha fucniee OTobpaxkaeTca MHAUKATOP
rOTOBHOCTW.

1.

YaepxuBalite KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B TeueHe 2 CeKyHA.
» Ha gmcnnee noABMTCA MeHIO.

MepenpnTe B MeHio Mou koge.

Bbi6epyiTe C NOMOLLbIO KHOMOK CO CTPESIKaMu Nosib3oBaTens v
ropaTBepauTe BbIOOP HaxaTnem Ha "menu/ok".

MepengnTe B MeHio Kany4yuHo > O6vem Kodbe.

C nomoLLbo KHOMOK CO CTPesikaMu BblbepuTe HYXKHbll 06bem 1
noATBepanTe BbIGOP HaxxaTnem Ha "menu/ok"

BbibeprTe NOBTOPHO KOMaHAY Bbix0d, UTO6bI BbIVATY 113 MEHIO.
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» Ha gucnnee noaBUTCA MHAMKATOP rOTOBHOCTM.
» [pn npUroToBReHNM OAHON NOPLMK KanyunHo Ansa onpeaeneHHoro
nosib30BaTenNs NCNosb3yeTcsA BblbpaHHas HaCcTPoKa obbema.

MpurotoBneHne HaNNTKOB C NePCOHaJIbHbIMN
HacTponKamu

MpurotoBneHve HaNUTKOB ¢ GyHKLMen Mol Kode BbiInonHAETCA
aHanorMyYHbIM A4S1A BCeX HaNMTKOB 0b6pa3om. Hanpumep, 3gech onncbiBaetca
nopAfoK NPUroToBIeHMA NOPLMK KanyUnHO..

HeOﬁXOAVIMOE ycnoBue: Ha gucnnee OTO6pa)KaETCﬂ NHONKaTop
FOTOBHOCTW, 1 NoAaYvYa MOJIOKa NogKJ/1to4eHa.

1. MopcTaBbTe eMKOCTb NOA BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.
2. Haxwmmaiite Ha KHonKy "Moli kode" o Tex nop, Noka He oTobpasuTca

HY>HbI NONb30BaTeb.

3. HaxkmuTe Ha KHonKy "KanyumHo"

» HauHeTcAa npouecc nomMona u nogaumn kode.

» [Mopaua Kode 3aKOHUMTCA aBTOMATUYECKU.

» HauyHeTca nogaya Monoka.

» [lofgaya HaMMTKa 3aKOHUYNTCA aBTOMATUYECKN.

4. CHAMUTE eMKOCTb C NOACTaBKM.

» Ha pucnnee noasutca Jlezkas ovucmka? (OK 014 3anycka).

5. MoXHO BbINOAHWUTL Nporpammy Jlerkasa ouncTka uim NpoJoIKnTb

NPUroToBfiIeHNE HAaNUTKOB.

a) BeinonHuTe nporpammy Jlerkaa ouncrtka. Cnepyiite npu 3Tom
WHCTPYKLMAM Ha ancnnee. MHGopmaLuio o AaHHOM Teme CM. B
rnase 9.4 llpoepamma ,Jlezkasa yucmka” Ha cTp. 245.

b) MpuroToBbTe Apyrvie HaNWUTKK, a NO3[Hee BbINOHUTE NPOrpPaMmy
Jlerkasa oumncrka.

» Ha ancnnee noABUTCA NHANKATOP rOTOBHOCTU.

(& ndopmaums

- Yr06b1 OTKNIOUNTL GyHKLMIO "Moi Kode', HaxnmaiTe Ha KHorKy "Moii
Kode" fo Tex Nop, NoKa He NOABUTCA UHANKATOP FOTOBHOCTU.

- Ecnu B TeueHue 3 MMHYT He BbINOMHASTCA NPUrOTOBMIEHME HAMUTKA,
annapar nepeknioyaeTca Ha MHANKaLNI0 rOTOBHOCTW.
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MN3meHeHne OCHOBHbIX HaCcTpoekK

B cnepytoLelt rnaBe onmcbiBalOTCA 3Tarbl yNpaBaeHUs, Heobxoarmble Anis
N3MeHeHWNsi OCHOBHbIX HAaCTPOEK annapara.

Hactpoiika Aa3blka
Mo»Ho HaCTPOUTb A3bIK OTOﬁpa)KeHVIﬂ TEeKCTOB Ha aucnnee.

Heo6xop,mmoe ycnoBue: Ha gucnnee 0T06pa)KaETCﬂ WHANKATOP
FOTOBHOCTW.

1. YaepxuBarnTe KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B TeueHre 2 CeKyHA.
» Ha gucnnee nosBuTCA MEHIO.

2. lMNepengnte B MeHI0 A3biK.

3. C nomoLblo KHOMOK CO CTpesikamu BblbepuTe A3bIK 1 MOATBEpANTE
BbI6Op, HaxaB Ha "menu/ok".

4. BblinanTe 13 MeHI0 C MOMOLLbIO KOMaHAbl Bbixod

» Ha gucnnee noaBMTCA MHAMKATOP MOTOBHOCTM.

HacTpoiika BpemeHu Ha yacax
MoXHO HaCTpPOUTb BpeMA, KOTopoe OTO6pa)KaETCF| Ha gucnnee.

HeO6XOAVIMO€ ycnoBue: Ha gucnnee 0T06pa)KaETCﬂ WHAONKATOP
FOTOBHOCTW.

1. YaepxuBalite KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B TeueHre 2 CeKyHA.
» Ha gucnnee nosBUTCA MEHIO.

2. lMNepengunte B MeHio Bpems.

3. BblbepuTe C NOMOLLbIO KHOMOK CO CTPEIKaMU Yacbl Y MUHYTbI.
MNoaTBepauTe HaCTPONKM, HaxaB Ha "menu/ok".

4. BblnanTe 13 MeHI0 C MOMOLLbIO KOMaHAbl Bbixod

» Ha gucnnee noaBnTCA UHAMKATOP FOTOBHOCTM.

@ Nndopmauusa

YT06bI Ha Ancnnee He 0OTO6Paxanocb Bpems, yCTaHOBUTE NOKasaHuA
BpemeHu Ha 00:00.

ABTOMaTMuecKas aKTUBaLUna/geakTuBauus
nepeknioyarena Boibop 3epeH

MO>HO aKTMBMPOBAaTb/fEaKT!BMPOBaTb BbIGOP COPTa 3epeH.
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Heobxoaumoe ycnosue: Ha fucniee 0To6paxxaeTca MHANKATOP
rOTOBHOCTM.

1. YpepuBanTe KHOMKy "menu/ok" Ha)aToi B TeueHne 2 ceKyHA.
» Ha gucnnee noABMTCA MeHIo.

2. MNepengunte B MeHio Cucmema > ABmomamudeckuli 8b160p 3epeH.

3. C nomoLLblo KHOMOK CO CTPenKamu BblbepurTe onumo AKmueHeit nn
HeakmugHelli n NoATBEPANTE BbIGOP HaxkaTeM Ha "menu/ok”.

4. BbibepuTe NOBTOPHO KOMaHAy Beixod, UTobbl BBINTU 13 MEH!O.

» Ha ancnnee noABUTCA NHANKATOP rOTOBHOCTU.

HaCTPOVIKa aBToOMaTn4yeCKoro BblKJ1ilo4yeHnA

Annapar aBTOMaTUYECKU BbIKITIOUNTCA MO NCTEYEHMW YCTAHOBEHHOTO
BPEMEHV B CJTyyae NMPOAOIIKUTENIBHOIO MPOCTOS. B MeHi0 A8Mosbik/ioyeHue
3aganTe Bpems, No NcTedeHnr KoToporo GyaeT BbiNoIHEHO
aBTOMaTMYeCKoe OTK/oYeHne. Bbl TakKe MOXKeTe YCTaHOBUTb TOYHOE
Bpems.

@ upopmauusa

Ecnn OAHOBPEMEHHO aKTUBMNPOBATb NPOAOJIXKNTENIbHOCTb M TOYHOE BpeEMHA,
annapart BbIKMIOYNUTCA NO NUCTeYEHNN 6onee KOPOTKOro OTpée3Ka BpeMeHn 13
YCTaHOBJIEHHDbIX.

HacTpoiika npofomKntTenbHOCTN BpemMeHu ans
ABTOMATMUYECKOro OTK/oUEHNS

Heobxoaumoe ycnosue: Ha fucriee oTo6paxxaeTca MHANKATOP
rOTOBHOCTM.

1. YpepuBanTe KHOMKy "menu/ok" Ha)<aToi B TeueHue 2 ceKyHA.
» Ha pucnnee noasuTca meHio.

2. lMepengnte B MeHI0 ABMOBbIK/IIOYeHUe > Boikirouyums Yyepes...

3. C nomoLbto KHOMOK €O CTpenKamu BblibepurTe BpeMs 1 nogTeepanTe
BbI6OP, HaxaB Ha "menu/ok".

4. BbibepuTe NOBTOPHO KOMaHAY Beixod, UToObl BBINTU 13 MEHIO.

» Ha ancnnee noABUTCA MHANKATOP rOTOBHOCTU.

@ npopmauusa

ABTOMaTNYECKOE OTKJIIOUEHME HeNb3A A€aKTUBNPOBATb MOJTHOCTbIO.
AnnapaT ABTOMATMYECKU OTKIIOUUTCS MO NCTeUYEeHN He 6oree 8 YacoB.
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HacTpolika TouHOro BpeMeHu ns aBToMaTuuyecKoro
OTK/IOUEHNA

ToyHoe BpemMA OTKNIYEHNA AeaKTUBUPOBAHO B COOTBETCTBUN C
3aBOACKMMN HaCTpOIZKaMVI.

Heo6xonmmoe ycnoBue: Ha gucnnee 0T06pa)KaETCﬂ WHONKATOPp
FOTOBHOCTW.

1. YaepxuBalite KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B TeueHre 2 CeKyHa.
» Ha gucnnee nosBUTCA MEHIO.

2. lNepengunTe B MeHI0 ABMOBbIK/IIOYeHUe > Boiknto4ume 8...

3. BbibepuTe C NOMOLLbIO KHOMOK CO CTPEIKaMU Yacbl Y MUHYTbI.
MNopTBepauTe HaCTPONKM, HaxaBs Ha "menu/ok".

4. BblbepuTe NOBTOPHO KOMaHAY Bbix00, UTOObI BbINTU U3 MEHIO.

» Ha gucnnee noaBMTCA UHAMKATOP FOTOBHOCTM.

@ Nndopmaumsa

Mpwn Heob6x0AMMOCTU ieaKTVBaLMM aBTOMATNYECKOrO OTKIOYeHUA
ycTaHOBUTe Bpema oTKtoveHns Ha 00:00.

8.5 Hactponka pexxnma sSKOHOMUW SHeprun

B pexkume 3KOHOMUY SHEPTMN CHIKAETCA TeMrnepaTypa Harpesa u
OTKJIl0YaeTCA NoaceeTka naHenu. KHonka "menu/ok" npu aTom npogomkaet
CBETUTHCA.

B cnydae npoaomiKNTeSIbHOro NPOCToA NO NCTEYEHNN 3af,aHHOTO BpeMeHN
annapart aBTOMatTnvyeCkn NepeknioynTca B PeXNM sKOHOMUN SHEPIrun. B
MeHI0 Pexxum 3KoHoMuu SHepauu 3apaunTte BpemMA, KOTopoe AOTXKHO I'IpOVITVI
OO0 MOMEHTa nepexoa annaparta B PpeXUM SKOHOMUN SHEPTUN.

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee otobpaxaeTca UHAUKATOP
rOTOBHOCTW.

1. YpepxmBanTe KHOMKy "menu/ok" HaxaTol B Te4eHne 2 CeKyHp.
» Ha gucnnee nosaBuTcs MeH1o.

2. Mepengute B MeHIO Pexxum SKOHOMUU 3HepauU.

3. C nomoLblo KHOMOK CO CTPENKaMM Bbibepute BpeMsa 1 NoaTBepamnTe
BblOOP, HaXaB Ha
"menu/ok".

4. BblinanTe 13 MEHIO C MOMOLLIbIO KOMaHAbl Bbixo0

» Ha ancnnee noABUTCA MHANKATOP rOTOBHOCTW.
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@ Mndpopmayun

- HaxaB Ha KHomnKy "menu/ok’, oTKniounTe pexxmm SKOHOMUW SHEPTUN.

- Pexunm sKoHOMWM 3HEPrUn HeMb3A AeaKTUBNPOBaTb MOHOCTbIO. He
6onee yem yepes 4 yaca NPOCTOA annapaT NePEKNYNTCA B PEXUM
3KOHOMUU SHEPruu.

BocctaHOBNeHMe 3aBOACKNX YCTaHOBOK annaparta
MoHO BOCCTaHOBUTL 3aBOACKME YCTAaHOBKM annaparta.

@ Mndpopmayua

B cnyyae BocctaHOBNEHMA 3aBOACKMX YCTAHOBOK annapaTa TepATca Bce
nepcoHasibHble HACTPOWKM, B TOM YMCe HAaCTPONKKN B MeHio Mol Kogbe.

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee oTobpakaeTca MHANKATOP
rOTOBHOCTMU.

1. YpepxuBaiite KHOMKY "menu/ok" HaxkaTol B TeueHune 2 ceKyHa,.
» Ha ancnnee noABMTCA MeHIO.

2. MNepenpgute B MeHo Cucmema > 3aso0cKue yCmMaHo8KU.

3. C nomoLblo KHOMOK CO CTpesikamu Bblibepute C6poc 1 nonTBepAnTe
BblOOp, HaXaB Ha "menu/ok".

4. BblbepuTe NOBTOPHO KOMaHAy Bbixo0d, UTo6bl BbIATY U3 MEHHO.

» Ha gucnnee noasutca NHOWNKATOP NOTOBHOCTU.

Mupgnkauuna B meHio Cucmema

B menio Cucmema cofgepxunTca I/IH(I)OpMaU,I/Iﬂ O CTaTycCe annapara.

JaHHyio MHGOPMaLIMIO MOXHO NONYyYnTb Yepe3 meHo Cucmema >
Cmamucmuka, a makxe depe3 meHro Cucmema > Bepcua 0. Ans Bbixoaa n3
MeHI0 HaXMuTe Ha KHomKy "menu/ok".

B cnepyiowen Tabnuue npreogmTca 0630p NnpeaocTaBaemoin
nHopmaumu.
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MeHio NHdopmauna
Cmamucmuka
Mmoezo nooay KonnuecTBo HannTKOB, KOTOPblEe GbIIN MPUFOTOBNEHBI C
MOMEHTa NePBOro BKNOUYEHNA annapara.
Yucmka cucmemel KonunuecTtso BbINONHEHHbIX YNCTOK.
Kuna4yeHusa
YoaneHue Hakunu KonnuecTtBo UMKNOB yAaneHna Haknmnu.
NHpukaTop OTob6parkaeT OCTaBLUEEeCs KONNYECTBO LMKII0B
BbINOSIHEHUNA NPUroTOBAEHNA HaNMTKa A0 TOro, Kak annapar BblaacT

3anpoc Ha npoBefeHne YNCTKU UK yaaneHuAa Haknunu.

Bepcusa [10

MAIN XXXXXXXXXXX  Bepcua yctaHosneHHoro MO.

HaCTpOI\/‘IKa TOHKOCTWU NMOMOIJ1a

ToHKOCTb NoMona KodeHbIX 3epeH BAUAET Ha BKYC Kode. Annapar
NOCTaBAAETCA C ONTUMANIbHON HACTPOMKOWM TOHKOCTM NOMOna.
PekomeHayeTcA BbINOMHATL HACTPOWKY TOHKOCTM NOMONIa He paHee Yem
yepe3 1000 nogau kode (NprmepHo yepes 1 rop).

Puc.21: Hacmpouka moHKkocmu nomona

1. OTKpounTe Koxyx (10). Insa 3Toro Bo3bMurTECH 3a YriybneHve C NpaBon
CTOPOHDI arnnapata v NOTAHUTE KOXYX BBEPX.

2. MNepemectute poiyar (11) Bnepes unm Ha3ag,.
- Hazap = bonee KpynHbin nomon
- Bnepep = 6onee menkui nomon

3. 3aKkpowuTe KOXyX. [1nA 3TOro BCTaBbTe KOXYX B annapat CHU3Y 1
NoABMHbBTE ero BBEPX A0 LenyKa.




13MeHeHne OCHOBHbIX HaCTpOoeEK

8.9

@ Mndpopmayun

- Ecnu HacTpouTb Gonee Menkunii Momor, To BKYC Kode cTaHeT Kpenye.

- [NpusHak onTMManbHOM HAaCTPONKN TOHKOCTM MOMOJIa - paBHOMepHoe
nocrtynneHve Kode 13 BbIMYCKHOrO OTBEPCTUA 1 MONyYEHKE NErkoro
rycToro Kpema.

N3meHeHne noaknioueHns Tpy6Ku Ansa MonokKa

pr6|<a ONA MOJSIOKa MOKET NOAKNI0YATLCA C NEBON UK C I'IpaBOVI CTOPOHDI
OT BbIMYCKHOIo OTBEPCTUA.

Puc.22: losopom enyckHo20 omeepcmus

[nA n3mMeHeHNA NONOXeHNA BbiNMYCKHOrO OTBEPCTUA BbINONHNUTE

cnegyouive feicTenaA:

1. BbiTawmTe TPyOKy AN MOMOKa 13 annapara.

2. MNepemecTuTte BbiNyCcKHOE OTBEPCTHE (6) O ynopa BHUS.

3. CoxmuTe AByMA NanbLamy ogHou pyKku ¢dukcaTtop (42) MonoyHom
cnctembl(39) 1 CHUMKWTE CUCTEMY C BbINYCKHOMO OTBEPCTUA, MOTAHYB
BHU3.

4. MNoTAaHuTe fo3aTop Mosioka (40) BBEPX 1 N3BJIEKUTE €ro U3 MOJIOUYHON
cuCTeMbl.

5. MNoBepHuTe BNyckHoe oTBepcTue (41) Ha 180°.

YCTaHOBKa CUCTEMbI BbIMOMHAETCA B 06PAaTHOM MOPsAKE.

@ Nndbopmauua

Mpwu ycTaHOBKe HageHbTe MONOYHYO cucTemy (39) obenmun pykamm
Ha BbInycKkHoe oTBepcTye (6). Cnegunte 3a Tem, UTobbl drkcaTop (42)
3abnoknpoBanca c o6enx CTOPOH C XapaKTePHbIM LLENYKOM.
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yxoa v TexHn4yeckoe obcnyxmBaHue

PerynﬂpHoe BbIMOJIHEHNE YNCTKN N TEXHNYECKOTo O6Cﬂy)KI/IBaHI/IF| no3BonunTt
06ecneunTb HEN3MEHHO BbICOKOE KaueCTBO BaLLMX HAMUTKOB.

O6wWwan uyncTka

PerynﬂpHo npoBoAnTE YNCTKY annapara. be3soTnaratenbHo yﬂ,aﬂﬂVITe
BHELWHWE 3arpA3HeHNA B BUAE NATEH MOJTIOKa U KO¢€.

BHUMAHWE

Wcnonb3oBaHue HEeNopxoAALMX YNCTALLMX CPEACTB MOXKET CTaTb
NPUYMHOIA NOABNEHMALLAPaNVH Ha MOBEPXHOCTAX.
= He ncnonb3yitTe abpasvBHble TKaHW, YOKU 1 YnCTALME CPefCTBa.

Heo6xo,qV|M0e ycnoBue: annapart BblK/IKOYEH.

= BbINOMHANTE HAPY>KHYIO YNCTKY annapaTta Npvi MOMOLUM MATKOMN,
BNaXKHOW TKaHW 1 CTaHAAPTHBIX CPEACTB AJ1A MbITbsl MOCYAbI.

= [pombiBKa NoagoHa Ans c6opa Kanesb BbIMOJIHAETCA C MOMOLLbIO
MSATKOW, BNaXKHOW TKaHW 1 CTaHAAPTHOrO CPeAcTBa A/ MbITbA NOCyabl.

= [InA YNCTKM KOHTEeHepa ANA 3ePeH NCMOMb3ynTe MAFKYH, CYXyio TKaHb.

MpombiBKa KopenHom cucTemol

BbinonHAeTcA NpomMbliBKa HaCafiloK Ha BbIMYCKHOM OTBEPCTUMN U BHYTPEHHMNX
feTanen kopernHomn cuctembl. Yepes Hee Bofa AnA NPOMbIBKM MPOXOANT U3
BHYTpPEHHeIN KaMmepbl B NOAAOH Ans cbopa Kanesb.

Mpwy BKNOYEHUN 1 OTKNIKOYEHUN annapaT BbIMOSHAET NPOMbIBKY KOdelHo
cucTembl.

npOMbIBKa TaKXKe MOXET BbINOTHATbCA BPYYHYIO.

Heob6xoaumoe ycnoBue: Ha fucniiee OTobpaKaeTca MHAUKATOP
FOTOBHOCTW.

1. MNopcTaBbTe EMKOCTb NOJ BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.

2. YaepuBaiTe KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeueHune 2 ceKyHS.
» Ha gmucnnee noaBMTCA MeHIO.

3. MNepeiguTe K MeHI0 ¥x00 > lpomebieKa.

4. CnomolLubto KHOMOK CO CTpernkamu BbibepuTte onuuio 3anyck n
noaTBepauTe Bblbop, Haxkas Ha "menu/ok".

» BygeT BbiNONHEeHa NpoMblBKa KOGENHO CMcTeMBI.
» Ha gucnnee noABUTCA MHAMKATOP rOTOBHOCTM.
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Yuctka 610Ka 3aBapuBaHUA

Bo n3bexxaHve noBpexaeHna annapaTta PeKOMeHAYETCA BbINOMHATb YUNCTKY
6noka 3aBapuBaHNA OOUH pPa3 B Hefento.

10

Puc.23: [lemoHmax 6510ka 3a8apusarus
Heobxoanmoe ycnoBue: annapat BbIK/IOYEH.

1. OTkpoinTe KoXyX (10). Ins 3TOro BO3bMMTECH 3a YrNy6sieHne C NpaBoi
CTOPOHbI annapara 1 NOTAHUTE KOXYX BBEPX.

2. HaxmuTe 1 yaepuBaiTe HaxkaTblM KpacHbI pbluar (43) Ha pyyke 651oka
3aBapuBaHua (13), noBepHUTE PYKOATKY MO YaCOBOW CTpesike A0 yrnopa
CO LeNTYKOoM.

3. BbiTawmTe 650K 3aBapriBaHUA 3a PyYKy 13 annaparta.

4. OcHoBaTeNlbHO NPOMOWTe 6/TOK 3aBapuBaHA LIESIMKOM MoJ NMPOTOYHOM
BOZO CO BCEX CTOPOH. B nepByio ouepenb cnepute 3a Tem, 4tobbl B
cuTe (44) He 6bINO OCTATKOB Kode.

5. MopoxpauTe, Noka ¢ 6noKa 3aBapuBaHNA cTeyeT BoAa.

6. C nomoLLbto MATKOW CyxOlN TKaHW yAanute ocTaTkn Kode c NoBepxHOCTeN
BHYTpM annapara.

7. BcTaBbTe 610K 3aBapuBaHUsA B annapart. HaxmuTe v yaepxusaite
Ha<aTblM KpacHbIN pbluar Ha pyyke 6/10Ka 3aBapuBaHUs, MOBEPHUTE
PYYKY MPOTUB YaCOBOW CTPENKM O YNopa CO LENYKOM.

8. 3akpoliTe KOXyX. [1nA 3TOro BCTaBbTe KOXKYX CHM3Y B anmnapar u
NOABUHbTE ero BBEPX A0 LenyKa..

Mporpamma ,Jlerkasa uncrka”

C nomolbio Nporpammbl Jlerkaa YNCTKa BbIMONHAETCA NPOMbIBKA
MOJTOYHOW CUCTEMDbI.

Kaxkgbli pa3 nocne npuroToBieHNs HaNnMTKa C MOJIOKOM annapart BblgaeT
3anpoc Ha BbINOJIHEHMe NporpaMmbl Jlerkas ymcrka.
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Tak>ke MOXXHO BbINOMHUTL Nporpammy Jlerkasa unctka BpyUHy!o.

Heo6xognmoe ycnoBue: Ha gucnnee OTO6pa)KaeTCﬂ WHANKATOP
FOTOBHOCTW.

1. MopcTaBbTe EMKOCTb NMOJ BbIMYCKHOE OTBEPCTUE.

2. YpepuBarite KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeyeHune 2 ceKyHa,.
» Ha gucnnee nosBuTCA MEHIO.

3. Mepengunte B MeHto ¥x00 > Jleekas yucmka.

4. CnomoLbio KHOMOK CO CTpenkamu BblbepuTe onumio 3anyck u
rnoaTeepauTe BbIbop, Haxas Ha "menu/ok".

5. CnepyviTte anbHeNWM MHCTPYKLUMAM Ha gucnnee Jo 3aBepLlueHns
nporpammbl Jlerkas uncTka.

» Ha gucnnee noasutca NHAONKATOP FOTOBHOCTU.

Mporpamma ,YncTtka MONOYHON cNCTEMbI”

[aHHaA nporpamMmma ocyLecTBnAeT YNCTKY MOJTOUYHOW CUCTEMbI C MOMOLLbIO
cneynanbHOro cpeacTsa.

M3 coobpaxkeHuin rurneHbl, a Takxke BO U3beKaHUe NoBPeXaAeHNI annaparta
peKkomeHayeM BbINONHATb MPOrpammMy YNCTKM pa3 B Hegenio.

I'Iporpamma YNCTKM AANTCA OKOSo 3 MWHYT 1 HE AO0J1)KHa NpepbiBaTbCA.

BHUMAHWE

Wcnonb3oBaHne HenoaxoaALMX CPeACTB ANA YACTKA MOTOYHOM

CUCTEMbI MOXET CTaTb NPUYMHON NOBPEXAEeHNA annapara.

= licnonb3yiiTe TONbKO CPEACTBO AN1A YNCTKM MOJIOYHON cuctembl Melitta®
PERFECT CLEAN Espresso Machines.

HEO6XOAVIMOE ycnoBue: Ha gucnnee 0T06pa)KaETCF| NHANKATOP
FOTOBHOCTW.

1. MNopacTtaBbTe eMKOCTb He MeHee yeM Ha 0,7 nnTpa nop BbiNyCKHOe
oTBepcTUe (Hanprmep, EMKOCTb AN KOGENHOro XMbixa).

2. YpepuBaiite KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeyeHune 2 ceKyHa.

» Ha gucnnee nosBUTCA MEHIO.

MNepengunte K MeHto ¥x00 > Yucmka mono4Hou cucmemol.

4. CnomoLubto KHOMOK CO CTPenKamu BbibepuTte onuuio 3anyck n
roaTeepauTe BbI6op, Haxas Ha "menu/ok".

5. CnepyviTte fanbHenWM MHCTPYKLUMAM Ha gucnnee Jo 3aBepLlueHns
nporpamMmbl VIHTEHCMBHAsA YNCTKa.

w

» Ha gucnnee noasutca NHONKATOP rOTOBHOCTU.
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Yncrka MONIOYHON CUCTEMDI

JononHnTtenbHo pekoMeHayeTCcA perynapHo npoBoanTb YNCTKY MOJIOYHOM
CNCTEMDI, pr6KVI N eMKOCTW ANA MOfoKa (B 3aBMCUMOCTU OT MOAENN).

(& Nndopmaums

- TnacTmaccoByto eMKOCTb AJ1fi MOJOKa (B 3aBUCMMOCTU OT Mogenu), 6e3
KPbILKY 1 HAMOPHOM TPYOKM, MOXXHO MbITb B MOCYOMOEUYHOI MallUHE.

— TepMOeMKOCTb A1l MOJIOKa (B 3aBUCMMOCTM OT MOZENN) U ee AeTanu
3anpeLlaeTca MblTb B NOCYAOMOEYHOW MaLLMHe.

40

39

Puc. 24: [lemoHmMax MosiouHoU cucmemel

[na gemoHTax<a MOIOYHOW CUCTEMbI BbIMONHNUTE CleayioLwme AencTBUA:

1. BbiTawmTe TpyOKy AnAa MOnoKa 13 annapara.

2. MepemecTnTe BbINYCKHOE OTBEpCTHE (6) AO ynopa BHU3.

3. CoxmuTe ABYMA NanbLamy OgHON pyKmn ¢pukcatop (42) MonoyHom
cuctembl (39) 1 CHUMKTE CUCTEMY C BbIMYCKHOIO OTBEPCTUSA, MOTAHYB
BHU3.

4. MoTtaHnTe go3aTop Monoka (40) BBepx 1 U3BNEKNUTE €ro 13 MOJIOYHOMN
CUCTEMbI.

5. BbiTawmrte BnyckHoe otBepcTme (41), NOTAHYB BBEPX.

6. BbinonHuTe UNCTKY OTAENbHbIX AieTanen Tennomn sogon. Micnonb3syire
MOCTaBNAEMYIO B KOMIIEKTE LETKY, MATKYIO TKaHb 1 CTaHAapTHOe
CpefcTBO ANA MblTbA NOCYAbl.

YCTaHOBKa CUCTEMbI BbIMOMHAETCA B 06PAaTHOM NOPSAKE.

@ Nndpopmauua

Mpu ycTaHOBKe HafeHbTE MOOYHYI0 cucTeMy (39) obenmun pykamm
Ha BbInyckHoe oTBepcTye (6). CneanTe 3a Tem, UTo6bI PrKcaTop (42)
3a610KNPOBANCA C 06eUX CTOPOH C XapaKTEPHbIM LLETYKOM.
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Mporpamma ,“Ynctka KodpenHom cucrembl”

Mporpamma YncTKM NO3BONAET yAanATb NATHA 1 OCTaTKM KOdeHOoro macna
C MOMOLLbIO CPeACTBa AJA YNCTKN KOdeBapOK.

Bo n3bexaHvie noBpexaeHnin annaparta pekoMeHayeTCs BbIMOSHATb
NporpaMmmy YMCTKN Kaxable 2 Mecala, Uiuv B Clyyae NosBNEHUA 3anpoca,
reHepupyemoro annapaTom.

I'IporpaMl\Aa UMNCTKM JAnTcAa okono 15 MUWHYT 1 HE OOJ1>)KHA NpepbiBaTbCA.

| A OCTOPOXHO

KoHTaKT co cpeACcTBOM A1A YNCTKUN KOPEeBapOK MOXKET CTaTb NPUYNHON

pa3papaKeHnA CNN3NCTbIX 06010UEK FNas N KOXMW.

= Cobniofante UHCTPYKLMN NO NPUMEHEHUIO, yKa3aHHbIE Ha YNaKkoBKe
CpefcTBa ANA YNCTKMN.

BHUMAHWE

Wcnonb3oBaHue HenoaxoaALmX CpeACTB ANA YACTKM KopeBapoK MoXeT

NpuBeCTN K NOBPeXAeHNIo annapara.

= Wcnonb3yiiTe Tonbko Tabnetku ans unctku Melitta® PERFECT CLEAN
Espresso Machines.

HeO6XOp,VIMO€ ycnoBue: Ha gucnnee 0TO6pa)KBETCF| WHANKATOP
FOTOBHOCTW.

1. YpepxmBanTe KHOMKy "menu/ok" Hax<aTol B Te4eHue 2 CeKyHA.
» Ha gucnnee noABMTCA MEHIO.

2. MepenguTte K MeHto ¥xo0 > Yucmeka kogpeliHoli cucmembl.

3. C nomoLbto KHOMOK €O CTpefikamu BbibepurTe onuuto 3anyck n
nofTBepauTe BbI6GOP, Haxas Ha "menu/ok".

4. CnepynTe fanbHeNUNM NHCTPYKLIMAM Ha fMCnnee Ao 3aBepLueHns
nporpamMmmbl YACTKMW.

» Ha ancnnee nosasutca NHANKATOP rOTOBHOCTU.

Mporpamma,YpaneHune Hakunn”

Mporpamma yaaneHus Hakunm rno3sonseT yaansaTb OT/IOKEHNSA N3BECTU
BHYTPW annapata C NoMOLLblo CPeACTBa AJ1A YAaNeHWs Hakunu ana
KopeBapoK.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHya annapaTta PEKOMEHAYETCA BbINONHATb
nporpammy fno yaaneHuto Hakunm Kaxable 3 mecaua — n1bo npy NoABIeHNN
3anpoca, reHepupyemMoro anmnapaTom.




Yxofn 1 TexHuuyeckoe O6CJ'I)/>KM BaHve

BbinonHeHwne nporpamMmmbl yaaneHna Hakmnm 3aHMMaeT OKOJ10 25 MUHYT 1
He OOXKHO NpepbiBaTbCA.

| A OCTOPOXHO

KoHTaKT co cpeacTtBaMm AnAa yaaneHnAa HakKnnu MmoXKeT Bbi3BaTb

pa3ppaxeHune CNN3UCTON 060NOYUKN A3 N KOXKHbIX NOoKpoBOB

- Co6n|o,qa|7|Te WHCTPYKLUM NO NPUMEHEHUIO, YKa3aHHbI€ Ha yNMakKoBKe
cpeacTsa AnAa yaaneHna Hakmnu.

BHUMAHWE

Ucnonb3oBaHune HenoaxoaAwWmMX CPeACTB ANA YAaNeHUA HaKNMnm MoXeT

CTaTb NPUUYNHON NOBPEXAEHNA annapara.

= Mcnonb3yiTe TONbKO XMAKOe CpeAcTBO ANA yaaneHna Hakunu Melitta®
ANTI CALC Espresso Machines.

BHUMAHWE

3aBMHYEHHbIN GUNBLTP ANA BOAbI B NpoLecce BbINOAHEHNA NPOorpamMmmbl

no yJaneHnio HaKUNn MoXeT CTaTb MPUYNHON NOBPEXAEHNA annapara.

= CHummuTe GUANBTP ANA BOAbl MPU NOCTYNEHUN COOTBETCTBYIOLLErO
3anpoca oT annaparta (cMm. Puc. 25 3aguHyusaHue/omeuHyusaHue
¢unbmpa 014 800bl Ha CTp. 251).

= B npouecce BbINOAHEHNA NPOrpamMmmbl Mo YAANEHUIO HaKUMK MOMeCTUTe
$unbTp ANA BoAbl B eMKOCTb C BOAOMPOBOAHOWN BOAON.

= T[locne 3aBepLUeHUsA NPOrPaMmbl MO YAANIEHMIO HAKWMI MOXXHO CHOBA
BCTaBUTb GUILTP ANA BOAbI Y MCNOMb30BaTh €ro Aasbllue.

HeOGXOAVIMOE ycnoBue: Ha gucnnee OTO6pa)KaETCﬂ NHOWNKATOP
FOTOBHOCTW.

1. YpepxuBawiTe KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeueHune 2 CeKyHa,.
» Ha gncnnee nosaBUTCA MEHIO.

2. Mepengute K MeHI0 Yx00 > YoaneHue Hakunu.

3. C nomoLLblo KHOMOK CO CTpesikaMmu BbibepuTe onuuto 3anyck 1
noaTeepauTe Bblbop, Haxas Ha "menu/ok".

4. CnepynTte panbHeLLNM UHCTPYKLUAM Ha AnCnnee Jo 3aBepLueHns
Nporpammbl Mo yaaneHuto Hakmnu.

» Ha gncnnee noasutca NHOWNKATOP NOTOBHOCTWU.
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HactpoiKka »ecTKoCTu BoAbl

or HaCTpOI;IKI/I KeCTKOCTWN BOAbl 3aBUCUT TO, HAaCKOJIbKO 4acTo HEO6X0£|VIMO
6y):|eT yOanATb HakKUMb. Yem xecTye BOAa, TEM vaLle annapart Hy»XKAaeTcA B
yAaneHnn Hakmnu.

[& Nudopmauua

Ecnu ncnonb3yetca dunstp ana sBoabl (cm. rnasy 9.9 McnonezosaHue
unemMpa 0715 800bl Ha CTP. 251), MOXKHO HACTPOMUTb XKECTKOCTb BOJbI.

[ns onpefeneHns XecTKoCTV BOAbI MCMOMb3yNTe MPUNaraiLLyocs
VHAMKaTOPHYtO nonocky. Cobniogaiite MHCTPYKLMK, YKa3aHHbIE Ha
YNaKoBKe VHANKATOPHOW MONOCKY, U B Tabnuue JuanasoH xecmxkocmu
800bI Ha CTp. 256.

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee otobpaxaeTca UHAUKATOP
rOTOBHOCTW.

1. YpepxmBanTe KHOMKy "menu/ok" Ha)aTol B Te4eHne 2 ceKyHA.
» Ha gucnnee nosaBuTcsa MeHIo.

2. C nomoLLbio KHOMOK CO CTpenkaMm nepenanTe K MeHio Xecmkocme
800bl.

3. C nomoLLblo KHOMOK CO CTPENKaMu BblbepuTe Anana3oH XecTKoCTh
BOAbI 1 MOATBEpPANTE BbIOOP, HaXkaB Ha "menu/ok".

4. BblinanTe 13 MEHIO C MOMOLLbIO KOMaHAbl Bbixo0

» Ha ancnnee noABUTCA MHANKATOP rOTOBHOCTH.




YXOR U TeXHNYeCKoe O6Cﬂy>KV\ BaHne

2.9

MUcnonb3oBaHune ¢manpa anAa BoAabl

Mcnonb3oBaHue ¢punbTpa Ans BoAbl NPoASieBaeT CPOK CNyKObl annapaTa u
yBENNUMBAET MHTEPBAsbl yaaneHnsa Hakunu. NocTaBnsemblii B KOMMIEKTE
bunbTp AnsA Bogbl OTGUNLTPOBbLIBAET N3BECTb U APYrie BpeAHbIe BELLECTB],
cofepalimecs B Boge.

45

Puc.25: 3aguHyusaHue/omeuH4usaHue gunsmpa 0711 8006l

OunbTp Ans Boabl (46) 3aBUHUMBAETCA U OTBMHUMBAETCA C MOMOLLbIO
crneumanbHOro NPUCNOCO6NIEHUS Ha KOHLIE NMOCTABSEMON B KOMIJIEKTe
MepPHOW NOXKM Ansa Kode (45) B pe3bby (47) Ha AHe KOHTeHepa AN
Bogabl (1).

BctaBka ¢unbrpa

@ Mndpopmauua

Mepen nprMeHeHnem onycTuTe GUABLTP Ha HECKONbKO MUHYT B €MKOCTb CO
cBexei TpybonpoBoaHON BOAOWA.

Heonkomoe ycanoBue: Ha gucnnee 0To6pa>KaeTcn NHONKaTop
FOTOBHOCTW.

1. YpepxuBaiite KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeueHune 2 ceKyHa,.
» Ha pucnnee noaBuTCA MeHio.

2. MepenguTe K MeHI0 Yx00 > Quabmp > Bcmasume ¢unbmp.

3. C nomoLblo KHOMOK CO CTPesiKkamMu BblbepuTe onuuio 3anyck n
nopTeepAauTe BbIGOP, HaxaB Ha "menu/ok".

4. Cnepynte JanbHeNWNM NHCTPYKLUAM Ha gucnnee.

» MeCcTKOCTb BOAbl aBTOMATUYECKN yCTaHOBNEHa Ha Mazkas.
» Ha gucnnee noaBUTCA UHAMKATOP FOTOBHOCTM.
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3ameHa ¢unbTpa 4ns Boabl

BoinonHute 3ameHy d)I/IJ'Ipra 4N1A BOAbl Npn NOCTynneHnn
COOTBETCTBYHOLEro 3anpoca OT annaparta.

Heo6xoaumoe ycnoBue: Ha fucniee OTOGpaKaeTca MHAUKATOP
rOTOBHOCTW.

1. YaepxuBalte KHOMKY "menu/ok" Ha)kaTol B Te4eHe 2 CeKyHA.
» Ha amcnnee noasuTcA MeHio.

2. MepeguTe K MeHI0 Yx00 > Quabmp > 3ameHa gpunempa.

3. C nomMoLLblo KHOMOK CO CTpesikamu BbibepuTe onumio 3anyck n
noaTeepauTe Bblbop, Haxkas Ha "menu/ok".

4. CnepynTte fJanbHenWM NHCTPYKUMAM Ha gucnnee.

» Ha gucnnee noasutca NHAONKATOP NOTOBHOCTU.

MN3BneueHne punbrpa gna soabl

He ocTaBnaiite GunsTp AnA BOAbI CYXUM B TEUEHWE LINTENIBHOTO BPEMEHM.
B cniyuae NpofomKUTeNbHOro MPOCToA PEKOMEHAYETCA XpaHUTb GUALTP B
€MKOCTM C TPy6OMNpPOBOAHO BOAOK, MOMECTUB €€ B XONOAUbHYIK.

Heobxoaumoe ycnoBue: Ha gucnnee otobpaxaeTca MUHAUKATOP
rOTOBHOCTW.

1. YpepxmBanTe KHOMKy "menu/ok" Ha)aTol B Te4eHne 2 ceKyHA.
» Ha gucnnee noABMTCA MEHIO.

2. MNepeignTe K MeHi0 ¥x00 > Quabmp > U3gneus punemp.

3. C nomoLbto KHOMOK CO CTperikamu BblbepurTe onuuto 3anyck n
noaTBepauTe Bbi6op, Haxkas Ha "menu/ok".

4. CnepynTte fanbHeNWM UHCTPYKLMAM Ha gucnnee.

» ByfeT aBTOMaTU4YeCcKn BOCCTAHOB/IEHA UCXOHAA HAaCTPOMKa XKeCTKOCTH
BOAbI.
» Ha gucnnee nosaBMTCA UHAMKATOP FOTOBHOCTM.




HewncnpasHoCTK

10

HeucnpaBHocTH

Ecnu He ynaeTcs yCTpaHUTb HENCNPABHOCTY C MOMOLLbIO
HUXenepeuncIEHHbIX UMW UHBIX, He YKa3aHHbIX 3aecb Mep, obpaTutech 3a
NOMOLLbIO K CNelnanmcTam Hawen ropaden IMHNN (MecTHbI Tapud).

+7 (499)/ 500-80-07

HeucnpaBHocTb

MpuunHa

Cnocob6 ycTpaHeHus

Kode nocrynaer
13 BbIXOHOTO
OTBEPCTWA MO Kanne.

CnnLWKOM MeNKni
nomon.

= HacTpouTb 60nee KpynHbIii momMon
(cm. rnaBy 8.8 Ha cTp. 242).

Annapart 3acopunca. = [pounctuTb 610K 3aBapmBaHNA
(cm. rnaBy 9.3 Ha cTp. 245).
= BbINONMHWTb MPOrPaMmMy OUUCTKN
(cm. rnaBy 9.6 Ha cTp. 248).
B annapate = OunCcTUTb annapat OT Hakunu (cm.
obpasoBanacb rnasy 9.7 Ha cTp. 248).
HaKunb.

Kode He nbeTcs.

KoHTelHep ana sogbl
nycT UAv BCTaBeH
HenpasubHO.

= HanonHuTb BOAON KOHTENHEp 1
y6eanTbCs, UTO OH NPABUNIbHO
BCTaBJIeH B annapart (cm. rnasy 4.6
Ha cTp. 223).

Brnok 3aBapumsaHua
3acopeH.

Mpounctuts 610K 3aBaprBaHUA
(cm. rnaBy 9.3 Ha cTp. 245).

Ha gucnnee
nosBuca
MNHAUKaTOP
3aceiname 3epHa,
XOTA KOHTelHep Ana
3epeH MOoJIoH.

3epHa He nonaaatoT
B KOPEMOJIKY.

Cnerka nocTyyaTb NO KOHTENHepPY
INA KodenHbIX 3epeH.
MpouncTutb KOHTeHep AnA
KOdenHbIX 3epeH.

KoderHble 3epHa cnviukom
MacnAaHucTble. Micnonb3oBaTb
Apyruve kodelHble 3epHa.

Kodemonka nsgaer

B kodpemonky nonan

CBA3aTbCA CO cneymanucTamm

CUNbHDBIV LWYM Npw NOCTOPOHHMNIN ropsaven MMHUN.
pabore. npegmer.
He ypaetca HenpasunbHo = [lpoBepuTb, NPaBUJIbHO NN
BCTaBUTb Ha MeCTO BbIMOSIHEHA 3allenKkHyTa PyKoAaTKa Ana
M3BNIEYEHHDBIN B6N10K  GNOKMPOBKa 6noKa 610KMPOBKM 6NOKa 3aBapuBaHUA
3aBapviBaHVA. 3aBapyviBaHVA. (cm. rnaBy 9.3 Ha cTp. 245).
HenpaBunbHoe = HaxxaTb Ha KHOMKy "Moi1 kode"
nosoxeHve 1 yoepXnBaTb ee HaXaToun.
npueopa. JlonoNHNTENbHO HaXaTb Ha KHOMKY
"Bkn./Bbikn." Annapat BbINOAHNT
nHuumanmsaumio. OTnycTuTh
KHOMKMW.
Ha aucnnee C6o11 nporpammbl = BbIK/IIOUMTb 1 CHOBA BKJIIOYUTb
noAswunca annapart (cm. rnasy 4.1 Ha
MNHAMKaTOP cTp. 217).
CucmemHas owubka. = CBA3ATbCA CO crneynanucTammn

ropavyen nMHUN.
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11

11.1

11.2
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TpaHcNopTUpPOBKa, XpaHeHUe 1 yTunnsauus

BblnapraHme annapaTta

B cnyyae npogomKnTeNIbHOro NPOCTOs PEKOMEHAYETCA BbiMapuTb annapat

nepea TPaHCMOPTUPOBKOW, a TaKXKe Mpu BEPOATHOCTM 3aMep3aHis BO
BPEMs XpaHeHUA NP HU3KKX TemnepaTypax.

Mpw BbINapMBaHMK 13 annapata yaanAoTCcA OCTaTKM BOAD.

Heobxoanmoe ycnoBue: Ha aucnnee oTobpaxxaeTcs UHAUKATOP
FOTOBHOCTMW.

1. MNopacTaBbTe eMKOCTb NOJ BbliNyCKHOE OTBEpCTME.
2. YpepuBaiTe KHOMKY "menu/ok" HaxaTol B TeueHune 2 ceKyHf.
» Ha gucnnee nosaBuTcs MeHto.
. MNepenpnte B MeHio Cucmema > Beinapusarue.
4. CnomolLbio KHOMOK CO CTpenKkamu BblbepuTte onumio 3anyck u
noaTBepauTe Bbl6op, Haxkas Ha "menu/ok".
5. Cnepyvite panbHenWMM MHCTPYKLUMAM Ha ancniee.

w

» 3aTem annapat BbIKNIOYNTCA.

TpaHcnopTUpoBKa annapara

BHUMAHWE

3amep3aHue oCTaTKOB BOAbI B annapare MOXeT NPUBeCTU K
noBpeXAeHunIo annapara.
= He octaBnainTe annapat npu Temnepatype Huxke 0 °C.

@ Nndpopmauusa

TpaHcnopTMpyiTe annapaT B OPUrMHaAbHOM yNakoBKe. ITO MOMOXeT
npenoTBPaTUTb NOBPEXKAEHKe arnnapaTa BO BpeMs TPaHCNOPTUPOBKM.




TexHnyeckue xa PaKTeEPUCTNKIN
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Mepep TeM Kak TpaHCNOPTUPOBaTL anmnapar, BbINoNHUTE criedyoLye
nencrsus:

1.

o kAW

Bbinapute annapar (cm. rnaBy 11.1 BeinapusaHue annapama Ha

cTp. 254).

CneiTe XnAKOCTb U3 NoALOHa Ans c6opa Kanenb 1 eMKOCTb AJiA
KOpENHOro Xmbixa.

CnewiTe BOAy 13 KOHTeHepa ANna BOAbI.

OuncTnTe KOHTENHEP ANA KOPENHbIX 3epeH.

MpouncTnTe annapart (cm. raey 9.1 O6was yucmka Ha cTp. 244).
3adukcupyiTe HesakpenneHHble AeTanu (MOLACTaBKY MOA YalKM U T. 4.) C
NOMOLLbIO NOAXOAALLEN KNENKON NEHTbI.

YnakyinTe annapar.

YTnnnsayma annaparta

[lnAa oTMeyeHHbIX AaHHBIM CIMBOJIOM annapaToB fAelicTByeT EBponelickan
OupekTnea 2002/96/EG pgna WEEE (oTpaboTaHHOe aneKkTpryeckoe n
3NEeKTPOHHOE 060pyAOBaHue).

SneKTponprbopbl yTUIIM3NPYIOTCA OTAENBHO OT ObITOBbIX OTXOA0B.

TexHu4yeckune XapaKTepuncTtnkn

Y1nnusupyiite annapat 6e30onacHbIM Ans oKpy»Katollel cpeabl o6pasom
C MOMOLLbIO CrieLmanbHbIX cuctem cbopa.

TexHMuYecKne xapakTepucTUKn
Pabouee HanpsxeHune 0T 220 go 240 B, 50 Iy
MoTpebnseman MOLWHOCTb MakKc. 1450 Bt
Hanop Hacoca CTaTUYECKUA MaKc. 15 6ap
Pasmepbl
LvpwnHa 255 Mm
BobicoTta 365 Mm
Tny6uHa 465 mm
EmkocTb
KoHTeliHep ana
KodelnHbIX 3epeH 2x135r
KoHTeHep ana Boabl 1,8n
Bec 10,5 Kr
Okpy»atoLme ycnosusa
TemnepaTypa ot 10°C po 32°C
OTHOCUTenbHan
BNa)KHOCTb BO3AyXa ot 30 % no 80 % (He KOHAEHC.)

255




PYCCKUK

TexHnyeckure XaPaKTeEPUCTVKKA

256

[unanasoH xkectkoctu Boabl °d ‘e °f
Msrkas otr0a010 otr0pmo13 otr0pno18
CpepnHsas ot 100 15 ot 13 g0 19 ot 18 po 27
Mectkas ot 15 80 20 ot 19 go 25 oT 27 po 36
OueHb XecTKas >20 >25 >36
3aBopCKMe YCTaHOBKU
Scnpecco O6bem HanuTKa * 40 mn
CopT 3epeH 1
KpenocTb Kode Kpenkui
Temnepatypa HopmanbHas
NPUroTOBNEHNA
Kodbe-kpem O6bem HanuTKa * 120 mn
CopT 3epeH 2
KpenocTtb kKode Kpenknn
Temnepatypa HopmanbHas
NPUroTOB/EHNA
KanyunHo O6bem HanuTKa * 130 mn
CopT 3epeH 1
KpenocTb Kode Kpenkui
Temnepatypa HopmanbHas
NpUroToBneHnA
JlatTe makknaTo O6bem HanuTKa * 190 mn
CopT 3epeH 1
KpenocTtb Kode Kpenkunn
Temnepatypa HopmanbHasa
NPUroTOB/EHNA
Monoko O6bem neHbl 120 mn
O6bem Monoka 120 mn
lopAvan Bofa O6bem HanmuTKa 120 mn

*[Ipu npuezomosieHUU HANUMKO8 NO peyenmam 06veM HaNUMKA MoXem 6biMb UHBIM.
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Bawwa 6e3neka

LaHoBHI KnieHTIN!

1.1

Mw wupo BaAYHI Bam 3a Te, wo Bu 3pobunn BMbip Ha KOpUCTb
aBTOMaTMYHOT KaBomawmHu Caffeo Barista®.

[aHe KepiBHULUTBO 3 BUKOPUCTaHHA Jornomoxe Bam o3HanommTnca 3
Pi3HOMaHITHUMI MOXNMBOCTAMY NPUNAAY Ta HACONOAUTUCA KaBOKO BULLOT
AKOCTI.

YBa)KHO NpuynTanTe faHe KepiBHMULTBO 3 BUKOPUCTAHHA. TaKUM YNHOM
Bu mokeTe YyHUKHY TV TpaBM Ta NOLIKOAXKEHb MaTepianbHMX LiHHOCTEN.
AKypaTHo 36epiraiiTe KepiBHULTBO 3 BUKOPUCTaHHA. Y BUNagKy nepefaui
npunagy iHWin ocobi KepiBHNLTBO 3 BUKOPUCTaHHA Cif TeX nepefasaTtil.

3a 36MTKW, WO BUHWKNW B pe3ynbTaTi HeJOTPYMaHHSA IHCTPYKLi
KepiBHMLTBA 3 BUKOPUCTaHHA, KOMNaHia Melitta He Hece BignoBiaanbHOCTI.

AKwo Bam notpibHa gopaTkoBsa iHbopmaLin un AKWo y Bac BUHMKAN
NUTaHHA WOAO Npunagy, 3BepTaiiteca B KomnaHito Melitta abo 3axogbTe Ha
Hally Be6CTOpPIHKY 3a agpecoto:

www.melitta.de

Mwn 6axxaemo Bam Haconoau Bif KOpuCTyBaHHA Bawwvm npunagom.

Bawa 6e3neka

Mpunag sBignosigae HactynHum Anpektnsam €C:

- 2006/95/€C (HM3bKOBONbTHE 06NIaIHAHHS),

— 2004/108/€C (eneKTpomarHiTHa CyMiCHiCTb),
2011/65/€C (RoHS),

- 2009/125/€C (ekogun3aiin).

Mpunag ctBOpeHni 3 ypaxyBaHHAM HaHOBILLOrO PiBHA TeXHiKW. MNpoTe npu
BUKOPMWCTaHHI MaloTb MiCLie 3a/IMLLKOBI PU3NKMN.
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[nA yHUKHEHHA PU3MKIB HEOOXiZHO AOTPVMYBATMCA BKa3iBOK 3 TEXHIKU
6e3neku. 3a 36UTKK, L0 BUHUKIIV B pe3yrbTaTi HeAOTPYMaHHA BKa3iBOK 3
6e3neku, komnaHisa Melitta He Hece BignoBiganbHOCTI.

CumBonW, WO BUMKOPNCTOBYIOTHCA B KEPIiBHULTBI

HactynHi cumBonu BKasytoTb Ha 0cob61BY Hebe3neKy Npu KOPUCTYBaHHI
npunagaom abo X AaloTb BaXK/IMBI BKa3iBKM.

A OBEPEXHO

CurHanbHe cnoso «OBEPEMXHO» BKa3ye Ha Hebe3neKy TpaBMyBaHHs.
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Balwa 6e3neka

1.2

1.3
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YBATA

CurHanbHe cnoBo «YBAlA» BKa3ye Ha Hebe3neKy NOLKOAKEHHA Npunagy.

(& Indopmauin

CurHanbHe cnoBo «IHPopMaLlia» BKa3ye Ha LOAATKOBI NPUMITKI Ta mopaamn
npwu KOPUCTYBaHHI NPUNagoMm.

BuKopucTaHHA 3a Npy3HaYeHHAM

Mpunag cny>nTb 4Nna NpUroTyBaHHA HamMoiB 3 KaBu B
3epHax abo MonoToi KaBu Ta A4NA NigirpiBaHHA MOJIOKa Ta
BOAM.

Mpunag nepenbayeHnin N AOMALWHbOro BUKOPUCTAHHS.

bynb-Ake iHWe BUKOPUCTaHHA BBaXaeTbCA TakKMM, LLO
He BignoBiJa€ NpMU3HaAYEeHHIO Ta MOXe Npu3BecTn 10
TPaBM Ta NOWKOAXKEHHA MaTepianbHUX LiiHHOCTEN.
KomnaHia Melitta He Hece BignoBiganbHOCTI 3a 36UTKM,
O BMHNKNMW B pe3ynbTaTi BAKOPUCTAHHA Npuiagy He 3a
NPU3HAYEeHHAM.

He6e3neka ypaXkeHHA eNeKTPUUYHUM CTPYMOM

Y BMNagKy NowKomXeHHA npunagy abo Mmepexesoro
Kabento icHye Hebe3neKa ypakeHHA eNEKTPUYHNM
CTPYMOM.

Ana HeponyLlleHHA Hebe3neKn yparKeHHA eNeKTPUYHUM
CTPYMOM JOTPMMYNTECA HAaCTYMHUX BKa3iBOK 3 TEXHIKK
6e3neku:

— He BMKOpPUCTOBYITE MNOLWKOAXKEHNIN MepeXeBUii
Kabenb.

— 3aMiHa NOLWKOAXKEHOro MepexeBoro Kabenio NoBMHHa
3AiNCHIOBATUNCA BUKIOYHO BUPOOHNKOM, OO
cny060t0 06CNyroByBaHHsA KNi€HTiB abo NapTHepoOM 3
cepBiCHOro 06CNyroByBaHHs.

— He 3HimanTe MiLHO 3arBMHYEHI 3aXNCHI KPULWLKN
Kopnycy npunagy.

- BukopucTtoBynte npunag TinbKn y ToMy pasi, AKLLO BiH
nepebysae y 6e380raHHOMY 3 TEXHIYHOI TOUKU 30pY
CTaHi.




Balwa 6e3nexa

1.4

1.5

— PemoHT HecnpaBHOro npunagy 4O3BONAETbCA
BMKOHYBATW TifIbK/ B aBTOPU30BAHOMY CEPBiCHOMY
LeHTpi. Hikonn He pemMoHTYyITe Nnpunag camocCTilHO.

- He BHOCbTe 3MiHM B Npunag, Noro KOMNOHEHTU UK
npunagas.

- He 3aHyptonTe npunag y sogy

Heb6e3neKka oTprMaHHA ONiKiB Ta olNapoBaHHsA

PiovHu Ta napw, WwWo BMxoAATb 3 Npunagy, MoxyTb O6yTn
Aayxe rapaummn. [leaki yactHn npunagy CTalTb Tex
AyXe rapaymmm.

[nAa HegonyweHHA ONiKiB Ta OWNapeHHA AOTPpUMyMTeCA
HaCTYMHWX BKa3iBOK 3 TexHiKM 6e3neKku:

- YHuKanTe nonagaHHA Ha WKipy piguH Ta napis, Wo
BMXOAATb 3 NpUnagy.

- MMip vac ekcnnyatauii npunagy He TopKanTeca
dOpCyHOK BUMYCKY.

3aranbHi npaBua TeXHiKK 6e3snekn

[na HepgonyLweHHA TPaBM Ta NOLWKOAXKEeHb MaTepianbHUX

LiHHOCTen AOTPUMYIMTECA HAaCTYMHNX BKa3iBOK 3 TEXHIKN

6e3neku:

- Nig yac ekcnnyatauii npunagy He TOpKanTecb
efleMeHTiB BHYTPILIHbOT YaCTUHW Npuniagy.

- Mpunag Ta MepexeBuin Kabenb cnig 36epirati nogani
Bif OiTen fo 8 pokis.

- [itam Bikom noHap 8 pokiB, a TaKoX 0cobam
3 06MeXeHMU Gi3NYHUMM, CEHCOPHUMIN YN
PO3yMOBUMU 3L4iOHOCTAMM YN HEJOCTATHIM JOCBIAOM
Ta 3HaHHAMM JO3BONIAETbCA BUKOPUCTOBYBATK AaHUN
npunag 3a ymoBu Harnsaay 3a HUMK 3 60Ky OpOoCnX
ab0 AKLLO BOHW NPONLINN iIHCTPYKTaXK CTOCOBHO
6e3neyHoro KOPMCTyBaHHA NPWUIALOM i YCBIAOMIIOIOTb
Heb6e3nekKy, o MoXKe BUHUKHYTW Nif Yac ekcnanyaTauii.

— [itam 3a60pOoHAETLCA FPATUCA 3 NPUNAAOM.
BvKoHyBaTV UNCTKY Ta TEXHIYHE 06CNYroByBaHHA AiTAM
[0 8 pokKiB 3a60pOHAETbCA. OUNLLIEHHA Ta TEXHIUHE
06cnyroByBaHHA AiTbMY BikOM NOHaA 8 POKiB MOBUHHO
34iMCHIOBATNCA NI HAarMA4OM OOPOC/INX.

— BigkniouanTte npunag Big Mmepexi, AKLO BiH 4OBLIWNA
yac nepebyBae 6e3 Harnagy.
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Man

1
2
3
4

5
6

Ornapg npunapny

KOpOTKe O3HANOMJIeHHA 3 npuiagom

/

9

1: Mpunad, suenao 3niea cnepedy

Pe3epsyap ansa soan
2-KaMepHa EMHICTb 1A KaBOBUX 3epeH
LLlaxTa MonoToi KaBu

MoBepxHA ANA PO3MILLEHHA YaLlOK 3 NiJA0HOM 3 Hep»KaBitoyoi cTani
(3anekHo Bin mopeni)

MaHenb ynpasniHHA

Buinyck ana KaBu 3 MOXKIMBICTIO perynioBaHHA BUCOTH, 3 2 GOPCYHKaMmn
ANA KasW, 2 popcyHKamm Ana MonokKa, 1 GopcyHKolo Ansa rapayoi Boaw,
OCBITNIEHHA [J1A YaLLOK.

KoHTelHep AnA KaBoBOI ryLi (BHYTPILUHIl)
MNipnoH ans 36opy Kpanenb

KHonka «BMK/BuMK»




Ornag npvinagy

Man.2: [punaod, suenad cnpasa cnepedy

10 3axmcHa KpuLiKa
11 Baxinb «PerynioBaHHaA CTyneHs nomesny» (3a 3aXMCHO KPULLIKOIO)

12 MepexeBuii Kabenb 3 BUCYBHUM BiACiKom
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13 bBnok 3aBaptoBaHHA (3@ 3aXMCHOIO KPULLKOIO)

14 TigKNoYeHHA WNaHry nogayvi MosokKa Ao BUNYCKY (MOXMBICTb
nepeob6siagHaHHA Ha NiBy CTOPOHY)

15 TlifKNoYeHHA WaHry nofayi Mosoka fio NoTKa AnA Kanesnb (MOXNMBIiCTb
BCTaHOB/IEHA Ha 060X CTOPOHAX)

16 TligcTaBKa nig Yawkun

17 TMonnaBok
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Ornan npvnany

2.2 KopoTKe 03HaNOMJIEHHSA 3 MaHesIo yrnpasiHHA
19 20 21 22 23 24 25

/\ | \\\ \\ // /// | /\
AR RO

18 2 ® s v | L—
- 4 + - 0o &+ —— 27
33
. |28
0o o— |

32 31 30 29

Man. 3: [aHens ynpasniHHsA

Mo3. Hasea QOyHKuina

18 KnasiwiBubopy [pnroryBaHHA Hanois

19 Ecnpecco MpuroTyBaHHA ecnpecco

20 Kaa-kpem MpuroTyBaHHA KaBu-Kpem

21 KanyuuiHo MpuroTyBaHHA Kany4yiHo

22 JlaTTe MakiaTto MpuroTyBaHHA naTTe Makiato

23 MonouHa niHka/  [puUrotyBaHHA MOIOYHOT MiHKM Ta TEMJIOro MOJIoKa
Ternne MOJIoko

24 Tapsaua Boga MpuroTyBaHHA rapayoi Boan
25 2 vawkn MpuroTyBaHHA ABOX YaLLOK HaMow
<< o . .
=3 26 Cnavipep PeryntoBaHHA KinbKOCTi Hanoto
g «KinbkicTb
15 Hanotwo»
= 27 Cnanpep PeryntoBaHHA MiLHOCTI KaBu
«MiuHicTb KaBu»
28 Mos kaBa/ Bunb6ip iHAMBiAyanbHMX HanalwTyBaHb ANA NPUroTyBaHHA
peuentn HarnoiB abo NPUroTyBaHHA HaMoIB 3a peLenTamu
29 «BWBIP 3EPHA»  Bubip copty 3epeH
30 KHonka 3i Hasirauisa B MeHio BBepX
CTpifKolo
Beepx
31 KHonka3i Hasirauis B MeHIo BHU3
CTpinKoto
BHu®3
32 menu/ok BuKnuk MeHio UM NigTBEPAXKEHHA BBOAY
33 Jucnnen IHAMKaLiA NOTOYHOrO MeHIo | NOBIAOMEHD

Mpuknag: ingMKauia roToBHOCTI
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[Nepwwi Kpokm

3.1

3.2

MepLi Kpokn

Y paHomy po3gini onucaHo, AK Bam NiaroTyBaTy CBiVi npunag ao
BUKOPUCTaHHS.

Po3nakyBaHHA npunagy

A OBEPEXHO

KoHTaKT 3 Mutourmun 3acob6amm mo>ke NpusBecTy Ao NoApa3HeHb oueil Ta

WwKipw.

= Muitoui 3acobu, Lo NOCTABNAOTLCA B KOMMEKTI 3 NpuiaoMm, 3bepiraite
B HeAOCTYNHOMY ANnA AiTen micui.

= Po3nakyiTe npunag. 3HiMiTb 3 Nnprnagy nakyBanbHWUIA MaTepian, KNenky
CTPiYKY Ta 3aXUCHY MNAiBKY.

= [lakyBanbHuWIN MaTepian 36epiraiTe Ha BUNafoOK TPaHCNOPTyBaHHA abo
MOXTMBOTO BiANpPaBneHHA npunagy Hasag.

@ Inpopmauis

Y nprnagi MoXyTb MICTUTWCA CNiAV KaBy un Boaw. Ha 3aBoAi-BUPOGHIMKY
npunag 6yno nepeBipeHo Ha 6e3a0raHHICTb poboTU.

MepeBipka KOMMNIEKTY NOCTaBKN

Ha ocHOBI HaCcTynHOro CNUCKy nepeBipTe KOMMIEKTHICTb NOCTaBKuU. AKLWO
[eAKi YacTUHM BiACYTHI, TO 3BepTanTeca A0 BalIOro gunepa.

— JloxKa AnA KaBy 3 AOMOMIXKHUM MPUCTPOEM ANiA BKPYYyBaHHA BOAAHOIO
dinbTpy,

- WnaHr nogayi monoka,

- [MMnactnkoBa eMHicTb abo TepmopesepByap AJA MOSIOKa (3anexHo Bif
mogeni),

- TipaoH 3 Hep>kaBitoyoi CTani AnAa PO3MILLEHHA YaLIOK (3aneXHo Big
mojeni),

- LUWiTka gna ounweHHs,

- 3acib ansa ouneHHA KaBOBOI CUCTEMU,

- 3acib 4nsA ounLEeHHA MOIOYHOT CUCTEMU,

- 3aci6 Big Hakuny,

- Bopganwui dinbTp,

- CMyXKa-iHauKaTop AnA BU3HAYEHHSA XOPCTKOCTI BOAM.
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[NepLwi KpoKK

33

34

35
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BcraHoBneHHA npunapy

BpaxoByTe HacTyrMHi BKa3iBKu:

— He BcTaHoBNIOMTE NpUNag B BONOTMX MPUMILLEHHAX.

- BcTaHoBnoNTe NpUnag Ha cTabinbHUX, PIBHKX Ta CYXMX NOBEPXHSAX.

- He BcTaHoBn0OWTE NpUnag Nobnan3y KyXoHHOT PakOBMHU YK B NOAIGHMX
micuyAax.

- He BcTaHoBnOWTE NpMAaj Ha rapAYnX NOBEPXHAX.

— [oTpumyiiTecsa JOCTaTHBOI BiacTaHi 10 CM O CTiHWM NPUBAN3HO Ta iHWNX
npeameTis. BiactaHb MixXK Nprnagom Ta npeMeToM 3BepXy NOBMHEH
CTAHOBUTK He MeHLwe 20 cm.

- Tpoknagainte MmepexeBunin Kabenb Tak, Wob He NOLWKOANTY NOro B
pe3ynbTaTi HAABHOCTI KPOMOK Y1 rapAYMX MOBEPXOHb.

MipknioueHHA npunagy

BpaxoByTe HacTyrMHi BKa3iBKu:

— MepeBipTe, uv Hanpyra B Mepexi cniBnagac 3 poboyoto Hanpyro
npunagy, Aka BkasaHa B TexHiUHVX faHux (guBe. TabnuutoTexHiyHi 0aHi Ha
cTopiHui 307).

- [MigknioyanTte Nnpunag TiNbKy 4O PO3ETOK 3 3aXUCHUM KOHTAKTOM, AKi
BCTaHOBJEHiI 3rigHO 3 NpaBunamu. Y BUNafgKy CyMHiBiB 3BepTanTeca 4o
daxiBLiB-eneKTpuKiB.

- Po3eTka NoBMHHa 6yTy 3axXKLLEHOI0 AK MiHIMyM 3anobixkHukom 10 A.

Mepwe BMUKaHHA npunagy

Mig yac nepworo BBefieHHA B eKCrnulyaTauito B MOXeTe BCTaHOBUTY MOBY,
yac Ta XopcTKicTb Bogw. Lli HanalwTyBaHHA BU MOXKeTe 3MiHUTK Ni3Hiwe
(AvB. po3gin 8 3miHa ocHo8HUX HanawmyedHs Ha cTopiHui 290 i po3ain 9.8
PezyniosaHHA xopcmkocmi 8o0u Ha cTopiHui 302).

[lnA BU3HaYEeHHA XOPCTKOCTi BOAW BUKOPUCTOBYITE CMY>KKM-IHAMKATOPU,
Lo AoJaTbCA 4O KOMMNEKTY NOCTaBKU. BpaxoByiiTe iHCTPYKLUii Ha
YNaKoBLji CMy>KOK-iHAMKaTopIB Ta B Tabnuui Jliana3oH xopcmkocmi 800u Ha
cTopiHui 307.

@ Inpopmauia

Mepwi ABi YalwKy KaBW, NPUIrOTOBMIEHOI MIiCNA NePLLOro BBOAY B
eKcnyaTtaLito My peKOMeHAYEMO BUITATN.




OcHoBY 06CNYroByBaHHA Npunagy

4.1

YmoBa: npunag BCTaHOBEHO Ta NigKIOYEHO [0 MepeXKi.

OcHoBY 06CNyroByBaHHA Npunagy

Y ubomy po3gini onvcaHi oCHOBHI onepalii 3 06cnyroByBaHHA KaBOMaLUUHW

MocTasTe Nig BUMYCK YalLKYy.

BBIMKHITb Npunag, HaTUCHYBLUW Ha KHOMKY «BMK/BUMK».

» Ha gncnnei BUBOAUTBHCA NPMBITAHHA.

» Ha gucnnei 3'aBNAETbCA 3aNUT NPOBECTM MOYATKOBE HaNaLWTyBaHHA
npwnagy: byoe sacka, Hanawmytime KABOMAWUHY.

» KHonka «menu/ok» 6nnmae.

MigTBEpAbTE HaTUCKAHHAM «menu/ok».

» Ha ancnnei 3'aBnseTbca meHio Moaa.

BrbepiTb Bally MOBY, KOPUCTYIOUMNCb KHOMKaMK 3i CTPiNKaMW.

MiaTBEpAbTe HAaTUCKAHHAM «menu/ok».

» Ha ancnnei 3'aBNAETbCA MeHI0 [OOUHHUK.

Brb6epiTb uac B roguHax i XBUNMHAX, KOPUCTYIOUNCb KHOMKamu 3i

cTpinkamu. KoxxHe 3 HanalTyBaHb NigTBEpAbTE HAaTUCKaHHAM «menu/ok».

» Ha gucnnei 3'aBnsaeTbca meHto Xopcmkicms 8o0u.

BrbepiTb BM3HauYeHWI Jiana3oH XOPCTKOCTI BOAMW, KOPUCTYIOUNCD

KHonKamu 3i cTpinkamu, abo X nigTeepabTe nonepeaHbO HanalwToBaHe

3HaYeHHA HaTUCKaHHAM «menu/ok».

» 3'ABNAeTbCA 3anuT byOb-/1acka, HANOBHIMb Ma ecmasme pesepayap
0715 800U.

BuiimiTb pesepsyap anA soau. CnonoLwitb pesepByap YMCTOK BOAOHO.

3anuiiTe B pe3epByap CBiXOi BOAM Ta BCTaBTe NOro B npunag.

» [Mpunag HarpiBa€TbCA Ta BUKOHYE aBTOMAaTUYHE NPOMUBaHHSA.

» Ha gucnnei 3'aBuTbcs iHAMKALiA rOTOBHOCTI Ta 3anuT 3acunme Kasosi
3epHa.

. 3acunTe 3epHa B EMHICTb A4/1F KaBOBMX 3epeH. [poumnTaniTe Ana uboro

po3ain 3acunaHHA Kasu 8 3epHAX MA 8UKOPUCMAHHA QyHKUiT «Bubip
3epHa» Ha CTOpiHLi 273.
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nig yac WoaeHHoro KOPUCTYyBaHHA.

BMunkaHHA Ta BUMMKAHHA npunany

Mepen BMUKaHHAM Npu NepLIoMy BBeAeHHI Npunagy B eKcnnyatadiio
npoyuuTainTe po3ain 3.5 lNepwie BMUKaHHA NpuIady Ha CTOPIHLi 268.

[0 Inpopmauis

Mpu BMUKaHHI Ta BUMUKaHHI Npunag BUKOHYE aBTOMaTUYHe
NPOMVBaHHS.

Mig yac NnpomrBaHHA BOAA, WO BMKOPUCTOBYETbCA ANA L€l onepaduii,
HanpaBnAETbLCA B NiAAOH 360py AnA Kpanesb.
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OcHoBW 06CyroByBaHHA Npunagy

[o6poro aHsA

Man. 4: KHonka «Bmk/Bumk» Man.5: TlpusimaHHsa

BMukaHHA npunapy

1. MocTaBTe Nif BUNYCK YaLlKy.
2. HaTuncHiTb Ha KHOMKY «BmK/BuMK» (9).

» Ha gucnnei BMBoANTbLCA NpUBITaHHA (gue. Man. 5).
» [Mpunap HarpiBaeTbCA Ta BUKOHYE aBTOMaTNUYHE MPOMUBAHHA.
» Ha ancnnei 3'aBnAeTbca iHAMKaLiA rOTOBHOCTI.

BumukaHHA npunapy

1. lMNocTasTe nig BUNYCK YaLlKy.
2. HaTuncHiTb Ha KHOMKY «BmMK/BuMK» (9).

» I'Ipvmap, BUKOHY€E aBTOMaTU4YHE NPOMUBaHHA.
» I'Ipvmap, BUMUKAETbCA.

@ Inpopmauia

- [lpunag BUMNKaAETbCA aBTOMATUYHO, AKLLO Ha HbOMY JOBLUWIA Yac
He BUKOHYETbCA YNPaBniHHA. Y LbOMy BUMNaaKy TakoX BifOyBaeTbca
aBTOMAaTUYHE MPOMMBAHHA.

— Yac BUMMKaHHA BM MOXeTe BCTAHOBUTY B MeHI0 ABMOoM. BUMK., ANB.
po3ain 8.4 HanawmyeaHHA pexxumy asmomMamu4H020 BUMUKAHHA Ha
CTOpiHUi 291.

- fKWwo 3 yacy BMMKaHHsA He 6Yo NPYroTOBEHO »KOAHOMO Harmot abo
pe3epByap AnA BOAM NMOPOXKHii, TO NPOMUBAHHA He 3[4iNCHIOETbCA.
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4.2 KopwucTyBaHHA NaHenso ynpasniHHA
BaxnuBi pyHKLUIT nprnagy 4OCTYMNHi yepes naHesb ynpasiHHSA.

KiHunKoM nanbua HaTUCHITb Ha KHOMKY ynpasniHHA. [aHenb ynpaBniHHA
He pearye, AKLIO BU HaTWCKa€ETe Ha KHOMKY aBTOPYYKOI0 abo iHWUM
npeamMmeToMm.

Ha naHeni ropaTb TifIbKn Ti KHOMNKM, AKi BU BUKOPUCTOBYETE B MOTOYHOMY
CTaHi npunagy.

270




4.3

[na o6cnyrosyBaHHA NaHeni ynpaBniHHA BUKOPUCTOBYWTe TaKi onepalii:
@ KopoTtke HaTuCKaHHA
KopoTKO HaTWCHITb Ha KHOMKY YnpaBniHHA AnA BUbopy
dyHKUIT.
[oBre HaTUCKaHHA

HaTtuckarite Ha KHONKY ynpaBsniHHA NMOHaA 2 CeKyHAM And
BMOOPY HaABHOI APYroi GyHKLi.

HaTnckaHHA Ha «+» un «—»

HaTUCHITb «+ Ui «—», 106 36iNbWNTK a0 3MEHLLINTK
NOTOYHY BEINUYUHY. YTPUMYWTE KHOMKY B HAaTUCHYTOMY
CTaHi gns 6e3nepepBHOT 3MiHM 3HAUYEHHS.

HatunckaHHAa Ha chanigep
HaTtuckaiite Ha cnangep ans Bu6opy 3HaueHHs.

MNepetarysaHHA cnanfgepa
HatucHitb nepetaryite cnaigep, Wwo6b 36inbwmntn abo

SMEHWNTUN NOTOYHY BENNYUNHY.

Hagirauisa B meHto

[Ina HanawTyBaHHA iHAMBIAYaNbHNX HAMOIB, @ TAKOX ANA TEXHIYHOro
06cnyroByBaHHsA Ta Ans A4ornagy Bam HeoOXigHO BUKNMKaTK Ha gucnnei
MEHI0 Ta BUKOHATW HaBiradito.

BpaxosynTe BKasiBku Ha gucnnei:

Knagiwi Bu6opy
Ecnpecco é:%:g
MiLHiCTb KaBn S:;;g

A

Miu v

MinTBepauTk knasiweto OK

Man. 6: [lNpuknad: Jucnnel 3 KHONKAMU ynpassliHHA

[na HaBirauii B MeHI0 BUKOPUCTOBYINTE HACTYMHi MOX/IMBOCTI:

BuKnuk meHIo Ta niaTBepAKeHHA BUGOpY

A HatucHit Ha KHoMKy «menu/ok» i TpumaiiTe noHag 2 cekyHAw, WwWob
ok BUKNKATU MEHIO.
KopoTKo HaTUCHiTb Ha KHOMKY «menu/ok», o6 niaTeepauTty cBiii
BUMOGIp.
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Hasirauis B meHIo

J\ Hatuckaitte Ha KHOMKM 3i CTpiNnKamu Ans nepexody BBepx abo BHU3
B MEHI0. YTPUMYWTe KHOMNKY 3i CTPINKOIO B HATUCHYTOMY CTaHi Ana
LIBMAKOTO Nepexoay [0 H6axKaHuX NyHKTIB MeH!o.

Buxig 3 meHi0

Br6epiTb komaHgy Buxio, KOpMCTYIOUMCb KHOMKaMM 3i CTpinkamu, Ta
nigTBepAbTe HATUCKAHHAM «<menu/ok» [nA BUXOZY 3 MeHHo.
HatucHyBlwmn «menu/ok», BUAAITb 3 NigMeHIo, AKi BUBOAATb TiNbKU
iHbopmaLlito Ta B AKMX BY He 3[INCHIOETE HaNaLWTyBaHb.

Buknuk nigmeHio

BrkoHaHHA feaknx GyHKUin npunagy B1 MoXeTe [JOCATTY, MOYEeProBo
BUKNVKABLUW AeKiNbKa nigMeHto.

Brknuk nigmeHto 3aBxxau BUrnsagae nogibHo. Y AKocTi nprknagy Mu
NPOMNOHYEMO ONMC Nepexofy Ao nporpamu O4uweHHs Bif Hakuny.

Dornag

Buxig B @%}
MpomuBaHHs if?:g
Terke oumLLEHHS

OYMLLEHHSA MOMOYHOI CUCTEMU
OuuLLEHHS KaBOBOI CUCTEMU

=> OuMLLIEHHS! HaKuMy
DinbTp

Man.7: [lepexio 0o npoepamu OyuwjeHHs 8id Hakuny

1. HaTuCcHiTb Ha KHOMKY «<menu/ok» i TpumaiTe 2 CeKyHAN.
» Ha gucnnei 3'aBNAETbCA MeHI0.

2. Bubepitb Jo2s1A0, KOPUCTYIOUNCH KHONKaMW 3i CTpinKamu, Ta NigTBepAbTe
HaTUCKaHHAM «menu/ok».

3. Bubepitb OuuwieHHsA Bi Hakuny, KOPUCTYIOUMNCb KHOMKaMK 3i CTpinkamu,
Ta nigTBEPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

Brbip PpyHKLUi B faHOMY KepiBHMLTBI 3 BUKOPUCTAHHA 3aBXAun 306pakeHO
B CKOPOYEHOMY BUMNALI:
= [epengitb B MeHto [Jo2/1a0 > O4uweHHA Big Hakuny.




4.4

3acunaHHA KaBu B 3epHax Ta BUKOPUCTaHHA GyHKUiT
«Bunbip 3epHa»

O6cMmaxkeHi 3epHa KaBy BTpavatoTb CBill apoMart. Y EMHICTb /19 KaBOBMX
3epeH 3acunanTe TaKky KifbKiCTb 3epeH, AKY BU MOXeTe BUKOPUCTATL 3a
HacTynHWX 3 -4 gHi.

YBATA

BuKopucTaHHA HENpPUAATHNX COPTIB KaBY MOXe NPU3BeCTU A0 31UNaHHA

B KaBOMOJILi.

= He BMKOpUCTOBYIiTe KaBOBi 3epHa Cy6nimaLiiHOT CYLLKM, @ TaKoX
Kapameni3oBaHi 3epHa.

= He 3acunante MONIOTY KaBYy B EMHICTb /1A KAaBOBMWX 3€PeH.

29

Man.8: 2-kamepHa eMHiCMb 0715 KABOBUX 3epeH

3aBAAKM 2-KaMepHill EMHOCTi AN1A KaBOBUX 3epeH (2) MoKy Tb
BMKOPWCTOBYBATWCA fiBa Pi3Hi COPTY KaBU. ABTOMaTMYHa GyHKLIA

«BWBIP 3EPHA» cnipuse Tomy, Lo Ans pi3HNX KaBOBUX HanoiB aBTOMaTN4HO
BMOMPaOTbCA ONTUMarbHi 3epHa. [1nAa HanoiB Ha OCHOBI ecrnipecco
BMKOPWCTOBYIOTbCA 3epHa 3 NiBoi Kamepu ana 3epeH 1 (34), a 4na Hanois Ha
OCHOBI KaBU-KpeM — 3epHa 3 NpaBoi Kamepu ans 3epeH 2 (35).

Y HacTynHin Tabnuui npeacTasneHa iHpopmalia Npo Te, AKi KaBOBi Hamof
BUFOTOBNAOTbCA 3 3€PeH TOI UM iHWOT Kamepwn. Bu moxkeTe BHECTU 3MiHN
B HaflalWTyBaHHA (AVB. po3Ain 6.2 3MiHa nonepedHix HanawmyeaHs Ha
CTOpiHUi 286).

Kamepa ana kaBoBux KaBosui Hanin

3epeH

1(34) m Ecnpecco, KanyuuiHo, ecnpecco mMakiato
2(35) @ KaBa-kpem
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4.5

274

1. BigKpwniTe KpULLKY 2-KamepHOi EMHOCTi AN1A KaBOBUX 3epeH (2).

2. 3acunTe 3epHa ecrnpecco B NiBy Kamepy Ans 3epeH 1 (34), a 3epHa and

KaBU-KpeMm — B NpaBy Kamepy A 3epeH 2 (35).

3aKpuinTe KpULLKY 2-KaMmepHOT EMHOCTI 1N KABOBYX 3€PeH.

4. 3a ponomoroto kHonku «BUBIP 3EPHA» (29) B MmoxeTe nepen
NpUroTyBaHHAM BUOPATU COPT 3epeH (auB. po3din 3miHa HanawmyeaHb
0/19 NpU2OMYBAHHA HaNoig neped NPoOYeCcomM NPU2OMy8aHHA Ha
CTOpIHUi 283 ).

@ Inpopmauia

w

- Mig vyac KoXHOro npouecy Nomeny BMiCT KaBOMOJIK/ NepeMentoeTbea 0
KiHUA. OfHaK iCHye NMOBIPHICTb MiHIMaIbHOrO NepemillyBaHHA COPTiB
KaBW.

- Konu nig yac po6oTu B KaBOMOJILi 3aKiHUYOTbCA 3€PHa, TO 3MIHIOETbCA
LUYM, LLIO € HOPMaNbHUM ABULLEM.

BuKopuctaHHA MONoToI KaBu

Ona NPUroTyBaHHA KaBOBUX HanoiB BM TaKOX MOXKeTe BUKOPUNCTOBYBATA
MONOTY KaBy.

YBATA

BuKopuncTaHHA HenpuAaTHUX COPTIB KaBU MOXe NPU3BeCTU A0 3NMMNaHHA
3a 3a6mBaHHA 650Ky 3aBaploBaHHA.

* He BMKOPWCTOBYITE PO3YMHHY KaBY YU iHLI PO3UYNHHI NPOOYKTU.

= 3acynTe MaKC. OQHY JIOXKY MOJOTOI KaBW Yy LWaxTy AS1A MOSIOTOT KaBW.

Man.9: laxma monomoi kasu

1. BigkpuiiTe KpULLKY WaxTh ANnA MonoToi Kasu (3).
2. inAa no3yBaHHA BUKOPWCTOBYNTE NIOXKKY AN1A KaBW, WO BXOAUTb B
KOMMAEKT NMOCTaBKM.
3acunTe MaKC. OfHY JIOXKKY MOJIOTOT KaBW Yy LWaxXTy AS1A MOJIOTOT KaBW.
3. 3aKpuiTe KpULLKY WaxTh Aaa MONOTOI KaBu.
4. Hapani piite BignoBigHoO Ao onucy B po3ginax 5 —7.




OcHoBY 06CNYroByBaHHA Npunagy

4.6

@ Inpopmauis

— [Npn BUKOpUCTaHHI MONIOTOI KaBM OJHOYACHE NPUIOTYBaHHA ABOX YaLlIOK
KaBW HEMOXMBe.

- flkwo B nepiof A0 3 XBUAWH NiCNA BiAKPVBAHHA LAXTX ANA MOSIOTOI KaBun
He NPUroTyBanu Kaey, TO NpuUNaj NepemMrnKaeTbCa Ha PEXMM PobOTU Ha
KaBOBWX 3epHax, @ MOJIOTa KaBa BUKMUAAETbCA B KOHTEMHEP A1 KaBOBOI
ryLi.

HannBaHHA BOAN

[na pocArHeHHA oNTUMaNbHOrO CMaKy KaBu BVIKOpI/ICTOByVITe TiNbKN CBi)Ky,
XOnoAaHy HerasoBaHy BoAy. 3amiHtonTe BOAYy WOAEHHO.

[0 Indpopmauis

AKicTb BOAW rpa€e BU3HayasnbHy ponb And cmaky Kasu. Came Tomy
BMKOPUCTOBYITE BOAAHUN GinbTp (auB. po3gin 9.8 PezynosaHHsA
)Kopcmkocmi 800U Ha cTopiHui 302 Ta po3gin 9.9 BukopucmaHHsA 8005HUX
¢inempis Ha cTopiHLi 303).

Man. 10: Pe3epsyap 0ns 8oou

1. BiakpuiTte KpuluKy pe3epByapy AnA BOAU Ta BUIAMITL pesepsyap (1) 3
npunagy, B3ABLWN NOro 3a PyKOATKY Ta MOTATHYBLUN BBEPX.

2. HanoBHiTb pe3epByap YMCTOK BOAOIO.
BpaxoByiiTe MakcMarnbHMi 06'eM HanoBHeHHs 1,8 niTpis.

3. BcTaBTe pe3epByap 3 BOAOI 3BEPXY B MPUNaj Ta 3aKpUNTe KPULLKOH.
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OcHoBW 06CyroByBaHHA Npunagy

4.7 PerynioBaHHA BUNYCKY

Buinyck (6) nepenbayae MOXNMBICTb peryntoBaHHA BUCOTW. BcTaHOBITH
MaKCVMasibHO Masly BiACTaHb MiX BUMYCKOM Ta YaLLKO0. 3aNneXXHO BUCOTH
YalLKK NepecyBaiiTe BUMYCK BBepx abo BHU3.

Man. 11:Bunyck 0ns kagu 3 MOX/1U8ICIMIO pe2y/Ilo8aHHSA 8UCOMuU

48 BunkopuctaHHA MonokKa

[nAa foCArHeHHA oNTYMarnbHOIo CMaKy KaBu BUKOPUCTOBYIATE OXONIOMXKeHe
MOJIOKO.

3aneXHo Bif MoAeni BN MOXeTe BUKOPWCTOBYBATU EMHICTb /1A MOJIOKa, L0
BXOAWTb B KOMMIEKT NOCTaBKK, abo X LWnaHr Af1A NPUrotTyBaHHA MOJIOKa Ta
3BUYaMHY YNaKOBKY MOJIOKa.

@ Inpopmauin

BuvBig Ans wnaHra npuroTyBaHHA MOJIOKa B 3aBOACbKOMY BYKOHaHHI
MiCTUTbCA CNpaBa Bif BUNYCKY. AKLLIO BU XO4eTe BCTaHOBUTY BUBIZ 3NiBa, TO
yunTaiTe po3gain 8.9 Mepeob1adHaHHA 8u8ody 01 WiIaH2a NOOAYi MOJIOKA Ha
CTOpiHLUi 295.
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OcHoBW 06CyroByBaHHA Npunagy

MigknioYyeHHA EMHOCTI ANA MonoKa (3aneXkHo Big moageni)

Y eMHiCTb ANnA MOMOKa 3anvBalTe PiBHO CTifIbKM MOJIOKA, CKiNlbKK BA
6e3nocepeiHbO BUKOPUCTOBYETE.

Man. 12:[NidkntoyeHHs EMHOCMI 0715 MOI0KA 00 npunady (MAamtoHOK MoXe
8iopizHaAMuUCS).

1. HanoBHiTb €eMHicTb (37) 6a>kaHOI0 KiNbKiCTIO MOJIOKa.

2. MepecyHbTe BUNYCK(6) BHYU3.

3. 3'egHanTe WnaHr gna npurotyBaHHA MosioKa (36) 3 EMHICTIO AnAa MonoKa
Ta BuBogom (14) Ha BUMyCKY.

@ Inpopmauis

HanoBHeHy eMHicTb Ana MonoKa 36epiraiite B XONOAMNBHYIKY.

MNigknioyeHHA WnaHra gna NnpurotTyBaHHA MOJOKa (3anexHo Big
moperni)

<<
=
-]
—d
=
=T
o.
=
>

Man. 13:[1idkntoyeHHA wnaHea 0718 npu2omy8aHHsa MoJioka 0o npunady
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49

278

1. MNepecyHbTe BUNYCK(6) BHU3.

2. 3'efHalTe WNAHT AN1A NPUroTyBaHHA MonoKa (36) 3 BMBOAOM Ha
Bunycky.(14)

3. BcTaBTe WnaHr B 3BMYaliHy ynakoBKy Monoka (38).

CnopoXHeHHA nigaoHa Ana Kpanesnb Ta KOHTeNnHepa ana
KaBOBOI ryLuui

AKwWwo nigaoH ans 36opy kanesb (8) i KOHTelHep ANA KaBoBOI ryLyi (7) NoBHi,
TO NpWUIag NoBiAOMASIE NPO HEOOXiAHICTb CNOPOXKHEHHS. Monnaeok (17)
TaKOX MOKa3ye Te, WO NiaJoH Ans 360py Kpanenb NOBHUIA. 3aBXan
CNOPOXKHIONTE 06MABa KOHTEHEPW.

Man. 14:1i0doH 0na kpanesns, KOHMeliHep 0114 KABOBOI 2ywi ma NonasoK

Pyxom Bnepep BUTArHITb 3 Npunagy nigaoH (8).

BuiimiTb KOHTelHep AnA KaBoBOI ryLui (7) Ta CMOPOXKHITb AOro.
CnopoXHiTb NigaoH Ana 36opy Kpanensb.

BcTaHOBITb KOHTEMHEP ANA KaBOBOI ryLUi Ha MicLe.

BctaeTe niggoH go ynopy B npunag.

@ Inpopmauia

3anuT npunagy Ha NPoBeAeHHA CMOPOXKHEHHA NiAAOHa Ta KOHTeHepa
ANA KaBOBOI Iy 3AINCHIOETLCA NiCNA JOCATHEHHA YiTKO BCTAHOBNEHOT
KiNIbKOCTi LIMKNIB NPUrOoTYBaHHA HanoiB. AKLLO BU CMOPOXHIOETE Npunag y
BMMKHYTOMY CTaHi, To BiH He diKcye Lo onepadito. ToMy MOXe CTaTuCA TaK,
WO Npunag BMBeLeE 3anuT Ha NPOBeAEHHA CNOPOXKHEHHS, XOYa NigAO0H i
KOHTeWHep AnA KaBoBOI ryLi 6yayTb Lie He HanoBHEH.

uhwN =




[puroTyBaHHA Hanois

MpurotyBaHHA HanoiB

[InAa npuroTyBaHHA HanoIB iCHYE TPU MOXINBOCTI:

CraHpapTHWIA BUGIp KNnaBillamm Ta NPUroTyBaHHA HaMnoiB 3
BMKOPWCTaHHAM peLenTiB, AK on1caHo aani,

MprrotyBaHHA HaMnoIB 3i 3MiHEHNMM HanaWTyBaHHAMM (AMB. pPo3Ain 6
3miHa HanawmysaHs 0719 NOCMIliHO20 NPU2OMYBAHHA HANOIB Ha
CTOpiHUi 284),

BrikopucTaHHA 0cobMCTMX HanalwTyBaHb 3a Jonomoroto GpyHKLii «<Mos
KaBa» (auB. po3gin 7 IHOusidyaneHi HanawmysaHHa — «<Mos kasa» Ha
CTOpiHUi 287).

Y paHomMy po3pini IPONOHYETLCA ONUC CTaHLAPTHOIO BUGOPY HaMoiB.

MariTe Ha yBasi:

Y KOHTelHepax NOBMHHA 306epiraTncsa 4OCTATHA KiNIbKICTb KaBW Ta BOAW.
AKLLO piBeHb HAMOBHEHHSA 3aHAATO HU3bKNIA, TO Npuiag pobuTb 3anuTt
LWoA0 HeobxiagHOCTi 4OAAaTKOBOrO HANOBHEHHS.

HecTauy monoka npunag He nokasye.

MocyavHu Anst HanoiB NOBUHHI 6y TV JOCTaTHBO MICTKMMU (AMB. Tabnuuo
3aso0cbki HanawmysaHHsA Ha cTopiHui 308).

MpurotyBaHHA ecnpecco Ta KaBU-Kpem

YmoBa: Ha ancnnei BigobparkeHa iHAMKaLia roTOBHOCTI.

1.
2.

»

MNocTaBTe Nig BUNYCK YalLKYy.

HaTtucHitb Ha KHOMKY «Ecnpecco» abo «KaBa-kpem».

» 3anycTiTb NpoLec Momesy Ta MoAayy Hamoto.

» [lofaya roToBOro Harfoo 3aKiHYy€ETbCA aBTOMATUYHO.
3abepiTb YaLuky.

Ha gucnnei 3'aBnseTbca iHANKaLis roTOBHOCTI.

MpurotyBaHHA KanyuydiHo

YmoBa: Ha gucnnei BigobpakeHa iHAMKaLia roTOBHOCTI, Ta BUKOHaHe
NiAKNIOYEHHA ANA NPUroTyBaHHA MOMOKa.

1.
2.

MNocTaBTe Nnig BUMYCK YalLlKYy.

HaTucHiTb Ha KHOMKy «Kanyy4iHo».

» 3anycTiTb Npouec nomeny Ta Nogady Kaswu.

» [lopaya KaBu 3aKiHUY€ETbCA aBTOMATUYHO.

» [MoYMHaETbCA Nofaya MOMoKa.

» [Nopgaya roToBOro Hamnot 3aKiH4yETbCA aBTOMATUYHO.
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[puroTyBaHHA Hanois

3. 3abepiTb YaLlKy.

» Ha aucnnei 3'aBnaeTtbca Jleeke oyuwieHHA? (HamucHime «OK» onsa
cmapmy).

4. Bv MoXeTe BUKOHaTU Nporpamy «J1erke ouniLeHHs» abo NpoaoBXUTU
roTyBaTu Hamnoi.

a) BukoHawTe nporpamy «Jlerke ounieHHs». [liite BignosigHo o
iHCTPYKUi Ha gucnnei. BignosigHy iHpopMaLito BM 3HaliaeTe B
po3gini 9.4 [lpoepama «Jlezke oHuweHHA» Ha CTOPIHL 298.

b) ToTynTe noganbLi Hanoi Ta Ni3Hille BUKOHaMTe nporpamy «Jlerke
OUNLLIEHHAY.

» Ha aucnnei 3'aBnaeTbcs iHAMKaLiA rOTOBHOCTI.

5.3 [purotysaHHA natte makiato

YmoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI, Ta BUKOHaHe
== NigKIIOYEHHA ANA NPUroTyBaHHA MOJIOKa.

1. TMNocTtasTe nif BUNYCK YaLlKYy.
2. HaTucHiTb Ha KHOMKy «JlaTTe MakiaTo».

» [MloYynHaeTbCA Nogaya MosIoKa.

» [Nogaya MonoKa 3akiHYyeTbCA aBTOMaTUYHO.

» 3anycTiTb NpoLec Nomeny Ta noaavy Kasu.

» [lopaya roToBOro Hamoto 3aKiH4yeTbCA aBTOMaTUYHO.

3. 3abepiTb YaLiky.

» Ha gucnnei 3'aBnaetbea Jleeke oyuweHHA? (HamucHimes «OK» ons
cmapmy).

4. Bu moxKeTe BMKOHaTW nporpamy «Jlerke ountieHHa» abo NpoAoBXK1TU
roTyBaTu Hamnoi.

a) BukoHaiiTe nporpamy «Jlerke ouniieHHs». [liiTe BignosigHo Ao
iHCTpYKUi Ha ancnnei. BignosigHy iHpopmaLito BM 3HangeTe B
po3aini 9.4 llpoepama «Jlezke o4yuLweHHA» Ha CTOPIHLi 298.

b) loTynTe noganbLwi Hanoi Ta Ni3Hille BUKOHaMTe nporpamy «Jlerke
OUMLLEHHSA.
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» Ha ancnnei 3'aBNAeTbCA iHAVKALiS rOTOBHOCTI.
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5.6

MNpurotyBaHHA MOMOYHOI MNiIHKWN Ta TENIOro MOJIOKa

Mpouecn NnpnroTyBaHHA MOMIOYHOI NIHKM Ta TENIOrO MOJIOKa CXOXi MiX
coboto.

YmoBa: Ha aucnnei BigobpakeHa iHANKaLia roTOBHOCTI, Ta BUKOHaHe
NiAKNIOYEHHA ANA NPUroTyBaHHA MOMOKa.

1. TocTaBTe Nig BUNYCK YallKy.
2. HaTncHiTb Ha KHOMNKY «MonioYHa niHKa/MONoKo».

a) MonouHa niHka = KopoTKe HaTUCKaHHA KHOMKN

b) Tenne monoko = [OBre HaTUCKaHHA KHOMKM (MoHag 2 ceKyHAw)

» TMounHa€eTbCcA Nogaya MosioKa.

» [Nofaya rotoBOro Harno 3aKiHYYy€ETbCA aBTOMATUYHO.

3. 3abepiTb yaluKy.

» Ha ancnnei 3'aBnsaetbea Jleeke oyuweHHA? (HamucHime «OK» ons
cmapmy).

4. Bu moXeTe BUKOHaTK Nporpamy «Jlerke ouniieHHs» abo NPoaoBXUTU
roTyBaTu Hanoi.

a) BukoHaiite nporpamy «Jlerke oumieHHs». [liite BignosigHo Ao
iHCTPYKUiN Ha agncnnei. BignosigHy iHpopmauito BU 3HanaeTe B
po3gaini 9.4 [lpoepama «Jlezke o4uweHHA» Ha CTOPIHUi 298.

b) loTyiTe noganbLwi Hanoi Ta Ni3Hilwe BUKOHalTe nporpamy «Jlerke
OUNILLIEHHSA.

» Ha ancnnei 3'aBNAeTbCs iHAMKALiA rOTOBHOCTI.

MpurotyBaHHA rapAvoi Boan
YmoBa: Ha aucnnei BifobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI.

1. lMocTaBTe Nig BUNYCK YalLLKy.
2. HaTucHiTb Ha KHOMKy «[apaya Boga».

» [ounmHaeTbcAa Nogaya rapavoro MosiokKa.

» [lofaya roToBOro Hamoo 3aKiHYy€ETbCA aBTOMATUYHO.
3. 3abepiTb yaLuky.
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» Ha aucnnei 3'aBnAeTbCcA iHAMKALiA rOTOBHOCTI.

lMpurotyBaHHA HanoiB 3a peuentTamu
Bam nponoHyioTbca HacTynHi peuenTtu (3anexHo Big moaeni):

PevuenTtn 6e3 Monoka: ecnpecco, picTPeTTo, JIYHro, eCNpecco Aonmio,
picTpeTTo Aomnnio, KaBa-Kpem AOMMio, aMePUKaHO, aMepuKaHo eKcTpa
MilUHa, NoHr 6nek, pep an, bnek an, feg an.
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recipes

5.7

282

PeuenTtu 3 MonloKkoM: Kany44iHO, eCnpecco makiaTo, KaBa naTTe, KaBa 3
MOJIOKOM, pneT BalT, naTTe MakiaTo, NaTTe MaKiaTo eKCcTpa MilHa, naTtre
MakKiaTo NOTpifiHa MiLHICTb.

[@ Inpopmauin

Mpw BMbOPI peLienTa 3 MONIOKOM, MPUERHANTE EMHICTb AN1A MOJIOKA Ui
3BMYalHy YNaKoBKy MOJIOKa (3aneXHo Big moaeni).

Mpamwnit 3anyck peuenTiB Nogi6bHMIA Ana BCix HanoiB. Y AKOCTI Npuknagy Mu
NPOMNOHYEMO Onunc BUOGOPY NYHro.

Peuentn
2
Buxin [
Ecnpecco
PictpeTtTo

=> TyHro
MopagiiHniA Ecnpecco
MopgiiHwii PictpeTTo
\'

ok ans crapty

Man. 15:[pamudi 3anyck 0ns ayH2o0
YMoBa: Ha aucnnei BigobparkeHa iHAMKaLlis FOTOBHOCTI.

1. TMNocTaBTe Nig BUNYCK YaLlKy.

2. HatunckanTe Knasiwy «Mos KaBa/peuentu» 4o TUX Nip, NOKW He 3'ABUTbCA
npodinb Peyenmu, Ta NigTBEpPALTE HATUCKAHHAM «menu/ok».
» Ha gucnnei 3'aBnseTbca BUbip peuenTis.
Y AKOCTi anbTepHaTMBY BU TaKOX MOXeTe NPOTAroOM 2 CEKYHA HaTUCKaTH
Knasiwwy «Mos kaBa/peLenTu», Wob nepenTn 4o NPAMOro Bubopy
peuenTa.

3. Bubepitb J/lyH20 KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMK 3i CTpifikamu, Ta nigTeBepabTe
HaTUCKaHHAM «menu/ok».
» 3anycTiTb NpoLec Nomesny Ta moAavy Harfolo.
» [Nopgaya rotoBOro Hano 3aKiHYy€ETbCA aBTOMATUYHO.

4. 3abepiTb yalLKy.

» Ha ancnnei 3'aBnaeTbca iHAMKaLiA rOTOBHOCTI.

3miHa HanawTyBaHb ANA NPUroTyBaHHA HaMoIB Nepej Ta
nig yac npouecy NnpuroTyBaHHsA

Bu moxeTe 3MiHUTK HanawTyBaHHA ANA NPUroTYBaHHA HaMNoiB Nepeg Ta nig,
yac npoLecy NpUroTyBaHHs.

@ Inpopmauia

Lli HanawTyBaHHA AitoTb TifIbKM 418 NOTOYHOIO NPUIrOTYBaHHA HaMNoIB.
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5.8

3miHa HanawTyBaHb 4NA NPUroTyBaHHA HaNoIB Nepej NpoLecom
NpuUroTyBaHHA

CoprT 3epeH, 3aranbHy KinbKiCTb HaMo Ta MiLHICTb KaBW BN MOXKeTe 3MiHUTU
nepep BM60POM Hamnolo.

= [lepen BMOOPOM Hamoto 3a 4ONomoroto KHonku «BVBIP 3EPHA»
BUNOEPITb COPT 3ePEH.

= [lepepn BM6OPOM HaMoto BigperynionTe 3a 4OMNOMOroi0 caiaepa
«KinbKicTb Hanoto» 6axkaHy KilbKicTb Hamnoto.

= T[lepen BMGOPOM HaMoIo BigperynionTe 3a JONOMOrow cnaraepa
«MiuHicTb KaBy» 6axaHy MiLHICTb KaBW.

[ Inpopmauis

- [lig yac npuroTyBaHHA naTTe MakiaTo Ta Kany44iHo 3aranbHa KiflbKiCTb
Harmo PO3[iNAETbCA Ha KABOBY Ta MOJIOYHY AONi BIANOBIAHO A0
nonepeaHbO 3aaHoi Nponopuii.

- fAKwWwo npoTArom 1 XBUNUHW B He NPUrOTYETE HamiiA, TO Npunag,
ABTOMATMYHO MePeXonTb B PEXMM CTaHAAPTHUX HaNawWTyBaHb.

3miHa HanawTyBaHb ANA NPUFOTYBaHHA HaMoIB Nif Yac npouecy
NpPUroTyBaHHA

Bun moxeTe 3MiHNTK KinbKiCTb HaMoo Ta MiLHICTb KaBu Nig Yac npouecy
NPUroTyBaHHA Hanoo.

= [lig yac nogauyi Hanot (KaBW Y MOJSIOKa) BiAperynonTe 3a JOMNOMOro
cnangepa «KinbKicTb Hanow» BiANOBIAHY KiNbKiCTb Hanoto.

= [lig yac npouecy nomeny Bigperynionite 3a AONOMOrolo cnargepa
«MiuHicTb KaBy» 6axaHy MiLHICTb KaBW.

3ynnHKa NnpuroTyBaHHA Hanoto

AKLLO BM XOYeTe 3aBYaCHO NPUNUHUTA MPUFOTYBaHHA Harot, TO MOBTOPHO
HaTWCHITb Ha BUGpaHy Knasilly Br6opy.
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3MiHa HanalwTyBaHb ANA NOCTIMHOrO NPUrOTYBaHHA HaNoiB

5.9 OpHouyacHe NpUroTyBaHHA ABOX HaMNoIB

2 3a LOMOMOTrOI0 KHOMKM «2 YaLLKW» BY MOXKeTe MPUroTyBaTh OfHOYaCHO

= ABa Hanoi. OyHKLUiA NPUroTyBaHHA ABOX YallOK He Ai€ AnA HaCTyMHWX
HanoiB: aMepWKaHo, NIOHT BNeK, rapsya BoAa, MOMIOKO Ta MOJIoYHa niHa. Mpun
NpUroTyBaHHI ABOX YaLLOK HaMoto Npunaj BUKOHYE fiBa NpoLecn nomeny.

Man. 16:[lpuzomysaHHsA 080X 4AWOK HANOIO

1. MNocTasTe nig BUNYcK (6) ABi YaLKu.
2. HaTnCHITb Ha KHOMKY «2 yawkuy (25).
3. Hapani pinTe BiANOBIAHO A0 ONMCY NPUrOTYBaHHA BiANOBIAHUX HaNOIB.

@ Inpopmauia

- HanawTyBaHHA AilicHe TiNbKK ANA NPUroTyBaHHA HaCTYNHOroO HamMolo.
— AKWwo npoTArom 1 XBUANHWU BN He NPUrOTyETe Hanil, TO Npunag
aBTOMAaTUYHO MepexoanTb B PeXM MPUroTyBaHHA OAHIEN YaLlLKM HaMoto.

6  3miHa HanawTyBaHb ANA NOCTINHOrO
NPUroTyBaHHA HanoiB
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Mpunag nponoHye Bam J0AaTKOBI MOXKMBOCTI NPUrOTYBaHHA KaBOBUX
HanoiB. Bu moxeTe BUKOPMCTOBYBaTW NonepeaHbOo 3aAaHi peuentn abo
3MiHIOBATV HanawTyBaHHA ANA NOCTINHOIO NPUroTyBaHHA HaMoIB.

6.1 Bubip peuenTiB

Knagiwam Bn6opy MoxHa npucBoity 36epexeHi peuenTu. Micna uboro
Npw HaTUCKaHHI BiAMOBIAHOI KNagilli BM6opy byfe BUKOPMCTOBYBATMCA
BigNoOBIAHUN peuenT.
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3MiHa HanalwTyBaHb ANA NOCTIMHOrO NPUrOTYBaHHA HaNoiB

Bam nponoHyloTbca HacTynHi peuenTu (3anexHo Big mogeni):
- Ecnpecco: ecnpecco (ctaHAapT), picTpeTTo, NyHro, ecnpecco Aonnio,
picTpeTTO fonnio.

- KaBa-Kpem: KaBa-KpeMm (CTaHAapT), KaBa-Kpem JONMnio, amepurKaHo,
aMeprIKaHO eKCTpa MillHa, OHT 6nek, peq al, 6nek ain, geg ai.

- KanyuuiHo: Kany4uiHO (CTaHZapT), eCnpecco MakiaTo, KaBa-naTTe, kaBa 3
MOJIOKOM, pneT BauT.

- JlaTTe MakiaTo: naTTe MakiaTo (CTaHZapT), NaTTe MaKiaTo eKcTpa MiLHa,
naTTe MakKiaTo NOTPiMHa MILHICTb.

Mpouec Br6opy peuenTy NOAIGHWIA AnA BCiX HanoiB. Y AKOCTI npuknagy Mu
NPOMOHYEMO onuc BUOopyY picTpeTTo.

Knasiwi Bu6opy
Ecnpecco *
PeuenTu #
Buxig B

Ecnpecco

=> PictpeTTo
TNyHro
MopagiitHuin Ecnpecco
MopagiiiHwnii PictpetTo

Man. 17:Bubip peuenmy 011 picmpemmo
YmoBa: Ha ancnnei BigobparkeHa iHAMKaLiAa roToBHOCTI.

1. HaTtucHiTb Ha KHonKy «menu/ok» i TpumaiiTe 2 ceKyHau.
» Ha gucnnei 3'ABNAETbCA MEHIO.

2. Mepewpitb B MeHto Knasiwi subopy > Ecnpecco > Peyenmu.

3. Bubepitb Picmpemmo, KopUCTyouncb KHOMKamu 3i CTpinikamu, Ta
niaTBEpAbTE HAaTUCKAHHAM
«menu/ok».

4. BubepiTb NOBTOPHO KOMaHAy Buxio gna Buxopy 3 MeHio.

» Ha gucnnei 3'aBna€eTbcs iHAMKALiA FOTOBHOCTI.
» [pK HaCTYNHKX LMKNax NpUroTyBaHHA ecnpecco byae
BMKOPMWCTOBYBATMCA peLenT picTPeTTo.

@ Inpopmauis

- Bwubip peuenTy 3annwaeTbca AiiCHUM [0 NOBTOPHOI 3MiHU HaMo'o.

- Knagiweto «Mos KaBa/peLenTi» BU MOXeTe TakoX 6e3nocepefHbo
BUGUpaTK peuenTyn (auB. po3gin 5.6 lpuzomysaHHA Hanois 3a
peyenmamu Ha CTOpiHLi 281.
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3MiHa HanalwTyBaHb ANA NOCTIMHOrO NPUrOTYBaHHA HaNoiB

6.2

286

3miHa nonepepHix HanawTyBaHb

3anexHo Bif Hanoto B/ MOXeTe 3MiHIOBaTV HaCcTYMHi nonepeaHi
HanawTyBaHHA:

- KinbKicTb KaBu: B Mininitpax,

— KinbkicTb MOnokKa: B mininitpax,

— KinbkicTb NiHKK: B MininiTpax,

- KinbkicTb rapsauoi Bogu: B mininitpax,

- CopT: Kamepa ans 3epeH 1 un 2,

- MiuHicTb KaBu: fiye M'sika, M'Aika, HOpPMaJsibHa, MiLlHa, y»e MiLHa,
- Temnepatypa: HU3bKa, HOpMasnbHa, BUCOKa.

Mpouec 3mMiHWM HanawTyBaHb AN1A NPUroTYBaHHA HaMoiB NOAiGHNIA AnA BCiX
Hanoi.. Y AKOCTi NpuKnagy M1 NPONOHYEMO ONUC 3MiHWN MiLLHOCTI KaBu AnA
ecnpecco.

KnasiLwi Bu6opy
Ecnpecco
MiyHicTb kaBu

MinTBepauTyh knagiweto OK

Man. 18: Pe2yntosaHHsa miyHocmi kasu
YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLis roToBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 ceKyHAW.
» Ha ancnnei 3'aBASETbCA MEHI0.

2. MNepeigiTb B MeHio Knasiwi subopy > Ecnpecco > MiyHicmes kasu.

3. BubepiTb 6axaHy MiLHICTb KaBW, KOPUCTYIOUMCb KHOMKaMW 3i CTpinKamm,
Ta NigTBEpAbTE HAaTUCKAaHHAM «menu/ok».

4. Bnbepitb NOBTOPHO KOMaHAY Buxio ans Buxomy 3 MeHIo.

» Ha ancnnei 3'ABNsAeTbCA iHAVKALiIS rOTOBHOCTI.
» Tpr HaCTYMHUX LUKNax NpuroTyBaHHaA ecnipecco byae
BMKOPUCTOBYBATUCA BUOPAHa MiLHICTb KaBMu.

[@ Inpopmauin

MNonepepaHi HanalwTyBaHHA 3aNMLWATLCA AINCHAMYN [0 iX HACTYNHOI 3MiHN.




[HOVBIOYaNbHI HanawTysBaHHA — «Mod Kaa»

IHaMBiAyanbHi HanawTyBaHHA — «MosA KaBa»

3a gonomoroto ¢yHKLii «Mos KaBa» BM MOXeTe 36eperTu Ta 3aKpinnTu 3a
OKpeMUM KopUCTyBadeM iHAVBIAYasbHi HanawTyBaHHs AN HaMoiB.
PeparyBaHHA ocobuctoro npodinto kKopmucrtyBayda

Y npvinagi MoXxyTb BUKOPUCTOBYBATUCA ;O YOTUPLOX Y BOCbMY Npodinis
KopucTyBaya (3anexHo Big moaeni).

3miHa Ha3Bu npodinio KopucTtyBaya

Bu moxeTe 3MiHIOBaTU Ha3BY NPOdiNniB KOpUCTyBayva.

Mos kaBa
-
3MiHUTK Ha3By

Man. 19:3miHa Haseu npogpinto Kopucmysaya
YMoBa: Ha agncnnei BigobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI.

1. HaTuCHiTb Ha KHOMNKy «menu/ok» i TpumaiiTe 2 cekyHau.
» Ha gucnnei 3'ABNA€TbCS MEHIO.

2. Mepewnpitb B MeHto Mo kasa.

3. KopucTylouncb KHOMKamu 3i CTpinikamu, BUGepiTb KOpUCTyBaya Ta
niaTBEPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. Bubepitb 3MiHUMU HA38Yy, KOPUCTYIOUMNCb KHOMKaMK 3i CTpinkamu, Ta
niaTBEPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».
» 3'ABNAETbCA MEHIO AN1A BUOOPY OKPEMUX 3HaKiB.

5. Bubupaiite oKpemi 3HaKW, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMK 3i CTpinikamu, Ta
nigTBepAbTe HAaTUCKaHHAM «menu/ok» (aue. Man. 19).

6. BnbepiTb MOBTOPHO KOMaHAy Buxio fna Buxogy 3 MeHto.
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» Ha aucnnei 3'aBnAeTbCcA iHAMKALiA rOTOBHOCTI.
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[HAVBIOYyabHI HanawTyBaHHA — «MosA KaBa»

AKTuBaUin/geaKTmBaLia npodinio KopucrtyBaya

Bn moXxeTe BUKOPMCTOBYBATM TiNIbKM TUX KOPUCTYBaYiB, uni npodini
AKTMBOBaHI.

YMoBa: Ha aucnnei BigobparkeHa iHAMKaLlisi FOTOBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 ceKyHAN.
» Ha gucnnei 3'aBNA€TbCA MeHI0.

2. MNepengitb B MeHo Mos kasa.

3. KopucTytoumncb KHoMKamu 3i CTpinkamu, BUbepiTb KopucTyBaya Ta
niaTBEPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. Bubepitb AkmugHuli/HeakmugHuli, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMM 3i
CTpinkamu, Ta nigTBepabTe HATUCKAHHAM «menu/ok».

5. Bubepitb AkmusHuli un HeakmugHuti, KOPUCTYIOUMNCb KHOMKaMM 3i
CTpinKamu, Ta NigTBepAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

6. BrbepiTb NOBTOPHO KOMaHAy Buxid ona BUXomy 3 MEHIO.

» Ha gucnnei 3'aBNAETbCA iHANKALIA rOTOBHOCTI.

7.2 Bwubip/3miHa iHAMBIAYyaNnbHUX HanawTyBaHb

3anexHo Bif HaMow BM MOXETe HaNaLUTOBYBaTW AJIA KOPUCTYBaya HaCTyMHi
napameTpu:

- PeuenTtun: BUGip peuenTis,

— KinbkicTb KaBu: B Mininitpax,

- KinbkicTb Monoka: B mininitpax,

- KinbkicTb niHKK: B Mininitpax,

- KinbKicTb rapaJoi Bogu: B Mininitpax,

— CopT: Kamepa anAa 3epeH 1 un 2,

- MiuHicTb KaBu: gyxe mM'aKka, M'Aka, HOPMasbHa, MiLHa, Ay»e MiLlHa,

- Temnepartypa: HU3bKa, HOpMasibHa, BUCOKa.

Mpouec HagineHHA KOpUCTyBaYa iHAMBIAYaNbHUMW HanawWTyBaHHAMN ANA
HanoiB 3aBXAW BUrNsaAae nofdibHo. Y AKoCTi npuKnagy My NponoHYEMO Onuc
HanawTyBaHHA KiNbKOCTi KaBW ANA Kany44iHo.
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KanyuuiHo
Buxin B
Peuentun

= KinbkicTb kaBn
KinbkicTb niHkn
Copt
MiyHicTb kaBu
Temnepatypa

Man. 20:3miHa iHOu8idyaneHUX HanawmyedHb
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[HOVBIOYaNbHI HanawTysBaHHA — «Mod Kaa»

7.3

my

recipes

YMoBa: Ha gncnnei BigobparkeHa iHAMKaLiAa roToBHOCTI.

1. HaTuCHiTb Ha KHOMKy «menu/ok» i TpumaniTe 2 cekyHau.
» Ha aucnnei 3'aBNAETbCA MEHI0.

2. MNepengitb B MmeHIo Mos kasa.

3. KopucTyiouncb KHOMKamu 3i CTpinikamu, BUGepiTb KOpUCTyBaya Ta
niaTBEpAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. MNepengditb B MeHIo KanyuyiHo > Kinbkicme kasu.

5. BunbepiTb KinbKicTb, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMM 3i CTpiNikamu, Ta
niaTBEpAbTE HaTUCKAHHAM «menu/ok».

6. BunbepiTb NOBTOPHO KOMaHAY Buxio ana Buxomy 3 MeHio.

» Ha gucnnei 3'aBnaeTbcs iHAMKaLiA FOTOBHOCTI.
» [pK HaCcTyNnHOMY NPUroTYBaHHI Kany44yiHO AaHNM KopuctyBadem byae
BMKOPWCTOBYBATWCA BUBPaHa KinbKicTb KaBu.

MpurotyBaHHA HaNoOIB 3 BUKOPUCTAaHHAM
iHANBiAyanbHNX HanawTyBaHb

MpurotyBaHHA HanoiB 3a gonomoroio GyHKLii «Mos KaBa» cxoxKe AN BCiX
Hanoi.. Y AKOCTi NpMKnaay M1 NPONOHYEMO ONUC NPUIrOTYBAaHHA Kanyy4iHo.

YmoBa: Ha arcnnel BigobpaxkeHa iHgMKaLia roTOBHOCTI, Ta BUKOHaHe
NigKNIOYEHHA ANA NPUroTyBaHHA MOJIOKa.

1. TocTaBTe Nig BUNYCK YaLuKy.

2. HatuckanTe KHonKy «Mos KaBa» JoO TUX Mip, MOKM Ha Ancnei He
3'ABUTbCA iHAMKALiA 6aXKaHOro KoprCcTyBaya.

3. HaTucHiTb Ha KHOMKY «KanyyyiHo».

» 3anycTiTb NpoLec nomeny Ta nogayy Kasu.

» [Nopayva KaBu 3aKiHYyETbCA aBTOMATUYHO.

» [lounmHaeTbca nogaya MOsOKa.

» [lofaya roToBOro Hamoto 3aKiHYy€ETbCA aBTOMATUYHO.

4. 3abepiTb YaLlKy.

» Ha ancnnei 3'aBnaetbea Jleeke oyuweHHA? (HamucHime «OK» ons
cmapmy).

5. Bu moxeTe BUKOHaTV Nporpamy «Jlerke ounLieHHA» abo NPoAoBXKUTH
roTyBaTuh Hanoi.

a) BukoHariTe nporpamy «Jlerke oumieHHs». [liite BignosigHo Ao
iHCTPYKUiN Ha gncnnei. BignosigHy iHpopmauito B1 3HanaeTe B
po3gaini 9.4 [lpoepama «Jlezke o4uweHHA» Ha CTOPiHLi 298.

b) loTyTe NnoganbLi Hanoi Ta nisHille BUKOHaiTe nporpamy «/lerke
OUMLLEHHSA.

» Ha ancnnei3'aBnAeTbCcA iHAMKALiA rOTOBHOCTI.
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3MiHa OCHOBHMX HaalWTyBaHb

@ Inpopmauia

- [na Buxopy 3 yHKLii «Mosa KaBa» HaTUCKaliTe KHoMNKy «Mos kaBa» Ao
TUX Nip, NOKM He 3'ABUTbCA iHAMKAaLifA FOTOBHOCTI.

- fAKWwo npoTArom 3 XBUANH BX He NPUrOTYETe Hanil, TO Npunag,
ABTOMATUYHO NepPexoanTb B PEXUM iHAMKaLil FOTOBHOCTI.

8  3MmiHa OCHOBHMX HanawTyBaHb

Y HacTynHOMy po3Aini NPONOHYETbLCA PO3'ACHEHHA onepaLin 3
06cnyroByBaHHsA, AKi 3MiHIOIOTb OCHOBHI HanalwTyBaHHA Npunagy.

8.1 HanawTtyBaHHA MOBMU
Bu moxeTe HanawTyBaT MOBY TEKCTIB Ha gnCnnei.
YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHaMKaLis roToBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 ceKyHAN.
» Ha ancnnei 3'aBASETbCA MEHI0.

2. Mepenpitb B MeHt0 Mosa.

3. BubepiTb MOBY, KOPUCTYIOUMCb KHOMKaMM 3i CTpifikamu, Ta NifTBepabTe
HaTUCKaHHAM «menu/ok».

4. Buingitb 3 MeHio, BUOpaBLIM KOMaHZy Buxio.

» Ha ancnnei 3'ABNAeTbCA iHAWKALiS rOTOBHOCTI.

8.2 HanawTyBaHHA yacy
Bn moxeTe HanawTyBaTyh Yac, Wo BigobpaxkaeTbcaA Ha agucnnel.
YMoBa: Ha aucnnei BigobparkeHa iHAMKaLlisi FOTOBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 ceKyHAN.
» Ha gucnnei 3'aBNA€TbCA MeHI0.

2. Mepeipitb B MeHIO [OOUHHUK.

3. BubepiTb Yac B roAnHax i XBUAMHaX, KOPUCTYIOUMCb KHOMKamu 3i
cTpinkamu. KoxxHe 3 HanaluTyBaHb NiATBEpAbTE HATUCKaHHAM «menu/
ok».

4. Buingitb 3 MeHio, BUOGpaBLIM KOMaHZy Buxio.
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» Ha ancnnei 3'aBNAeTbCA iHAWKALiS rOTOBHOCTI.

@ Inpopmauia

AKLLO BUW XoueTe BigMIHWUTY iHAMKaLil0 Yacy Ha Aucnei, ToO BCTaHOBITb NOro
Ha 00:00.
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3MiHa OCHOBHMX HanawTyBaHb

8.3

8.4

AKTuBauia/peakTnBaLia aBTOMaTUYHOT PYHKLT
«BUBOPY 3EPHA»

Bu moxeTe akTMBYBaTW/AeaKTMBYBaT/ aBTOMaTUYHUI BMOIp COPTY 3epeH.
YMoBa: Ha gucninei BigobpakeHa iHAMKaLis FOTOBHOCTI.

1. HaTuCHiTb Ha KHOMKy «menu/ok» i TpumaiTe 2 cekyHau.
» Ha ancnnei 3'aBnAeTbCca MeH1o.

2. Mepengitb B MeHto Cucmema > ABmomamuyHul 8ubip 3epHa.

3. Bubepitb AkmusgHul un HeakmugHuti, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMW 3i
CTpinkamu, Ta niATBepAbTe HATUCKAHHAM <menu/ok».

4. Bubepitb NOBTOPHO KOMaHAy Buxio ana Buxopy 3 MeHIo.

» Ha gucnnei 3'aBnaeTbcs iHAMKaLiA FOTOBHOCTI.

HaﬂaLUTyBaHHFI pexxnmy aBTOMaTU4HOIO BUMNKAHHA

AKLLO B AOBLUNIA Yac He BUKOHYETe onepaLin ynpaBniHHA NpUnagom,
TO BiH NO 3aKiHYEeHHi 33laHOro Yacy aBTOMaTUYHO BUMUMKAETLCA. B MeHio
ABmOM. 8UMK. BCTAHOBITb Nepiof Yacy A0 BUMUKAHHA. TaKOXK UM MoXeTe
3a4aTV TOYHUN MOMEHT yacy.

[0 Inpopmauis

AKLLO OJHOYACHO aKTUBOBaHO Mepiof Yacy 40 BUMUKAHHSA Ta TOYHUN
MOMEHT Yacy BUMUKaHHS, TO Npuiaj BUMUKAETbCA NPY HaCTaHHi 6inbLu
paHHbOro 3a4aHoro yacy.

HanawTtyBaHHA nepioay Yacy Ana aBTOMaTMYHOro BUMMKaHHA
YMoBa: Ha gucnnei BigobpakeHa iHAMKaLis FOTOBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 cekyHau.
» Ha ancnnei 3'aBnaeTbca MeHio.

2. lMepengitb B MeH0 ABMom. BUMK. > Bumk. uepes...

3. BubepiTb Yac, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMK 3i CTpinkamu, Ta nigTeepabTe
HaTMCKaHHAM «<menu/ok».

4. BubepiTb NOBTOPHO KOMaHAy Buxio ana Buxopy 3 MeHIo.
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» Ha gucnnei 3'aBnAeTbCA iHANKALIA TOTOBHOCTI.

[ Inpopmauis

ABTOMAaTMYHE BUMMKAHHS HEMOXIIMBO MOBHICTIO leakTuByBaTu. AKLLO0
Ha KaBOMaLLUWHi He BMKOHYIOTbCA onepaLwii ynpaBniHHA NpoTArom
LoHaMeHLwe 8 roAvH, To NPUIag BUMUKAETbCA.
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3MiHa OCHOBHMX HaalWTyBaHb

8.5

292

HanawTyBaHHA Yacy aBTOMaTMYHOIrO BUMUNKaHHA
TouHWIN Yac BUMMKaHHA AeaKTUBOBAHMWI B 3aBOACbKOMY BMKOHaHHI.
YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLisi FOTOBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «<menu/ok» i TpumaiiTe 2 ceKyHAN.
» Ha gucnnei 3'aBnaeTbcs MeHIo.

2. lMNepengitb B MeH0 ABMoMm. 8UMK. > BumK. o...

3. BubepiTb yac B roanHax i XBUINHAX, KOPUCTYIOUMCb KHOMKaMM 3i
cTpinkamu. KoxHe 3 HanawTyBaHb NiATBEPAbTE HATUCKAHHAM
«menu/ok».

4. BnbepiTb NOBTOPHO KOMaHAY Buxio ans Buxomy 3 MeHIO.

» Ha aucnnei 3'aBnaeTbcsa iHAMKaLia rOTOBHOCTI.

@ Inpopmauin

AIKLLO B XOueTe feaKTMBYBaTV aBTOMATMYHE BUMUKAHHA, TO BCTAHOBITb
MOMEHT BUMKHeHHA Ha 00:00.

HanawTyBaHHA eHepros6epiratoyoro pexumy

EHepro3s6epiratounii pexumm BNNBaE Ha 3HUXKEHHA TemnepaTypu
HarpiBaHHA Ta BUMMKAE OCBITNEHHA NaHeni ynpasniHHA. [pn HaTUCKaHHiI
KHOMKM «menu/ok» OCBITNEHHA 3HOBY BMUKAETbCA.

AKLLO BX AOBLUUI YaC He BUKOHYETe onepadil ynpaeniHHA Npunagom,

TO BiH MO 3aKiHYeHHi 3a4aHOro Yacy aBTOMaTU4YHO NepexoanTb B
eHepro3sb6epiratoumnin pexxum. B meHto EHepeo3bepiearoyuli pexxum BCTaHOBITb
nepiof yacy, No 3akiHYeHHi IKOro aKTUBYETbCA EHEPro36epiralumnin pexxmm.

YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLis roToBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 ceKyHAN.
» Ha ancnnei 3'aBASETbCA MEHI0.

2. MepeirgiTe B MeHI0 EHepeo3bepizaroyuli pexxum.

3. BubepiTb nepiof Yacy, KOPUCTYOUMCb KHOMKaMu 3i CTpinKamu, Ta
nigTBEpAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. Buingitb 3 MeHio, BUOpaBLIM KOMaHay Buxio.

» Ha ancnnei 3'aBNsAeTbCs iHAVKALiS rOTOBHOCTI.




3MiHa OCHOBHMX HanawTyBaHb

8.6

8.7

@ Inpopmauis

- HaTtnckaHHAM KHonku «menu/ok» BU BuiieTe 3 eHeprosbepiratouoro
pexumy.

- EHepro3s6epiratoumnin pexkrM HeMOXJIMBO MOBHICTIO AeaKTUBYBATH.
AKLLIO Ha KaBOMaLUVIHI He BUKOHYIOTbCA onepadii ynpasniHHA NPOTArom
LOHaMeHLUe 4 roviH, TO Npunag nepexoanTb B eHeprosbepiraounia
pexnm.

CKnpaHHA Ha 3aBOACbKiI HanawTyBaHHA
Bun MOXeTe CKMHYTU HanalTyBaHHA Npuaagy Ha 3aBOACbKi.

[0 Inpopmauis

AKLLO BN BUKOHYETE CKUAAHHA Npuiagy Ha 3aBOACbKi HanalTyBaHHA, TO
BTpayaloTbCA BCi iHAMBIAYanbHi HanawTyBaHHA, HanalTyBaHHA B MEHIO
«Mos KaBav.

YMoBa: Ha agncniei BigobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI.

1. HaTtucHitb Ha KHonKy «menu/ok» i TpumariTe 2 ceKyHau.
» Ha gucnnei 3'ABNAETbCA MEHIO.

2. Mepewngitb B MeHto Cucmema > 3a800CbKi HaNawmy8aHHs.

3. Bubepitb CKUHYMU, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMK 3i CTpifikamu, Ta
niaTBEpAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. BubepiTb NOBTOPHO KOoMaHAy Buxio ans Buxogy 3 MeHIo.

» Ha aucnnei 3'aBNAeTbCA iHAMKALiA rOTOBHOCTI.

IHgukauia B meHo Cucmema

Y meHio Cucmema B1 OTpUMaETe iHbopmaLlito Npo cTaTyc npuagy.
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IHpopMaLito BU MoXKeTe oTpruMaTy Yyepes meHto Cucmema > Cmamucmuka
Ta MeHto Cucmema > lpozpamHa eepcia. Ana BUxogy 3 MeHI0 HAaTUCHITb Ha
KHOMKy «menu/ok».

Y HacTynHi Tabnrui BaM NPOMOHYETbCA 3aranbHUN OFNAg 3MiCTy
iHbopmaLii.
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MeHio IHpopmauia
Cmamucmuka
Kinekicme nopuiti KinbKicTb nopuii Hanois, NPUroTOBNEHNX 3 MOMEHTY

BBeAEHHA B eKcnnyaTauilo.

O4uw. 610Kka 3asap. KinbKicTb NnpoBeAeHUX LMKIiB OUNLLEHHA.

O4uwjeHHs 8i0 Hakuny  KinbKiCcTb NpOBefeHNX LUKIIB OUMLLEHHS Bifl HAKUMY.

IHAMKaTOP BUKOHaHHA [PpadiuHO MOKasye 3annLWOK UMKAIB MPUroTyBaHHA

3aBAaHHA HarnoiB O TOr0 MOMEHTY, KONN Npunag BUAacTb 3anut
Ha NPOBEeAEHHS OUMNLLEHHA CUCTEMU abO OUNMLLEHHS Bif
Hakuny.
lpozpamHa eepcis

MAIN XXXXXXXXXXX  BcTaHOBneHa Bepcis NPOrpamMmHOro 3abesneyeHHs.

PerynioBaHHsA cTyneHs nomeny

CTyniHb Momeny KaBu BNAMBAE Ha CMakK Kasu. [lepef NoCTaBKoO BUKOHaHe
ONTUMasbHe HanalTyBaHHA CTyneHa nomeny. Mu pekomeHayeMo
BMKOHYBATW I0CTYBaHHA CTeMeHA NoMesy He paHille, Hix nicna
NpuWroTyBaHHaA NpmbnusHo 1000 nopuin (npnbnnsHo 1 pik).

Man. 21: Pe2yntosaHHa cmyneHs nomeny

1.

Binkpuiite 3axuncHy Kpuwky (10). [nA uboro cxoniTb ii 3a 3arnnbneHHs 3
NpaBoi CTOPOHW NpuNagy Ta NOTATHITb KPULLKY BBEPX.

. MepemicTitb Baxinb (11) Bnepeg abo Hazaga.

- [lepemilyeHHs Baxena Ha3ag = 6inbw rpy6uin nomen
- [MMepemiwleHHA Baxkena Bnepes =  6iNblW TOHKWIA Nomen

. 3aKp|/||7|Te 3aXNCHY KPULLKY. ﬂ,ﬂﬂ LbOro BCTaBTe KPULLKY BHM3Y B nNpunag

Ta MOBEPHITb 1i B HaNPAMKY BBEpPX TakK, o6 BoHa 3adikcyBanaca.




3MiHa OCHOBHMX HanawTyBaHb

8.9

@ Inpopmauis

— fIKWO BM BCTAaHOBJIOETE CTYMiHb NOMeNY Ha 6iNbLL MiNKWUIA, TO CMaK KaBu
CTa€ iHTEHCUBHILLMM.

- CryniHb nomeny onTMMasbHO BiiperynboBaHo, AKLLO KaBa PiBHOMIPHO
Teye 3 BUMYCKY Ta AKLLIO NPU LibOMY YTBOPIOETbCA MYCTUI KPeM.

MNepeo6nagHaHHA BUBOAY ANA WIAHra nogayvi Monoka

LLinaHr AnsA NPUroTyBaHHA MOIOKa MOXHa BCTAHOBUTM 3/1iBa UM CNpaBa Bif
BUNYCKY.

Man. 22: PozgepHymu 8nyck

Ina nepeobnagHaHHA BUMYCKY AiTe HACTYMHM YUHOM:

1. BUTArHITb WNaHr 4na NpurotyBaHHA MOJSIOKa 3 Npunagy.

2. MepecyHbTe BUNYCK (6) B KPAHE HUXKHE MONOMXEHHS.

3. CTUcHiTb ABOMA NanbLAMK PyKi 3anip (42) 6noka NpUrotTyBaHHA
MoroKa (39) Ta BUTArHITb 610K NPUrOTyBaHHA MOJIOKA 3 BUMYCKY PYyXOM
BHU3.

4. BuTArHiTb po3nogintosay Mosioka (40) 3 610Ky NpMroTyBaHHA MOJOKa
PYXOM BBEPX.

5. Po3BepHiTb Bnyck (41) Ha 180°.

MoHTax BibyBa€TbCA y 3BOPOTHIl MOCIifOBHOCTI.

@ Inpopmauis

Mpwu MmoHTaxi BcTaBTe 610K MPUroTyBaHHA MosoKa (39) oboma pykamm Ha
BUNYCK (6). 3BepTaliTe yBary Ha Te, Wob 3anip (42) 3i 3Bykom 3adikcyBaBcsa
Ha 060X CTOpOHaXx.
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Hdornap Ta TexHiuHe 06CJ1yFOByBaHHﬂ

3aBAAKMN PerynsipHOMy NPOBeAEHHIO OUNLLEHHA Ta TEXHIUHOTO
ob6cnyroByBaHHsA BY 3abe3neuyeTe CTabiflbHO BUCOKY AKICTb BalLMX HaMoiB.
3aranbHi npaBuia NpoBeAeHHA OUNLLEHHA

PerynapHo nposogiTb ouunilyeHHA Nnpunagy. HeranHo BUTUpPanTe 30BHiLLHi
3abpyAHEHHA Npuialy MOJIOKOM Ta KaBolo.

YBATA

3acTocyBaHHsA HEMPUAATHUX MUIOUYUNX 3aC06iB MOXKe NpU3BeCcTy A0
OpANaHHA NOBEPXHi.
= He BrKopucToByiiTe abpa3nsHi cepBeTKY, r'ybKr Ta Mutodi 3acobu.

YmoBa: npunag nepebyBae y BUMKHEHOMY CTaHi.

= 30BHILLHE OYMLLEHHA NPUIaay BUKOHYITE M'AKOIO, BONOIO0 FaHYipKoto
Ta 3BUYaHVIM 3aCOO0M AJIA MUTTSA NoCyAy.

= OuneHHs NigaoHy AnsA 36opy Kpanesb Ta EMHOCTi AN KABOBOI Iyl
BMKOHYIATE M'AIKOIO, BOJIOTOIO FraH4ipKOIo Ta 3BUYaliH1M 3acO60M ans
MUTTA NOCYAY.

= OunleHHA EMHOCTI 417 KaBOBMX 3€PEH BUKOHYINTE M'AKOIO, CyXOto
raHyipKoio

NMpomMmuBaHHA KaBOBOI CMCTEMM

Mpw NPoMKBaHHi BUKOHYETbCA OUMLLEHHA GOPCYHOK Ha BUMYCKY Ta
BHYTPILLHIX YaCTUH CUCTEMU MPUTOTYBaHHA KaBW. Y pe3ynbraTi Liboro soaa
ANA NPOMUBaHHA NOTPAaMNJIAE 3 BHYTPILLHbOI YacT Npunagy B NiAfoH AnA
360py Kpanernb.

Mpy BMMKaHHI Ta BUMMKaHHI Npunaj BUKOHY€E aBTOMaTUUYHEe MPOMMUBaHHA
KaBOBOI CUCTEMMW.

MpoMUnBaHHA B MOXETe BUKOHYBATU TaKOX B PYYHOMY PEXMMI.
YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI.

1. TMNocTtasTe nif BUNYCK YaLlKy.

2. HaTWCHIiTb Ha KHOMNKY «menu/ok» i TprMaiTe 2 ceKyHAW.

» Ha gucnnei 3'aBNAETbCA MeHI0.

MNepengaitb B MeHto JJoes1s0 > [TpomMusaHHs.

4. Bunbepitb Cmapm, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMM 3i CTpinikamu, Ta
niaTBEPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

w

» BMKOHY€ETbCA MPOMMBAHHA KaBOBOI CUCTEMM.
» Ha gucnnei 3'aBNAETbCA iHANKALIA rOTOBHOCTI.




[ornag ta TexHiuHe 06CyroByBaHHA

9.3 OumweHHA 610Ky 3aBaploBaHHA

Ona 3anobiraHHs NOLWIKOAXEHHIO Mpuiagy M peKoMeHAYEMO YNCTUTU 610K
3aBaploBaHHA OOVH pa3 B TUXKAEHDb.

Man. 23: [lemoHmax 6710Ky 3a8apto8aHHA

YmoBa: npunag nepebyBae y BUMKHEHOMY CTaHi.

1.

BigkpuiiTe 3axucHy Kpuwky (10). ns uboro cxoniTs ii 3a 3arnnbneHHs 3
npasBoi CTOPOHN Npuiagy Ta NOTArHITb KPULLKY BBEPX.

HaTtucHitb Ta yTpumyiiTe UepBOHUIA Baxinb (43) Ha pyKosATLi 610Ky
3aBapioBaHHsA (13), Tenep NOBepPHITb PYKOATKY 38 FOAMHHUKOBOIO
CTPINIKOIO, MOKM BOHa He 3adiKCyeTbCA Ha ynopi.

BuTArHiTb 3 npunagy 610K 3aBaploBaHHA, 3aX0OMNMBLUM AOTO 33 PYKOATKY.
IPYHTOBHO NpOMUITE Uinnit 610K 3aBapIOBaHHA 3 YCiX CTOPIH Nig
CTpyMeHeMm NpoTiyHOi Boau. 3BepTaiiTe 0cO6NMBY yBary Ha Te, o6 B
cnTi (44) He 3aNNLLIANOCA PELUTOK KaBW.

. 3anuwitb 6n0K 3aBaploBaHHA CYLUNTUCA, W06 3 HbOrO CTEKNM KpanJii.
. 3a 4ONOMOrot M'AKOI, CYXOl raH4ipK1 BUTPITb 3 BHYTPILIHbOI YaCTUHMN

npunagy peLuTKn Kasu.

. BcTaBte 6510k 3aBaptoBaHHsA B npunad. HaTucHiTb Ta yTpumyite

YepBOHMI BaXiNlb Ha PYKOATLI 6/10Ky 3aBaptoBaHHS, Tenep NoBePHITb
PYKOATKY NPOTY FOANUHHUKOBOI CTPINKK, NOKM BOHA He 3adiKCcyeTbcA Ha

ynopi.

. 3aKpVIVITe 3aXNCHY KPULLKY. [nA yboro BcTaBTe KPULWKY BHU3Y B npunag

Ta NOBEPHITb il B HaNPAMKY BBEPX TakK, o6 BOHa 3adikcyBanacs.
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Mporpama «Jlerke ounweHHA»

3a gonomoroto nporpamm «Jlerke oUnLLEeHHA» BUKOHYETbCA MPOMUBAHHA
MOJIOYHOI CUCTEMMW.

Micna NprroTyBaHHA HaMoto 3 MONIOKOM Npwag pobuTb 3anuT Wono
BMKOHAHHA Nporpamu «J1erke ounLeHHn».

Mporpamy «Jlerke ounLLEeHHA» BU MOXKeTe BUKOHYBATU TaKOX B PyYHOMY
pexumi.

YMoBa: Ha Ancninei BigobparkeHa iHaMKaLia roToBHOCTI.

1. MNocTaBTe Nig BUNYCK YaLlKy.
2. HaTucHiTb Ha KHOMNKy «menu/ok» i TpumariTe 2 ceKyHaW.
» Ha ancnnei 3'aBNAETbCA MEHI0.

. MNepeipitb B MeHio Jozna0 > Jlezke o4UUjeHHS.

4. Bunbepite Cmapm, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMM 3i CTpiikamu, Ta
nigTBepAbTe HATUCKAHHAM «menu/ok».

5. [inTe BignoBiAHO [0 IHCTPYKLiM Ha A1ChNei 4O 3aBepLUeHHA Nporpamm
«Jlerke ounLeHHnA».

w

» Ha ancnnei 3'ABnAeTbCA iHAMKaLiA FOTOBHOCTI.

Mporpama «OunLLEeHHA MOMIOYHOT CUCTEMU»

3a ponomoroto L€l Nporpamm BUKOHYETbCA OUMLLEHHA CUCTEMU
NPUroTyBaHHs MOJIOKa 3 BUKOPMCTAHHAM CreLiaJibHOro OUYMCHOro 3acoby.

[nAa NigTPUMaHHA ririEHN Ta 3 METOI0 YHUKHEHHA MOLLKOAXEHb Npunagy
MU PEKOMEHAYEMO NPOBOANTMN AaHy NPOrpamy OUMLLEHHA OAVH pa3 B
TUXKEHD.

MporpamMa ounLLeHHsA TPMBAE NPUOBAN3HO 3 XBUAWHY, i Ti He cnif
nepepveaTu.

YBATA

3acTocyBaHHA HenpuaaTHUX 3aco6iB ANA OUNLLEHHA MOMIOYHOI CMCTEMM

MO>Ke NPU3BeCTU [0 NOLWKOAKEHb.

= BurkopucToByiTe BUKOYHO 3aci6 AN1A OUMLLEHHA MOMTOYHOI CUCTEMN
kaBomawwuH Melitta® PERFECT CLEAN.

YMmoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLlis FOTOBHOCTI.

1. TMNocTtaBTe Nig BUNYCK NOCYAUHY MiHIManbHOO MicTKicTio 0,7 niTpa
(HanpuKnag, KOHTeHepP AN1A KaBOBOI ryLui).

2. HaTucHiTb Ha KHOMNKy «menu/ok» i TpumariTe 2 ceKyHaw.
» Ha ancnnei 3'aBRAETbCa MeHI0.




[lornsaa Ta TexHiuHe 06CyroByBaHHS

»

Mepengitb B MeHt0 [Jo2180 > O4uleHHA MOOYHOT cucmemu.
Brbepitb Cmapm, KOpUCTYIOUNCb KHOMKaMK 3i CTpifikamu, Ta
niaTBEpAbTE HaTUCKAHHAM «menu/ok».

. flinTe BigNoBiAHO A0 IHCTPYKLIM Ha Aucnnei 4o 3aBepLleHHA Nporpamm

«|HTEHCMBHE OUMLLEHHSAY.

Ha gucnnei 3'aBnsieTbca iHANKaLis rOTOBHOCTI.

OuKLLEHHA MOJIOYHOTO 6NIOKY

[ofaTKoBO MU peKOMEHAYEMO PETYNAPHO NMPOBOANTY OUMNLLEHHSA
MOJIOYHOTO G/IOKY, LUaHra AnA NoAadi MonoKa Ta EMHOCTI A1 MOJIOKa
(3anexHo Big mopeni).

[0 Inpopmauis

MnacTMKOBY EMHICTb ANt MOJIOKa (3aN1€XKHO Bif Mofeni), 6e3 KpULIKH i
TPyOKM nofavi, MOXHa MUTW B NOCYLOMUIHI MaLLUHI.

TepmopesepByap Ana MosioKa (3anexkHo Big mogeni) i oro okpemi getani
3a60POHAETLCA MUTU B MOCYLOMUIAHI MaLLUHI.

40

39

Man. 24: [lemoHMax mMosn04Ho20 610Ky

[na nemMoHTaxy MONIOYHOrO 610Ky AiiTe HACTYMHUM YMHOM:

1.
2.
3.

BWTArHITL WNaHr A4na NpUroTyBaHHA MOSTOKa 3 Npunagy.

MepecyHbTe BUNYCK (6) B KPaHE HUMKHE MONTOMKEHHSA.

CTUCHITb fBOMA NanbLAMK PyKK 3anip (42) 6noka npurotTyBaHHs
MoJioKa (39) Ta BUTAMHITb 6/I0K MPUroTyBaHHA MOJIOKA 3 BUMYCKY PyXOM
BHU3.

BuTArHiTh po3nogintoBay Monoka (40) 3 61oKy NpurotTyBaHHA MOMOKa
pyXOMm BBEpX.

ButarHitb Bnyck (41) pyxom BBepX.

MpouncTiTb oKpemi geTani Tensow BoAo. BukopnctosynTe WiTKy And
OUMLLEHHS, L0 BXOAMTb B KOMIMJIEKT MOCTaBKM, M'AIKY, BOIOTY FaHYipKy Ta
3BMYANHNIA 3aCi6 AnsA MUTTA nocyay.
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MoHTaX BiibyBa€ETbCA y 3BOPOTHI NOCNiJOBHOCTI.

@ Inpopmauia

Mpw MoHTaxi BCTaBTe 610K NPUroTyBaHHA MosioKa (39) o6oma pykamm Ha
BMNYycK (6). 3BepTaliTe yBary Ha Te, Wwob 3anip (42) 3i 3Bykom 3adikcyBaBca
Ha 060X CTOpOHaXx.

Mporpama «OunweHHA KaBOBOI CUCTEeMIN»

3aBAsKM faHi Nporpami OUULLEHHS Ta 3a AONOMOIO MUIUNX 3ac06iB And
KaBOMALUVH BUAANAOTLCA 3a/IULLKM Ta PeLTKM KaBOBOI Oflil.

JNA YHUKHEHHA NOLWKOKeHb Npuiagy MU peKoMeHAYEMO MPOBOANTY AaHy
nporpamMy ouuLLEHHA OAVH pa3 B 2 mMicAui abo npwv 3anuTi npunagy.

MporpamMa ounLLeHHsA TPMBAE NPUOBNN3HO 15 XBUAWH, i 1T He cnif
nepepveaTi.

A OBEPEXHO

KOHTaKT 3 MuoummMmmn 3aco6amm gnA KaBoMaluMH MOXe NpU3BecTn 4o

nogpasHeHb o4yen Ta WKipw.

= 3BepTaWTe yBary Ha BKa3iBKM 3 BUKOPWCTaHHA, L0 MiCTATbCA Ha
ynakoBLi 3aCo6y AN OUMLLEHHA KaBOMALUVIH.

YBATA

3acTocyBaHHA HENPUAATHUX 3aC06iB A1 OUUNLLEHHA KAaBOMALUWH MOXe

Npu13BeCTy 40 NOLKOAXKEHb.

= BrkopucToByliTe BUKIOYHO TabneTKn ANA OUYNLLEHHS KaBOMALUWH
Melitta® PERFECT CLEAN.

YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHaMKaLia roToBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «menu/ok» i TpumaiTe 2 CeKyHAN.
» Ha gucnnei 3'aBnaeTbcs MeHIo.

2. Mepengito B MeHt0 [Joz2150 > O4uleHHs Kagoeoi cucmemu.

3. Bubepitb Cmapm, KOPUCTYOUNCb KHOMKaMU 3i CTpinkamu, Ta
niaTBEpAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. [linTe BiANOBIAHO [0 IHCTPYKUIN Ha Ancnnel 4o 3aBepLUeHHA nporpamm
OUMLLEHHSA.

» Ha aucnnei 3'aBnaeTbcsa iHAMKaLiA rOTOBHOCTI.
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9.7

Mporpama «OunleHHA Bif HaKuny»

3aBasku nporpami «OUmLLEHHA Bifj HAKMMNY» Ta 3a AOMOMOTrOi0 3aco0y Bif
HaKmny B KaBOMaLUVHaX BUAANATbCA HarpOMaZ»KeHHA BaNHAHOIO HaKmny
Ha BHYTPILLHIX YacTUHaxX npunagy.

[nA YHUKHEHHSA NOWKOAXKeHb Npunagy M1 peKoMeHAYEMO NPOBOAUTY
[aHy Nporpamy ouYmLLeHHA Bif Hak1ny oauH pa3 B 3 micAui abo npu 3anuTi
npunagy.

Mporpama ounLLeHHA Bif HaKMMNy TPYBAE NPUONN3HO 25 XBUAWH, i TT He cnif
nepepusatu.

A OBEPEXHO

KoHTaKT 3 3aco60M Bifi HaKMny Mox<e Npu3BecTn A0 NogpasHeHb ouel Ta

WwKipw.

= 3BepTaWnTe yBary Ha BKa3iBKM 3 BUKOPUCTaHHSA, WO MIiCTATbCA Ha
ynakoBLi 3acoby Bif Hakumy.

YBATA

3acTocyBaHHA HeNnpuAAaTHUX 3acobiB Bif HaKMNy MoXe NPU3BEeCTU [0

NOLWIKOKEHb.

= BuKopuCTOBYIiTe BUKIOUHO PiaKi 3aco6u Bif HaKMMy Ans KaBoMaluvH
Melitta® ANTI CALC.

YBATA

3arBuH4YeHU BogAHWI GinbTp Nif yac Nporpammn oUNLLEHHA Bif HaKUNy

MOXe 6y TN NOLIKOAKEHNM.

= Bupganitb BoAAHUI GinbTp, AKLLO Bam NPO Lie NOBIJOMISE Npuniag
(avB. Man.25 3akpy4ysaHHsa/8UKpy4y8aHHA 800AHO20 inbmpa Ha
cTopiHui 303).

= BcTasTe BogaHU GinbTp Nig Yac nporpamu OUMLLEHHSA Bifi HaKuny B
NOCyAUHY 3 BOAOMPOBIAHO0 BOAOIO.

= [licnAa 3aKiHYeHHA NPOrpaMy OYMLLEHHA Bi HAKUMY BN MOXeTe
3HOBY BCTaBMTW BOAAHWIA QiNbTp B NpUiag Ta MPOLOBXKUTY 0T
BUKOPUCTAHHS.
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YMoBa: Ha agncnnei BigobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI.

1. HaTtucHitb Ha KHonKy «menu/ok» i TpumaliTe 2 ceKyHau.
» Ha gncnnei 3'ABNAETbCA MEHIO.
2. Mepeigito B MeHI0 [Jo2n1a0 > OuuwieHHs Big Hakuny.
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3. Bubepitb Cmapm, KOPUCTYOUNCb KHOMKaMWU 3i CTpinkamu, Ta
niaTBEpPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

4. [linTe BiANOBIAHO A0 IHCTPYKUIN Ha AMCNnel 4o 3aBepLUeHHA nporpamm
OUULLEHHA Bif HaKummy.

» Ha aucnnei 3'aBnaeTbcs iHAMKaLiA rOTOBHOCTI.

PerynioBaHHsA »KOpPCTKOCTi BoAu

BigperynboBaHa »OpPCTKiCTb BOAW BMMBAE HA YAaCTOTHICTb NPOBeAEHHA
OUVILLIEHHSA Bif HaKmny. Yum xopCTKilwa Boda, TM YacTille npunag nignarae
OUMLLEHHIO Bifi HaKuMnNy.

& Inpopmauia

AKLO BM BUKOPUCTOBYETe BoAAHMI GinbTp (AMB. po3ain 9.9 BukopucmaHHa
800AHUX ¢hinbmpig Ha cTopiHLi 303), TO B HE MOXETE perynoBaTu
MKOPCTKICTb BOAMN.

BusHauTe XopCTKiCTb BOAM 32 ONOMOIO0 CMY>KOK-IHAMKATOpIB, O
[0[0al0TbCA [0 KOMMJIEKTY NOCTaBKW. BpaxoBynTe iHCTPYKLUiT Ha ynakoBsLi
CMYXOK-iHAMKaTOpIB Ta B Tabnuui [ianazoH xopcmkocmi 800u Ha
cTopiHui 307.

YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLlisi FOTOBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKY «<menu/ok» i TpumaiTe 2 ceKyHAN.
» Ha gucnnei 3'aBNA€TbCa MeHI0.

2. 3a poONoOMOroto KHOMOK 3i CTpiNlkaMu nepengite B MeHio XKopcmkicme
800u.

3. BubepiTb Aiana3oH )XOPCTKOCTi BOAMW, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMM 3i
CTpinKamu, Ta NigTBepAbTe HaTUCKAHHAM «menu/ok».

4. Buingitb 3 MeHio, BUOpaBLIM KOMaHZy Buxio.

» Ha ancnnei 3'aBnaeTbca iHAMKaLiA rOTOBHOCTI.
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2.9

BukopuctaHHA BoaaHuX PinbTpis

BrikopuricTaHHA BoaAaHOro dinbTpa NOAOBXKYE CTPOK CNy»KO1 npunagy, a
TaKOX 3MeHLUYE HEOOXiIHICTb BUAANneHHa Hakuny. BogsaHuin Ginbtp, Wwo
BXOAMTb B KOMMIEKT MNOCTaBKM, BiidiNnbTPOBYE BanHO Ta iHLWI WKiAMBI
PEYOBMHMU, WO MICTATLCA Y BOAI.

45

Man. 25:3akpy4ysaHHa/8uKpy4y8aHHA 800AHO20 inempa

BoaaHwuin ¢inbtp (46) 32 LONOMOrOI0 NPUCTPOIO Ha KiHLi NOXKKU And
KaBu (45) 3aKpyuy€eTbCs Ta BUKPYUYETLCA 3 pi3bbu (47) Ha AHi pe3epByapa
ans soau (1).

BcTtaHoBneHHA BogAHoro ¢inbtpa

@ Inpopmauis

Mepen BCTaHOBNEHHAM BoAsHOrO $GinbTpa, NoKNagiTe MOro Ha AeKifibKa
XBWWH B EMHICTb 3i CBI>KOIO BOZOMPOBIAHOK BOAOIO.

YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLis FOTOBHOCTI.

1. HaTucHiTb Ha KHOMKy «menu/ok» i TpumaiTe 2 cekyHau.
» Ha ancnnei 3'aBnAaeTbca MeHio.
2. Mepewpitb B MeHt0 JJo2nao > Qinemp > Bcmasumu ¢inemp.
3. Bubepitb Cmapm, KOpUCTYIOUNCb KHOMKaMM 3i CTpinKamu, Ta
niaTBEpAbTe HAaTUCKAHHAM «menu/ok».
4. [inTe BigNOBIAHO A0 IHCTPYKUIi Ha gucnnel.

» MOPCTKICTb BOAM aBTOMATUYHO BCTaHOBMIOETbCA Ha M'aka.
» Ha gucnnei 3'aBnaeTbcs iHAMKaLiA FOTOBHOCTI.

3amiHa BogaHoro ¢inbTpa

3aMmiHiTb BogAaHMI GinbTp, AKLLO BaM NPO Lie NOBiLOMIIAE Npunag,.
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YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHAMKaLia roToBHOCTI.

1.

HatucHiTb Ha KHOMKy «menu/ok» | TpumaiiTe 2 cekyHAaW.

» Ha gucnnei 3'ABNAETbCA MEHIO.

MepeiigiTb B MeHio Joznad > @inemp > 3miHumu ginemp.
Bubepite Cmapm, KopucTyouncb KHOMKamu 3i CTpinkamu, Ta
nigTBepAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

. [inTe BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLIN Ha Agncnnei.

Ha gucnnei 3'aBnAeTbcA iHanKaLia roTOBHOCTI.

3HimaHHA BogAaHoro ¢inbrpa

BoasiHuin GinbTp He MOBMHEH 3aNUWATKCA B CyXOMy BMAI NPOTArOM
JOBLUIOro nepiofay yacy. MNpwu 6inbLy TPYBaNOMy HEBUKOPUCTaHHI My
pekomeHayemo 36epirati BoaaHMn GinbTp B XONOAMNBHUKY B EMHOCTI 3
BOAOMPOBIAHO BOAOIO.

YMoBa: Ha gucnnei BigobparkeHa iHaMKaLia roToBHOCTI.

1.

HaTucHiTb Ha KHOMKy «menu/ok» | TprmaiiTe 2 cekyHAaW.

» Ha gucnnei 3'aBNaeTbcs MeHI0.

MNepengitb B MeHto fJoena > Qinemp > 3Hamu ¢inemp.
Bnbepitb Cmapm, KopucTyiouncb KHOMKamu 3i CTpinkamu, Ta
niaTBEpAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

[inTe BigNOBIAHO A0 IHCTPYKLiN Ha Ancnnei.

MopcTKicTb BOAM aBTOMAaTUYHO CKMAAETbCA Ha NOMNepeHE 3HaUYEHHS.
Ha gucnnei 3'aBnaeTbca iHAWKaLis roTOBHOCTI.




10

HecnpaBHoCTi

AKLLO NicNA BUKOPUCTAaHHA HAa3BaHMX HIKUYE 3aX0fiB BaM He BAanocs

YCYHYTV HECMPABHOCTi abo KLU0 Y BaC BUHMKIIV NMOMIOMKN, HE BKa3aHiy
JaHoOMy KepiBHULTBI, TO 3BEpTaiiTeCs 3a KOHCY/bTALiEI0 Ha HaLly rapavy
niHito (micuesnii Tapuod).

TOB «IHOMEHIYM»

+380 (44)/ 359-04-17

HecnpasHocTi

HecnpaBHicTb

MpuunHa

3axig

KaBa Buxoautb 3
BUMYCKY TifIbKM
oKpeMumu
Kpaniamu.

3aHaATo TOHKa
CTyniHb Nomeny.

= BctaHoBUTY 6inbL rpy6y CTyniHb
nomeny (AvB. po3ain 8.8 Ha
CTOpiHLi 294).

Mpwnag
3abpygHeHnN.

OumncTnT 610K 3aBaproBaHHA (AMB.
po3ain 9.3 Ha cTopiHui 297).
MpoBecTn Nporpamy oumnLLeHHs
(amB. po3gin 9.6 Ha cTopiHui 300).

Mpunag 3a6utuin
HaKMMNom.

MpoBecTn ounLLeHHs Bifj HaKuMy
(amB. po3gin 9.7 Ha cTopiHui 301).

KaBa He Teye.

Pesepsyap ans Bogn
He 3anoBHEHNIN
abo BCcTaBneHun

HeHaneXHUM YNHOM.

= 3anNOBHITb pe3epsyap ANA BOAN Ta
3BEPHITb yBary Ha ioro HanexHy
nocapky (aue. po3gin 4.6 Ha
CTOPIHLi 275).

bnok 3aBapioBaHHA
3a6MTUIA.

OumncTnTn 60K 3aBaploBaHHsA (AVB.
po3ain 9.3 Ha cTopiHLi 297).

IHanKaLia Ha 3epHa He NagaloTb B ® Jlerko NOCTyKaTy MO EMHOCTI AnA
avcnnei 3acunme KaBOMOJIKY. KaBOBVIX 3€peH.
Kaeosi 3epHa, xo4a = QUUCTUTN EMHICTb ANA KaBOBUX
EMHICTb ANA KaBOBUX 3epeH.
3epeH 3anoBHeHa. = KaBoBi 3epHa HaATo OniicCTi.
BukopucToByBaTy iHLWi 3epHa.

Ty4HWI Wwym YyxopigHun = 3BepHYTNCA Ha rapAayvy NiHito.
KaBOMOJIKM. npegmert B

KaBOMOSLi.

Micna BUAHATTS 6/10K
3aBaploBaHHA He
BLAETbCA BCTAaBUTU B
npwnaga.

bnok 3aBaptoBaHHsA
3aMKHYTO

HeHaneXXHNM YNHOM.

Mepesiputn, un pykodATtka Ana
3aMUKaHHA 610Ky 3aBaploBaHHA
bikcy€eTbCA HaNeXHUM YMHOM (AVB.
po3ain 9.3 Ha cTopiHLi 297).
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MpuBig He B = HaTncHyTM KHOMKY «Mos KaBa» Ta
HaneXxHomy YTPVYMYBaTU B HAaTUCHYTOMY CTaHi.
NONOXEHHI. [lonaTKoBO HAaTUCHYTW Ha KHOMKY
«BMK/BuMK». Mpunap BUKOHYE
npouec iHiyianisauii. BignycTith
KHOMKMW.
IHauKauia Momunka  Momwunka = [punag BUMKHYTU | 3HOBY
cucmemu Ha gucnnei. NPorpamHoOro BBIMKHYTU (AnB. po3ain 4.1 Ha
3abe3neyeHHs CTOpiHUi 269).

= 3BepHYTNCA Ha rapAayvy NiHito.
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11.2
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TpaHcnopTyBaHHA, 36epiraHHA Ha cKnagi Ta
yTunisauin

BunapoByBaHHA 3an1LWKOBOI BOAU

AKLWO Npunaj He BUKOPUCTOBYETLCA MPOTArOM JOBLUOIO Nepioay yacy,
TO Nnepep TPAHCMOPTYBaHHAM abo y BUMaAKY Hebe3mneKy 3amep3aHHs My
pekoMeHAYEMO NPOBECTU NPOLIEC BUNAPOBYBaHHS.

Mip yac BMNapoByBaHHA 3 MpuUiagy BUAANAIOTLCA 3a/IULIKA BOAU.
YMoBa: Ha aucnnei BigobparkeHa iHAMKaLlis FOTOBHOCTI.

1. MocTaBTe Nif BUNYCK YaLlKy.

2. HaTucHiTb Ha KHOMKy «menu/ok» i TpumaiiTe 2 cekyHAW.

» Ha ancnnei3'aBRSETbCA MEHI0.

MNepengitb B MeHto Cucmema > BunaposysaHHs.

4. Bubepite Cmapm, KOPUCTYIOUNCb KHOMKaMK 3i CTpifikamu, Ta
nigTBEPAbTE HATUCKAHHAM «menu/ok».

5. [Ointe BignoBigHO JO IHCTPYKLUi Ha gucnnei.

w

» [prnag BUMUKAETbCA.

TpaHcnopTyBaHHA Npunagy

YBATA

3amep3aHHA 3aNULWKIB BOAW B Npuiagi MoXe Nnpu3Becty Ao Noro

NOLWIKOAMKEHHS.

= 3abesneute Taki ymoBUY, Wo6 Npunaj He 3a3HaBaB BM/MBY TemnepaTtyp
HuKye 0 °C.

[@ Inpopmauin

Mpwnag TpaHCNOPTYyMTe B OpUriHanbHil ynakosLi. 3aBAAKN LibOMY B/
MOXeTe YHUKHY TN MOLUKOAMXEHD MNifl Yac TPAHCMOPTYBaHHSA.

Mepw HiXX TpaHCMOPTyBaTV NPUNag, BUKOHaNTe HAaCTyMNHi onepauii

1. BunapywTe Boay 3 npunagy (anB. po3ain 11.1 BunaposysaHHa
3a/TUWKOBOI 800U Ha CTOpPiHLi 306).

. CNopoXHiTb NiifoH Ans 360py Kpanesnb Ta KOHTeMHEepP A/1A KaBOBOT ryLi.

. CnopoxHiTb pe3epByap AnA BOAM.

. CNOPOXHiTb EMHICTb A/1A KABOBMX 3€PEH.

. MNpoBepiTb ouneHHA npunagy (ane. po3ain 9.1 3azaneHi npasuna
npogedeHHs OYUUWEHHS Ha CTOPiHLi 296).

U b wWN
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6. MNpukpiniTb He3akpinaeHi YacTMHK (NiACTaBKy Nig YawKK i T.4.) 3a
[OMOMOrot0 NPUAATHOI KNENKOT CTPIYKN.
7. 3anakyunTe npunag.

YTunisauia npunany

MNMo3HaueHi faHM cmBonOM Npunaau nignagatoTb nig AupekTney €C
2002/96/€C wopno yTunisauii BigX0OAiB eNeKTPUYHOro Ta eNleKTPOHHOro
obnagHaHHA (WEEE).

EnexkTpunyHi nprvnagmn He yTunisyoTbca 3 NobyToBMMU BigXxoaamu.
= 3abe3neyTe eKOOrYHO YMCTY yTUSi3aLilo Npunagy, 30aBLUn ioroy

BiZNOBIAHWI NYHKT NpuitioMy Ans NofAanbLIOl NepepobKu.

TexHiuHi paHi

TexHiuHi gaHi

Poboua Hanpyra

220B-2408B,50 Iy

CroXmMBaHHA NOTYXXHOCTI

Makc. 1450 Bt

Tuck Hacoca

CTaTUUYHWI MaKc. 15 6ap

Po3mipn
WnpuHa 255 mm
Bucota 365 Mm
MnbrHa 465 MM
MicTkictb
EMHICTb 4N1A KaBOBUX 2x135r
3epeH 1,8n
PesepByap ana soau
Bara (B nycTomy cTaHi) 10,5 Kr
HaskonuwHi ymosun =
TemnepaTtypa 10°C-32°C =
BinHOCHa Bonorictb 30 % - 80 % (HekoHAEHCY0Ya) g
=
=
>
[Liana3soH »kopcTkocTi Bogn °d °e °f
M'sika 0-10 0-13 0-18
MomipHa 10-15 13-19 18-27
KopcTka 15-20 19-25 27 -36
[lyxe xopcTka >20 >25 >36
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3aBoACbKi HanawTyBaHHA

Ecnpecco Kinbkictb Hanoto * 40 mn
CopT 3epeH 1
MiuHicTb KaBu MiuHa
Temnepatypa HopmanbHa
3aBaploBaHHA

KaBa-kpem Kinbkictb Hanoto * 120 mn
CopT 3epeH 2
MiyHicTb KaBu MiyHa
Temnepatypa HopmanbHa
3aBaploBaHHA

KanyuuiHo Kinbkictb Hanoto * 130 mn
CopT 3epeH 1
MiuHicTb KaBu MiyHa
Temnepatypa HopmanbHa
3aBaplOBaHHA

JlatTe makiato Kinbkictb Hanoto * 190 mn
CopT 3epeH 1
MiuHicTb KaBu MiuyHa
Temnepatypa HopmanbHa
3aBaploBaHHA

Monoko KinbKicTb niHK® 120 mn
Kinbkictb Monoka 120 mn

lapauya Bopa KinbkicTb Hanoto 120 mn

* [Ipu npuzomysaHHi Hanois 3 peyenmamu KinbKicms Hanoig Moxe 8iOpisHAMUCA.

<<
=
-2
—d
=
=3
o
=
>

308







Ml

Melitta Europa GmbH & Co. KG
Division Household Products
Ringstr. 99
D-32427 Minden
Germany
www.melitta.de

-pl-ru-ua | 2014-07

Editorial department:
ZINDEL AG
www.zindel.de

Mel_003_BARISTA_TS_TSP 1.0 en-es-tr

0604-0114



	1	For your safety
	1.1	Symbols used
	1.2	Proper use
	1.3	Danger from electric current
	1.4	Risk of burns and scalds
	1.5	General safety

	2	Overview of the appliance
	2.1	The appliance at a glance
	2.2	The control panel at a glance

	3	First steps
	3.1	Unpacking the appliance
	3.2	Checking the delivery contents
	3.3	Installing the appliance
	3.4	Connecting the appliance
	3.5	Switching on the appliance for the first time

	4	Basic operation
	4.1	Switching the appliance on and off
	4.2	Using the control panel
	4.3	Navigating in the menu
	4.4	Filling with coffee beans and using Bean Select
	4.5	Using ground coffee
	4.6	Filling with water
	4.7	Adjusting the outlet
	4.8	Using milk
	4.9	Emptying the drip tray and coffee grounds container

	5	Preparing beverages
	5.1	Preparing Espresso and Café Crème  
	5.2	Preparing Cappuccino
	5.3	Preparing Latte Macchiato
	5.4	Preparing milk foam and warm milk
	5.5	Preparing hot water
	5.6	Preparing beverages with recipes
	5.7	Changing beverage settings before and during preparation
	5.8	Stopping beverage preparation
	5.9	Preparing two beverages simultaneously

	6	Permanently changing beverage settings
	6.1	Selecting recipes
	6.2	Changing default settings

	7	Personal settings – "My Coffee"
	7.1	Editing personal user profiles
	7.2	Selecting/Changing personal settings
	7.3	Preparing beverages with personal settings

	8	Changing basic settings
	8.1	Setting the language
	8.2	Setting the time
	8.3	Activating/Deactivating Auto Bean Select
	8.4	Setting Auto OFF
	8.5	Setting energy save mode
	8.6	Resetting the appliance to the factory settings
	8.7	Displays in the System menu
	8.8	Setting the grinding fineness
	8.9	Converting the connection for the milk hose

	9	Care and maintenance
	9.1	General cleaning
	9.2	Rinsing the coffee system
	9.3	Cleaning the brewing unit
	9.4	"Easy Cleaning" programme
	9.5	"Cleaning milk system" programme
	9.6	"Cleaning coffee system" programme
	9.7	"Descaling" programme
	9.8	Setting the water hardness
	9.9	Using a water filter

	10	Problems
	11	Transport, storage and disposal
	11.1	Venting the appliance
	11.2	Transporting the appliance
	11.3	Disposing of the appliance

	12	Technical data
	1	Para su seguridad
	1.1	Simbología empleada
	1.2	Utilización conforme a la finalidad prevista
	1.3	Peligro por corriente eléctrica
	1.4	Peligro de sufrir quemaduras y escaldaduras
	1.5	Seguridad general

	2	Descripción del aparato
	2.1	El aparato en resumen
	2.2	El panel de control en resumen

	3	Primeros pasos
	3.1	Desembalar el aparato
	3.2	Comprobar el volumen de suministro
	3.3	Colocar el aparato
	3.4	Conectar el aparato
	3.5	Poner el aparato por primera vez en servicio

	4	Manejo básico
	4.1	Encender y apagar el aparato
	4.2	Manejo del panel de control
	4.3	Navegar en el menú
	4.4	Llenar granos de café y utilizar Bean Select
	4.5	Utilizar café en polvo
	4.6	Llenar agua
	4.7	Ajustar la salida
	4.8	Utilizar leche
	4.9	Vaciar la bandeja recogegotas y el cajón para posos de café

	5	Preparar bebidas
	5.1	Preparar espresso y café cortado  
	5.2	Preparar capuchino
	5.3	Preparar latte macchiato
	5.4	Preparar espuma de leche y leche caliente
	5.5	Preparar agua caliente
	5.6	Preparar bebidas usando recetas
	5.7	Modificar los ajustes de bebidas antes y durante la preparación
	5.8	Cancelar la preparación de bebidas
	5.9	Preparar dos bebidas al mismo tiempo

	6	Modificar los ajustes de bebidas de forma permanente
	6.1	Seleccionar recetas
	6.2	Modificar los preajustes

	7	Ajustes personales – "My Coffee"
	7.1	Elaborar perfiles personales de usuario
	7.2	Seleccionar/modificar los ajustes personales
	7.3	Preparar bebidas con los ajustes personales

	8	Modificar los ajustes básicos
	8.1	Ajustar el idioma
	8.2	Ajustar la hora
	8.3	Activar/desactivar la función automática Bean Select
	8.4	Ajustar la desconexión automática
	8.5	Ajustar el modo de ahorro de energía
	8.6	Reponer el aparato a los ajustes de fábrica
	8.7	Indicaciones en el menú Sistema
	8.8	Ajustar el grado de molienda
	8.9	Cambiar el empalme para el tubo flexible de leche

	9	Conservación y mantenimiento
	9.1	Limpieza general
	9.2	Enjuagar el sistema de café
	9.3	Limpiar el grupo de erogación
	9.4	Programa "Easy Cleaning"
	9.5	Programa "Limpiar sistema de leche"
	9.6	Programa "Limpiar sistema de café"
	9.7	Programa "Descalcificación"
	9.8	Ajustar la dureza del agua
	9.9	Utilizar un filtro de agua

	10	Fallos
	11	Transporte, almacenamiento y eliminación
	11.1	Purgar el vapor del aparato
	11.2	Transportar el aparato
	11.3	Eliminación del aparato

	12	Datos técnicos
	1	Güvenliğiniz için
	1.1	Kullanılan semboller
	1.2	Tasarım amacına uygun kullanım
	1.3	Elektrik akımı nedeniyle tehlike
	1.4	Yanma ve haşlanma tehlikesi
	1.5	Genel güvenlik bilgileri

	2	Cihazın tanıtımı
	2.1	Cihaza genel bakış
	2.2	Kumanda alanına genel bakış

	3	İlk adımlar
	3.1	Cihazın ambalajından çıkarılması
	3.2	Teslimat kapsamının kontrolü
	3.3	Cihazın kurulumu
	3.4	Cihazın bağlantılarının yapılması
	3.5	Cihazın ilk kez çalıştırılması

	4	Genel kullanım bilgileri
	4.1	Cihazın çalıştırılması ve kapatılması
	4.2	Kumanda alanının kullanımı
	4.3	Menüde gezinme
	4.4	Kahve çekirdeklerinin doldurulması ve Bean Select kullanımı
	4.5	Toz kahve kullanımı
	4.6	Suyun doldurulması
	4.7	Çıkışın ayarlanması
	4.8	Süt kullanımı
	4.9	Damlama teknesinin ve kahve posası kabının boşaltılması

	5	İçeceklerin hazırlanması
	5.1	Espresso ve Café Crème hazırlanışı  
	5.2	Cappuccino hazırlanışı
	5.3	Latte Macchiato hazırlanışı
	5.4	Süt köpüğü ve sıcak süt hazırlanışı
	5.5	Sıcak su hazırlanışı
	5.6	Tariflere göre içeceklerin hazırlanması
	5.7	Hazırlama sırasında ve öncesinde içecek ayarlarının değiştirilmesi
	5.8	İçecek hazırlanışının iptali
	5.9	Aynı anda iki içecek hazırlanışı

	6	İçecek ayarlarının kalıcı olarak değiştirilmesi
	6.1	Tariflerin seçimi
	6.2	Ön ayarların değiştirilmesi

	7	Kişisel ayarlar – “My Coffee”
	7.1	Kişisel kullanıcı profilinin düzenlenmesi
	7.2	Kişisel ayarların seçimi/değiştirilmesi
	7.3	Kişisel ayarlarla içecek hazırlanışı

	8	Temel ayarların değiştirilmesi
	8.1	Dil ayarı
	8.2	Saat ayarı
	8.3	Otomatik Bean Select işlevinin aktive/deaktive edilmesi
	8.4	Otomatik kapanmanın ayarlanması
	8.5	Enerji tasarruf modunun ayarlanması
	8.6	Cihazın fabrika ayarlarına dönüş
	8.7	Sistem menüsündeki göstergeler
	8.8	Öğütme derecesinin ayarlanması
	8.9	Süt hortumu için bağlantının değiştirilmesi

	9	Koruyucu bakım ve periyodik bakım
	9.1	Genel temizlik
	9.2	Kahve sisteminin yıkanması
	9.3	Pişirme ünitesinin temizlenmesi
	9.4	“Easy Cleaning” programı
	9.5	“Süt sistemini temizle” programı
	9.6	“Kahve sistemini temizle” programı
	9.7	“Kireç çözme“ programı
	9.8	Su sertliğinin ayarlanması
	9.9	Su filtresinin kullanımı

	10	Arızalar
	11	Nakliye, depolama ve imha
	11.1	Cihazın buharının boşaltılması
	11.2	Cihazın nakliyesi
	11.3	Cihazın imhası

	12	Teknik veriler
	1	Dla Waszego bezpieczeństwa
	1.1	Stosowane symbole
	1.2	Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem
	1.3	Zagrożenie prądem elektrycznym
	1.4	Niebezpieczeństwo oparzenia i poparzenia
	1.5	Bezpieczeństwo ogólne

	2	Zestawienie urządzeń
	2.1	Zarys urządzenia
	2.2	Zarys panela obsługi

	3	Pierwsze kroki
	3.1	Rozpakowanie urządzenia
	3.2	Sprawdzenie zakresu dostawy
	3.3	Zainstalowanie urządzenia
	3.4	Podłączenie urządzenia
	3.5	Pierwsze włączenie urządzenia

	4	Podstawowa obsługa
	4.1	Włączanie i wyłączanie urządzenia
	4.2	Posługiwanie się panelem obsługi
	4.3	Nawigacja w menu
	4.4	Wsypywanie ziaren kawy i stosowanie Bean Select
	4.5	Stosowanie kawy mielonej
	4.6	Nalewanie wody
	4.7	Ustawianie wylewu
	4.8	Stosowanie mleka
	4.9	Opróżnianie pojemnika na skropliny i pojemnika na fusy

	5	Przyrządzanie napojów
	5.1	Przyrządzanie Espresso i Café Crème  
	5.2	Przyrządzanie Cappuccino
	5.3	Przyrządzanie Latte Macchiato
	5.4	Przyrządzanie pianki z mleka i ciepłego mleka
	5.5	Przygotowywanie gorącej wody
	5.6	Przyrządzanie napojów na podstawie receptur
	5.7	Zmiana ustawień napojów przed i w trakcie ­przyrządzania
	5.8	Przerywanie przyrządzania napojów
	5.9	Jednoczesne przyrządzanie dwóch napojów

	6	Trwała zmiana ustawień napojów
	6.1	Wybór receptur
	6.2	Zmiana ustawień początkowych

	7	Ustawienia osobiste – „My Coffee“
	7.1	Edycja osobistych profili użytkownika
	7.2	Wybór/zmiana ustawień osobistych
	7.3	Przyrządzanie napojów z osobistymi ustawieniami

	8	Zmiana ustawień podstawowych
	8.1	Ustawianie języka
	8.2	Ustawianie godziny
	8.3	Aktywowanie/deaktywowanie automatycznego Bean Select
	8.4	Ustawianie automatycznego wyłączania
	8.5	Ustawianie trybu oszczędzania energii
	8.6	Resetowanie urządzenia na ustawienia fabryczne
	8.7	Wskazania w menu System
	8.8	Ustawianie stopnia zmielenia
	8.9	Adaptacja podłączenia węża mleka

	9	Pielęgnacja i konserwacja
	9.1	Ogólne czyszczenie
	9.2	Proces płukania
	9.3	Czyszczenie modułu parzenia
	9.4	Program „Easy Cleaning“
	9.5	Program „Czyszczenie modułu mlecznego“
	9.6	Program „Czyszczenie modułu parzenia kawy“
	9.7	Program „Usuwanie kamienia“
	9.8	Ustawianie twardości wody
	9.9	Stosowanie filtra do wody

	10	Awarie
	11	Transport, składowanie i utylizacja
	11.1	Odpowietrzenie urządzenia
	11.2	Transport urządzenia
	11.3	Utylizacja urządzenia

	12	Dane techniczne
	1	Для Вашей безопасности
	1.1	Используемые символы
	1.2	Применение по назначению
	1.3	Опасность, обусловленная электрическим током
	1.4	Опасность получения ожога
	1.5	Общая безопасность

	2	Обзор аппарата
	2.1	Общий вид аппарата
	2.2	Общий вид панели управления

	3	С чего начать
	3.1	Распаковка аппарата
	3.2	Проверка комплекта поставки
	3.3	Установка аппарата
	3.4	Подключение аппарата
	3.5	Первое включение аппарата

	4	Основные принципы управления
	4.1	Включение и выключение аппарата
	4.2	Порядок использования панели управления
	4.3	Навигация по меню
	4.4	Наполнение кофейными зернами и использование переключателя Выбор зерен
	4.5	Использование молотого кофе
	4.6	Наполнение водой
	4.7	Настройка выпускного отверстия
	4.8	Использование молока
	4.9	Очистка поддона для сбора капель и емкости для кофейного жмыха

	5	Приготовление напитков
	5.1	Приготовление эспрессо и кофе-крема  
	5.2	Приготовление капучино
	5.3	Приготовление латте маккиато
	5.4	Подготовка молочной пены и теплого молока
	5.5	Подготовка горячей воды
	5.6	Приготовление напитков по рецептам
	5.7	Изменение настроек для напитков до, во время и после ­приготовления
	5.8	Отмена приготовления напитка
	5.9	Приготовление двух напитков одновременно

	6	Сохранение настроек для напитков
	6.1	Выбор рецептов
	6.2	Изменение предварительных настроек

	7	Персональные настройки – „Мой кофе“
	7.1	Обработка персональных профилей пользователей
	7.2	Выбор/изменение персональных настроек
	7.3	Приготовление напитков с персональными настройками

	8	Изменение основных настроек
	8.1	Настройка языка
	8.2	Настройка времени на часах
	8.3	Автоматическая активация/деактивация 
переключателя Выбор зерен
	8.4	Настройка автоматического выключения
	8.5	Настройка режима экономии энергии
	8.6	Восстановление заводских установок аппарата
	8.7	Индикация в меню Система
	8.8	Настройка тонкости помола
	8.9	Изменение подключения трубки для молока

	9	Уход и техническое обслуживание
	9.1	Общая чистка
	9.2	Промывка кофейной системы
	9.3	Чистка блока заваривания
	9.4	Программа „Легкая чистка“
	9.5	Программа „Чистка молочной системы“
	9.6	Программа „Чистка кофейной системы“
	9.7	Программа „Удаление накипи“
	9.8	Настройка жесткости воды
	9.9	Использование фильтра для воды

	10	Неисправности
	11	Транспортировка, хранение и утилизация
	11.1	Выпаривание аппарата
	11.2	Транспортировка аппарата
	11.3	Утилизация аппарата

	12	Технические характеристики
	1	Ваша безпека
	1.1	Символи, що використовуються в керівництві
	1.2	Використання за призначенням
	1.3	Небезпека ураження електричним струмом
	1.4	Небезпека отримання опіків та ошпарювання
	1.5	Загальні правила техніки безпеки

	2	Огляд приладу
	2.1	Коротке ознайомлення з приладом
	2.2	Коротке ознайомлення з панеллю управління

	3	Перші кроки
	3.1	Розпакування приладу
	3.2	Перевірка комплекту поставки
	3.3	Встановлення приладу
	3.4	Підключення приладу
	3.5	Перше вмикання приладу

	4	Основи обслуговування приладу
	4.1	Вмикання та вимикання приладу
	4.2	Користування панеллю управління
	4.3	Навігація в меню
	4.4	Засипання кави в зернах та використання функції «Вибір зерна»
	4.5	Використання молотої кави
	4.6	Наливання води
	4.7	Регулювання випуску
	4.8	Використання молока
	4.9	Спорожнення піддона для крапель та контейнера для кавової гущі

	5	Приготування напоїв
	5.1	Приготування еспрессо та кави-крем  
	5.2	Приготування капуччіно
	5.3	Приготування латте макіато
	5.4	Приготування молочної пінки та теплого молока
	5.5	Приготування гарячої води
	5.6	Приготування напоїв за рецептами
	5.7	Зміна налаштувань для приготування напоїв перед та під час процесу приготування
	5.8	Зупинка приготування напою
	5.9	Одночасне приготування двох напоїв

	6	Зміна налаштувань для постійного приготування напоїв
	6.1	Вибір рецептів
	6.2	Зміна попередніх налаштувань

	7	Індивідуальні налаштування – «Моя кава»
	7.1	Редагування особистого профілю користувача
	7.2	Вибір/зміна індивідуальних налаштувань
	7.3	Приготування напоїв з використанням індивідуальних налаштувань

	8	Зміна основних налаштувань
	8.1	Налаштування мови
	8.2	Налаштування часу
	8.3	Активація/деактивація автоматичної функції «ВИБОРУ ЗЕРНА»
	8.4	Налаштування режиму автоматичного вимикання
	8.5	Налаштування енергозберігаючого режиму
	8.6	Скидання на заводські налаштування
	8.7	Індикація в меню Система
	8.8	Регулювання ступеня помелу
	8.9	Переобладнання виводу для шланга подачі молока

	9	Догляд та технічне обслуговування
	9.1	Загальні правила проведення очищення
	9.2	Промивання кавової системи
	9.3	Очищення блоку заварювання
	9.4	Програма «Легке очищення»
	9.5	Програма «Очищення молочної системи»
	9.6	Програма «Очищення кавової системи»
	9.7	Програма «Очищення від накипу»
	9.8	Регулювання жорсткості води
	9.9	Використання водяних фільтрів

	10	Несправності
	11	Транспортування, зберігання на складі та утилізація
	11.1	Випаровування залишкової води
	11.2	Транспортування приладу
	11.3	Утилізація приладу

	12	Технічні дані

